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@ EN - 10-IN-1 MULTICOOKER

IMPORTANT SAFETY CAUTIONS
Before using the product, read this manual carefully and familiarize yourself with all the safety and proper
usage recommendations for the appliance. Keep the manual for future reference.

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed. These include the
following:
General Safety Guidelines

M Always read and follow these instructions to ensure safe operation.
° Do not use the appliance for purposes other than its intended use.
M Only use the appliance indoors. Do not use outdoors.

M Operate the appliance on a stable, level surface.

° Do not leave the appliance unattended during use.

M The appliance is intended for domestic and similar use. The product is not intended for
commercial use.
Electrical Safety

° Ensure the appliance is plugged into a properly grounded 220-240V electrical outlet.

° Never use extension cords or plug adapters with the appliance.
M Disconnect the appliance from the power supply when not in use, before cleaning, or when left
unattended.

° Avoid spilling liquids on the connector or any electrical components.

° Do not immerse the appliance, power cord, or plug in water or any other liquids.
Power Cord Safety
° Do not let the power cord hang over edges of counters or tables.
M Keep the cord away from hot surfaces or sharp edges.
° Do not force, pull, or twist the cord to unplug or move the appliance.
° If the cord or plug is damaged, stop using the appliance and contact an authorized service

center for repairs.
Use Around Children

° Keep the appliance and cord out of reach of children under 8 years old.

° Children aged 8 and above, or individuals with reduced capabilities, may use the appliance only
with supervision and proper instruction.

° Ensure children do not play with the appliance.
Operating the Appliance Safely
° Do not touch hot surfaces; use handles or knobs provided.
° Ensure the appliance has sufficient space on all sides for ventilation. Keep it away from
flammable materials such as towels, paper, or curtains.
° Never operate the appliance empty or without its inner pot.
° Do not place the appliance near or on a hot gas or electric burner, or inside a heated oven.
° Be cautious when moving the appliance, especially if it contains hot liquids or food.

° Always ensure the lid is securely closed before selecting a pressure function.

° Always allow the appliance to cool for at least two minutes after the float valve drops before
opening the lid.

° Be cautious of escaping steam when opening the lid; open it slowly and away from your face.

° Do not open the lid until all internal pressure has been released. If the unit is difficult to open, itis
still pressurized—never force it open.

° Use natural pressure release for high-liquid or starchy foods to prevent splattering.

° Check the pressure release valve for clogs before use.



M Avoid overfilling the inner pot. For pressure-cooking, do not exceed the halfway mark for
expandable foods like rice or beans.

° Never pierce the skin of swollen foods (e.g., bacon joints or chicken) after cooking under
pressure; this could cause burns.

M Certain foods, such as oatmeal or spaghetti, may foam or clog the pressure release valve. Follow
recipes carefully to avoid issues.

Cleaning and Maintenance

° Inspect the silicone gasket, pressure release valve, and inner pot for damage before each use. Do
not use the appliance if any parts are damaged.

° Clean the bottom of the inner pot and the surface of the heating plate before use to ensure
proper operation.

° Do not attempt to repair a malfunctioning appliance yourself. Contact an authorized service
center.

WARNING: HOT SURFACE. Please do not touch surface while in use. The temperature of
accessible surface may be high when the appliance is operating.

Caution: Short Cord Instructions
A short power-supply cord is provided to reduce the risk resulting from becoming entangled in or tripping
over a longer cord. Do not use an extension cord with this product.

SAFETY FEATURES

° Automatic Pressure Release: The pressure release valve automatically regulates and exhausts
excess pressure to maintain safe operating levels.

° Secondary Pressure Release: If the pressure release valve fails, the lid will safely release the built-
up pressure. In such cases, the pressure release valve must be replaced before further use.

° Safety Temperature Cut-Off: To prevent overheating, the appliance is equipped with a safety
temperature cut-off feature. If the temperature rises too high, the heating function will
automatically stop and resume only when the temperature returns to a safe level.

° Overheat Protection: If the temperature cut-off mechanism fails, the multicooker will shut down
completely to prevent further operation. If this occurs, the appliance will require replacement.

° Pressure-Activated Lid Lock: For added safety, the lid remains locked and cannot be opened
while there is high pressure inside the cooker.
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Declaration of Conformity. Products marked with this symbol comply with the
standards set within the European Economic Area (EEA). The EU Declaration of
Conformity is available from the manufacturer upon request.

GENERAL FEATURES
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Multicooker Housing
Display
A. LED Display
B. Preset Indicators
C. Taste Selection Button
D. Feature Selection
Button

E. Time Down Button
F. Keep Warm [ Cancel
Button
G. Time Up Button
Inner Pot

Power Cord
Measuring Pot
Spoon

Included in the box:

1x Multicooker
Tx Inner Pot

1x Measuring Pot
1x Spoon

1x Power Cord
1x User Manual

TECHNICAL DATA

Power Supply: 220-240V -
50/60Hz

Input Power: 1000W
Product Dimensions: 320 x
310 x 335 mm

Product Weight: 5.2 Kg
Capacity: 6 L

ASSEMBLING THE APPLIANCE
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Rotate the handle on the top of the lid
clockwise as far as it will go. (Figure 1)

2.

Lift the lid off the multicooker. (Figure 2)




3. Take out the inner pot and remove all 4. Align the pressure release valve with the
items packed inside it. (Figure 3) large recess on the lid. Push the valve down
firmly until you hear a click, indicating it is
securely in place. (Figure 4)

5. Insert the end of the power cord into the 6. Place the inner pot into the outer body of the
socket on the back of the multicooker. multicooker, ensuring it fits snugly. (Figure 6)
Plug the other end of the cord into a
power outlet. Turn on the outlet switch if
required. (Figure 5)

7. Position the lid on the multicooker, 8. Rotate the lid anti-clockwise until it locks
ensuring the tab on the back of the lid securely with a click. (Figure 8)
aligns with the channel at the back of the
multicooker. (Figure 7)

9. Your multicooker is now assembled and
ready for use.

BEFORE FIRST USE

. Ensure that all packaging materials have been removed from the appliance. Peel off any adhesive
residue and labels.

. Before using the appliance for the first time, clean the inner pot and all accessories thoroughly
with warm water, mild detergent, and a non-abrasive sponge.

. Rinse thoroughly and dry all items completely before assembly.

. Wipe the interior and exterior of the appliance with a damp cloth to ensure cleanliness.



1. Remove the lid and pour 2 liters of water 2. Turn the pressure release valve to
into the inner pot. Reattach the lid and the CLOSED position. (Figure 2)
lock it in place by turning it anti-
clockwise. Ensure it is secure. (Figure 1)

2
3. Plugin the appliance and press 4. Once the program is complete, the
the Soup program button on the display. multicooker will beep. Press
The program will automatically start after the Cancel button to stop the Keep Warm
3 seconds. (Figure 3) function. (Figure 4)
5. Releasing the steam: Use an oven glove 6. Allow the multicooker to cool down for
or tongs to carefully turn the pressure approximately 15 minutes. Unlock and
release valve to the OPEN position. Be remove the lid by turning it clockwise and
cautious of escaping steam. (Figure 5) lifting it off. Use oven gloves or a heatproof
cloth to remove the inner pot and empty it.
(Figure 6)

7. Your multicooker, including the inner
valves and lid, is now thoroughly cleaned
and ready for first use.

PREPARING FOR USE
. Place the appliance on a flat, stable surface. Avoid positioning it on any surface that is not heat-
resistant.



USING THE APPLIANCE
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Insert the plug into a suitable wall outlet.
Remove the inner pot from the multicooker and add the ingredients required for your recipe.
Note:

Place the required liquid in the inner pot.

ALWAYS ensure the inner pot is in place before cooking.

NEVER place food or liquid directly into the multicooker housing. Always use the inner pot

for cooking.

Pierce the skin of foods like sausages, chicken, or fruit to prevent expansion and splashing

of hot food when the lid is released.

Do not overfill the inner pot. Use the MAX and MIN marks inside the pot as a guide. (Figures

1&2)
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Note:

Ensure the liquid and ingredients fall
between the MAX and MIN marks
inside the pot. When cooking foods
that expand, fill the inner pot only
halfway between the MAX and MIN
marks. (Figure 3)
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Align the lid on top of the multicooker.
Close the lid by turning it anti-clockwise
until it locks with a click. The lid must be
fully closed before selecting a cooking
function. (Figure 5)
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4. Place the inner pot back into the multicooker
housing. (Figure 4)

6. For pressure cooking functions, turn the
pressure release valve to the closed
position. Ensure it sits correctly to seal the
opening. (Figure 6)




Choose the desired cooking preset on 8.
the display. The multicooker will

automatically start the program after 3

seconds. (Figure 7)

Adjusting the Cooking Time 10.

To adjust the cooking time, press

the Function button to select the desired
program. Then press the Time button and
use the + and - buttons to increase or
decrease the cooking time. (Figure 9)

Alternatively, choose the desired cooking
feature/function (Cake, Yogurt, Frozen Meat,
Hot Pot, Steam or Porridge) by pressing the
Feature Select button. The multicooker will
automatically start the program after 3
seconds. (Figure 8)

Setting a Delayed Start (Pre-set Timer)

To schedule cooking for a later time, press
the Function button to select the desired
program. Adjust the cooking time as needed.
Press the Pre-set button to set the delayed
start. After 3 seconds, the program will
automatically begin at the scheduled time.
(Figure 10)

N

Adjusting the Taste Settings 12. When the program finishes, the multicooker

Press the Stew button, then press the Taste
Selection button to choose your preferred
taste setting: Light, Standard, or Rich. The
multicooker will automatically start the
program after 3 seconds. (Figure 11)

will beep. Press the Cancel button to stop
the "Keep Warm" function. (Figure 12)
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13. Open the steam release valve to release 14. Once steam has stopped, ensure the float

pressure. Use an oven glove or tongs to valve has dropped before opening the lid.
carefully turn the valve to a release (Figure 14)

setting. (Figure 13)

Warning:

® Steam will be hot; handle with care.

Float -

valve //' \V
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15. Open the lid by turning it clockwise and Warning:
lifting it off. Use a heatproof cloth or oven *  After cooking, the lid, inner casing, inner pot,
glove to safely remove the inner pot. and food will be extremely hot. Handle with
(Figure 15) caution.

® Do Not Touch the Float Valve during cooking
or immediately after cooking.

PRESSURE RELEASE METHODS
Once the cooking program is complete, you can release pressure using one of two methods, depending on
the type of food being prepared:

1.  QuickRelease
® Best For: Quick-cooking recipes and steaming, such as vegetables and seafood.
® Steps:
®  After canceling the Keep Warm function, move the pressure release valve to
the open position.

®  Wait until all steam has been released, and ensure the float valve has fully dropped
before attempting to open the lid.

®  Allow the cooker to stand for 1-2 minutes.
® Open the lid. If it does not open easily, wait a few more minutes and try again.

° Important: Never force the lid open. A locked lid indicates residual pressure in the cooker.

2. Slow Release

® Best For: Foods with skins (e.g., sausages, chicken, or fruit), recipes with large liquid volumes, or
high-starch content foods such as porridge, soup, pasta, rice, grains, and delicate foods like
meats and potatoes. These foods may foam, expand, or splash if pressure is released too quickly.

® Steps:



After canceling the Keep Warm function, leave the pressure release valve in
the closed position and let the pressure release naturally. This can take 15 minutes or
more, depending on the recipe.

Once the float valve has dropped, move the pressure release valve to the open position
to ensure all remaining pressure has been released.

Open the lid. If it does not open easily, wait a few more minutes and try again.

General Tips for Both Methods

release any trapped steam beneath the food.

COOKING PROGRAM TABLE

In the following table you can find more information about the cooking programs and presets.

Important: Never force the lid open. A locked lid indicates residual pressure in the cooker.

Before opening the lid, gently shake the cooker while holding the base unit handles. This helps

Be cautious: Steam may rise to the surface even several seconds after the lid has been removed.

Eunction Default Time Cooking [ Taste Range Press Pre- Keep

Time Range Light Standard Rich ure Set Warm
Rice 12 min 8 - 16 min 8 min 12 min 16 min Yes 24 hr Yes
Chicken 25min | 20-35min | 20 min 25 min 35 min Yes 24 hr Yes
Beef 60 min | 50-70 min | 50 min 60 min 70 min Yes 24 hr Yes
Fish 45 min 35-55min | 35min 45 min 55 min Yes 24 hr Yes
Soup 60 min 40 - 75 min | 40 min 60 min 75 min Yes 24 hr Yes
Bean/Tendon 65 min 55 - 75 min 55 min 65 min 75 min Yes 24 hr Yes
Heating/Fry 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min No 24 hr Yes
Stew 35 min 25 -45min | 25 min 35 min 45 min Yes 24 hr Yes
Pork 45 min 35-55min | 35min 45 min 55 min Yes 24 hr Yes
Cake 30min | 20-35min | 20 min 30 min 35 min Yes 24 hr Yes
Yogurt 6 hr 3-9hr 3hr 6 hr 5hr No 24 hr No
Frozen meat 2 min 2 -10 min No No No Yes 24 hr Yes
Hot Pot 12 min 6 -18 min 6 min 12 min 18 min No 24 hr Yes
Steam 10 min 5-15 min 5 min 10 min 15 min Yes 24 hr Yes
Porridge 20 min | 15-25min 15 min 20 min 25 min Yes 24 hr Yes
Pre-set 15 min 1 mi':r— 2 No No No No No No

CLEANING

necessary to avoid blockages.

Clean the appliance after every use.

the appliance, as they may damage the surfaces.

Ensure the float valve on the lid is not blocked and can move freely up and down. Wipe it clean if

Both the inner pot and lid are fully immersible in water for cleaning. Rinse them under hot running
water using a mild detergent and a soft cloth or sponge.

Never use abrasive powders, bicarbonate of soda, bleach, or scouring pads to clean any part of




5.

Wipe the base unit with a soft, damp cloth to remove any food residue, especially oily stains.

Ensure that the base unit is clean and dry.

Warning:

° Do not immerse the base unit in water or any other liquid.

Removing the lid

Turn the lid clockwise as far as it will go to
unlock it. (Step 1in Figure 1)Lift the lid
upwards and remove it from the cooker.
(Step 2 in Figure 1)

Remove and clean the Pressure Release
Valve

Grip the sides of the pressure release valve
and pull it upward to detach it. (Figure 2,)

Use a pin to clear any blockages inside or
around the valve. Ensure there is no
pressure left in the cooker before
removing the valve. Reinsert the valve
into its recess, pressing down firmly until
it clicks into place. (Figure 3,)

Remove and Clean the Inner Lid

Grip the rubber knob at the center of the
inner lid and pull outward to detach it.
Wash the inner lid in warm, soapy water
and rinse thoroughly. Important: Do not
use abrasive cleaning agents to avoid
damaging the surface. (Figure 5)

Clean the Float Valve

Use a pin to remove debris from the float
valve to ensure it moves freely. Check that
the valve can be raised and lowered without
sticking. (Figure 4.)

Float
valve

Remove and Clean the Gasket

Pull the rubber gasket from the edges of the
inner lid. Wash the gasket in warm, soapy
water, then dry thoroughly. Refit the gasket
securely around the edge of the inner lid.
Attach the rubber knob back onto the post
on the inner lid and slot the inner lid back
into place on the main lid. (Figure 6)




7. Empty and Clean the Condensation Cup 8. Clean the Cooker Housing

Locate the condensation cup on the back Wipe the outer housing with a damp cloth.
of the cooker, under the hinge. Pull it Dry the surface with a soft, dry cloth.
outward to detach it. Wash the cup in Important: Do not immerse the outer case in
warm, soapy water, dry it with a soft water or any liquid. Avoid using abrasive
cloth, and reattach it securely under the cleaning agents. (Figure 8.)

hinge. (Figure 7)

STORAGE

1 Unplug the appliance and let it cool down.
2.  Make sure all parts are clean and dry before storing.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

This marking indicates that this product should not be disposed of with other household
wastes throughout the EU (2012/19/EU). To prevent possible harm to the environment or
human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources. To return your used device, please contact the
retailer where the product was purchased. They can take this product for environmentally
safe recycling.

WARRANTY

. The manufacturer provides warranty in accordance with the legislation of the customer’s own
country of residence, with a minimum of 1year, starting from the date on which the appliance is
sold to the end user.

. The warranty only covers defects in material or workmanship.

. When making a claim under the warranty, the original bill of purchase (with purchase date) must
be submitted.

. The warranty will not apply in cases of:

Normal wear and tear.

Incorrect use, e.g. overloading of the appliance, use of non-approved accessories
Use of force, damage caused by external influences.

Damage caused by non-observance of the user manual or non-compliance with the
installation instructions.

Partially or completely dismantled appliances.

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance has been designed, constructed, and distributed in compliance with
the safety requirements of EC Directives: Energy-Related Products (ERP) Directive
2009/125/EC, Electromagnetic Compatibility (EMC) Directive 2014/30/EU, Low Voltage
Directive (LVD) 2014/35/EU, Restriction of Hazardous Substances (RoHS) Directive
2011/65/EU and following amendments.

This appliance is in conformity with the relevant legal requirements of the European
Union. The declaration of conformity of the product is available online at
www.arovo.com/manuals.

n




In accordance with our policy of continual product improvement, we reserve the right to make technical
and optical changes without notice. The current version of this user manual can be found online at
www.arovo.com/manuals.
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DE - 10-IN-1-MULTIKOCHER

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bevor Sie das Produkt verwenden, lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch und machen Sie sich mit
allen Sicherheits- und Verwendungsempfehlungen fur das Gerat vertraut. Bewahren Sie das Handbuch zum
spateren Nachschlagen auf.

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen getroffen
werden. Dazu gehéren unter anderem:
Allgemeine Sicherheitsrichtlinien

Lesen und befolgen Sie immer diese Anweisungen, um einen sicheren Betrieb zu gewahrleisten.
Verwenden Sie das Gerat nicht fur andere als den bestimmungsgemaBen Zweck.

Verwenden Sie das Gerat nur in Innenrdumen. Nicht im Freien verwenden.

Betreiben Sie das Gerat auf einer stabilen, ebenen Flache.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt.

Das Gerat ist fur den hauslichen und ahnlichen Gebrauch bestimmt. Das Produkt ist nicht fur den
kommerziellen Gebrauch bestimmt.

Elektrische Sicherheit

Stellen Sie sicher, dass das Geréat an eine ordnungsgeman geerdete 220-240-V-Steckdose
angeschlossen ist.

Verwenden Sie niemals Verlangerungskabel oder Steckeradapter mit dem Gerat.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn es nicht verwendet wird, bevor es
gereinigt wird oder wenn es unbeaufsichtigt bleibt.

Vermeiden Sie es, Flussigkeiten auf den Steckverbinder oder elektrische Komponenten zu
verschutten.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Netzstecker nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

Sicherheit des Netzkabels

Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Kanten von Theken oder Tischen hangen.

Halten Sie das Kabel von heiBen Oberflachen oder scharfen Kanten fern.

Zwingen, ziehen oder verdrehen Sie das Kabel nicht, um das Gerat vom Stromnetz zu trennen
oder zu bewegen.

Wenn das Kabel oder der Stecker beschadigt ist, verwenden Sie das Gerat nicht mehr und
wenden Sie sich zur Reparatur an ein autorisiertes Servicecenter.

Verwendung in der Nahe von Kindern

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten durfen das Gerat nur unter
Aufsicht und ordnungsgemaBer Einweisung benutzen.

Stellen Sie sicher, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

Sicherer Betrieb des Gerats

Beruhren Sie keine heiBen Oberflachen; Verwenden Sie die mitgelieferten Griffe oder Knopfe.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat an allen Seiten ausreichend Platz zum Luften hat. Halten Sie es
von brennbaren Materialien wie HandtlUchern, Papier oder Vorhangen fern.

Betreiben Sie das Gerat niemals leer oder ohne Innentopf.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe oder auf einem heien Gas- oder Elektroherd oder in
einem beheizten Backofen auf.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat bewegen, insbesondere wenn es heiBe Flussigkeiten
oder Lebensmittel enthalt.

Stellen Sie immer sicher, dass der Deckel fest verschlossen ist, bevor Sie eine Druckfunktion
auswahlen.
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Lassen Sie das Gerat nach dem Herunterfallen des Schwimmerventils immer mindestens zwei
Minuten abkuhlen, bevor Sie den Deckel 6ffnen.

Achten Sie beim Offnen des Deckels darauf, dass kein Dampf entweicht. Offnen Sie es langsam
und weg von Ihrem Gesicht.

Offnen Sie den Deckel erst, wenn der gesamte Innendruck abgelassen ist. Wenn das Gerat
schwer zu 6ffnen ist, steht es immer noch unter Druck - 6ffnen Sie es niemals mit Gewalt.

Verwenden Sie eine natirliche Druckentlastung fur flussige oder starkehaltige Lebensmittel, um
Spritzer zu vermeiden.

Uberprifen Sie das Druckablassventil vor dem Gebrauch auf Verstopfungen.

Vermeiden Sie es, den Innentopf zu tberfullen. Uberschreiten Sie beim Schnellkochen nicht die
Halfte der Strecke fur expandierbare Lebensmittel wie Reis oder Bohnen.

Durchstechen Sie niemals die Haut von geschwollenen Lebensmitteln (z. B. Speckstiicken oder
Hihnchen), nachdem Sie sie unter Druck gekocht haben. Dies kann zu Verbrennungen fihren.
Bestimmte Lebensmittel wie Haferflocken oder Spaghetti kdnnen schaumen oder das
Druckablassventil verstopfen. Befolgen Sie die Rezepte sorgfaltig, um Probleme zu vermeiden.

Reinigung und Wartung

Uberprifen Sie die Silikondichtung, das Druckablassventil und den Innentopf vor jedem
Gebrauch auf Beschadigungen. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn Teile beschéadigt sind.
Reinigen Sie vor Gebrauch den Boden des Innentopfes und die Oberflache der Heizplatte, um
einen ordnungsgemafBen Betrieb zu gewahrleisten.

Versuchen Sie nicht, ein defektes Gerat selbst zu reparieren. Wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicecenter.

WARNUNG: HEISSE OBERFLACHE. Bitte berihren Sie die Oberflache wahrend des
Gebrauchs nicht. Die Temperatur der zuganglichen Oberflache kann wahrend des
Betriebs des Gerats hoch sein.

Achtung: Anleitung fir kurze Schnur
Ein kurzes Netzkabel wird mitgeliefert, um das Risiko zu verringern, dass sich ein langeres Kabel verfangt
oder daruber stolpert. Verwenden Sie mit diesem Produkt kein Verlangerungskabel.

SICHERHEITSMERKMALE

Automatische Druckablassung: Das Druckablassventil reguliert und lasst den Uberdruck
automatisch ab, um ein sicheres Betriebsniveau aufrechtzuerhalten.

Sekundare Druckentlastung: Wenn das Druckablassventil ausfallt, lasst der Deckel den
aufgebauten Druck sicher ab. In solchen Fallen muss das Druckablassventil vor der weiteren
Verwendung ausgetauscht werden.

Sicherheitstemperaturabschaltung: Um eine Uberhitzung zu vermeiden, ist das Gerat mit einer
Sicherheitstemperaturabschaltung ausgestattet. Wenn die Temperatur zu hoch ansteigt, stoppt
die Heizfunktion automatisch und wird erst dann wieder aufgenommen, wenn die Temperatur
wieder auf ein sicheres Niveau zurtickkehrt.

Uberhitzungsschutz: Wenn der Temperaturabschaltmechanismus ausfallt, schaltet sich der
Multikocher vollstandig ab, um einen weiteren Betrieb zu verhindern. In diesem Fall muss das
Gerat ausgetauscht werden.

Druckaktivierte Deckelverriegelung: Fur zusatzliche Sicherheit bleibt der Deckel verriegelt und
kann nicht geoéffnet werden, wenn im Inneren des Kochers hoher Druck herrscht.
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ERKLARUNG DER SYMBOLE
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Lesen Sie die
Bedienungsanleitung, um
vollstandige Anweisungen und
Sicherheitsinformationen zu
erhalten, bevor Sie das Produkt
verwenden.

5

Dieses Produkt ist sicher fur den
direkten Kontakt mit
Lebensmitteln.

(A7

ey

Die Verpackung ist recycelbar
und kann wiederverwendet
werden. Bitte entsorgen Sie
jegliches Verpackungsmaterial
verantwortungsbewusst und
gemaB den ortlichen
Recyclingrichtlinien.

(&

Die Verpackung ist recycelbar und
kann wiederverwendet werden.
Bitte entsorgen Sie jegliches
Verpackungsmaterial
verantwortungsbewusst und
gemaf den ortlichen
Recyclingrichtlinien.

RECYCLE

G

Die Verpackung ist recycelbar
und kann wiederverwendet
werden. Bitte entsorgen Sie
jegliches Verpackungsmaterial
verantwortungsbewusst und
gemaB den ortlichen
Recyclingrichtlinien.

Wenn Sie beim Auspacken
Schaden am Produkt feststellen,
wenden Sie sich bitte sofort an
lhren Handler, um Unterstitzung
zu erhalten.

.
€

Konformitétserklarung. Produkte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind,
entsprechen den im Europaischen Wirtschaftsraum (EWR) festgelegten Normen. Die
EU-Konformitatserklarung ist auf Anfrage beim Hersteller erhaltlich.
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ALLGEMEINE MERKMALE

1

2.

3
4.
5
6

Multikocher-Gehéuse

Zeigen

A. LED-Anzeige

B. Voreingestellte
Indikatoren

C. Taste
"Geschmacksauswahl"

D. Schaltflache "Feature-

E. Time-Down-Taste

F. Warmhalten / Abbrechen-

G. Taste "Zeit abgelaufen"

Innentopf

Stromkabel

Messtopf

Loffel

Im Lieferumfang enthalten:

1x Multikocher

1x Innentopf

1x Messtopf

1x Loffel

1x Netzkabel

1x Benutzerhandbuch

TECHNISCHE DATEN

Stromversorgung: 220-240V -

50/60Hz

Eingangsleistung: 1000W
Abmessungen des Produkts:
320 x 310 x 335 mm
Produktgewicht: 5,2 kg
Fassungsvermégen: 6 L

ZUSAMMENBAU DES GERATS

Taste selection|

CakeO  OHotPot
YogutO  OSteam
[Frozenmeat O OPorridge

I
I
|
1
|
|
)
)] Auswahl"
:
1
1

1 Drehen Sie den Griff oben auf dem 2. Heben Sie den Deckel vom Multikocher an.

Deckel bis zum Anschlag im
Uhrzeigersinn. (Abbildung 1)

(Abbildung 2)
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3. Nehmen Sie den Innentopf heraus und
entfernen Sie alle darin verpackten
Gegenstande. (Abbildung 3)

Richten Sie das Druckablassventil an der
groBen Aussparung am Deckel aus. Driicken
Sie das Ventil fest nach unten, bis Sie ein
Klicken héren, das anzeigt, dass es fest sitzt.
(Abbildung 4)

5. Stecken Sie das Ende des Netzkabels in
die Steckdose auf der Ruckseite des
Multikochers. Stecken Sie das andere
Ende des Kabels in eine Steckdose.
Schalten Sie bei Bedarf den
Steckdosenschalter ein. (Abbildung 5)

7. Positionieren Sie den Deckel auf dem
Multikocher und stellen Sie sicher, dass
die Lasche auf der Ruckseite des Deckels
mit dem Kanal auf der Ruckseite des
Multikochers ausgerichtet ist. (Abbildung
7)

9. |hr Multikocher ist jetzt zusammengebaut
und einsatzbereit.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Setzen Sie den Innentopf in den
AuBenkorper des Multikochers ein und
stellen Sie sicher, dass er fest sitzt.
(Abbildung 6)

Drehen Sie den Deckel gegen den
Uhrzeigersinn, bis er mit einem Klick sicher

einrastet. (Abbildung 8)

. Stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien aus dem Gerat entfernt wurden. Ziehen Sie

alle Klebstoffreste und Etiketten ab.
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Reinigen Sie vor der ersten Inbetriebnahme des Geréats den Innentopf und alle Zubehérteile
grundlich mit warmem Wasser, einem milden Reinigungsmittel und einem nicht scheuernden

Schwamm.

Spiulen Sie alle Teile vor der Montage grtindlich ab und trocknen Sie sie vollstandig.
Wischen Sie das Gerat innen und auBen mit einem feuchten Tuch ab, um die Sauberkeit zu

gewahrleisten.

Nehmen Sie den Deckel ab und gieBen 2.
Sie 2 Liter Wasser in den Innentopf.

Bringen Sie den Deckel wieder an und
verriegeln Sie ihn, indem Sie ihn gegen

den Uhrzeigersinn drehen. Stellen Sie

sicher, dass es sicher ist. (Abbildung 1)

SchlieBen Sie das Gerat an und dricken 4,

Sie die Programmtaste Soup auf dem
Display. Das Programm startet
automatisch nach 3 Sekunden.
(Abbildung 3)

Dampf ablassen: Drehen Sie das 6.

Druckablassventil mit einem
Ofenhandschuh oder einer Zange
vorsichtig in die Position AUF. Seien Sie
vorsichtig, wenn Sie nicht aus dem
Dampf entweichen. (Abbildung 5)
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Drehen Sie das Druckablassventil in die
Position ZU. (Abbildung 2)

Sobald das Programm abgeschlossen ist,
piept der Multikocher. Drucken Sie die
Abbrechen-Taste, um die Warmhaltefunktion
zu stoppen. (Abbildung 4)

Lassen Sie den Multikocher ca. 15 Minuten
abkuhlen. Entriegeln und entfernen Sie den
Deckel, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen und abheben. Verwenden Sie
Ofenhandschuhe oder ein hitzebestandiges
Tuch, um den Innentopf zu entfernen und zu
leeren. (Abbildung 6)
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7. Ihr Multikocher inklusive der inneren

Ventile und des Deckels ist nun grindlich
gereinigt und bereit fur den ersten
Einsatz.

VORBEREITUNG FUR DEN GEBRAUCH

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile Flache. Vermeiden Sie es, es auf einer Oberflache zu
positionieren, die nicht hitzebestandig ist.

VERWENDEN DES GERATS

—_

Stecken Sie den Stecker in eine geeignete Steckdose.

2. Nehmen Sie den Innentopf aus dem Multikocher und fugen Sie die fur Ihr Rezept bendtigten

Zutaten hinzu.

Anmerkung:

® Stellen Sie vor dem Kochen IMMER sicher, dass der Innentopf an Ort und Stelle ist.

® Geben Sie NIEMALS Lebensmittel oder Flussigkeiten direkt in das Gehéuse des
Multikochers. Verwenden Sie zum Kochen immer den Innentopf.

® Stechen Sie die Haut von Lebensmitteln wie Wirstchen, Hihnchen oder Obst ein, um eine
Ausdehnung und Spritzer von heien Speisen zu verhindern, wenn der Deckel losgelassen
wird.

* Uberfillen Sie den Innentopf nicht. Verwenden Sie die MAX- und MIN-Markierungen im
Inneren des Topfes als Richtlinie. (Abbildungen 1und 2)

ks i
: 1, ful : ]
512 | 512 © max
10 10 level
2 2
s ¢ 58
6 6
2 4 1 4
5 2 5 2
3. Geben Sie die benétigte Flussigkeit in 4. Setzen Sie den Innentopf wieder in das

den Innentopf. Gehause des Multikochers ein. (Abbildung 4)

Anmerkung:

MIN

Stellen Sie sicher, dass die Flussigkeit
und die Zutaten zwischen den MAX-
und MIN-Markierungen im Topf
liegen. Beim Garen von Speisen, die
sich ausdehnen, fillen Sie den
Innentopf nur zur Halfte zwischen
den Markierungen MAX und MIN.

(Abbildung 3)

4
5
3
5
2
5
1
5
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Richten Sie den Deckel auf dem 6. Drehen Sie fur Schnellkochfunktionen das
Multikocher aus. SchlieBen Sie den Druckablassventil in die geschlossene
Deckel, indem Sie ihn gegen den Position. Stellen Sie sicher, dass es richtig
Uhrzeigersinn drehen, bis er mit einem sitzt, um die Offnung abzudichten.

Klick einrastet. Der Deckel muss (Abbildung 6)

vollstandig geschlossen sein, bevor eine
Kochfunktion ausgewahlt wird.
(Abbildung 5)

L\

N

Wabhlen Sie die gewlinschte 8. Alternativ kénnen Sie die gewtlinschte
Garvoreinstellung auf dem Display aus. Kochfunktion/-funktion (Kuchen, Joghurt,
Der Multikocher startet das Programm gefrorenes Fleisch, Hot Pot, Dampf oder
automatisch nach 3 Sekunden. Haferbrei) auswahlen, indem Sie die Taste
(Abbildung 7) Feature Select dricken. Der Multikocher

startet das Programm automatisch nach 3
Sekunden. (Abbildung 8)

gl Sngad  Ren :
& o S
[Taste selecton|

e OretPar

Einstellen der Garzeit 10. Einstellen eines verzégerten Starts

Um die Garzeit einzustellen, dricken Sie (voreingestellter Timer)

die Funktionstaste, um das gewlinschte Um das Garen fur einen spateren Zeitpunkt

Programm auszuwahlen. Dricken Sie zu planen, dricken Sie die Funktionstaste,

dann die Zeittaste und verwenden Sie die um das gewlnschte Programm

Tasten + und -, um die Garzeit zu auszuwahlen. Passen Sie die Garzeit nach

verlangern oder zu verkurzen. (Abbildung Bedarf an. Drucken Sie die Preset-Taste, um

9) den verzdégerten Start einzustellen. Nach 3
Sekunden startet das Programm
automatisch zur geplanten Zeit. (Abbildung

10)

% (i

& S
[Taste selection|

a0 OHerPor

YogutO  OSteom

o) [eo) (%
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Anpassen der Geschmackseinstellungen
Dricken Sie die Taste "Eintopf" und dann
die Taste "Geschmacksauswahl", um lhre
bevorzugte Geschmackseinstellung
auszuwahlen: "Leicht", "Standard" oder
"Reichhaltig". Der Multikocher startet das

Programm automatisch nach 3 Sekunden.

(Abbildung 11)

Offnen Sie das Dampfablassventil, um
den Druck abzulassen. Verwenden Sie
einen Ofenhandschuh oder eine Zange,
um das Ventil vorsichtig auf eine
Entriegelungseinstellung zu drehen.
(Abbildung 13)

Warnung:

®  Der Dampf wird heiB sein; Mit
Vorsicht behandeln.

Offnen Sie den Deckel, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen und abheben.
Verwenden Sie ein hitzebestandiges Tuch
oder einen Ofenhandschuh, um den
Innentopf sicher zu entfernen. (Abbildung
15)
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12. Wenn das Programm beendet ist, piept der
Multikocher. Drucken Sie die Abbrechen-
Taste, um die Funktion "Warm halten" zu
stoppen. (Abbildung 12)

14. Sobald der Dampf gestoppt ist, stellen Sie
sicher, dass das Schwimmerventil
heruntergefallen ist, bevor Sie den Deckel
&ffnen. (Abbildung 14)

Float -

valve // \\V

o O
N

Warnung:

L\

® Nach dem Kochen sind der Deckel, das
Innengehause, der Innentopf und die
Speisen extrem heiB. Gehen Sie mit Vorsicht
vor.

BerUhren Sie das Schwimmerventil nicht

wahrend des Kochens oder unmittelbar nach
dem Garen.



METHODEN ZUR DRUCKENTLASTUNG

Sobald das Garprogramm abgeschlossen ist, konnen Sie den Druck auf eine von zwei Arten ablassen, je
nachdem, welche Art von Speisen zubereitet werden:

1. Schnellspanner

®  Am besten geeignet fur: Schnellkochen und Dampfen, wie Gemuse und Meeresfrichte.

® Schritte:

® Nachdem Sie die Warmhaltefunktion abgebrochen haben, bringen Sie das

Druckablassventil in die offene Position.

Warten Sie, bis der gesamte Dampf abgelassen wurde, und stellen Sie sicher, dass das
Schwimmerventil vollstandig abgefallen ist, bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen.
Lassen Sie den Herd 1-2 Minuten stehen.

Offnen Sie den Deckel. Wenn es sich nicht leicht 6ffnen lasst, warten Sie noch ein paar
Minuten und versuchen Sie es erneut.

° Wichtig: Offnen Sie den Deckel niemals mit Gewalt. Ein verriegelter Deckel zeigt den Restdruck

im Kocher an.

2. Langsame Freigabe

®  Am besten geeignet fir: Lebensmittel mit Schalen (z. B. Wirstchen, Hihnchen oder Obst),

Rezepte mit groBen Flussigkeitsmengen oder Lebensmittel mit hohem Starkegehalt wie
Haferbrei, Suppe, Nudeln, Reis, Getreide und empfindliche Lebensmittel wie Fleisch und
Kartoffeln. Diese Lebensmittel kdnnen schaumen, sich ausdehnen oder spritzen, wenn der Druck
zu schnell abgelassen wird.

® Schritte:

® Lassen Sie das Druckablassventil nach dem Abschalten der Warmhaltefunktion in der

geschlossenen Position und lassen Sie den Druck auf naturliche Weise ablassen. Dies
kann je nach Rezept 15 Minuten oder langer dauern.

Sobald das Schwimmerventil abgefallen ist, bewegen Sie das Druckablassventil in die

offene Position, um sicherzustellen, dass der gesamte verbleibende Druck abgelassen
wurde.

Offnen Sie den Deckel. Wenn es sich nicht leicht 6ffnen lasst, warten Sie noch ein paar
Minuten und versuchen Sie es erneut.

®  Wichtig: Offnen Sie den Deckel niemals mit Gewalt. Ein verriegelter Deckel zeigt den Restdruck
im Kocher an.

Allgemeine Tipps fur beide Methoden

Schatteln Sie den Herd vor dem Offnen des Deckels vorsichtig, wahrend Sie die Griffe der

Untereinheit festhalten. Dies hilft, den eingeschlossenen Dampf unter den Lebensmitteln
abzulassen.

° Seien Sie vorsichtig: Auch einige Sekunden nach dem Abnehmen des Deckels kann Dampf an die
Oberflache steigen.

KOCHPROGRAMM-TABELLE

In der folgenden Tabelle finden Sie weitere Informationen zu den Garprogrammen und Voreinstellungen.

. Standar | Zeitber | Kochen/Geschmacksbereich Voreing | Warmh
Funktion dzeit ich Druck tellt It
Z8l SIS Licht Norm Reich SSL8 2o
. . 8-16 . . .
Reis 12 Min. Min 8 Min. 12 Min. 16 Min. Ja 24 Std. Ja
Huhn 25 Min. 2?4;:5 20Min. | 25Min. | 35Min. Ja 24 Std. Ja
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Rindfleisch | 60 Min. 5?/';]70 50 Min. | 60 Min. | 70 Min. Ja 24 Std. Ja
Fisch 45 Min. SiA;nSS 35 Min. 45 Min. 55 Min. Ja 24 Std. Ja
Suppe 60 Min. 4(,3/';”75 40 Min. | 60Min. | 75 Min. Ja 24 Std. Ja
Bohne/Seh | o \tin. | 55=75 | ssMin. | 65Min. | 75 Min. Ja 24 Std. Ja
ne Min.

Erhitzen/Br | 3o pin, | 518 5Min. | 10Min. | 15 Min. Nein 24 Std. Ja
aten Min.

Eintopf 35 Min. zill_inz.s 25 Min. 35 Min. 45 Min. Ja 24 Std. Ja
Schweinefl | /g pin. | 3558 | 35Min. | 45Min. | 55Min. Ja 24 Std. Ja
eisch Min.

Kuchen 30 Min. 2%';:5 20Min. | 30Min. | 35Min. Ja 24 Std. Ja
Joghurt 6 Std. 3St’ d9 3std. | 6Std. | 5Std. Nein | 248t Nein
Gefrierfleis 2 Min. 2 __10 Nein Nein Nein Ja 24 Std. Ja
ch Min.

Feuertopf 12 Min. 6M_“18 6 Min. 12 Min. 18 Min. Nein 24 Std. Ja
Dampf 10 Min. 5M'“15 5 Min. 10 Min. 15 Min. Ja 24 Std. Ja
Haferbrei 20 Min. 15M_ir125 15 Min. 20 Min. 25 Min. Ja 24 Std. Ja
Voreingest . 15 Min. - . . . . . .
ollt 15 Min. 24 Std. Nein Nein Nein Nein Nein Nein

REINIGUNG

° Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Stellen Sie sicher, dass das Schwimmerventil am Deckel nicht blockiert ist und sich frei auf und

ab bewegen kann. Wischen Sie es bei Bedarf sauber, um Verstopfungen zu vermeiden.

Sowohl der Innentopf als auch der Deckel sind zur Reinigung vollstandig in Wasser tauchbar.

Spulen Sie sie unter flieBendem heiBem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel und einem

weichen Tuch oder Schwamm ab.

Verwenden Sie niemals Scheuerpulver, Natron, Bleichmittel oder Scheuerschwamme, um Teile

des Gerats zu reinigen, da diese die Oberflachen beschadigen kénnen.

Wischen Sie die Baseunit mit einem weichen, feuchten Tuch ab, um Speisereste, insbesondere

olige Flecken, zu entfernen. Stellen Sie sicher, dass die Basiseinheit sauber und trocken ist.

° Warnung:

1. Deckel abnehmen 2.
Drehen Sie den Deckel bis zum Anschlag
im Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln.
(Schritt 1in Abbildung 1)Heben Sie den
Deckel nach oben und nehmen Sie ihn
vom Herd. (Schritt 2 in Abbildung 1)
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Tauchen Sie die Baseunit nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Entfernen und reinigen Sie das
Druckablassventil

Fassen Sie das Druckablassventil an den
Seiten und ziehen Sie es nach oben, um es
zu lésen. (Abbildung 2.)




Verwenden Sie einen Stift, um
Verstopfungen im oder um das Ventil
herum zu beseitigen. Stellen Sie sicher,
dass kein Druck mehr im Kocher
vorhanden ist, bevor Sie das Ventil
entfernen. Setzen Sie das Ventil wieder in
die Aussparung ein und dricken Sie es
fest nach unten, bis es einrastet.
(Abbildung 3.)

Entfernen und reinigen Sie den
Innendeckel

Fassen Sie den Gummiknopf in der Mitte
des Innendeckels und ziehen Sie ihn nach
auBen, um ihn zu l6sen. Waschen Sie das
Innenlid in warmem Seifenwasser und
spulen Sie es grundlich aus. Wichtig:
Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, um eine Beschédigung
der Oberflache zu vermeiden. (Abbildung
5)

Reinigen Sie das Schwimmerventil
Verwenden Sie einen Stift, um Schmutz aus
dem Schwimmerventil zu entfernen, um
sicherzustellen, dass es sich frei bewegen
kann. Prufen Sie, ob das Ventil angehoben
und abgesenkt werden kann, ohne zu
kleben. (Abbildung 4.)

Float
valve

Entfernen und reinigen Sie die Dichtung
Ziehen Sie die Gummidichtung von den
Réndern des Innendeckels ab. Waschen Sie
die Dichtung in warmem Seifenwasser und
trocknen Sie sie dann grindlich ab. Bringen
Sie die Dichtung fest um den Rand des
Innendeckels an. Befestigen Sie den
Gummiknopf wieder an der Stutze am
Innendeckel und setzen Sie den Innendeckel
wieder auf den Hauptdeckel ein. (Abbildung
¢
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7. Leeren und reinigen Sie den 8. Reinigen Sie das Herdgehause

Kondensatbecher Wischen Sie das AuBengehause mit einem
Platzieren Sie den Kondensatbecher auf feuchten Tuch ab. Trocknen Sie die

der Ruckseite des Kochers unter dem Oberflache mit einem weichen, trockenen
Scharnier. Ziehen Sie es nach auBen, um Tuch ab. Wichtig: Tauchen Sie das

es zu l6sen. Waschen Sie den Becher in AuBengehéuse nicht in Wasser oder
warmem Seifenwasser, trocknen Sie ihn Flussigkeiten. Vermeiden Sie die

mit einem weichen Tuch ab und Verwendung von scheuernden

befestigen Sie ihn wieder sicher unter Reinigungsmitteln. (Abbildung 8.)

dem Scharnier. (Abbildung 7)

LAGERUNG
1 Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie es abkuhlen.
2.  Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie sie lagern.

UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses Produkt in der gesamten EU
(2012/19/EUV) nicht mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Um mégliche
Schéaden fur die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie ihn verantwortungsbewusst, um die
nachhaltige Wiederverwendung von materiellen Ressourcen zu férdern. Um lhr

gebrauchtes Gerat zurtickzugeben, wenden Sie sich bitte an den Handler, bei dem das
Produkt gekauft wurde. Sie kénnen dieses Produkt einem umweltvertraglichen Recycling
zufiihren.
GARANTIE
. Der Hersteller gewahrt eine Garantie gemaB der Gesetzgebung des eigenen Wohnsitzlandes des

Kunden mit mindestens 1Jahr, beginnend mit dem Datum, an dem das Gerat an den
Endverbraucher verkauft wird.

. Die Garantie erstreckt sich nur auf Material- oder Verarbeitungsfehler.
. Bei der Geltendmachung eines Garantieanspruchs muss der Originalkaufbeleg (mit Kaufdatum)
vorgelegt werden.
. Die Garantie gilt nicht in folgenden Fallen:
. Normaler Verschlei3.
. UnsachgemaBe Verwendung, z.B. Uberlastung des Gerates, Verwendung von nicht

zugelassenem Zubehor

. Gewaltanwendung, Beschadigung durch &uBere Einwirkungen.

. Schaden, die durch Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung oder Nichtbeachtung
der Installationsanleitung verursacht wurden.

. Teilweise oder vollstandig demontierte Gerate.
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KONFORMITATSERKLARUNG

Dieses Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den Sicherheitsanforderungen der EG-
Richtlinien entwickelt, gebaut und vertrieben: Richtlinie 2009/125/EG uber
energieverbrauchsrelevante Produkte (ERP), Richtlinie 2014/30/EU uber
elektromagnetische Vertraglichkeit (EMV), Niederspannungsrichtlinie (LVD) 2014/35/EU,
Richtlinie zur Beschrankung der Verwendung bestimmter geféahrlicher Stoffe (RoHS)
2011/65/EU und nachfolgende Anderungen.

Dieses Gerat entspricht den einschlagigen gesetzlichen Anforderungen der
Europaischen Union. Die Konformitatserklarung des Produkts ist online unter
www.arovo.com/manuals verfugbar.

In Ubereinstimmung mit unserer Politik der kontinuierlichen Produktverbesserung behalten wir uns das
Recht vor, technische und optische Anderungen ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen. Die aktuelle
Version dieses Benutzerhandbuchs finden Sie online unter www.arovo.com/manuals.
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@ BG - MYITUKYKDBP 10 B 1

BAXHH NNPEANIA3SHH MEPKH 3A BE3OITACHOCT
[Ipeaun fa U3nos3BaTe NPOAYKTA, IPOYETETe BHUMATETHO TOBA PBKOBOACTBO U Ce 3al03HalTe ¢ BCHYKH NPENOPBKY 3a
6e30MacHOCT ¥ NpaBUJIHA ynoTpe6a Ha ypesa. 3ana3eTe pPbKOBOACTBOTO 3a G'bJEIH CIPABKH.

Koraro usnosi3Bate eJleKTpUYeCKU yped, BUHATH TPsIGBA Jja Ce CIa3BaT OCHOBHUTe Npe/na3Hu Mepku. Te BKIOYBAT
CJIeIHOTO:
06uu ykasaHus 3a 6€300aCHOCT

° BuHaru ueTeTe U cleABalTe Te3U UHCTPYKIMHY, 32 [ja OCUTYpHUTe Ge3onacHa paGorTa.

° He usnos3BaiiTe ype/a 3a Lie/1M, pa3/IMuHU OT IPeAHA3HAYEHUETO My.

WsnonsBaiiTe ypesa camo Ha 3akpuTo. He u3nosi3BaiiTe Ha OTKPHUTO.
PaGoTerTe ¢ ypeaa Ha cTabu/IHa, paBHA TOBBPXHOCT.
He ocraBsiiiTe ypesa Ge3 HaJ30p [0 BpeMe Ha ynoTpe6a.

YpeABT e MpeJHa3HaueH 3a JOMallHa U 0A06Ha ynoTpe6a. [IpoAyKTHT He e MpeAHa3HaYeH 3a TbProBcKa
ynorpeb6a.
EnexTpuyecka Ge3omacHOCT

° YBeperTe ce, 4e ypeJbT € BKJIIOUEH B IPAaBUJIHO 3a3eMeH eJIeKTPUYeCKH KoHTaKT 220-240V.

° Hukora He u3noJsiaBanTe YABJDKUTENHUA Kabesu UIH LiencesHU ajanTepu c ypeaa.

HskitoyeTe ypesia OT 3aXpaHBAHETO, KOTATO He Ce U3I0JI3Ba, IPeJ I0YHCTBAHE UM KOTAaTo e OCTaBeH 6e3
HaA30p.
° W36sareaiiTe pasiMBaHe Ha TEYHOCTU BbPXY KOHEKTOPA MJIH eJIeKTPUYEeCKH KOMIIOHEHTH.

° He noransiiite ypesa, 3axpaHBaliust KabeJi UM Lielncesa BbB BOAA U APYTH TEYHOCTH.

besonacHoCT Ha 3axpaHBallUs Ka6es

° He ocraBsiiiTe 3axpaHBalus KabeJ a BUCH HaJ| p'bﬁoBe‘re Ha IJIOTOBE WJIK MacCH.

° JlpbxTe Kabesa Aajied OT ropely HOBbPXHOCTH WJIH OCTPU PBGOBE.

° He nacuiBaiiTe, AbpnaiiTe U He yCyKBaiiTe KaGeJ1a, 3a ja U3K/IIOUUTeE UM IPEeMeCTUTe ypeJa.

° AKO Ka6eJ'bT UM LIENCeTbT ca TNOBpeJIEHH, CIIpeTe a U3I0JI3BaTe ypeaa U Ce CBbpXKeTe C OTOPU3UPaAH

CepBU3€H LEHTHP 32 PEMOHT.
U3noszBaiiTe okoJI0 feua

° CbxpaHsBaiiTe ypeJa U KabeJsia Ha MsCTO, HEJJOCT'bIIHO 3a Jielia 1o/ 8 roJuHH.

° Jlenja Ha Bb3pacT Ha/, 8 TOAWHU WU JIULA C HAMAJIEHU Bb3MOKHOCTH MOraT Ja U3I0JI3BaT ypeja caMo o

Ha6JII0/leHUe U TOJXOASIN HHCTPYKIUH.

° YBepeTe ce, 4e AeLiaTa He CH UTPAAT C ypeJa.

Besonacha paGora ¢ ypeaa

° He nokocBaiite ropeuy nNoOBbpXHOCTH, U3M0JI3BaliTe npeJoCTaBEHUTE APBXKKH UK KOIT4eTa.

° YBepeTe ce, 4ye ypeAbT UMa AOCTATBYHO MACTO OT BCUYKHU CTPAHHU 3a BeHTHJIaLus. [1a3eTe ro faney ot
3anajMMM MaTepualu KaTo KbPIHY, XapTUs UM 3aBECH.
Huxora He pa6oTeTe ¢ ype/Jja IpaseH WK 6e3 BBTPEIIHUS My CbA.

He nocraBsiiiTe ypesa 61130 A0 WM BBbPXY ropella ra3oBa WM eJeKTpUYecKa ropeska Win BbTpe B
3arpsita gypHa.

BbeTe BHUMaTe/IHH, KOraTo IPeMecTBaTe ypesa, 0CO6eHO0 aKo ChJbpKa ropelly TeYHOCTH UM XpaHa.
BuHaru ce yBepsiBaiiTe, 4e KalaKbT € 34paBO 3aTBOPEH, IpeJH Aa U3bepeTe GYyHKLUSA 3a HaIsATaHe.

BuHaru ocraBsiiiTe ypeJa Aa ce oxXJ1a/id IIOHEe iB€ MUHYTH, CJIe/l KaTO IMOIJIaBbYHUAT KJalaH najHe, npead
/la OTBOpHUTE Kamnaka.

BHuMaBaliTe fa He U3/1M3aTe Tapa, KoraTo OTBapsiTe Kallaka, OTBopeTe ro 6aBHO U Jlajiey OT JIUILETO CH.

He o‘rBaps{ﬁTe Karnaka, IoKaTo He ce 0CBOOOH 1ISIIOTO BBTPEILIHO HaJSATaHe. Axo ypeabT € TPYA€EH 3a
OTBapsiHe, TOU BCe Ollle e Mo/, HaJIsiraHe - HUKOTa He ro o‘rBaps{ﬁTe CbC cuJa.

H3mnos3BaiiTe eCTeCTBEHO 0OCBO6GOXK/JaBaHe Ha HAJIITAHETO 3a XpaHU C BUCOKO CbAbPXKAaHUE HA TEYHOCT UK
HHULIECTe, 32 A NpefOoTBpAaTUTE NP bCKaHe.
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[IpoBepeTe k1anaHa 3a 0CBOOOX/]aBaHe Ha HaJISITaHETOo 3a 3anyliBaHud peau yrm'rpe6a.

Us6sarBaiTe NpenbJBAaHETO HA BbTPEIIHATA TEHKepa. 3a roTBeHe MO/ HaJIsiraHe He HpeBHl.L[aBal‘/'ITE
MapKHWpOBKaTa 3a NOJIOBUHATA I'bT 3a paslIMpsA€MU XpaHU KaTO OPU3 UK 606.

Hukora He l'lpOﬁHBaFITE KoXKaTa Ha NOAYTH XpaHHU (Hanp. 6EKOH UJIM MUJIeIKO MECO) cJjieJl TOTBEHE I0J,
HajsiraHe; ToBa Moxe Jja IPUYMHU U3rapsiHUA.

Hsakou xpaHu, kKaTo 0OBeCeHHU AKU UM CllareTH, MoraT Jja ce pasleHAT WM 3alyllaT KJjanaHa 3a
0CBOOOX/]aBaHe Ha HassiraHeTo. CyieiBaiiTe BHUMATETHO penenTure, 3a Ja usberHere HpOﬁﬂeMl/l.

[TouncTBaHe U NOAAPBAKKA

HpOBepS{BaﬁTe CUJIMKOHOBOTO YIUI'bTHEHUE, KJIallaHa 3a 0CBOGOXK/IaBaHe Ha HAJAATAaHETO U BBbTPEIIHUA CbJ
3a NoBpeAy npeau BCiKa yru)'rpe6aA He usnosnzBaiiTe ype/Ja, ako HAKOY 4aCTH Ca IIOBpeieHHU.

[TouncreTe ABHOTO Ha BBTPELIHNSA CbJ] U IOBBPXHOCTTA HA HarpeBaTeJ/IHATa JI04a IPeAU ynoTpe6a, 3a Aa
OCUTypHUTe NpaBHJIHA paGoTa.

He ce onuTBaiiTe caMu Jja peMOHTHpATe HeusnpaseH ypeA. CBbpKeTe ce C OTOPU3UPAH CePBU3EH LEHTBP.

NPEAYNPEXJEHUE: TOPELIA TIOBBPXHOCT. Moisi, He J0KOCBaiTe MOBBbPXHOCTTA, J0OKATO 5
usnosi3Bate. TeMnepaTypara Ha ZOCTbIIHATA IOBBPXHOCT MOXeE JIa € BUCOKa, KOTaTo ypeabT
pa6oTu.

BHuMaHue: UHCTPYKIMHU 3a KbC Kabesl
OcurypeH e K'bC 3axpaHBall| ka6eJ1, 3a Jja ce HaMaJlid PUCK'BT OT 3allJIMTaHe WM CI'bBaHe B MO-A'bJIbI KabGes. He
M3M0/13BalTe y'b/DKUTENEH KabeJs ¢ TO3U MPOAYKT.

GYHKILHHU 3A BE3OIIACHOCT

ABTOMaTUYHO O0CBOGOXKAaBaHe Ha HaJissraHeTo: KianaHsbT 3a 0cBOGOXKAaBaHe Ha HAJNATaHETO aBTOMAaTUYHO
perysvpa v U3nyckKa U3JIMIIHOTO HaJIsAraHe, 3a a oA bpKa 6e30macHu paﬁOTHI/l HHUBa.

BTopuuHo 0CBOGOXK/IaBaHe Ha HaJIATaHETO: AKO KJIallaHbT 32 0CBOOOXKjaBaHe Ha HaJsITaHETOo ce noBpeju,
KanakbT 6€30MacHo e 0CBO6OAU HaTpyNaHOTO HaJsAraHe. B TakuBa ciyyau KJjanaH’bsT 3a 0CBOGOXKaBaHe
Ha HaJIAsraHeTo Tpﬂ6Ba /la ce CMEHU MNpeSiv Mo-HaTaThIlIHA yno‘rpeﬁa.

BesonacHo u3kJI0YBaHe Ha TeMIlepaTypara: 3a Jja ce IpeJjoTBPATH NperpsiBaHe, ypeAbT € 060pyABaH C
dyHKUMA 3a 6e30IaCHO U3KJII0OYBAHE Ha TeMIlepaTypaTa. AKO TeMIlepaTypara ce IOBUIIN TBbPJeE BUCOKO,
dyHKUMATA 32 HAarpsiBaHe aBTOMATHUYHO 1ile CIpe U e ce Bb306HOBH CaMO KOraTo TeMIlepaTypaTa ce
BbpHe Ha 6e30IacHO HUBO.

3amyTa oT nperpsiBaHe: AKO MeXaHU3M'bT 3a IPeK'bCBaHEe HA TEMIIEPATypaTa ce NOBPeAH, MyITUKYKbDPBT
1e Cce U3KJIIOYM HAI'bJIHO, 3a Jja IPeJOTBPATH N0-HATATbIIHA paGoTa. AKO TOBa Ce CJIYYH, YPEADT lie
M3MCKBa NOAMSHA.

3akJ/Il0YBaHe Ha Kamaka, AKTUBUPAHO I10/] HAJIATaHEe: 3a JombJHUTEHA 6€30MacHOCT KanaKbT 0CTaBa
3aKJIIOYEH U HE MOXeE Jla Ce 0TBAps, I0KAaTO BBTPE B rOTBApPCKATa Ie4YKa UMa BUCOKO HaJIAATaHE.

OBACHEHMWE HA CHMBOJIMTE
[IpoyeTeTe PbKOBOACTBOTO 33 “ To3u NpoAyKT e Ge3omaceH 3a
N norpe6uTess 3a I'bJIHU UHCTPYKLUH JIUPEKTEH KOHTAKT C XpaHa.
'l ¥ uHbopMalus 3a 6e30MacHoCT,
HpeAH Jja U3N0J3BaTe NPOAYKTA.

OnakoBKaTa MOXe Jja ce penukIMpa OmnakoBKaTa MOXe Jia ce penukIrMpa u
M MOXe Jia Ce U3I10Ji13Ba TOBTOPHO. MOXe [a Ce U3I10J13Ba TOBTOPHO.

N o
<9 Mouis1, U3XBbpJIeTe BCUYKHU ) Mouisi, U3XBBpJieTe BCUIKHU

OMAaKOBBYHU MaTepHaii OTTOBOPHO, " ONIaKOBBYHU MaTepUalr OTTOBOPHO,
B CbOTBETCTBHE C MECTHHUTE B CbOTBETCTBUE C MECTHUTE
YKa3aHHs 3a peUKJIHpaHe. YyKa3aHUs 3a peUKJIUpaHe.
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OnakoBKaTa MOXe Jja ce penukIMpa

RECYCLE U MOJKe /la ce U3M0J13Ba HOBTOPHO.

),

Mouis1, U3XBbpJIeTe BCUYKHU
OIIAaKOBBYHU MATEPUAJIA OTTOBOPHO,
B CbOTBETCTBHE C MECTHUTE
YKa3aHHs 3a peUKJIHpaHe.

Axko 3a6esiexuTe HsIKaKBa OBpeJa Ha
NMpoAyKTa [0 BpeMe Ha
pa3omnakoBaHETO, MOJIsl, CBbPXKeTe ce
He3a6aBHO C BalIUs JUIBD 32
Cb/IEHUCTBHE.

q

Jlexnapanys 3a cbOTBeTCTBHE. [IpOJyKTUTE, MADKUPAHU C TO3U CUMBOJI, OTTOBApSAT Ha
CTaH/JapTHTe, ONpe/ieJieH! B paMKHTe Ha EBponeiickoTo ukoHoMUYecko npocTpancTso (EUIT).
EC sekJlapanusitTa 3a CbOTBETCTBHUE Ce NIPEJOCTABs OT IPOU3BOAUTE/IS IPU IOUCKBAHe.

OBIIIM XAPAKTEPUCTUKH

1

2. [lucriei
A. LED pucnneu
B. [IlpeasaputesnHo
3ala/leHU HHAMKATOPU
C. bByToH 3a u360p Ha BKyC
D. ByToH 3a u36op Ha
byHKIUA
E. ByToH 3a u3yakBaHe
F. ByToH 3a noajbpxaHe Ha
TonauHa / OTKa3s
G. ByToH 3a u3TH4aHe Ha
BpeMeTO
3.  Bwbrpeuna cakcus
4., 3axpaHBall Kabes
5. MepuTesiHa cakcust
6. JIbxuna

BxiiiloyeHH B KyTUATa:

Kopmnyc 3a MynTHKYKBD

u%m Standard _ Rich

o
Taste selection|

CakeO  OHotPot

YogutO  O'Steam

[Frozenmeat O OPorridge

[ealuve selection

1x MynITHUKYKBp
1x BbTpemHa TeHmKepa
1x MepuTenHa cakcus

. 1x rbxuna

. 1x 3axpaHBaly Kabes

. 1x PbkoBOACTBO 3a
noTpe6uTeNs

TEXHHUYECKH JAHHHU

. 3axpaHBaHe: 220-240V -
50/60Hz

. BxogHa momuocT: 1000W

. Pasmepu Ha npoaykra: 320 x
310 x 335 mm

. Tersio Ha npoaykTa: 5,2 kr

. KanmanureT: 6 11
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CIJIOBABAHE HA YPEJIA

1. 3aBbpTeTe ApBKKATA B rOPHATA YACT HA 2. TloBpurHeTe Kanaka oT MyJITUKyKbpa. (Puzypa 2)
Karaka 1o ocoka Ha YaCOBHMKOBATa CTpeJIKa
nokpait. (Quzypa 1)

3. /sBajere BbTpelIHAaTa TEH/XKepa U U3BAJETe 4. TlogpaBHeTe KJjanaHa 3a 0CBO60XK/JaBaHe Ha
BCUYKH NpejIMeTH, OlaKoBaHHU B Hes. (Duzypa HaJISITaHEeTo C roJisiMaTa BAJTbOHATHHA Ha
3) kanaka. HaTucHeTe KJlanaHa 3JpaBo HafloJy,

JI0KaTO yyeTe IpaKBaHe, KOETO MOKa3Ba, e e
3/paBo noctaseH. (Puzypa 4)

5. IlocraBeTe Kpast Ha 3aXpaHBalUs Kabes B 6. IlocraBeTe BbTpelLIHATa TEH/Kepa BbB
KOHTAaKTa Ha I'bp6a Ha MyJITUKYK'bpPa. BBHIIHOTO TSJIO HA MYJITUKYKbPa, KaTo ce
BkuitoueTe gpyrus Kpai Ha kabesia B yBepuTe, Ye NPUIAra MIbTHO. (Quzypa 6)

eJIeKTpUYeCKH KOHTaKT. BkioueTe
KOHTaKTHMA TIPeBKJII0YBaTe, aKo e
Heo6xoauMo. (Puzypa 5)

7. TlocraBeTe Kanaka Ha MyJTHKYKbpa, KaTo ce 8. 3aBbpTeTe Kanaka 06paTHO Ha YaCOBHUKOBATa
YBepHTe, 4e e3M4YeTo Ha I'bp0a Ha Kalaka e CTpeJIKa, I0KATO Ce 3aK/II0YH 3/1paBo C
HOJpaBHEHO C KaHa/Ia B 3a/{HaTa 4acT Ha mpaxBane. (Quzypa 8)

MYATUKyKbpa. (Puzypa 7)

30



BauusaT My/JITHKYKBD Bede e CII06eH U TOTOB
3a ynorpeb6a.

MPEJUN IIbPBA YIIOTPEBA

YBepeTe ce, Ye BCHYKH OIIAKOBBYHU MaTepHUa/IM ca OTCTPaHEHH OT ypeja. OTJieneTe OCTaTbUUTE OT JIEMHUJIO
Y eTHKETHTeE.

[Ipeaun fa usnos3BaTe ypesa 3a IbPBU I'bT, HOUUCTETE A06pPEe BBTPEIIHATA TEH/AXKEPA U BCUYKU aKcecoapu
C TOIUIA BOJA, MeK Ipenapar ¥ HeabpasuBHa I'bba.

H3niakHeTe OGUJIHO U NOACYLIETe HA'BJIHO BCHYKY PEAMETH NPeJH CrI06sBaHeTo.

M36bplieTe BBTPEIIHOCTTA U eKCTEPHOPA Ha ypeJa C peKJlaMaamp KbpIia, 3a JjJa OCUTypUTe YUCTOTA.

CBaJleTe Kanaka U HajleliTe 2 JIUTpa BOAA BbB 2. 3aBbpTeTe KJalaHa 3a 0CBOGOXK/aBaHe Ha
BBTpellHaTa TeHxkepa. [locTraBeTe 0THOBO Hansranerto B nosoxenue 3ATBOPEHO. (@uzypa
Kallaka U ro 3aKJjlo4eTe Ha MsCTO, KaTo I'o 2)

3aBBPTUTE 0GPATHO HA YaCOBHUKOBATA
cTpeJika. YBepeTe ce, ue e curypHo. (Quzypa 1)

2

BxkuitodeTe ypeJja B KOHTaKTa U HATHCHETE 4. Cnep xaTo nporpamarta INpUKJIIOYH,
6yToHa 3a nmporpama Cymna Ha AuCILIes:. MYJTHKYKBbPBT 1€ U3/a/Jje 3BYKOB CUTHAJL.
[Iporpamara 1je cTapTHpa aBTOMaTUYHO CJIe], Hatuchere 6yTona OTKas, 3a ia cipete

3 cexynau. (@uzypa 3) dyHKIMATA 32 NOALbPKAHE HA TOMJIMHATA.

(Duzypa 4)

CikeO  OrPo

YoqurO  Osteam Vourt®  Osteam

[Frsnmest 0 O Porridge.

31



5.  OcBob6ox/jaBaHe Ha napara: M3nonsBaiite 6.  OcraBeTe MYJTHUKYKbpa Jja Ce 0XJIaZii 32 0KOJIO
P'bKaBHLA MJIM LIMIIKY 332 GYpHa, 3a Aa 15 MunHyTH. OTK/II04eTe U CBajleTe Kanaka, KaTo
3aBbPTUTE BHUMATEJIHO KJIallaHa 3a ro 3aBbPTHUTE M0 10COKAa HAa YaCOBHUKOBATA
0CBOGOX/aBaHe Ha HaJISITAHETO B IOJIOXKEHHE CTpeJIKa U ro nopjurHere. Manonssaiite
OTBOPEHO. BuuMaBaiiTe fa He usbsirate oT pbKaBULHM 32 GypHA UM TOIJIOYCTOHYMBA
napata. (Puzypa 5) K'bpIa, 3a /la U3Ba/JUTe BbTPEIIHAaTa TeHpKepa U

na g usnpasuure. (Puzypa 6)

7. BamuAT MyJTHUKYKDBD, BKJIOYHUTETHO
BBTPELIHUTe KJaNaHU U Kalaka, Beye e
CTapaTe/JHO MOYHCTEH U TOTOB 3a I'bpPBa
ynorpeb6a.

MOATIOTOBKA 3A YIIOTPEBA
. [TocTaBeTe ypesia BbpXy paBHa, CTaGU/IHA NOBBPXHOCT. U36sArBaiiTe Jja ro nocraBATe BbpPXy NOBBPXHOCT,
KOSITO He e yCTOWYMBa Ha TOIJIMHA.
H3M0J/I3BAHE HA YPEJIA

1. TocraBeTe 1wencesa B NOAXO/sALL KOHTAKT.

2. V/sBajeTe BBTpeLIHATA TEHAXKePa OT MYJITUKYKbpa U jo6aBeTe CbCTAaBKUTE, HEO6XOAMMH 3a BallaTa
peuenra.

Benexka:
®  BUHATH ce yBepsiBaiiTe, 4e BbTpeLIHATA TEH/PKEPA € Ha MACTOTO CH IPe/Ji FOTBEHE.
®  HMKOTA He nocTaBsiiiTe XpaHa WM TEYHOCT AUPEKTHO B KOpIyca Ha MYJITUKYKbpa. Bunaru
M3IM0J3BaiiTe BbTPEIIHAaTa TeH/Kepa 3a FOTBEHe.
® IlpoGuiiTe KOXXaTa Ha XpaHU KaTo KOJIGACH, IUJIe UM IJIOAOBE, 3a a IPeJOTBPATHTE pasliupsiBaHe
) )
Y NIp'’bCKaHe Ha ropella XpaHa, KOraTo Kanak’bT ce 0CBOGOAH.
® He npenbJsiBaiiTe BbTpeliHaTa TeHpKepa. U3nosnsBaiite MapkupoBkute MAX u MIN BBTpe B
TeH/pKkepaTa KaTo opueHTHup. (Quzypu Tu 2)
[= = [= =
4 _ FuLL 4 FulL
5 | cup 5 | cup
1, full |
3 - 3 To max
5 | 5 12 level
eve
7 10 o 10
58 58
6 6
1 4 1 4
5 2 5 2
3. [IlocraBeTe HEO6X0AMMATA TEYHOCT BBB 4. TlocraBeTe BBTpelIHATaA TeH/PKepa 06paTHO B
BbTpelIHaTa TeH/Axepa. Kopryca Ha MyITUKYKbpa. (Puzypa 4)

Benexxka:

®  VYBepere ce, 4e TEYHOCTTA U CbCTABKUTE
nomnajat Mexay Mmapkuposkute MAX u
MIN BbTpe B TeHpxKeparta. Korato
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MAX

MIN

FOTBUTE XPAHH, KOUTO Ce Pa3lINpsIBaT,
Hall'bJIHETE BBTPEIIHATA TEH/AXKEePa caMo
HaIoJIOBUHA MexJy MapKHpoBkuTe MAX
u MIN. [@uzypa 3)

4
5
3
5
2
5
1
5

IosipaBHeTe Kanaka OTrope Ha MYJATHKYKbpa.
3aTBoOpeTe Kanaka, KaTo ro 3aBbpTHTe
06paTHO Ha YAaCOBHUKOBATA CTPEJIKA, OKATO
ce 3aKJ1I0uM C nipaksaHe. Kanakst TpaGsa ga
G'bJle HaI'bJIHO 3aTBOPEH, MpeAU Jla usbepere
dyukuus 3a rotsene. (Quzypa 5)

¥

CLICK v

HU36epeTe xeslaHaTa NpeBapUTeIHA
HACTPOWKa 3a FOTBEHE Ha JUCILIes.
My/nTHKYKBPBT aBTOMaTHYHO 1lle CTapTHUpa
nporpamata cies 3 cekynau. (Queypa 7)

CHeO  Oratpet

Yown O Osteam

PerynvpaHe Ha BpeMeTO 3a TOTBEHe

3a fa perynupaTe BpeMeToO 33 TOTBEHe,
HaTHCHeTe QYHKIMOHANIHUSA 6YTOH, 3a Aa
usbepeTe xesaHaTta nporpama. Cies ToBa
HaTHCcHeTe 6yToHa Time U u3nos3BaiTe
GYTOHHUTE + U —, 32 [a YBEJUUUTE HIU
HaMaJIuTe BpeMeTo 3a roteeHe. (Puzypa 9)

33

3a QyHKIMHY 3a FTOTBEHE 110/ HAJIATaHe 3aBbPTeTe
KJIallaHa 3a 0CBOG0X/JaBaHe Ha Ha/IATaHeTO B
3aTBOPEHO MOJIOXKEHHe. YBepeTe ce, 4e cein
NpaBUJIHO, 3a /ia 3anedartare oTBopa. (Puzypa 6)

Jlpyra BB3MOXKHOCT € Jja u36epeTe xe/laHaTa
dyHkuusa/dyHkius 3a rorsene (TopTa, KHcesno
MJISIKO, 3aMPa3eHO0 Meco, ropellja TeH/pKepa, napa
WJIM Kallla), KaTo HaTHCHeTe GyToHa 3a u360p Ha
byHKUUA. MyITUKYKBPBT aBTOMAaTUYHO Lie
cTapTupa nporpamara ciej 3 cekyHau. (Puzypa

8

ot
Yourt® O steam

3a/iaBaHe Ha OT/IOKeH CTapT (MpeJjBapUTesHO
3a/la/ieH TaiiMep)

3a J1a nIaHUpaTe rOTBeHe 3a M0-K'bCeH M'bT,
HaTUCHeTe GpYHKIMOHANHUS GYTOH, 3a Jja
n3bepeTe KeslaHaTa nporpama. Perynupaiite
BpEMETO 3a F'OTBEHE, aKO € He06X0AUMO.
HatucHere 6yToHa Pre-set, 3a fa 3ajasere
oTioKeHus cTaprt. Ciel; 3 ceKyHAM IporpaMara



aBTOMATHYHO Lie 3aM0YHe B MJIAHUPAHOTO
Bpeme. (@uzypa 10)

a0 OHerPor

YogutO  OSteom

[Fomnmet 0 OPorriage

PerynvpaHe Ha HaCTPOMKHUTE 3a BKYC 12. Koraro nporpaMaTa NpUKJ/IIOYH, MYITUKYKBDPBT
HaTucHete 6yToHa Stew (3agymasane), cres 1le U3/a/ie 3BYKOB curHas. HatucHeTte 6yToHa
ToBa HaTUCHeTe GyToHa Taste Selection OTkKas, 3a Aa cupete dyHkuusaTa "[logabppxaHe
(M360p Ha BKyC), 3a 1a u36epeTe Ha TonuHa". (Puzypa 12)

HpejNoYUTaHATA OT Bac HACTPOiKa Ha BKyca:
Light, Standard (Ctanpapren) unu Rich
(Borat). MyNTHKYKBPBT aBTOMAaTHYHO 1ie
cTapTHpa nporpamara cieg 3 ceKyH/u.
(Duzypa 17)

OTBOpeTe KJallaHa 32 0CBOOOXK/jaBaHe Ha 14. Cnep xaTo nmapara cIipe, yBepeTe ce, ye
napa, 3a fia 0CB060/iUTe HaJIATaHEeTO. NOIUIaBBYHUAT KJIaNaH e MajHasl, npeju Ja
H3nos3BaliTe ppKaBULa UM IUIIKY, 32 A OTBOPHTE Kalaka. (d)uzypa 14)

3aBBPTUTE BHUMATeJHO KJaNaHa Ha
HacTpoiika 3a ocBo6oxaaBane. (Quzypa 13)
[IpepynpexaeHue:

® Ilapara we 6bae ropeia; PaGorere
BHHUMATEJIHO.

Float .

valve \V

= @"

L\
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15. OTBopeTe Kamaka, KaTo ro 3aBbPTUTE MO [IpepynpexaeHue:

Tocoka Ha aCoBHMKOBATA CTPEJIKA U ro ®  Culej roTBeHe KalaK’bT, BbTPEIIHUSAT KOPIIYC,
nosaurHere. UsnossBaiite TomoycrodunBa BbTpELIHATa TeH/kepa U XpaHaTa Le GbAaT
KbpIa WM pbKaBula 3a GpypHa, 3a a U3KJIIOYMTEJIHO ropely. PaGoTeTe ¢ NOBULIEHO
U3BaZUTe Ge30MaCHO BBTPEIIHATA TEH/Kepa. BHUMaHUe

(Duzypa 15)
He jjoxocBaiiTe NoNMIaBbYHKSA KJIaaH 1o BpeMe

Ha roTBeHe WJIM BeJiHara cjie/i roTBeHe.

METOAHU 3A OCBOBOXXJABAHE HA HAJIATAHETO
Ciies; KaTo nporpaMaTa 3a roTBeHe IPUKJII0UH, MOXKETe Jja 0CBOGOANTE Ha/IAraHEeTO, KaTo M3M0/I3BaTe e/{MH OT JBaTa
MeTO/a, B 3aBUCHMOCT OT BH/a Ha XpaHaTa, KOsITO Ce IPUTOTBsI:

1. Bbp30 0cBOGOXKJABaHE

®  Hait-noGpo 3a: Penienty 3a 6bp30 rOTBeHe U 33/ylLIaBaHe, KATO 3eJIEHYYLM U MOPCKH JapoBe.

®  Crboku:

° CJsie; KATO OTMEHUTE cl)yl-ncum{'ra 3a noAJA’bp>KaHe Ha TOIJIMHATA, IPEMECTETE KJlalaHa 3a

0CBOOOXK/IaBaHe Ha HaJIITaHETO B OTBOPEHO I0JIOXKEHHUE.

H3yakaliTe, OKaTO LisijlaTa napa ce ocBo6OaH, U ce yBepeTe, Ye NOIJIAaBBbYHUAT KJIAllaH € MajgHasl
Ham'bJIHO, MpeJU [a Ce ONMTATe J1a OTBOPUTE Kallaka.

®  OcraBeTe roTBapcKaTa Neyka Aa MpecTou 1-2 MUHYTH.

° OTBOpeTe Kamaka. Ako He ce 0TBaps JieCHO, H“34YaKalTe olile HIAKOJIKO MHHYTH U OMUTANTe OTHOBO.

° BaxHo: Hukora He OTBapﬂl‘/’lTe Kamnaka C'bC CuJIa. 3aKJ/II0UeH Kalak MoKa3Ba 0CTaTbYHO HaslsiraHe B

TOoTBapCKaTa nevyka.

2. BaBHO 0CBOGOX/aBaHe
®  Haii-106po 3a: Xpanu c koxu (Hanp. Kos6acu, NuJie WIK MJI0/0BE), PEUENTH C FOIeMU 06eMH Te4HOCTH UK

XpaHU € BUCOKO ChJ'bPKaHMe Ha HUILIECTe KaTo Kalla, CYNa, TECTeHU U3/e/IMsl, OpU3, 3bPHEHU XPaHHU U

JleJIMKaTHYU XpaHU KaTo Meco U KapTodu. Te3n XpaHU MoraT Jja ce pasleHBaT, pa3linpsiBaT UM NP'bCKAT,

aKO HaJIITAaHEeTO Ce 0CBOGOAU TBBbpAE 6’1)[3304

CTbOKHU:

° CJsiesi KATO OTMEHUTE cl)yl-ncum{'ra 3a noAJAbp>KaHe Ha TOIJIMHATA, OCTaBeTe KJlalaHa 3a

0CBOOOXK/IaBaHe Ha HAJISITaHETO B 3aTBOPEHO I0JIOXKEHWE U OCTABETE HAJISATAHETO Jia ce ocBOGOU
ectecTBeHo. ToBa Moxke Jja oTHeMe 15 MHWHYTHU WU NIOBeYe, B 3aBUCUMOCT OT pelenTara.

CJsiesi KaTO MOMJIABBYHUSAT KJIaNaH najJHe, npeMecTeTe KJalaHa 3a 0CBOOOXK/IaBaHe Ha HaJIATaHETO
B OTBOPEHO I0JIOXKEHHUE, 3a 1A CE YBEPUTE, Y€ LAJOTO OCTABALLO HAJISATaHe e 0CBOOOJIEHO.

° OTBOpeTe Kamaka. Ako He ce 0TBaps JieCHo, H“34YaKauTe olle HIAKOJIKO MHHYTH U OMUTANTe OTHOBO.

Baxkno: Hukora He OTBapﬂl‘;ITE Kamnaka CbC CUJIa. 3aKJ/II04eH Kanak MoKa3Ba OCTaThbYHO HaJIsiTaHe B
roTBapcKaTa leyka.

061K CbBETH U 3a /iBaTa MeTO/a
° [Ipesu ja OTBOpHUTE Kanaka, BHUMATE/IHO Pa3KjaTeTe rOTBapCKaTa Meyka, JOKaTo AbpPXKUTE JPBKKUATE Ha

ocHOBHMA MoayJl. ToBa nomara ja ce ocBOGOAU 3a/'bp’KaHaTa napa rno/j, XxpaHara.
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Ha KaIraka.

TABJIMLIA HA IIPOIT'PAMATA 3A TOTBEHE

B cnepBaijaTa Ta6una MoxkeTe Aa HaMepuTe noBevye I/lHCl)OpMaLll/IH 3a NporpaMuTe U Npe/iIBapuUTEJIHUTE Hac‘rpm?um 3a

bbaete BHUMaTesHU: [lapaTa Moxe Jja ce U3JUTHe Ha NOBBPXHOCTTA JOPHU HAKOJIKO CeKyH/U CJleJ, CBa/IsiHe

rOTBEHeE.
Bpeme ToTgene [ BkycoBa rama l:pzf:r[: H)(:(;;,g:
no BpemeBu Hansar P P
DyHKIUA nogpas ARanason CeeTsIM CranzapT Borar — JIHO e
GHpane Ha Aap 3ajan TOIUIH
P eHa Ha
Opus 12 8 - 16 MuH 8 12 munyTH 16 Mun Ja 24 Ja
MUHYTHU MHUHYTHU yaca
[use 25 muH 20-35 20 MuH 25 muH 35 MmuH Ja 24 Ja
MUH yaca
ToBexk10 Meco 60 mMun | 50 - 70 muH 50 60 mMuH 70 Ja 24 Jlla
MHUHYTHU MHUHYTHU yaca
45 24
Pu6a 35-55mun | 35mMun 45 MUHYTH 55 MuH Ja Jlla
MUHYTHU yaca
Yopb6a 60 Mun | 40 - 75 munH 40 60 MuH 75 Ja 24 Ja
MHUHYTHU MHUHYTHU yaca
Bo6/cyxomin 65 MuH 55 - 75 muH 55 MuH 65 MuH 75 Ja 24 Ja
ue MHUHYTHU yaca
Ortomenue/n 10 5-15 5 10 musyTH 15 He 24 Jla
‘bpXKeHe MUHYTHU MHHYTH MHUHYTHU MHUHYTHU yaca
AxHus 35 muH 25 - 45 muH | 25 MuH 35 MuH 45 Jla 24 Jlla
MHUHYTHU yaca
45 24
CBUHCKO MeCo 35-55mun | 35mMun 45 MUHYTH 55 MuH Jlla Jlla
MUHYTHU yaca
Topra 30 20-35 20 MuH 30 MuHyTH 35 muH Ja 24 Jlla
MUHYTHU MUH yaca
Kuceso misiko 6 yaca 3 -9 uaca 3 yaca 6 yaca 5 yaca He qi?a He
3ampaseHo 2 2-10 He He He Ja 24 Ja
Meco MUHYTH MUHYTH yaca
Topema 12 6 - 18 MuH 6 12 MuHyTH 18 Mun He 24 Ja
TeH/Xepa MUHYTHU MUHYTH yaca
[Mapa 10 5-15 5 10 MunyTH 1 Ja 24 Ja
MUHYTHU MHHYTH MHUHYTHU MHUHYTHU yaca
Kama 20 mMuH 15 - 25 mun 15 20 mun 25 muH Ja 24 Ja
MHUHYTHU yaca
[IpeaBapuTen 15 15 muH - 24 He He He He He He
HO 3a/jaieHH MUHYTH yaca

YHUCTEHE

[TouncTBaiiTe ypesa cief Bcsika ynorpe6a.

noj ropeia Tevyaiia BoJa ¢ MeK IpenapaTt U MeKa Kbpna Uiu roba.

MOYHUCTBAHE HA KOATO U Ja € 4acT OT ypeaa, TbU KaTo Te MOraT Jja NOBpPeAAT MNOBBPXHOCTUTE.

[IpepynpexaeHue:

He moTtansiiiTe ocCHOBHUS MOJYJI BbB BOJA UJIH ipyra TEYHOCT.

36

YBeperTe ce, Ye NOIJIABBYHUSAT KJIANaH Ha Kalaka He e 6JIOKHPaH U MOXe Jla ce IBUXKU CBOGOJHO Harope u
Haziosy. U36bplueTe ro, ako € He06X0AUMO, 3a Jia U36erHeTe 3anyLIBaHUs.

KakTo BBTPELIHUAT CbJl, Taka U KallaKbT ca HAII'bJIHO IOTONSAEMHU BBB BOJa 3a NOYKUCTBaHe. U3MniakHeTe T1

Hukora He u3noJsiaBanTe aﬁpaSI/lBHM npaxose, coaa 6MKap60HaT, 6eJIMHA UJIM MOYUCTBAIA TaMIIOHU 3a

l/l361;pme're OCHOBHHUS MOAYJI C MEKA, BJIaXKHA K'bpIIa, 32 ja IpeMaxXHeTe OCTATbUXTE OT XpaHa, 0co6eHo
Ma3HUTe NeTHa. YBepeTe ce, Ye OCHOBHHUAT MOJAYJI € YUCT U CyX.




CBaJsIsiHe Ha Kamaka 2. W3BajeTe ¥ noyucTeTe KJaamnaHa 3a

3aBbpTeTe Kanaka 1o nocoka Ha 0CBO6GOXK/JaBaHe Ha HAJISITAHETO

YacOBHHMKOBATa CTpeJiKa A0Kpaii, 3a ja ro XBaHeTe CTpaHUTe Ha KJlaNaHa 3a

oTkarouuTe. (Cmenka 1Ha duzypa 1) 0CBOOOXK/|aBaHe Ha HaJIATAaHETO U I'o U3 bplanTe
[ToBaUrHeTe Kanaka Harope v ro u3BafieTe oT Harope, 3a jia ro otaenure. (Puzypa 2.)

roTBapckaTta neuka. (Cmenka 2 na guzypa 1)

WsnonsBaiiTe mudT, 32 Aa U3UUCTUTE BCUUKU 4. TlouucTeTe NOMJIABBYHUSA KJIaNaH

3alyIIBaHUs BBTPe UK OKOJIO KJIallaHa. WUsnonsBaiiTe mudT, 32 Aa OTCTPAHUTE
YBepeTe ce, ye HSIMA OCTAHAJIO Ha/IATaHE B OCTAaTBLUTE OT NOIJIABBYHUSA KJIANaH, 3a Jja CTe
roTBapcKaTa levka, peAu Ja U3BaJUTe CHUTYPHH, 4e Ce ABHXKHU cBOGOAHO. [IpoBepeTe
kJanaHa. [locTaBeTe 0OTHOBO KJ1alaHa BbB JlaJIi KJIallaH'bT MOXKeE /ja Ce MOB/IMra U CIyCKa,
BAJ'bOHATHHATA, KATO HATHCHETE 3/1paBo, 6es a sanensa. (Puzypa 4.)

JlOKaTo LpaKHe Ha MAcTo. (Puzypa 3.)

Float
valve
@

CBasieTe ¥ IOYMCTETe BBTPELUIHUA KalaK 6. H3BajeTe u mo4MCTeTe yIIHTHEHUETO
XBaHeTe TyMeHOTO KoI4e B LieHTbpa Ha HUspbpnaiiTe ryMeHOTO yIUI'bTHEHHE OT
BBTPEIIHMA KalaK ¥ Io U3'bplaiTe HaBbH, KpaMllaTa Ha BbTpellHus Kanak. Usmuiite
3a Ja ro otAenuTe. U3muiite BLTpelIHUA YILTBTHEHHETO B TOIJIA CallyHeHa BOJaA, Cle]
Kalak B TOIlJIa callyHeHa BoJia U U3IJIaKHeTe KoeTo nojcyiere go6pe. [loctaBeTe
o6usHo. BaxkHo: He nsnosspaiiTe abpasuBHU VIUI'BTHEHHETO 3IpaBo 0KOJIO pb6a Ha
NOYMCTBALM NIpenapaTH, 3a Jia u3berseTe BBTpPEIIHUsA Kanak. [Ipukpenere ryMeHOTO Kom4e
noBpeja Ha NOBBPXHOCTTA. (Puzypa 5) 06paTHO KbM CThJIGA HA BLTPEIIHMA Kanak U

[0CTaBeTe BbTPELIHHs KanaKk 06paTHO Ha
MACTOTO Ha OCHOBHUA Kanak. (Puzypa 6)

37



7. HsnpasHeTe ¥ NoYKUCTeTe KOHJeH3allMOHHATa 8. [louucrere KOpIlyca Ha roTBapcKaTa nedka

yala H36DbpLIeTe BBHUIHUSA KOPIIYC C pekJaMaamp
Hamepere KoH/leH3alMOHHATA Yalla Ha I'bp6a Kbpla. M3cylieTe noBbpPXHOCTTA C MeKa, cyXa
Ha roTsapckara ne4ka, noj naHrara. Kkbpna. BaxxHo: He noransiiTe BbHUIHUSA KOPIyC
W3abprnaiTe ro HaBbH, 3a ja 'O OTAEIUTE. B'bB BOJIa WJIM KAaKBaTO U /la € TeYHOCT.
WsmuiiTe yalwara B TOIIA CallyHeHa BOAA, U36srBaiiTe U3M0J13BaHETO HA a6Pa3sUBHU
MOJCYyLIETe 51 C MeKa K'bpIa U 51 IOCTaBeTe MOYUCTBaLM penapaTu. (Puzypa 8.)

3/paBo 3/]paBo Noj naurara. (duzypa 7)

CbXPAHEHHE

1 HskitoyeTe ypesia OT KOHTAKTa ¥ IO OCTAaBeTe Jd U3CTUHE.
2. YBepeTe ce, Ye BCUYKH YaCTH Ca YUCTH U CyXH, IPeJH Aa 'M npubepeTe.

EKOJIOTMYHO U3XBBP/JIAHE

Ta3u MapKUpOBKa 10Ka3Ba, Ye TO3U NPOAYKT He TPsiGBa Ja ce U3XBBPJIs C JPYyTd 6UTOBU
ornaabuu B neaus EC (2012/19/EC). 3a fa npeoTBpaTUTe Bb3MOXHA Bpejia 3a OKOJIHATa cpejia
WJIK YOBEIIKOTO 3/ipaBe OT HEKOHTPOJIMPAHO U3XBbPJISIHE HAa OTNAAbIH, pELUKIUpATe I
OTTOBOPHO, 3a /la HAChPYUTE YCTOHYHUBOTO MOBTOPHO U3M0JI3BaHEe HAa MaTepPHAIHUTE pecypcu. 3a
Jla BbpHeTe U3IM0J3BaHOTO YCTPOMCTBO, MOJIsl, CBbPXKETE Ce C ThProBelia, OT KOHTO e 3aKyleH

npoAyKTsT. Te MoraT fja npyeMaT TO3U NPOAYKT 32 €KOJIOTUYHO 6e3onacHoO pPenUuKIrpaHe.
TAPAHLINA
L] [IpousBoAuUTENAT IPpeJOCTaBs rapaHLiUs B CbOTBETCTBHE CbC 3aKOHOAATEJCTBOTO HA co6cTBeHaTa CTpaHa

Ha IpeGUBaBaHe Ha KJIMEHTa, C MUHUMYM 1 TOAMHA, CIUTAHO OT JaTaTa, Ha KOSITO yPeAbT € MpoJaJeH Ha
KpalHUs NOTpeGUTel.

. [apaHLMATa TOKpHBa caMo JedeKTH B MaTepHa/a UM U3paGoTKaTa.

. [Ipu npeziABABaHe Ha peKJaMalus 110 TapaHIUATa TPAGBa Ja ce pe/CTaBU OPUTHHAMHATA CMeTKa 3a
nokynka (c aaTa Ha mokymnka).

. FapaHLMATa HAMA Jja BaXKH B C/Iy4YaH Ha:

HopmasHo H3HOCBaHe.

HenpaBuiHa ynoTtpe6a, HanpuMep NpeToBapBaHe Ha ypesia, U3I0JI3BaHe Ha HEOL00peHN
aKcecoapu

W3nos3BaHe Ha CUJIa, WETH, IPUYUHEHU OT BBHIIHU BIUSHUS.

[ToBpeaH, NPUYMHEHH OT HeClla3BaHe Ha PbKOBOACTBOTO 3a OTPEGUTEIS UM Heclla3BaHe Ha
HMHCTPYKLUHUTE 32 MOHTAX.

YacTUYHO MM HAIl'bJIHO AEMOHTHUPAHH YPeaHU.

JEKJIAPALIMA 3A CbOTBETCTBHE

C€

To3u ypeJ e NPOeKTUPaH, KOHCTPYMpPaH M paslpoCcTpaHeH B ChbOTBETCTBUE C M3UCKBAHUATA 3a
GesomacHocT Ha AupektuBuTe Ha EO: [lupextusa 2009/125/E0 3a npoAyKTH, CBbP3aHU C
eneprusTa (ERP), [lupexTuBa 3a eslekTpoMarauTHa chBMectumoct (EMC) 2014/30/EC,
JlupeKTuBa 3a HUCKO HanpexxeHue (LVD) 2014/35/EC, /lupekTiBa 3a orpaHU4YaBaHe Ha
onacuure Bemectsa (RoHS) 2011/65/EC u cneppamuTe U3MeHeHHUs.
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To3u ype/i € B CbOTBETCTBUE ChC ChOTBETHUTE 3aKOHOBU U3UCKBAHUsA Ha EBpONeNcKUs Chio3.
JleknapanusTa 3a CbOTBETCTBHE HA MPOJAYKTA € A0CT'bIIHA OHJIAMH Ha
www.arovo.com/manuals.

B cbOTBeTCTBHeE C HalllaTa MOJHUTHKA 32 HENPEK'bCHATO N0J06psiBaHe Ha IPOAYKTHUTE, HUe CU 3alla3BaMe IPaBOTO
Jla IPaBUM TeXHUYECKU U ONTUYHU NIPOMeHH Ge3 npejsusBecTre. TeKyliaTa BepcHst Ha TOBA PbKOBOACTBO 3a
noTpe6uTea Moxe ia 6b/ie HaMepeHa OHJIaiiH Ha www.arovo.com/manuals.
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@ CZ - MULTIFUNKGNI HRNEC 10-IN-1

DULEZITA BEZPEGNOSTNi UPOZORNEN(
Pred pouzitim vyrobku si pozorné prectéte tento navod a seznamte se se véemi doporuéenimi pro
bezpednost a spravné pouzivani spotfebice. Uschovejte si navod pro budouci pouZziti.

Pfi pouzivani elektrickych spottebici je tfeba vidy dodrzovat zakladni bezpe&nostni opatieni. Patfi mezi né
nasledujici:
Obecné bezpec&nostni pokyny

M Vzdy si precététe a dodrzujte tyto pokyny, abyste zajistili bezpeény provoz.

° Nepouzivejte spotiebid k jinym ucelliim, nez ke kterym je uréen.

° Spotiebi¢ pouzivejte pouze uvniti. Nepouzivejte venku.

M Spotiebi¢ provozujte na stabilnim a rovném povrchu.

° Béhem pouzivani nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru.

M Spotiebic¢ je uréen pro domaci a podobné pouziti. Vyrobek neni uréen pro komeréni pouziti.
Elektricka bezpe&nost

° Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ zapojen do fadné uzemnéné elektrické zasuvky 220-240V.

° Se spotiebi¢em nikdy nepouzivejte prodluzovaci kabely nebo zastrékové adaptéry.

M Odpojte spotiebié od napajeni, kdyz jej nepouzivate, pred ¢isténim nebo kdyz jej nechavate bez
dozoru.
° Zabranite rozliti tekutin na konektor nebo jakékoli elektrické soudasti.
° Neponofujte spotiebi¢, napajeci kabel ani zastréku do vody nebo jinych kapalin.
Bezpec&nost napajeciho kabelu
° Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraje pultd nebo stoll.
° Udrzujte kabel mimo horké povrchy nebo ostré hrany.
° P¥i odpojovani nebo premistovani spotiebie netlaéte silou, netahejte za néj ani jej nekrutte.

° Pokud je kabel nebo zastréka poskozena, prestarite spotiebi¢ pouzivat a pozadejte o opravu
autorizované servisni stfedisko.
Pouziti kolem déti

° Uchovavejte spotiebi¢ a kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

° Déti ve véku 8 let a starsi nebo osoby se snizenymi schopnostmi mohou spotfebi¢ pouzivat pouze
pod dohledem a fadnym poucéenim.

° Zajistéte, aby si se spotfebi¢em nehraly déti.
Bezpecny provoz spotiebice
° Nedotykejte se horkych povrchd; Pouzijte rukojeti nebo knofliky, které jsou soudasti dodavky.

° Zajistéte, aby mél spotiebic ze vSech stran dostateény prostor pro ventilaci. Uchovavejte jej
mimo dosah hoflavych materiald, jako jsou ruéniky, papir nebo zavésy.

° Spotiebi¢ nikdy neprovozujte prazdny nebo bez vnitiniho hrnce.

° Neumistujte spotiebi¢ do blizkosti nebo na horky plynovy nebo elektricky hofak nebo dovnitf
vyhtivané trouby.

° P¥i pfemistovani spotiebi¢e budte opatrni, zejména pokud obsahuje horké tekutiny nebo jidlo.

° Pred vybérem tlakové funkce se vzdy ujistéte, Ze je viko bezpeéné uzavieno.

° Pred otevienim vika vzdy nechte spotfebi¢ vychladnout alespor dvé minuty po poklesu
plovéakového ventilu.

° Pfi otevirani vika davejte pozor na unik pary; Pomalu jej oteviete a oddélte od obliceje.

° Neotevirejte viko, dokud se neuvolni veskery vnitini tlak. Pokud je obtizné jednotku otevrit, je stale

pod tlakem - nikdy ji neotevirejte nasilim.

° U potravin s vysokym obsahem tekutin nebo $krobu pouZijte pfirozené uvolnéni tlaku, abyste
zabranili rozstrikovani.
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Pred pouzitim zkontrolujte pretlakovy ventil, zda neni ucpany.

Vyvarujte se preplnéni vnitfniho hrnce. Pfi tlakovém vareni neprekradujte polovinu u
roztazitelnych potravin, jako je ryze nebo fazole.

Nikdy nepropichujte kaZi oteklych potravin (napf. slaniny nebo kufete) po vafeni pod tlakem;
mohlo by dojit k popaleni.

Nékteré potraviny, jako jsou ovesné vlocky nebo §pagety, mohou pénit nebo ucpavat pretlakovy
ventil. Peclivé dodrzujte recepty, abyste predesli problémim.

Cisténi a udrzba

Pred kazdym pouzitim zkontrolujte silikonové tésnéni, pretlakovy ventil a vnitini nadobu, zda
nejsou poskozené. Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud jsou nékteré Sasti poskozené.
Pred pouzitim ogistéte dno vnitiniho hrnce a povrch topné desky, abyste zajistili spravnou funkci.

Nepokousejte se sami opravit nefunkéni spottebié. Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

VAROVANI: HORKY POVRCH. B&hem pouzivani se nedotykejte povrchu. Teplota
pristupného povrchu muze byt pfi provozu spotrebie vysoka.

Upozorné&ni: Pokyny pro kratkou 3fdru
K dispozici je kratky napajeci kabel, ktery snizuje riziko vyplyvajici ze zamotani nebo zakopnuti o delsi kabel.
S timto vyrobkem nepouzivejte prodluzovaci kabel.

BEZPECNOSTNi PRVKY

Automatické uvolnéni tlaku: Pfetlakovy ventil automaticky reguluje a od&erpava pretlak, aby byla
zachovana bezpec&na provozni Uroven.

Sekundarni uvolnéni tlaku: Pokud selze pretlakovy ventil, viko bezpe&né uvolni nahromadény tlak.
V takovych pfipadech musi byt pretlakovy ventil pfed dal$im pouzitim vyménén.

Bezpecnostni teplotni odpojeni: Aby se zabranilo prehfati, je spotfebié vybaven funkci
bezpeénostniho vypnuti teploty. Pokud teplota stoupne pfili§ vysoko, funkce ohfevu se
automaticky zastavi a obnovi az poté, co se teplota vrati na bezpecnou uroven.

Ochrana proti prehrati: Pokud selze mechanismus vypnuti teploty, multicooker se Uplné vypne,
aby se zabranilo dal§imu provozu. Pokud k tomu dojde, bude spotfebié vyzadovat vyménu.
Tlakové aktivovany zamek vika: Pro vétsi bezpednost zlstava viko uzamdéeno a nelze jej oteviit,
kdyz je uvnitf sporaku vysoky tlak.

VYSVETLENI SYMBOLU
Pred pouzitim vyrobku si " Tento produkt je bezpeény pro
. prectéte uzivatelskou prirucku, pfimy styk s potravinami.
[ l ] kde najdete upliné pokyny a
bezpeénostni informace.
Obal je recyklovatelny a Ize jej Obal je recyklovatelny a Ize jej
@ znovu pouzit. Veskery obalovy [ 4 znovu pouzit. Veskery obalovy

material zlikvidujte zodpovédng, ) material zlikvidujte zodpovédné, v
v souladu s mistnimi smérnicemi g‘ souladu s mistnimi smérnicemi
pro recyklaci. pro recyklaci.
Obal je recyklovatelny a Ize jej Pokud si vS§imnete jakéhokoli

RECVCLE znovu pouzit. Veskery obalovy poskozeni produktu b&hem

) material zlikvidujte zodpovédné, vybalovani, okamzité kontaktujte

L’] v souladu s mistnimi smérnicemi svého prodejce a pozadejte o

pro recyklaci. pomoc.
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Prohlaseni o shodé. Vyrobky oznagené timto symbolem spliiuji normy stanovené v
Evropském hospodéiském prostoru (EHP). EU prohlaseni o shodé je k dispozici u

vyrobce na vyzadani.

OBECNE VLASTNOSTI

2.

oo w

Pouzdro pro vice hrncu
Ukazat

A. LEDdisplej

B. Prednastavené
indikatory
Tlagitko pro vybér chuti
Tlagitko pro vybér prvku
Tlagitko Time Down
Tlagitko Keep Warm /
Storno

G. Tlagitko Casovy limit
Vnitni hrnec
Napajeci kabel
Odmérka
Lzice

mmoo

Soud&ésti baleni:

1x multifunkéni hrnec
1x vnitfni hrnec

1x odmérka

1x Izice

1x napéjeci kabel

1x Uzivatelska pfirucka

TECHNICKE UDAJE

Napajeni: 220-240V - 50/60Hz
Prikon: 1000W

Rozméry produktu: 320 x 310
x 335 mm

Hmotnost produktu: 5,2 kg
Objem: 61

SESTAVENi SPOTREBICE

1

Otodte rukojet na horni strané vika ve
sméru hodinovych ru¢i¢ek az na doraz.

(Obrézek 1)

Ught Standard — Rich

Taste selection|

CakeO  OHot Pot

YogutO  O'Steam
[Frozenmeat O OPorridge

j selection

2. Zvednéte viko z multifunké&niho hrnce.
(Obrézek 2)
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3. Vyjméte vnitini hrnec a vyjméte vSechny 4. Vyrovnejte pretlakovy ventil s velkym
piedméty v ném zabalené. (Obrézek 3) vybranim na viku. Pevné zatlacte ventil dol(,
dokud neuslysite cvaknuti, coz znamena, ze
je bezpe&né na svém misté. (Obrazek 4)

5. Zasuiite konec napajeciho kabelu do 6. Umistéte vnitini hrnec do vnéjsiho téla
zasuvky na zadni strané multivarku. Druhy multifunkéniho hrnce a ujistéte se, Ze tésné
konec kabelu zapojte do elektrické sedi. (Obrézek 6)

zasuvky. V pfipadé potieby zapnéte
vypinag&. (Obrézek 5)

7. Umistéte viko na multicooker a ujistéte se, 8 Otacejte vikem proti sméru hodinovych
Ze jazy&ek na zadni strané vika je rugi¢ek, dokud se bezpe&né nezacvakne
zarovnan s kanalem na zadni strané cvaknutim. (Obrézek 8)

multivarku. (Obrézek 7)

9. Vas multifunkéni hrnec je nyni sestaven a
pfipraven k pouziti.

PRED PRVNIM POUZITIM

. Ujistéte se, Ze ze spotrebice byly odstranény vSechny obalové materialy. Odloupnéte v§echny
zbytky lepidla a $titky.

. Pred prvnim pouzitim spotiebi¢e dukladné vydistéte vnitini hrnec a veskeré prislusenstvi teplou
vodou, jemnym &isticim prostfedkem a neabrazivni houbou.

. Pred montazi vSechny predméty dikladné oplachnéte a zcela osuste.

. Otfrete vnitiek a exteriér spotfebite reklamouamp hadfikem, abyste zajistili Sistotu.
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Sejméte poklici a do vnitfniho hrnce 2. Otocte pretlakovy ventil do polohy
nalijte 2 litry vody. Znovu nasadte viko a ZAVRENO. (Obrézek 2)

zajistéte jej na misté otodenim proti

sméru hodinovych rugiéek. Ujistéte se, ze

je bezpeény. (Obrézek 1)

Zapojte spotiebic a stisknéte tladitko 4. Jakmile je program dokon&en, multicooker
programu Soup na displeji. Program se pipne. Stisknutim tlagitka Zrusit zastavite
automaticky spusti po 3 sekundéach. funkci Keep Warm. (Obrézek 4)

(Obrézek 3)

Vypousténi pary: Pomoci chiapky nebo 6. Nechte multifunkéni hrnec pfiblizné 15 minut
klesti opatrné otodte pretlakovy ventil do vychladnout. Odemknéte a sejméte viko
polohy OTEVRENO. Davejte pozor na Unik otoéenim ve sméru hodinovych rudicek a
pary. (Obrézek 5) zvednutim. Pomoci chhapek nebo

zaruvzdorného hadfiku vyjméte vnitini hrnec
a vyprazdnéte jej. (Obrazek 6)

Vas multifunkéni hrnec, véetné vnitfnich
ventill a vika, je nyni dikladné vyg&istén a
pfipraven k prvnimu pouziti.

PRIPRAVA K POUZITi

Umistéte spotiebi& na rovny, stabilni povrch. Neumistujte jej na Zadny povrch, ktery neni odolny
vaci teplu.

44



POUZiVANi SPOTREBICE

—_

Zasurite zastréku do vhodné zasuvky.

2. Vyjméte vnitni hrnec z multifunk&niho hrnce a pridejte ingredience potiebné pro vas recept.

Poznamka:

®  Pred vafenim se VZDY ujist&te, Ze je vnitini hrnec na svém misté.

®  NIKDY neumistujte jidlo nebo tekutiny pfimo do krytu multicookeru. K vafeni vzdy pouzivejte
vnitini hrnec.

®  Propichnéte kdzi potravin, jako jsou klobasy, kufe nebo ovoce, abyste zabranili roztazeni a
rozstfikovani horkého jidla pfi uvolnéni vika.

*  Nepfeplfiujte vnitfni hrnec. Jako voditko pouZijte znadky MAX a MIN uvnitf hrnce. (Obrazky 1

a2
ks e
: 1, full : ]
512 | 312 O max

10 10 level

2 g 2_Ig
5 5
1 1

o
NA O
o
NA O

3. Umistéte pozadovanou tekutinu do 4. Umistéte vnitfni hrnec zpét do krytu
vnitfniho hrnce. multifunk&niho hrnce. (Obrizek 4)
Poznamka:

® Ujistéte se, Ze tekutina a prisady
spadaji mezi znacky MAX a MIN uvnitf
hrnce. P¥i vafeni potravin, které se
roztahuji, napliite vnitfni hrnec pouze
do poloviny mezi znackami MAX a
MIN. (Obrézek 3)

MAX

MIN

4
5
3
5
2
5
1
5

5. Zarovnejte viko na horni strané 6. U funkci tlakového vareni oto&te pretlakovy
multifunkéniho hrnce. Zavrete viko ventil do zaviené polohy. Ujistéte se, ze
ota¢enim proti sméru hodinovych spravné sedi, aby se otvor utésnil. (Obrdzek
rugicek, dokud se s cvaknutim nezamkne. 6)

Pred zvolenim funkce vareni musi byt viko
zcela zaviené. (Obrézek 5)
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Na displeji vyberte pozadovanou
predvolbu vareni. Multicooker
automaticky spusti program po 3
sekundach. (Obrézek 7)

Va

Nastaveni doby vareni

Chcete-li upravit dobu vareni, stisknéte
funkéni tlagitko pro vybér pozadovaného
programu. Poté stisknéte tlagitko Cas a
pomoci tladitek + a - prodluzte nebo zkratte
dobu vareni. (Obrizek 9)

Uprava nastaveni chuti

Stisknéte tlacitko Stew a poté stisknéte
tladitko Taste Selection a vyberte
preferované nastaveni chuti: Light, Standard
nebo Rich. Multicooker automaticky spusti
program po 3 sekundach. (Obridzek 1)

PFipadné vyberte pozadovanou funkci/funkci
vafeni (kolag&, jogurt, mrazené maso, horky
hrnec, para nebo kase) stisknutim tla&itka
Feature Select. Multicooker automaticky
spusti program po 3 sekundéch. (Obrdzek 8)

& S
[Taste selecton
can

Chatrot

YoqurO  Osteen

Nastaveni odloZeného startu (pfednastaveny
&asovad)

Chcete-li naplanovat vafeni na pozdé;jsi
dobu, stisknéte tladitko Funkce pro vybér
pozadovaného programu. Upravte dobu
vareni podle potfeby. Stisknutim tladitka Pre-
set nastavte odlozeny start. Po 3 sekundach
se program automaticky spusti v
naplénovany &as. (Obrézek 10)

& S
[Taste selection|

a0 OretPor
Vo0 OSteam

12. Po dokonéeni programu multicooker pipne.

Stisknutim tlacitka Storno zastavite funkci
"Keep Warm". (Obrézek 12)

[Feature slection

frammao  or:



13. Otevrete vypoustéci ventil pary, abyste 14. Jakmile se para zastavi, ujistéte se, ze

uvolnili tlak. Pomoci chiiapky nebo klesti plovakovy ventil pfed otevienim vika
opatrné otoéte ventil do uvolfiovaciho kles|.(Obrézek 14)

nastaveni. (Obrézek 13)

Varovani:

® Para bude horka; Zachazejte opatrné.

Float -

valve //' \V

N/é[’é{\[) N %
' @

_\_

15. Otevrete viko otoéenim ve sméru Varovani:
h°din°v"\‘/f7h ruéi.éek a ZV?E"r““t"m- K ®  Po vareni budou poklice, vnitfni plast, vnitfni
bezpecnému vyjmuti vnitiniho hrnce hrnec a jidlo extrémné& horké. Zachazejte

pouzijte Zaruvzdorny hadfik nebo

opatrné.
chhapku. (Obrézek 15)

® Nedotykejte se plovakového ventilu béhem
vareni nebo bezprostfedné po vareni.

METODY UVOLNOVANI TLAKU
Jakmile je program vareni dokoné&en, mizete uvolnit tlak jednim ze dvou zpusobd, v zavislosti na typu
pfipravovaného jidla:

1. Rychlé uvoln&ni
® Nejlepsi pro: Recepty pro rychlé vafeni a vareni v pare, jako je zelenina a morské plody.
®* Schody:
®  Po zruseni funkce Keep Warm presuiite pretlakovy ventil do oteviené polohy.

® Podkejte, dokud se neuvolni veskera para, a pfed pokusem o otevieni vika se ujistéte, Ze
plovéakovy ventil zcela klesl.

® Nechte sporak stat 1-2 minuty.
® Otevrete viko. Pokud se neotevie snadno, podkejte jesté nékolik minut a zkuste to znovu.

° Dulezité: Nikdy neotevirejte viko nasilim. Uzamé&ené viko indikuje zbytkovy tlak v hrnci.

2. Pomalé uvoliiovani

®  Nejlepsi pro: Potraviny se slupkou (napt. klobasy, kufeci maso nebo ovoce), recepty s velkymi
objemy tekutin nebo potraviny s vysokym obsahem $krobu, jako jsou kase, polévky, téstoviny,
ryze, obiloviny a jemné potraviny, jako je maso a brambory. Tyto potraviny mohou pénit, rozpinat
se nebo stfikat, pokud se tlak uvolni pfili§ rychle.

®* Schody:
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®  Po zruseni funkce Keep Warm ponechte pretlakovy ventil v zaviené poloze a nechte tlak
pfirozené uvolnit. To mGze trvat 15 minut nebo vice, v zavislosti na receptu.

® Jakmile plovakovy ventil klesne, pfesuiite pretlakovy ventil do oteviené polohy, abyste
zajistili uvolnéni veskerého zbyvajiciho tlaku.

® Otevrete viko. Pokud se neotevie snadno, podkejte jesté nékolik minut a zkuste to znovu.

® Dulezité: Nikdy neotevirejte viko nasilim. Uzam&ené viko indikuje zbytkovy tlak v hrnci.

Obecné tipy pro obé metody

° Pred otevienim vika jemné zatieste sporakem a drzte rukojeti zakladni jednotky. To pomaha
uvolnit veskerou paru zachycenou pod jidlem.

° Budte opatrni: Para mize vystoupat na povrch i nékolik sekund po sejmuti vika.

TABULKA VARNYCH PROGRAMU
V nasledujici tabulce naleznete vice informaci o programech vareni a pfedvolbach.

; < ; Rozsah vafeni [ chuti Pfedn | UdrZuj
Funkce Righe= Casovy Tlak astav tev
f &as rozsah Svétlo Standard Bohaty
ené teple

Ryze 12 min 8 - 16 min 8 min 12 min 16 min Ano hzollzl Ano
N . . . . . 24

Kure 25 min 20 -35min | 20 min 25 min 35 min Ano hod Ano
- . . . . . 24

Hovézi 60 min 50 -70 min | 50 min 60 min 70 min Ano hod Ano
. . . . . 24

Ryba 45 min 35-55min | 35 min 45 min 55 min Ano hod Ano
. . . . . . 24

Polévka 60 min | 40-75min | 40 min 60 min 75 min Ano hod Ano

Zazole/slach 65 min 55 - 75 min 55 min 65 min 75 min Ano hzollzl Ano

TOF,)em/SmaZ 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min Ne 24 Ano
eni hod

Sadka 35 min 25 - 45 min | 25 min 35 min 45 min Ano hzollzl Ano
. . . . . . 24

Veprové 45 min 35-55min | 35 min 45 min 55 min Ano hod Ano
. . . . . 24

Dort 30 min 20 -35min | 20 min 30 min 35 min Ano hod Ano
24

Jogurt 6 hod 3-9hod 3 hod 6 hod 5 hod Ne hod Ne

Mrazené 2 miny 2 -10 min Ne Ne Ne Ano 24 Ano
maso hod

Horky hrnec 12 min 6 -18 min 6 min 12 min 18 min Ne hzollzl Ano
. . . . . . 24

Para 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min Ano hod Ano
« . . . . . 24

Kase 20 min 15 - 25 min 15 min 20 min 25 min Ano hod Ano

Pr’ednastave 15 min 15 min - 24 Ne Ne Ne Ne Ne Ne

né hod
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Po kazdém pouziti spotfebi¢ vydistéte.

Ujistéte se, Ze plovakovy ventil na viku neni ucpany a miize se volné pohybovat nahoru a doli. V
pfipadé potreby jej otrete, aby nedoslo k ucpani.

Vnitini hrnec i poklice jsou pro &isténi zcela ponofeny do vody. Oplachnéte je pod horkou tekouci
vodou pomoci jemného disticiho prostiedku a mékkého hadfiku nebo houby.

K gisténi zadné &asti spotifebice nikdy nepouzivejte abrazivni prasky, sodu bikarbonu, bélidla
nebo draténky, protoze by mohly poskodit povrchy.

Otrete zakladni jednotku mékkym, damp hadfikem, abyste odstranili veskeré zbytky jidla, zejména
mastné skvrny. Ujistéte se, Ze je zakladni jednotka &ista a sucha.

Varovani:
° Neponofujte zakladni jednotku do vody nebo jiné tekutiny.
Sejmuti vika 2. Vyjméte a vydistéte pretlakovy ventil
Otocte viko ve sméru hodinovych rudi¢ek Uchopte boky pretlakového ventilu a
aZ na doraz, abyste jej odemkli. (Krok 7 na vytaZenim nahoru jej odpojte. (Obrézek 2,)

obrézku 1) Zvednéte viko smé&rem nahoru
a sejméte jej ze sporaku. (Krok 2 na
obrézku 1,)

Pomoci koliku odstrarite véechny ucpani 4. Vycistéte plovakovy ventil

uvnitf nebo kolem ventilu. Pfed vyjmutim Pomoci $pendliku odstraite nedistoty z
ventilu se ujistéte, Ze v hrnci nezustal plovakového ventilu, abyste zajistili jeho
zadny tlak. Znovu zasurite ventil do jeho volny pohyb. Zkontrolujte, zda Ize ventil
vybrani a pevné zatlaéte dold, dokud zvednout a spustit bez slepeni. (Obrdzek 4.)

nezapadne na misto. (Obrdzek 3,)

Float
valve

Sejméte a vydistéte vnitini viko 6. Odstrarite a vycistéte tésnéni

Uchopte gumovy knoflik ve stfedu Vytahnéte gumoveé tésnéni z okraja vnitiniho
vnitiniho vika a vytazenim smérem ven jej vika. Tésnéni umyjte v teplé mydlové vodé a
sejméte. Vnitini viko umyjte v teplé poté dikladné osuste. Tésnéni bezpecné
mydlové vodé a dikladné oplachnéte. nasadte zpét kolem okraje vnitfniho vika.
Dulezité: Nepouzivejte abrazivni distici Pfipevnéte gumovy knoflik zpét na sloupek
prostiedky, aby nedoslo k poskozeni na vnitfnim viku a zasunite vnitini viko zpét na
povrchu. (Obrézek 5) misto na hlavnim viku. (Obrézek 6)
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7. Vyprazdnéte a vycistéte kondenzaéni 8. Vydistéte kryt sporaku

nadobku Vnéjsi kryt otfete vihkym hadfikem. Povrch
Najdéte kondenzaéni nadobku na zadni osuste mékkym suchym hadfikem. dllezité:
strané sporaku pod pantem. Vytahnéte jej Neponofujte vnéjsi pouzdro do vody nebo
smérem ven a odpojte jej. Umyjte Salek v jiné tekutiny. Vyhnéte se pouzivani

teplé mydlové vodé, osuste jej mékkym abrazivnich &isticich prostiedkd. (Obrézek 8.)

hadfikem a znovu jej bezpeéné
pfipevnéte pod pant. (Obrézek 7)

SKLADOVAN(
1 Odpojte spotiebié ze zasuvky a nechte jej vychladnout.
2.  Pred uloZenim se ujistéte, Ze jsou vSechny &asti Cisté a suché.

EKOLOGICKA LIKVIDACE

Toto oznadeni znamena, Ze tento vyrobek by nemél byt likvidovan s jinym domovnim
odpadem v celé EU (2012/19/EU). Abyste pfedesli moznému poskozeni Zivotniho prostredi
nebo lidského zdravi v disledku nekontrolované likvidace odpadu, recyklujte jej
zodpovédné, abyste podporili udrzitelné opé&tovné vyuziti materidlovych zdroji. Chcete-li
vratit pouzité zafizeni, obratte se na prodejce, u kterého jste produkt zakoupili. Mohou
tento produkt odevzdat k ekologické recyklaci.

. Vyrobce poskytuje zaruku v souladu s pravnimi pfedpisy zemé bydlisté zakaznika, a to minimalné
na 1rok, podinaje datem prodeje spotiebi¢e kone¢nému uzivateli.
. Zaruka se vztahuje pouze na vady materialu nebo zpracovani.

. PFi reklamaci v ramci zaruky je nutné pfedloZit original nakupniho dokladu (s datem néakupu).
. Zaruka se nevztahuje na pfipady:
. Bézné opotrebeni.
. Nespravné pouziti, napt. pretizeni spotfebice, pouziti neschvaleného pfislusenstvi
. PouZziti sily, poskozeni zpisobené vnéjsimi vlivy.
. Poskozeni zplsobené nedodrzenim uzivatelské priru¢ky nebo nedodrzenim pokynt k
instalaci.

. Castedné& nebo uplné demontované spotiebide.
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PROHLASEN{ O SHODE

Tento spotiebic byl navrzen, vyroben a distribuovan v souladu s bezpe&nostnimi
pozadavky smérnic ES: Smérnice o vyrobcich souvisejicich se spotfebou energie (ERP)
2009/125/ES, Smérnice o elektromagnetické kompatibilité (EMC) 2014/30/EU, Nizky
objemtage Smérnice (LVD) 2014/35/EU, Smérnice o omezeni nebezpe&nych latek
(RoHS) 2011/65/EU a nasledujici dodatky.

Tento spotiebié je v souladu s pfislusnymi pravnimi pozadavky Evropské unie.
Prohlageni o shodé vyrobku je k dispozici online na adrese www.arovo.com/manuals.

V souladu s nasi politikou neustalého zlep$ovani produkti si vyhrazujeme pravo provadét technické a
optické zmény bez pfedchoziho upozornéni. Aktualni verzi této uzivatelské pfirucky naleznete online na
adrese www.arovo.com/manuals.
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ES - MULTICOCINATOEN1

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES
Antes de utilizar el producto, lea atentamente este manual y familiaricese con todas las recomendaciones
de seguridad y uso adecuado del aparato. Guarde el manual para futuras consultas.

Al usar aparatos eléctricos, siempre se deben seguir las precauciones basicas de seguridad. Entre ellas se
encuentran las siguientes:
Pautas generales de seguridad

Siempre lea y siga estas instrucciones para garantizar un funcionamiento seguro.
No utilice el aparato para fines distintos al previsto.

Utilice el aparato unicamente en interiores. No lo use al aire libre.

Opere el aparato sobre una superficie estable y nivelada.

No deje el aparato desatendido durante el uso.

El aparato esta disefiado para uso doméstico y similar. El producto no esta disefiado para uso
comercial.

Seguridad eléctrica

Asegurese de que el aparato esté enchufado a un tomacorriente de 220-240 V con conexion a
tierra adecuada.

Nunca use cables de extensién o adaptadores de enchufe con el electrodoméstico.

Desconecte el aparato de la fuente de alimentacién cuando no esté en uso, antes de limpiarlo o
cuando lo deje desatendido.

Evite derramar liquidos sobre el conector o cualquier componente eléctrico.

No sumerja el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe en agua ni en ningun otro liquido.

Seguridad del cable de alimentacion

No permita que el cable de alimentacién cuelgue de los bordes de los mostradores o mesas.
Mantenga el cable alejado de superficies calientes o bordes afilados.
No fuerce, tire ni retuerza el cable para desenchufar o mover el aparato.

Si el cable o el enchufe estan dafiados, deje de usar el electrodoméstico y comuniquese con un
centro de servicio autorizado para reparaciones.

Uselo cerca de los nifios

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

Los nifios de 8 afilos o mas, o las personas con capacidades reducidas, pueden usar el aparato
solo con la supervisién y las instrucciones adecuadas.

Asegurese de que los nifios no jueguen con el aparato.

Funcionamiento seguro del aparato

No toque las superficies calientes; Utilice las manijas o perillas provistas.

Asegurese de que el aparato tenga suficiente espacio en todos los lados para la ventilacion.
Manténgalo alejado de materiales inflamables como toallas, papel o cortinas.

Nunca opere el aparato vacio o sin su olla interior.

No coloque el aparato cerca o sobre un quemador de gas o eléctrico caliente, ni dentro de un
horno caliente.

Tenga cuidado al mover el aparato, especialmente si contiene liquidos calientes o alimentos.
Asegurese siempre de que la tapa esté bien cerrada antes de seleccionar una funcién de
presion.

Siempre deje que el aparato se enfrie durante al menos dos minutos después de que baje la
valvula de flotador antes de abrir la tapa.

Tenga cuidado de no escapar vapor al abrir la tapa; Abrelo lentamente y lejos de tu cara.
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No abra la tapa hasta que se haya liberado toda la presién interna. Si la unidad es dificil de abrir,
todavia esta presurizada, nunca la fuerce para abrirla.

Use la liberacion de presidn natural para alimentos con alto contenido de liquido o almidén para
evitar salpicaduras.

Revise la valvula de liberacién de presion en busca de obstrucciones antes de usarla.

Evite llenar demasiado la olla interior. Para la coccion a presion, no exceda la mitad de la marca
para alimentos expandibles como arroz o frijoles.

Nunca perfore la piel de alimentos hinchados (por ejemplo, tocino o pollo) después de cocinarlos
bajo presion; Esto podria causar quemaduras.

Ciertos alimentos, como la avena o los espaguetis, pueden formar espuma u obstruir la valvula de
liberacion de presion. Siga las recetas cuidadosamente para evitar problemas.

Limpieza y mantenimiento

Inspeccione la junta de silicona, la valvula de liberacion de presion y la olla interior en busca de
dafios antes de cada uso. No utilice el aparato si alguna de las piezas esta dafiada.

Limpie el fondo de la olla interior y la superficie de la placa calefactora antes de usarla para
garantizar un funcionamiento adecuado.

No intente reparar un electrodoméstico que funcione mal usted mismo. Péngase en contacto
con un centro de servicio autorizado.

ADVERTENCIA: SUPERFICIE CALIENTE. No toque la superficie mientras esté en uso. La
temperatura de la superficie accesible puede ser alta cuando el aparato esta
funcionando.

Precaucion: Instrucciones para el cable corto
Se proporciona un cable de alimentacion corto para reducir el riesgo de enredarse o tropezar con un cable
mas largo. No utilice un cable de extension con este producto.

CARACTERISTICAS DE SEGURIDAD

Liberacion automatica de presidn: La valvula de liberaciéon de presidn regula y agota
automaticamente el exceso de presidn para mantener niveles de funcionamiento seguros.
Liberacién de presién secundaria: Si falla la valvula de liberacién de presion, la tapa liberara de
manera segura la presién acumulada. En tales casos, la valvula de liberacién de presién debe
reemplazarse antes de su uso posterior.

Corte de temperatura de seguridad: Para evitar el sobrecalentamiento, el aparato esta equipado
con una funcion de corte de temperatura de seguridad. Si la temperatura sube demasiado, la
funcion de calefaccién se detendra y reanudara automaticamente solo cuando la temperatura
vuelva a un nivel seguro.

Proteccidn contra sobrecalentamiento: Si falla el mecanismo de corte de temperatura, la
multicocina se apagara por completo para evitar un mayor funcionamiento. Si esto ocurre, el
aparato requerira reemplazo.

Bloqueo de tapa activado por presién: Para mayor seguridad, la tapa permanece bloqueada y no
se puede abrir mientras haya alta presion dentro de la olla.

EXPLICACION DE LOS SiMBOLOS

e informacién de seguridad

antes de usar el producto.

Lea el manual del usuario para " Este producto es seguro para el
obtener instrucciones completas ! I| f contacto directo con alimentos.
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El envase es reciclable y se
@ puede reutilizar. Deseche

cualquier material de embalaje

de manera responsable, de

acuerdo con las pautas de
reciclaje locales.

El envase es reciclable y se puede
reutilizar. Deseche cualquier
material de embalaje de manera
responsable, de acuerdo con las
pautas de reciclaje locales.

El envase es reciclable y se

RECYCLE puede reutilizar. Deseche

cualquier material de embalaje
de manera responsable, de

Si nota algun dafio en el producto
durante el desembalaje,

comuniquese con su distribuidor
de inmediato para obtener ayuda.

acuerdo con las pautas de

°
reciclaje locales.
€ Declaracién de conformidad. Los productos marcados con este simbolo cumplen con

los estandares establecidos dentro del Espacio Econémico Europeo (EEE). La
declaracion UE de conformidad esta disponible en el fabricante previa solicitud.

CARACTERISTICAS GENERALES

1 Carcasa de coccion multiple
2. Monitor

A. Pantalla LED J\Rice Ji Bgdga
B. Indicadores ) °

preestablecidos @ Eesn Taste selection
C. Boton de seleccién de CakeO  OHotPot
D. Botén de seleccién de

1
i
caracteristicas @ [y
E. Boton de tiempo de ' a
3]

YogutO  O'Steam
[Frozenmeat O OPorridge

Feature selection
=

F. Boton Mantener caliente /
Cancelar
G. Boton de aumento de
tiempo
Maceta interior
Cable de alimentacién
Olla medidora
Cuchara

oo w

Incluido en la caja:
. 1x Multicocina
. 1x Maceta interior
. 1x Olla medidora
. 1x Cuchara
. 1x Cable de alimentacion
. 1x Manual de usuario

DATOS TECNICOS

. Fuente de alimentacion: 220-

240V - 50/60Hz e o
. Potencia de entrada: 1000W \
. Dimensiones del producto: 320 x 310 x 335mm

. Peso del producto: 5,2 kg
. Capacidad: 6 L
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MONTAJE DEL APARATO

1

Gire el mango en la parte superior de la 2. Levante la tapa de la multicocina. (Figura 2)
tapa en el sentido de las agujas del reloj
hasta donde llegue. (Figura 1)

3. Saque la olla interior y retire todos los 4. Alinee la valvula de liberacion de presion con
articulos empacados dentro de ella. el hueco grande de la tapa. Empuje la valvula
(Figura 3) hacia abajo firmemente hasta que escuche

un clic, lo que indica que esta firmemente en
su lugar. (Figura 4)

Inserte el extremo del cable de 6. Coloque la olla interior en el cuerpo exterior
alimentacion en el enchufe en la parte de la multicocina, asegurandose de que
posterior de la multicocina. Enchufe el quede bien ajustada. (Figura 6)

otro extremo del cable a una toma de
corriente. Encienda el interruptor de
salida si es necesario. (Figura 5)

Coloque la tapa en la multicocina, 8. Gire la tapa en sentido contrario a las agujas
asegurandose de que la lengueta en la del reloj hasta que se bloquee de forma
parte posterior de la tapa esté alineada segura con un clic. (Figura 8)

con el canal en la parte posterior de la
multicocina. (Figura 7)
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9. Su multicocina ya estd montaday lista

para usar.

ANTES DEL PRIMER USO

5.

Asegurese de que todos los materiales de embalaje se hayan retirado del aparato. Retire
cualquier residuo de adhesivo y etiquetas.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpie a fondo la olla interior y todos los accesorios
con agua tibia, detergente suave y una esponja no abrasiva.

Enjuague bien y seque todos los articulos por completo antes del montaje.

Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio himedo para garantizar la limpieza.

Retira la tapa y vierte 2 litros de agua en 2. Gire lavalvula de liberacion de presion a la
la olla interior. Vuelva a colocar la tapa y posicion CERRADA. (Figura 2)

asegurela en su lugar girandola en

sentido contrario a las agujas del reloj.

Asegurese de que sea seguro. (Figura I)

Enchufe el aparato y presione el boton 4. Una vez finalizado el programa, la

del programa de sopa en la pantalla. El multicocina emitira un pitido. Presione el
programa se iniciara automaticamente botdn Cancelar para detener la funcién
después de 3 segundos. (Figura 3) Mantener caliente. (Figura 4)

Opormage

@ O

Liberacién del vapor: Use un guante de 6. Deje que la multicocina se enfrie durante
horno o pinzas para girar con cuidado la aproximadamente 15 minutos. Desbloquee y
valvula de liberacién de presién a la retire la tapa girandola en el sentido de las
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posicion ABIERTA. Tenga cuidado de no agujas del reloj y levantandola. Use guantes
escapar de vapor. (Figura 5) de horno o un pafio resistente al calor para
quitar la olla interior y vaciarla. (Figura 6)

Su multicocina, incluidas las valvulas
internas y la tapa, ahora esta
completamente limpia y lista para el
primer uso.

PREPARACION PARA EL USO

Coloque el aparato sobre una superficie planay estable. Evite colocarlo sobre cualquier
superficie que no sea resistente al calor.

USO DEL APARATO

—_

Inserte el enchufe en una toma de corriente adecuada.

Retire la olla interior de la multicocina y agregue los ingredientes necesarios para su receta.

Nota:

® SIEMPRE asegurese de que la olla interior esté en su lugar antes de cocinar.

®* NUNCA coloque alimentos o liquidos directamente en la carcasa de la multicocina. Utilice
siempre la olla interior para cocinar.

® Perfore la piel de alimentos como salchichas, pollo o frutas para evitar la expansion y las
salpicaduras de alimentos calientes cuando se suelte la tapa.

®* Nollene demasiado la olla interior. Usa las marcas MAX y MIN dentro de la maceta como
guia. (Figuras 1y 2)

1
2 ful To max

10 level

I= aln [;lw als
N

1= alnv ale als
-
~

o
NA O
o
NA O

Coloque el liquido requerido en la olla 4. Vuelva a colocar la olla interior en la carcasa
interior. de la multicocina. (Figura 4)
Nota:

® Asegurese de que el liquido y los
ingredientes queden entre las
marcas MAX y MIN dentro de la olla.
Cuando cocine alimentos que se
expandan, llene la olla interior solo
hasta la mitad entre las marcas MAXy
MIN. (Figura 3)
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4
5
3
5
2
5
1
5

5. Alinee la tapa en la parte superior de la
multicocina. Cierre la tapa girandola en
sentido contrario a las agujas del reloj
hasta que se bloquee con un clic. La tapa
debe estar completamente cerrada antes
de seleccionar una funcién de coccidn.
(Figura 5)

¥

CLICK —
7. Elija el preajuste de coccién deseado en
la pantalla. La multicocina iniciara
automaticamente el programa después
de 3 segundos. (Figura 7)

88:88)

g
Taste selecton|

Grotpot

H

Ostoam

[Fraenmet0 O Porridge.

[Featureselcton

H

Ajustar el tiempo de coccion

Para ajustar el tiempo de coccidn, presione
el botén de funcion para seleccionar el
programa deseado. Luego presione el boton
Tiempo y use los botones +y - para
aumentar o disminuir el tiempo de coccidn.
(Figura 9)
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6.

Para las funciones de coccion a presion, gire
la vélvula de liberacion de presién a la
posicion cerrada. Asegurese de que se
asiente correctamente para sellar la
abertura. (Figura 6)

N

~
Alternativamente, elija la
caracteristica/funcion de coccién deseada
(pastel, yogur, carne congelada, olla caliente,
vapor o gachas) presionando el botén
Seleccion de funcién. La multicocina iniciara
automaticamente el programa después de 3
segundos. (Figura 8)

0 Onarrat

Configuracion de un inicio diferido
(temporizador preestablecido)

Para programar la coccion para mas tarde,
presione el botén de funcion para
seleccionar el programa deseado. Ajuste el
tiempo de coccién segln sea necesario.
Presione el boton Preset para configurar el
inicio diferido. Después de 3 segundos, el
programa comenzaréa automaticamente a la
hora programada. (Figura 10)



Ajuste de la configuracion de sabor
Presione el boton Estofado, luego presione
el botdén Seleccion de sabor para elegir su
configuracion de sabor preferida: Ligero,
Estandar o Rico. La multicocina iniciara
automaticamente el programa después de 3
segundos. (Figura 1)

13. Abra la valvula de liberacién de vapor
para liberar la presion. Use un guante de
horno o pinzas para girar con cuidado la
vélvula a una posicion de liberacion.
(Figura 13)

Advertencia:

El vapor estara caliente; Manéjelo
con cuidado.

15. Abra la tapa girandola en el sentido de las
agujas del reloj y levantandola. Use un
paiio resistente al calor o un guante de
horno para quitar la olla interior de
manera segura. (Figura 15)

59

a0 OretPor

YogutO  OSteom

[Froasnmest O

12. Cuando termine el programa, la multicocina
emitird un pitido. Presione el boton Cancelar
para detener la funcién "Mantener caliente".
(Figura 12)

14. Una vez que el vapor se haya detenido,

asegurese de que la valvula de flotador haya
bajado antes de abrir la tapa. (Figura 14)

Float .
valve

W,
N
v{

Advertencia:

* Después de cocinar, la tapa, la carcasa

interior, la olla interior y los alimentos estaran
extremadamente calientes. Manéjelo con
precaucion.

No toque la valvula de flotador durante la
coccion o inmediatamente después de la
coccion.



METODOS DE LIBERACION DE PRESION
Una vez que se complete el programa de cocciodn, puede liberar la presion usando uno de dos métodos,
segun el tipo de alimento que se esté preparando:

1. Liberacién rdpida
® Ideal para: Recetas de coccion rapida y al vapor, como verduras y mariscos.
® Pasos:
® Después de cancelar la funcién Keep Warm, mueva la valvula de liberacion de presién a
la posicion abierta.
® Espere hasta que se haya liberado todo el vapor y asegurese de que la valvula de flotador
haya caido por completo antes de intentar abrir la tapa.
® Deje reposar la olla durante 10 2 minutos.
® Abre la tapa. Si no se abre facilmente, espere unos minutos mas y vuelva a intentarlo.

° Importante: Nunca fuerce la tapa para abrirla. Una tapa cerrada indica presién residual en la olla.

2. Liberacién lenta
® Ideal para: Alimentos con piel (por ejemplo, salchichas, pollo o frutas), recetas con grandes
volumenes de liquido o alimentos con alto contenido de almidén como gachas de avena, sopa,
pasta, arroz, granos y alimentos delicados como carnes y papas. Estos alimentos pueden formar
espuma, expandirse o salpicar si la presién se libera demasiado rapido.
® Pasos:

® Después de cancelar la funcion Keep Warm, deje la valvula de liberacién de presién en la
posicién cerrada y deje que la presidn se libere naturalmente. Esto puede tardar 15
minutos o mas, dependiendo de la receta.

® Unavez que la vélvula de flotador haya bajado, mueva la valvula de liberacion de presion
a la posicidn abierta para asegurarse de que se haya liberado toda la presion restante.

® Abre la tapa. Si no se abre facilmente, espere unos minutos mas y vuelva a intentarlo.

® Importante: Nunca fuerce la tapa para abrirla. Una tapa cerrada indica presién residual en la olla.

Consejos generales para ambos métodos
° Antes de abrir la tapa, agite suavemente la olla mientras sostiene las manijas de la unidad base.
Esto ayuda a liberar el vapor atrapado debajo de la comida.
° Tenga cuidado: el vapor puede subir a la superficie incluso varios segundos después de haber
quitado la tapa.
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MESA DE PROGRAMA DE COCCION
En la siguiente tabla puede encontrar mas informacion sobre los programas de coccion y los ajustes
preestablecidos.

Hora Cocina [ Gama de sabores
A Prees Mante
. predet Rango de Presié
Funcién . n . tablec | nerel
ermina tiempo Luz Estandar Rico n n
ido calor
da
Arroz 12 min 8 - 16 min 8 min 12 min 16 min Si 24 h Si
Pollo 25 min 20 - 35 min | 20 min 25 min 35 min Si 24 h Si
Vaca 60 min 50 - 70 min 50 min 60 min 70 min Si 24 h Si
Pescado 45 min 35 -55min | 35min 45 min 55 min Si 24 h Si
Sopa 60 min 40 - 75 min | 40 min 60 min 75 min Si 24 h Si
Frijol/Tendén 65 min 55 - 75 min 55 min 65 min 75 min Si 24 h Si
Cz.alefaocmn/ 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min No 24 h Si
Fritura
Estofado 35 min 25 - 45 min | 25 min 35 min 45 min Si 24 h Si
Cerdo 45 min 35 -55min | 35min 45 min 55 min Si 24 h Si
Pastel 30 min 20 - 35 min | 20 min 30 min 35 min Si 24 h Si
Yogur 6h 3-9h 3h 6h 5h No 24 h No
Carne 2min | 2-10min No No No si 24 h si
congelada
Olla caliente 12 min 6 -18 min 6 min 12 min 18 min No 24 h Si
Vapor 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min Si 24 h Si
Gachas 20 min 15 - 25 min 15 min 20 min 25 min Si 24 h Si
Preestableci 15 min 15 min - 24 No No No No No No
do h
LIMPIEZA
° Limpie el aparato después de cada uso.

° Asegurese de que la valvula de flotador de la tapa no esté bloqueada y pueda moverse
libremente hacia arriba y hacia abajo. Limpialo si es necesario para evitar obstrucciones.

° Tanto la olla interior como la tapa son totalmente sumergibles en agua para su limpieza.
Enjuaguelos con agua corriente caliente con un detergente suave y un pafio suave o una esponja.

Nunca use polvos abrasivos, bicarbonato de sodio, lejia o estropajos para limpiar cualquier parte
del aparato, ya que pueden daiiar las superficies.

° Limpie la unidad base con un paiio suave y himedo para eliminar cualquier residuo de comida,
especialmente las manchas de aceite. Asegurese de que la unidad base esté limpia y seca.

° Advertencia:

° No sumerja la unidad base en agua ni en ningun otro liquido.
1. Quitarla tapa 2. Retireylimpie la valvula de liberacién de
Gire la tapa en el sentido de las agujas presion
del reloj hasta el tope para Sujete los lados de la valvula de liberacion
desbloquearla. (Paso 1 en la Figura 1. de presion y tire de ella hacia arriba para
Levanta la tapa hacia arriba y retirala de la separarla. (Figura 2)

olla. (Paso 2 en la Figura 1),
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Use un alfiler para eliminar cualquier
obstruccion dentro o alrededor de la
vélvula. Asegurese de que no quede
presién en la olla antes de quitar la
valvula. Vuelva a insertar la valvula en su
hueco, presionando firmemente hasta
que encaje en su lugar. (Figura 3,)

Retire y limpie la tapa interior

Sujete la perilla de goma en el centro de
la tapa interior y tire hacia afuera para
separarla. Lave la tapa interior con agua

tibia y jabon y enjuague bien. Importante:

No utilice productos de limpieza
abrasivos para evitar dafar la superficie.
(Figura 5)

Limpie la valvula de flotador

Use un alfiler para eliminar los desechos de
la valvula de flotador para asegurarse de que
se mueva libremente. Compruebe que la
vélvula se puede subir y bajar sin que se
pegue. (Figura 4.)

Float
valve

Retire y limpie la junta

Tire de la junta de goma de los bordes de la
tapa interior. Lave la junta con agua tibia y
jabon, luego séquela bien. Vuelva a colocar
la junta de forma segura alrededor del borde
de la tapa interior. Vuelva a colocar la perilla
de goma en el poste de la tapa interiory
vuelva a colocar la tapa interior en su lugar
en la tapa principal. (Figura 6)

Vacie y limpie el recipiente de
condensacién

Ubique la taza de condensacién en la
parte posterior de la olla, debajo de la
bisagra. Tire de él hacia afuera para
separarlo. Lave la taza con agua tibiay
jabon, séquela con un pafio suave y
vuelva a colocarla firmemente debajo de
la bisagra. (Figura 7)
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Limpie la carcasa de la cocina

Limpie la carcasa exterior con un pafio
humedo. Seque la superficie con un pafio
suave y seco. Importante: No sumerja la
carcasa exterior en agua ni en ningun liquido.
Evite el uso de productos de limpieza
abrasivos. (Figura 8,)



ALMACENAMIENTO
1 Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.
2. Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas antes de guardarlas.

ELIMINACION RESPETUOSA CON EL MEDIO AMBIENTE

Esta marca indica que este producto no debe desecharse con otros residuos domésticos
en toda la UE (2012/19/UE). Para prevenir posibles dafios al medio ambiente o a la salud
humana por la eliminacién incontrolada de residuos, reciclelos de forma responsable
para promover la reutilizacién sostenible de los recursos materiales. Para devolver su
dispositivo usado, péngase en contacto con el minorista donde compré el producto.
Pueden tomar este producto para un reciclaje seguro para el medio ambiente.

GARANTIA

. El fabricante ofrece una garantia de acuerdo con la legislacién del propio pais de residencia del
cliente, con un minimo de 1 afio, a partir de la fecha en que el aparato se vende al usuario final.

. La garantia solo cubre defectos de material o mano de obra.

. Al hacer una reclamacidn en virtud de la garantia, se debe presentar la factura de compra original
(con la fecha de compra).

. La garantia no se aplicara en los casos de:

Desgaste normal.

Uso incorrecto, por ejemplo, sobrecarga del aparato, uso de accesorios no aprobados
Uso de la fuerza, dafios causados por influencias externas.

Daiios causados por la inobservancia del manual de usuario o el incumplimiento de las
instrucciones de instalacion.

Electrodomésticos parcial o totalmente desmontados.

DECLARACION DE CONFORMIDAD

Este aparato ha sido disefiado, construido y distribuido de acuerdo con los requisitos
de seguridad de las Directivas de la CE: Directiva 2009/125/CE de Productos
Relacionados con la Energia (ERP), Directiva de Compatibilidad Electromagnética
(EMC) 2014/30/UE, Directiva de Baja Tension (LVD) 2014/35/UE, Directiva de Restriccion
de Sustancias Peligrosas (RoHS) 2011/65/UE y enmiendas posteriores.

Este aparato cumple con los requisitos legales pertinentes de la Unién Europea. La
declaracion de conformidad del producto esta disponible en linea en
www.arovo.com/manuals.

De acuerdo con nuestra politica de mejora continua del producto, nos reservamos el derecho de
realizar cambios técnicos y dpticos sin previo aviso. La versidn actual de este manual del usuario se
puede encontrar en linea en www.arovo.com/manuals.
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FR - MULTICUISEURT0 EN1

PRECAUTIONS DE SECURITE IMPORTANTES
Avant d'utiliser le produit, lisez attentivement ce manuel et familiarisez-vous avec toutes les
recommandations de sécurité et d'utilisation appropriée de l'appareil. Conservez le manuel pour référence

future.

Lors de I'utilisation d'appareils électriques, des précautions de sécurité de base doivent toujours étre
suivies. Il s'agit notamment des éléments suivants :
Directives générales de sécurité

Lisez et suivez toujours ces instructions pour assurer un fonctionnement en toute sécurité.
N'utilisez pas l'appareil a d'autres fins que celles pour lesquelles il est destiné.

N'utilisez I'appareil qu'a l'intérieur. Ne pas utiliser a I'extérieur.

Faites fonctionner l'appareil sur une surface stable et plane.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant I'utilisation.

L'appareil est destiné a un usage domestique et similaire. Le produit n'est pas destiné a un usage
commercial.

Sécurité électrique

Assurez-vous que l'appareil est branché sur une prise électrique 220-240V correctement mise a
la terre.

N'utilisez jamais de rallonges ou d'adaptateurs de prise avec l'appareil.

Débranchez l'appareil de I'alimentation électrique lorsqu'il n'est pas utilisé, avant de le nettoyer
ou lorsqu'il est laissé sans surveillance.

Evitez de renverser des liquides sur le connecteur ou tout composant électrique.

Ne plongez pas l'appareil, le cordon d'alimentation ou la fiche dans I'eau ou tout autre liquide.

Sécurité du cordon d'alimentation

Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre sur les bords des comptoirs ou des tables.
Gardez le cordon a |'écart des surfaces chaudes ou des arétes vives.
Ne forcez pas, ne tirez pas et ne tordez pas le cordon pour débrancher ou déplacer l'appareil.

Si le cordon ou la fiche est endommagé, arrétez d'utiliser I'appareil et contactez un centre de
service agréé pour les réparations.

Utilisation autour des enfants

Gardez l'appareil et le cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

Les enfants agés de 8 ans et plus, ou les personnes a capacités réduites, ne peuvent utiliser
l'appareil qu'avec une surveillance et des instructions appropriées.

Assurez-vous que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

Utilisation de l'appareil en toute sécurité

Ne touchez pas les surfaces chaudes ; Utilisez les poignées ou les boutons fournis.

Assurez-vous que l'appareil dispose d'un espace suffisant de tous les cotés pour la ventilation.
Gardez-le a I'écart des matériaux inflammables tels que les serviettes, le papier ou les rideaux.

N'utilisez jamais I'appareil vide ou sans son pot intérieur.

Ne placez pas l'appareil & proximité ou sur un brileur a gaz ou électrique chaud, ou a l'intérieur
d'un four chauffé.

Soyez prudent lorsque vous déplacez 'appareil, surtout s'il contient des liquides chauds ou des
aliments.

Assurez-vous toujours que le couvercle est bien fermé avant de sélectionner une fonction de
pression.

Laissez toujours l'appareil refroidir pendant au moins deux minutes aprés la baisse de la soupape
a flotteur avant d'ouvrir le couvercle.
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Faites attention a ne pas laisser échapper de vapeur lors de I'ouverture du couvercle ; Ouvrez-le
lentement et loin de votre visage.

N'ouvrez pas le couvercle tant que toute la pression interne n'a pas été relachée. Si l'appareil est
difficile a ouvrir, il est toujours sous pression - ne forcez jamais son ouverture.

Utilisez un relachement de pression naturel pour les aliments riches en liquide ou en féculents
afin d'éviter les éclaboussures.

Vérifiez que la soupape de surpression n'est pas obstruée avant utilisation.

Evitez de trop remplir le pot intérieur. Pour la cuisson sous pression, ne dépassez pas la moitié du
chemin pour les aliments expansibles comme le riz ou les haricots.

Ne percez jamais la peau d'aliments enflés (p. ex. bacon ou poulet) aprés une cuisson sous
pression ; Cela pourrait provoquer des bralures.

Certains aliments, comme les flocons d'avoine ou les spaghettis, peuvent mousser ou obstruer la
soupape de décompression. Suivez attentivement les recettes pour éviter les problémes.

Nettoyage et entretien

Vérifiez que le joint en silicone, la soupape de décharge de pression et le pot intérieur ne sont
pas endommageés avant chaque utilisation. N'utilisez pas I'appareil si des piéces sont
endommagées.

Nettoyez le fond du pot intérieur et la surface de la plaque chauffante avant utilisation pour
assurer un bon fonctionnement.

N'essayez pas de réparer vous-méme un appareil défectueux. Contactez un centre de service
agréé.

AVERTISSEMENT : SURFACE CHAUDE. Veuillez ne pas toucher la surface pendant
I'utilisation. La température de la surface accessible peut étre élevée lorsque l'appareil
fonctionne.

Attention : Instructions pour le cordon court
Un cordon d'alimentation court est fourni pour réduire le risque de s'emméler ou de trébucher sur un
cordon plus long. N'utilisez pas de rallonge avec ce produit.

CARACTERISTIQUES DE SECURITE

Relachement automatique de la pression : La soupape de décharge de pression régule et évacue
automatiquement I'excés de pression pour maintenir des niveaux de fonctionnement sirs.

Relachement de la pression secondaire : Si la soupape de décharge de pression tombe en
panne, le couvercle relachera en toute sécurité la pression accumulée. Dans ce cas, la soupape
de surpression doit étre remplacée avant toute utilisation ultérieure.

Coupure de température de sécurité : Pour éviter la surchauffe, l'appareil est équipé d'une
fonction de coupure de température de sécurité. Si la température augmente trop, la fonction de
chauffage s'arrétera automatiquement et ne reprendra que lorsque la température reviendra a un
niveau sar.

Protection contre la surchauffe : Si le mécanisme de coupure de température échoue, le
multicuiseur s'éteindra complétement pour empécher tout fonctionnement ultérieur. Si cela se
produit, I'appareil devra étre remplacé.

Verrouillage du couvercle activé par pression : Pour plus de sécurité, le couvercle reste verrouillé
et ne peut pas étre ouvert tant qu'il y a une haute pression a l'intérieur de I'autocuiseur.
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EXPLICATION DES SYMBOLES

Lisez le manuel d'utilisation pour

oyl

Ce produit est sans danger pour
le contact direct avec les

% d'emballage de maniére
responsable, conformément aux

directives locales de recyclage.

s

. obtenir des instructions
[ 1 ] complétes et des informations aliments.
de sécurité avant d'utiliser le
produit.
Lemballage est recyclable et Lemballage est recyclable et peut
@ peut étre réutilisé. Veuillez Y étre réutilisé. Veuillez éliminer tout
éliminer tout matériau ) matériau d'emballage de maniére

responsable, conformément aux
directives locales de recyclage.

Lemballage est recyclable et
RECYCLE peut étre réutilisé. Veuillez
éliminer tout matériau
[ ® , -
d'emballage de maniére
responsable, conformément aux
directives locales de recyclage.

Si vous remarquez des dommages
au produit lors du déballage,
velillez contacter immédiatement
votre revendeur pour obtenir de
l'aide.

normes établies dans I'Espace économique européen (EEE). La déclaration de
conformité UE est disponible auprés du fabricant sur demande.

A
€ Déclaration de conformité. Les produits marqués de ce symbole sont conformes aux

CARACTERISTIQUES GENERALES

1 Boitier multicuiseur
2. Montrer
A. Affichage LED
B. Indicateurs préréglés

Standard _ Rich

C. Bouton de sélection de
goat

D. Bouton de sélection de
fonctionnalité

o] o
Taste selection,

Cake O OHot Pot
YogutO  OSteam
[Frozenmeat O OPorridge

E. Bouton de temps
d'arrét

F. Bouton Garder au
chaud [ Annuler

[eamve selection

G. Bouton de temps

écoulé

3. Pot intérieur

4. Cordon d'alimentation
5. Pot doseur

6. Cuiller

Inclus dans la boite :
. 1x multicuiseur
. 1x pot intérieur
. 1x pot doseur
. 1x cuillere
. 1x cordon d'alimentation
. 1x manuel d'utilisation

DONNEES TECHNIQUES
. Alimentation : 220-240V -
50/60Hz




Puissance d'entrée : 1000W

Dimensions du produit : 320 x 310 x 335 mm
Poids du produit : 5,2 kg

Contenance: 6 L

ASSEMBLAGE DE LAPPAREIL

Tournez la poignée sur le dessus du 2. Soulevez le couvercle du multicuiseur.
couvercle dans le sens des aiguilles d'une (Graphique 2)

montre aussi loin que possible.

(Graphigue 1)

3. Sortez le pot intérieur et retirez tous les 4. Alignez la soupape de décharge de pression
objets emballés a l'intérieur. (Graphique avec le grand évidement sur le couvercle.
3) Poussez fermement la valve vers le bas

jusqu'a ce que vous entendiez un clic,
indiquant qu'elle est bien en place.
(Graphique 4)

Insérez I'extrémité du cordon 6. Placez le pot intérieur dans le corps
d'alimentation dans la prise a l'arriére du extérieur du multicuiseur, en vous assurant
multicuiseur. Branchez l'autre extrémité qu'il est bien ajusté. (Figure 6)

du cordon dans une prise de courant.
Allumez l'interrupteur de sortie si
nécessaire. (Graphique 5)
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7. Positionnez le couvercle sur le 8. Tournez le couvercle dans le sens inverse

multicuiseur, en vous assurant que la des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il se
languette a l'arriére du couvercle s'aligne verrouille en toute sécurité d'un clic. (Figure
avec le canal a l'arriére du multicuiseur. 8)

(Figure 7)

9. Votre multicuiseur est maintenant
assemblé et prét a I'emploi.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
. Assurez-vous que tous les matériaux d'emballage ont été retirés de l'appareil. Décollez tout
résidu d'adhésif et les étiquettes.
. Avant d'utiliser l'appareil pour la premiére fois, nettoyez soigneusement le pot intérieur et tous les
accessoires avec de I'eau tieéde, un détergent doux et une éponge non abrasive.

. Rincez abondamment et séchez complétement tous les articles avant I'assemblage.
. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec adamp chiffon pour assurer la propreté.
1. Retirez le couvercle et versez 2 litres 2. Tournez la soupape de décharge de pression
d'eau dans le pot intérieur. Remettez le en position FERMEE. (Graphique 2)

couvercle en place et verrouillez-le en
place en le tournant dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre. Assurez-vous
qu'il est sécurisé. (Graphique 1)

2
3. Branchez l'appareil et appuyez sur le 4. Une fois le programme terminé, le
bouton du programme Soupe sur I'écran. multicuiseur émettra un bip. Appuyez sur le
Le programme démarrera bouton Annuler pour arréter la fonction de
automatiquement aprés 3 secondes. maintien au chaud. (Graphique 4)
(Graphique 3)
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Taste selecton|

cieO  OarPet

YourO  Osteam
[Frasnmest 0 OPorridge.

[Featureselction

Laissez le multicuiseur refroidir pendant
environ 15 minutes. Déverrouillez et retirez le
couvercle en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre et en le soulevant.
Utilisez des gants de cuisine ou un chiffon
résistant a la chaleur pour retirer le pot
intérieur et le vider. (Figure 6)

5. Libération de la vapeur : Utilisez un gant 6.
de four ou des pinces pour tourner
soigneusement la soupape de décharge
de pression en position OUVERTE. Faites
attention a ne pas vous évaporer.

(Graphique 5)

7. Votre multicuiseur, y compris les vannes
intérieures et le couvercle, est
maintenant soigneusement nettoyé et
prét pour la premiére utilisation.

PREPARATION A L'UTILISATION

. Placez l'appareil sur une surface plane et stable. Evitez de le positionner sur une surface qui n'est

pas résistante a la chaleur.

UTILISATION DE LAPPAREIL

Insérez la fiche dans une prise murale appropriée.
Retirez le pot intérieur du multicuiseur et ajoutez les ingrédients nécessaires a votre recette.

Note:

®  Assurez-vous TOUJOURS que le pot intérieur est en place avant la cuisson.

®* NEJAMAIS placer d'aliments ou de liquides directement dans le boitier du multicuiseur.
Utilisez toujours la casserole intérieure pour cuisiner.

® Percez la peau d'aliments comme les saucisses, le poulet ou les fruits pour éviter
I'expansion et les éclaboussures d'aliments chauds lorsque le couvercle est relaché.

®* Ne remplissez pas trop le pot intérieur. Utilisez les marques MAX et MIN a l'intérieur du pot

—_

comme guide. (Figures I et 2)
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3.

MAX

MIN

I::ULL
uP
1
p full

I= aln ;e als
oSN

o
NR O ®

Placez le liquide requis dans le pot

intérieur.

Note:

®  Assurez-vous que le liquide et les
ingrédients se trouvent entre les

repéres MAX et MIN a l'intérieur de la
casserole. Lorsque vous cuisinez des

aliments qui se dilatent, ne

remplissez le pot intérieur qu'a moitié

entre les marques MAX et MIN.
(Graphique 3)

4
5
3
5
2
5
1
5

Alignez le couvercle sur le dessus du
multicuiseur. Fermez le couvercle en le
tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il se
verrouille avec un clic. Le couvercle doit
étre complétement fermé avant de
sélectionner une fonction de cuisson.
(Graphique 5)

¥

CLICK —
Choisissez le préréglage de cuisson
souhaité sur I'écran. Le multicuiseur
démarrera automatiquement le
programme aprés 3 secondes. (Figure 7)
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Remettez la casserole intérieure dans le
boitier du multicuiseur. (Graphique 4)

Pour les fonctions de cuisson sous pression,
tournez la soupape de décharge de pression
en position fermée. Assurez-vous qu'il est
correctement placé pour sceller I'ouverture.
(Figure 6)

Vous pouvez également choisir
I'option/fonction de cuisson souhaitée
(gateau, yogourt, viande congelée, fondue,
vapeur ou bouillie) en appuyant sur le bouton
de sélection de fonction. Le multicuiseur
démarrera automatiquement le programme
apres 3 secondes. (Figure 8)



9.

cieO  OarPet

YourO  Osteam

Frzan mest ridge

Réglage du temps de cuisson

Pour régler le temps de cuisson, appuyez sur
le bouton de fonction pour sélectionner le
programme souhaité. Appuyez ensuite sur le
bouton Temps et utilisez les boutons + et -
pour augmenter ou diminuer le temps de
cuisson. (Figure 9)

e Omarel
Vo0 Ostaam

Réglage des paramétres de golt

Appuyez sur le bouton Rago(t, puis sur le
bouton Sélection de goat pour choisir votre
réglage de go(t préféré : Léger, Standard ou
Riche. Le multicuiseur démarrera
automatiquement le programme aprés 3
secondes. (Figure 11)

13. Ouvrez la soupape de décharge de
vapeur pour relacher la pression. A l'aide

d'un gant de four ou d'une pince, tournez

délicatement la vanne sur un réglage de
relachement. (Figure 13)
Avertissement:

Réglage d'un démarrage différé (minuterie
préréglée)

Pour programmer la cuisson a une date
ultérieure, appuyez sur le bouton Function
pour sélectionner le programme souhaité.
Ajustez le temps de cuisson au besoin.
Appuyez sur le bouton Pre-set pour régler le
démarrage différé. Aprés 3 secondes, le
programme démarrera automatiquement a
I'heure programmée. (Figure 10)

Lorsque le programme se termine, le
multicuiseur émet un bip. Appuyez sur le
bouton Annuler pour arréter la fonction «
Keep Warm ». (Figure 12)

Cate0  OFetPol
Youn®  Osteam

14. Une fois la vapeur arrétée, assurez-vous que

la soupape a flotteur est tombée avant
d'ouvrir le couvercle. (Figure 14)



® Lavapeur sera chaude ; manipuler
avec précaution.

Float P

valve / \V

=

15. Ouvrez le couvercle en le tournant dans Avertissement:

le sens des aiguilles d'une montre et en le *  Aprés la cuisson, le couvercle, le boitier
soulevant. Utilisez un chiffon résistant a la intérieur, le pot intérieur et les aliments

L\

chaleur ou un gant de cuisine pour retirer seront extrémement chauds. Manipulez avec
en}toute sécurité le pot intérieur. (Figure précaution.
15,

®* Ne touchez pas la vanne a flotteur pendant la
cuisson ou immédiatement apreés la cuisson.

METHODES DE RELACHEMENT DE LA PRESSION
Une fois le programme de cuisson terminé, vous pouvez relacher la pression en utilisant I'une des deux
méthodes suivantes, selon le type d'aliment préparé :

1. Libération rapide

® Idéal pour: Recettes a cuisson rapide et cuisson a la vapeur, comme les légumes et les fruits de
mer.

®  Escalier:

® Apreés avoir annulé la fonction de maintien au chaud, placez la soupape de décharge de
pression en position ouverte.

® Attendez que toute la vapeur ait été libérée et assurez-vous que la soupape a flotteur est
complétement tombée avant d'essayer d'ouvrir le couvercle.

® Laissez la cuisiniére reposer pendant 1a 2 minutes.

® Ouvrez le couvercle. S'il ne s'ouvre pas facilement, attendez quelques minutes de plus et
réessayez.

° Important : Ne forcez jamais l'ouverture du couvercle. Un couvercle verrouillé indique une
pression résiduelle dans la cuisiniére.

2. Libération lente

® Idéal pour: Les aliments avec de la peau (par exemple, les saucisses, le poulet ou les fruits), les
recettes avec de grands volumes de liquide ou les aliments a haute teneur en amidon tels que la
bouillie, la soupe, les pates, le riz, les céréales et les aliments délicats comme les viandes et les
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pommes de terre. Ces aliments peuvent mousser, se dilater ou éclabousser si la pression est
relachée trop rapidement.
® Escalier:
® Apreés avoir annulé la fonction de maintien au chaud, laissez la soupape de décharge de
pression en position fermée et laissez la pression se relacher naturellement. Cela peut
prendre 15 minutes ou plus, selon la recette.

®  Une fois que la soupape a flotteur est tombée, déplacez la soupape de décharge de
pression en position ouverte pour vous assurer que toute la pression restante a été
relachée.

® Ouvrez le couvercle. S'il ne s'ouvre pas facilement, attendez quelques minutes de plus et
réessayez.

® Important : Ne forcez jamais I'ouverture du couvercle. Un couvercle verrouillé indique une
pression résiduelle dans la cuisiniére.

Conseils généraux pour les deux méthodes

° Avant d'ouvrir le couvercle, secouez doucement l'autocuiseur tout en tenant les poignées de
I'unité de base. Cela aide a libérer toute vapeur emprisonnée sous les aliments.

° Soyez prudent : la vapeur peut remonter a la surface méme plusieurs secondes aprés que le
couvercle a été retiré.

TABLE DES PROGRAMMES DE CUISSON
Dans le tableau suivant, vous trouverez plus d'informations sur les programmes de cuisson et les
préréglages.

) Heure Plage Fiamme Cuisine [ Golt Pressi Préré Garde
Fonction par horaire Lumier Standard Riche on 1é rau
défaut e ' - chaud

Riz 12 min 8 a16 min 8 min 12 min 16 min Oui 24 h Oui
Poulet 25 min 20 a35min | 20 min 25 min 35 min Oui 24 h Oui
Boeuf 60 min 50270 min | 50 min 60 min 70 min Oui 24 h Oui
Poisson 45 min 35 a 55 min 35 min 45 min 55 min Oui 24 h Oui
Soupe 60 min 40a75min | 40 min 60 min 75 min Oui 24 h Oui
:sncmﬁe”d 65min | 55a75min | 55 min 65 min 75min | Oui 24 h Oui
iC::;uffage/Fr 10 min 5215 min 5 min 10 min 15 min Non 24 h Oui
Ragodt 35 min 253445 min | 25 min 35 min 45 min Oui 24 h Oui
Porc 45 min 35 a 55 min 35 min 45 min 55 min Oui 24 h Oui
Gateau 30 min 20 a 35 min 20 min 30 min 35 min Oui 24 h Oui
Yaourt 6h 3a9h 3h 6h 5h Non 24 h Non
Vlandel 2 min 2 210 min Non Non Non Oui 24 h Oui
congelée

Fondue 12 min 6218 min 6 min 12 min 18 min Non 24 h Oui
Vapeur 10 min 5215 min 5 min 10 min 15 min Oui 24 h Oui
Bouillie 20 min 15 a 25 min 15 min 20 min 25 min Oui 24 h Oui
Préréglé 15 min 1 ml;_: 24 Non Non Non Non Non Non

73



NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.

Assurez-vous que la soupape a flotteur sur le couvercle n'est pas bloquée et qu'elle peut se
déplacer librement de haut en bas. Essuyez-le si nécessaire pour éviter les blocages.

Le pot intérieur et le couvercle sont entierement immergés dans I'eau pour le nettoyage. Rincez-
les a I'eau chaude courante a l'aide d'un détergent doux et d'un chiffon doux ou d'une éponge.

N'utilisez jamais de poudres abrasives, de bicarbonate de soude, d'eau de Javel ou de tampons a
récurer pour nettoyer une partie de l'appareil, car ils pourraient endommager les surfaces.

Essuyez I'unité de base avec un chiffon doux et humide pour éliminer tout résidu alimentaire, en
particulier les taches grasses. Assurez-vous que |'unité de base est propre et séche.

Avertissement:

° Ne plongez pas I'unité de base dans l'eau ou tout autre liquide.
Retrait du couvercle 2. Retirez et nettoyez la soupape de décharge
Tournez le couvercle dans le sens des de pression
aiguilles d'une montre aussi loin que Saisissez les cotés de la soupape de
possible pour le déverrodiller. (Etape 1 de décharge de pression et tirez-la vers le haut
/a figure 1,)Soulevez le couvercle vers le pour la détacher. (Graphique 2.)
haut et retirez-le de la cuisiniere. (Etape 2
de la figure 1)

Utilisez une goupille pour dégager tout 4. Nettoyez la soupape a flotteur
blocage a l'intérieur ou autour de la Utilisez une goupille pour retirer les débris
vanne. Assurez-vous qu'il n'y a plus de de la soupape a flotteur afin de vous assurer
pression dans la cuisiniére avant de qu'elle se déplace librement. Vérifiez que la
retirer la vanne. Réinsérez la vanne dans vanne peut étre levée et abaissée sans
son évidement en appuyant fermement coller. (Graphique 4.)
jusqu'a ce qu'elle s'enclenche.
(Graphique 3,)

Float

valve

Retirez et nettoyez le couvercle intérieur 6. Retirez et nettoyez le joint d'étanchéité
Saisissez le bouton en caoutchouc au Tirez le joint en caoutchouc des bords du
centre du couvercle intérieur et tirez vers couvercle intérieur. Lavez le joint a I'eau
I'extérieur pour le détacher. Lavez le chaude savonneuse, puis séchez-le
couvercle intérieur a I'eau chaude soigneusement. Remettez le joint en place

74



savonneuse et rincez abondamment. solidement sur le bord du couvercle

Important : N'utilisez pas de produits de intérieur. Remettez le bouton en caoutchouc
nettoyage abrasifs pour éviter sur le poteau du couvercle intérieur et
d'endommager la surface. (Graphique 5) remettez le couvercle intérieur en place sur

le couvercle principal. (Figure 6)

Videz et nettoyez la ventouse de 8. Nettoyez le boitier de la cuisiniére

condensation Essuyez le boitier extérieur avec adamp
Localisez le gobelet de condensation a chiffon. Séchez la surface avec un chiffon
l'arriére de la cuisiniére, sous la charniére. doux et sec. Important : Ne plongez pas le
Tirez-le vers l'extérieur pour le détacher. boitier extérieur dans I'eau ou tout autre
Lavez la tasse a |'eau chaude savonneuse, liquide. Evitez d'utiliser des produits de
séchez-la avec un chiffon doux et nettoyage abrasifs. (Graphique 8.)
remettez-la en place sous la charniére.

(Figure 7)

STOCKAGE

1
2.

Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir.
Assurez-vous que toutes les pieéces sont propres et séches avant de les ranger.

ELIMINATION RESPECTUEUSE DE LENVIRONNEMENT

Ce marquage indique que ce produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers dans toute |'UE (2012/19/UE). Pour éviter d'éventuels dommages a
I'environnement ou a la santé humaine dus a une élimination incontrélée des déchets,
recyclez-les de maniére responsable afin de promouvoir la réutilisation durable des
ressources matérielles. Pour retourner votre appareil usagé, veuillez contacter le
détaillant ol le produit a été acheté. lls peuvent utiliser ce produit pour un recyclage
respectueux de I'environnement.

GARANTIE

Le fabricant fournit une garantie conformément a la législation du pays de résidence du client,
avec un minimum de 1an, a compter de la date a laquelle I'appareil est vendu a I'utilisateur final.
La garantie ne couvre que les défauts de matériaux ou de fabrication.

Lors d'une réclamation au titre de la garantie, la facture d'achat originale (avec la date d'achat)
doit étre soumise.

La garantie ne s'appliquera pas en cas de :
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. Usure normale.

. Utilisation incorrecte, par exemple surcharge de l'appareil, utilisation d'accessoires
non approuvés

. Usage de la force, dommages causés par des influences extérieures.

. Dommages causés par le non-respect du manuel d'utilisation ou le non-respect des

instructions d'installation.
. Appareils partiellement ou complétement démontés.

DECLARATION DE CONFORMITE

Cet appareil a été congu, construit et distribué conformément aux exigences de
sécurité des directives CE : Directive 2009/125/CE sur les produits liés a I'énergie (ERP),
Directive sur la compatibilité électromagnétique (CEM) 2014/30/UE, Directive basse
tension (LVD) 2014/35/UE, Directive 2011/65/UE sur la restriction des substances
dangereuses (RoHS) et modifications ultérieures.

Cet appareil est conforme aux exigences légales pertinentes de I'Union européenne.
La déclaration de conformité du produit est disponible en ligne a l'adresse
www.arovo.com/manuals.

Conformément a notre politique d'amélioration continue des produits, nous nous réservons le droit
d'apporter des modifications techniques et optiques sans préavis. La version actuelle de ce manuel
d'utilisation peut étre consultée en ligne a I'adresse www.arovo.com/manuals.
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EL - 10-XE-1 MULTICOOKER

XHMANTIKEZ [IPO®PYAAZEIZ AZPAAETAZ
[Ipwv xpnotpoTTomoete To TIPoidy, Slafdote TTpooekTLKd auTO To £yXELPiSLo Kat eE0lkelwOeiTE Pe OAES TIG CUOTATELS
ACPAAELAG KoL OWOTHG XPTONG YL T GUOKELT. PUAGETE TO eyXELPiSLO Yo HEAAOVTIKY ava@opd.

‘Otav XPNOLUOTTOLEITE NAEKTPLKEG GUOKEVES, TIPETTEL TIGVTA VA akoAovBeite Baoikés TTpo@UAGEELS ao@aleiag. AuTd
TeplAapBavovuy ta e&ig:
Tevikég o8nyieg aopadeiag

[Mévta va StaBdalete kat va akodovBeite autég Tig 08nyieg yia va Stac@adioete v ao@adr Aettovpyla.
Mnv XpnGLUOTIOLELTE TN CLUOKELT] Yot GKOTTOUG GAAOUG ATTO TNV TTPOBAETTOPEVN Xp1ioT TNG.

XpnoyoTToLeite T GUOKELY HOVO G€ E0WTEPLKOVG XMPOUG. MV To XpnoLpoTToLeite o€ e§wTePLKOVS XDPOUG.
Xelploteite Tt ocuokevr| og otabept, TTITESN ETTLPEVELQ.

Mnv a@nvete tn cuokevr| xwpis emiBAeyn katd ™ xpron.

H ouokeun mpoopiletal yia owctaxn kat mapdpota xprion. To poidv Sev Trpoopiletat yia eptTopky xprion.

HAektpua ac@diewa

BeBaiwBeite 4T n cvuokevr eival cuvSedepévn oe cwOTA Yelwpévn TTpila 220-240V.

Mnv xpnotpotroteite TOTé KAADSLIA ETTEKTAONG 1} TTIPOCAPHOYELG BOCHATOG PE T CUOKELT.

Atroovvééate T cuokeu aTTd To TPOPOSOTIKO dTav Sev XxpnoLoTToLeiTal, TPV aTTd Tov KaBaplopd 1 6Tav
agnvetal xwpig emmiBAeym.

Atro@Uyete ) Slappor) vypdv oto Bucpa 1} o€ NAEKTPIKE eEapThpata.

Mnv Bubilete T cuoKeLT, TO KAA®SL0 TPOPOSOOiag KaL UnNv cuvSéete vepd 1| GAAa vypa.

Ac@dAela kadwdiov Tpoodooiag

Mnv a@rvete To KaA®SLo Tpo@odosiag va KpEPETAL TTAV® oTTO TIG AKPES TWV PHETPNTOV 1) TWV TPATTELDOV.
Kpathote to kaddSto pakpld armd Beppég ETTLOAVELEG 1) ALXHNPES GKPES.
Mnv Tiélete, TPABATE 1) TTEPLOTPEPETE TO KAADSLO YLt VAL ATTOCVVEECETE 1) VA HETAKLVIOETE T GUOKELT).

Edv to kadd 810 1 To BVopa €xeL uTTOOTEL {NPLA, OTAPATIOTE VL XPTOLUOTTOLELTE TH CUOKELT| KAl
ETTIKOLVWVNOTE PE €va eE0V0L0SOTNHEVO KEVTPO GEPRLS YL ETTLOKEVES.

Xprion yOopw o1md TS

Kpathote ™ ovokevn} kat o KaAdSLo pakpL& oamd Tadid Kdtw twv 8 eThv.
MoudLd nAkiag 8 eT®V kat Gvw, 1§ ATop PE HELWHEVEG LKAVOTNTEG, HTTOPOUV VAL XPTGLUOTTOLOVV TN GUOKELY
po6vo pe emmiBAedn kat katdAAnAeg odnyies.

BeBaiwbeite dtL ta Maudid Sev mrailouv e T cuokev.

Ac@atig Aertovpyia TG ouoKeL|§

Mnv ayyilete leatég empaveles. Xpnolpotromote AaBEG 1) TTOHOAA TTOU TTApPEXOVTAL.

BeBaiwBeite 4T cLoKeLT| EXEL ETTAPKY XWPO O OAES TIG TTAEVPES Yia e§aeplopd. Kpatiote To Hakpld arrd
V@AEKTA VALK OTTwG TTETOETES, XaptTi 1) KOUPTIVES.

[Moté unv xpnotyotroLeite T cvokeun &8l 1) xwpis To ecwTePLKd Soxeio TN,

Mnv toTTofeTeite TN GLOKELT KOVTA 1) TTAVW 0€ KavaTrpa Beppol agpiov 1) NAEKTPLIKO KavoThpa 1) Héoa o€
Beppawvopevo @olpvo.

Na eloTte TTPOOEKTIKOL OTAV HETAKLVELTE T CUOKELY, EL8LKA €4V TTepLEXEL {eaTA VYPE 1) TPOPLUA.
BefaiwBeite mavta 6Tl To KATTdKL efval KaAd KAELOTS TPV eTTAEEETE Pla Aettovpyia TTieons.

A@NVETE TTAVTA TN GUCKEUT VA KPUWDOEL YLX TOUAGXLOTOV V0 AETTTA PETA TNV TITON NG BaABiSag
ETTITTAEVONG TPV AVOIEETE TO KATTAKL.

[pocé&te va unv SLapvyete armd tov athod 6tav avolyete To Katrdkt. Avoiite To apyd kat Hokpld arrod to
TpOoWTd oag.

Mnv avoiyete To katrakL péxpt va atreAevBepwbei 6AN 1 eowtepun Trieon. Eav n povdda eivar Svokoro va
avoigel, eEaxoAovBel va eivat VTTO TTieon - TTOTE Pnv TV TTETETE va avoiEelL.
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Xpnootronjote QUOLKT atreAevBépwon TTieon yla TpO@IPa he VPNAY TTEPLEKTIKOTNTA OE LVYPA 1) apvAoUxa
TPO@UA YL VX ATTO@UYETE TO TILTOIALO Q.

EAéyEte ) BaABiSa atredevBépwong Trieons yia @pdéia TpLv atrd tn xpnon.

ATTo@UyeTe TNV UTTEPTTANPWOT TG E0WTEPLKNG KaToaporag. [ payeipepa vtré ieon, unv vrepBaivete to
Uod onpeio yia eTTEKTAOIHA TPO@LUA OTTwG pUTLT) PacdALa.

MoTé Unv TpUTTETE To S4pHa TWV TTPNOHEVKY TPO@IH®V (TT.X. apBp®CELS HTTELKOV 1) KOTOTTOUAO) HETA TO
payeipgpa vTTo TTigon. Autd B TTopovoE VA TTPOKAAETEL EYKAUHATA.

Oplopéva TPO@LUQ, OTTWG TIALYoUpL Bp®dUNG 1) Hakapovia, UTTopel va ag@pioouv 1 va @pdouv t BaABida
atreAevBépwaong Trieong. AKOAOVOOTE TIPOCEKTIKA TIG CUVTAYES YLt VA aTTO@UYETE TTpoAHata.

KaBaplopdg kat cuvtipnon

Embewpriote To TTapépfuopa oldtkdvng, t BaABida ammedevBépwaong Trieons kat To ecwTeptkd Soxeio yLa
NULEg TTpLY aTTd K&Oe xprion. Mnv xpnotdoTToLeiTe T CLUOKEUT €4V KATTOLX eEapTHHATA £X0UV LTTOOTEL
M.

KaBapiote 10 kdTw PEPOG TG E0WTEPLKNG KATOAPOAAG KL TNV ETTLPAVELA TG TIAdKAG BEpHavong TPV aTTd
™ xpfion v va Stac@aricete ) owoth Asttoupyia.

Mnv ETTLXELPT|OETE VA ETTLIOKEVACETE HOVOL 00§ YL GUCKEUT] TTOU Sev Aettovpyel owotd. ETucovwviote pe
£va e5E0Uo1080TNUEVO KEVTPO GEPPLS.

MPOEIAOIIO'THEH: OEPM'H ENNI®ANEIA. Mnyv ayyilete v emupdvela katd ™ xprion. H
Beppoxpacio ™G TTPooBAacLUNG eT@aveLag PTTopel va elvat vPmAY dtav Aertoupyei n cuokeu.

Ipoooxt: TUvtopeg 08nyieg kKadwdiov
Mapéyetal éva kovtd KaA®SLo Tpo@odociag yia T Pelwon Tou kKdUvou TTov TIPOKVTITEL ATTO THV EUTTAOKY 1) THV
TIpdoKpOLON G€ £V HaKPUTEPO KAA®MSL0. MV XpNoLUOTTOLEITE KAAMSLO ETTEKTAONG HE AUTO TO TTPOTOV.

XAPAKTHPIETIKA AXPAAEIAZ

Avtopatn arredevBépwon trieons: H BaABiSa ammedevbépwong Trieons pubuilel avtdpata kat edyeL v
uTTepBoALKY TTieom yia va Statnprioel ac@adn emimeSa Aettovpylag.

AtredevBépwon Seutepevovoag Trieong: Edv n BaABiSa arredevBépwong TTieong aTroTuXEL, To KaTTdict Oa
ATTEAEVOEPDOEL HE ACPEAELX TNV EVOWUATWHEVN TTiEOT. Z€ TETOLEG TTEPUTTAOEL, 1) BaABida
aTTeEAeVOEPWONG THEOTG TIPETTEL VAL aVTIKATAGTAOEL TTpLV oTTO TTEpaLTEP W XPTIOM.

Aot Beppokpaciag ac@aleiag: T va ammo@evyBel n uTepBEppaveomn, n cuckeun elvat eEoTTALloPEV Pe
Aetrtovpyia Staxotmg Beppokpaciag ac@adeiag. Eqv 1 Bepuokpacia avinbei oAV, n Asttovpyia Béppavong
Ba otapatioel autdpata kat O ovvexlotel povo dtav N Beppokpacia eMoTpéPel o€ AoPUALG eTTiTTESO.
Mpootaocia vepOeppavong: Edv ammotixet o pnyaviopds Stakormg Beppokpaciag, To multicooker Ba
KAeloel EVTEA®S YL va atTo@euxOei n TTepartépw Aettovpyia. Eav oupBel autd, n ovokevn Ba xpelaotel
QAVTIKATAOTOOM.

KAeidwpa katrakiov 1mov evepyotroteitat pe Trieon: T Tpdobet ao@dAela, TO KaTTaKL TTapapével
KAelWSwpPEvo kat Sev PtTopel va avoifel evd vTTapyet vIMAN Trieon péoa oty Kouliva.

ENEZHIHIH XYMBOAQN

ao@AAElNG TTPLY XPNOLUOTIOWOETE TO

TTpoidv.

Awfaote to eyxelpidio xpriong yua " AvTo To TTpOidY elval ao@aAég yia
] A pELS 08nyleg kat TAnpo@opieg ! I| f QUED ETTAQPT PE TPOPLUQ.
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H ovokevaoia eivat avakukA®otun
Kot PTropet va
eTTavaypnotdotromOel. Atroppiyte
0TT0L081TTOTE VALKO oUOKEVAOiag
VTTELBLVA, CUPPWVA PE TIG TOTTIKES
oényleg avarxkiwong.

H ovokevaoia eival avakukAwotun
Kot UTTopel va eTravaypnotpotromOet.
Amroppite oTToL081TTOTE LALKO
ouokevaciog vTTEVOLVVA, CUHPWVA PE
TLG TOTTKEG 081 YiEG avakVKAWONG.

a

H ovokevaoia eivat avakukA®otun
Kot PTropet va
eTTavaypnotdotromBel. Atoppiyte
0TT0L081TTOTE VALKO oUOKEVAOiAg
VTTELBLVA, CUPPWVA PE TIG TOTTIKES
o8nyleg avarxxkiwong.

Edv Tmapatnprioete ommotadnrote
{NUL& oo TTPOIOY KT TNV
QATTOCVOKEVAOLQ, ETTIKOLVWVIOTE
AUECWG HE TOV QVTUTPOCWTIO 0aG YL
BonBeta.

€

AnAwon cuppdpewong. Ta TTpoidvta TTov @épouv auTd To cUPPBOAO CUHHOPPOVOVTAL PE TA
T4 TUTTA TTou opidovTat otov Evpwaikd Owovopiké Xapo (EOX). H $hAwon cuppdpewong EE
Slatifetal aTTd ToV KATACKELAOTH KATOTTLV ALTHATOG.

FENIKA XAPAKTHPIXTIKA

o oW

Meplappavetat 6to KovTi:

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

MepifAnpa Multicooker
Exfétw

086vn LED
[poxaBopilopévol Seikteg

N —
88:88

Light  Standard _ Rich

Kovptri emoyng yebong
Kovptri emmidoyrig
Suvatomtag

Kovpti petwong xpovov

S0w>

m

o o
Taste selection;

CakeO  OHot Pot

YogutO  O'Steam
[Frozenmeat O OPorridge

m

Kovptri "Alathpnon
Bsppokpaciag’ [ Axdpwon
G. Kouprri abv&nong xpovou

EowTtepwn yAdotpa

‘[ ture selection

Koadw8io tpogodoasiag

Aoxeio pétpnong
KovtdAt

1x Multicooker

1x Eowtepk) katoapdra
1x Aocopetpikod Soxeio
1x koutdh

1x Kad®8o tpo@odoaciag
1x Eyxetpidio xpriom

Tpo@odoaia: 220-240V -
50/60Hz

AVvapn etoaywyng: 1000W
Awotaoeig poidvtog: 320 x
310 x 335 mm

Bdpog mpoidvtog: 5.2 kg
Xwpntwdmra: 6 L
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XYNAPMOAOTHZH THX XYZKEY'HXZ

1 [epotpéPte T AaPr) oto TAvw PéPog Tov 2. INK®OTE TO KATTdKL aTTd To multicooker. (Exijpa
KaTTakLoU Se§léotpo@a 600 Ba TréeL. (Exr L 2)
1)

3. Bydte Vv eowTepk} KaToapOAa Kat 4. EvBuypappiote ) BaABida amedevBépwong
apapéote OAa Ta avTikeigeva TTov eivat TTieong pe T PeydAn e60x1| 0TO KATTAKL ETTp@ETe
cuokevaopéva Péoa o auTiv. Exiua 3) ™ BaABida Tpog ta kdTtw oTabepd péxpt va

akovoete éva kALK, vTTodetkvbovtag OtL ivat
KaA& oTn Béon ™. Exriua 4)

5. TomoBeTiote TO GKpo TOU KaAwSiou 6.  ToTToBeTOTE TNV ECWTEPLKN KATOAPOAQ GTO
Tpo@odooiag otnVv TMpila oo Tiow HéPog Tou eEwtepkd owpa tov multicooker, povtifovtag
multicooker. Zuvdéate To dAAo Gkpo Tou va e@app6lel dveta. Exripa 6)

kaAwdiov og pia pila. Evepyotromjote to
SlaxdTrTn ™G TTpidag, edv amauteital. Eyrua

7. TomoBetote To kaTdkL oto multicooker, 8. IleploTpéYPTeE TO KATTAKL ApLOTEPOTTPOPQA PEXPL
Stao@arilovtag 6T n YAwttida oto Tiow va ao@aAioet pe éva k. Exriua 8)
pépog Tou KaTTaklov evBuypappiletal ye to
KavdAL oo Tiow pépog Tov multicooker.
Exripa 7)
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9. To multicooker oag eivat tdpa
GUVAPHOAOYNHEVO KAL £TOLHO YL XpToT).
IIPIN THN [IPQTH XPHIH
. BeBalwBeite 4Tt 6OAa Ta VAKG cuoKeLATiNG £XOUV a@alpeBel atTd T cuokevy. AQALPEGTE TUXOV
UTTOAeippaTa KOAAQG Kol ETIKETES.
. [Ipv XpNOLUOTTOMOETE TN GUOKELN YLX TIPADTN POpd, KaBapioTe KAAG TNV ECWTEPLKY KatoapOAa kat OAa ta
agecovdp Pe {eaTd vePO, NTTLO ATTOPPUTTAVTIKS Kat Pn AElavTikd c@ovyydpt.
. EETMAUVETE KAAQ KL OTEYVWMOTE EVTEAMG OAX T AVTIKEPEVA TPV aTTd TN cuvappoAdynon.
. ZKOUTTIOTE TO E0WTEPLKO KAL TO EEWTEPLKO TNG cUOKeELVNG HE éva LYPO TTavi yia va e§aoparioete
kaBaplotra.
1. Ag@aipéote To KaTTaKL Kal pi&te 2 Aitpa vepd 2.
0TIV E0WTEPLKT KATGAPOAQ. KAEIZTH 8éom. Exrjpa 2)
Emavatotrofetiiote To KaTTdkL Kat ac@aliote
T0 0T B€0m Tov TTEPLOTPEPOVTES TO
aptlotepdoTpo@a. BeBatwbeite 6Tt eivar
ac@adés. Exripa 1)
2
3.  ZuvdéoTe TN GUOKELN KoL TTATHOTE TO KOUMTTL
Tpoypdppatos Soup atnv 086vn. To
TTpoypappa Ba Eekivijoel autdpaTa HETA aTTd
3 Sevteporemta. Exripa 3) Warm. (Exrjpa 4)
5. Amedevbépwon Tov atpov: XpnolyoTTou|ote

Yavtt @oVpvou 1) AaBides yia va yupioete
TTpooeKTKd T BaABiSa atreAevBépwaong
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4. MOA odokAnpwBel To TTpoypappa, To
multicooker Ba nyroet. latiote To kovuTi
Akvpo yla va Stakopete ™ Aertovpyia Keep

955

6. Agnvoupe to multicooker va kpumoet ya

mrepitrov 15 AeTrtd. EekAelSDOTE KAl a@APESTE TO

KOATTAKL TIEPLOTPEPOVTAS To Se€LdoTpo@a Kot

T'upiote ™ BaABiSa areAevBépwong Trieong otnv



mrieong ot 8¢on OPEN. IIpocétte va aVaoNK®OVOVTES To. XpNoLPOTIOW0TE YAVTLIX

EeUyete atTd TOV aTpd. Exriua 5) @ovpvov 1 éva TTupipaxo Travi yla va agatpéoete
TNV ECWTEPLKN KATOAPOAQ KL VL TNV ASELAOETE.
Exiipa 6)

24

7.  HmoAvkoulwiépa oag,
OUHTTEPLAAHBAVOUEVOV TWV ECWTEPIKOV
BaABiSwv kat TOU KATTAKLOV, EXEL TTAEOV
kaBaplotel oxoAaoTikd Kat eivat ETolun ya

TP Xpriom.

MNPOETOIMAY'IA T'IA XP'HXH
. ToTToBeTNOTE TN CUOKELT| O€ PLa eTTiTEST, oTaBepn) eTLPEVELA. ATTOQUYETE TNV TOTTOBETN O TOL OE
OTTOLASNTTOTE ETTLPAVELA TTOV eV elvat avBekTIKY 0T BeppodTnTa.

XPHXH THX XYZKEYHX

1. TomoBetriote To BVoPA o€ KATAAANAN TTpila.
2. A@aipoVpe Ty eowTepkn kKatoapdia ammd to multicooker kat TpooBétoupe Tar VALK TTOL aTTaLTOVVTAL
Yl T ouvtayr pag.
Inpelwon:
® TIANTA BeBouwwBeite 6TL N eowTepK} KaToapoAa eival otn B€om ™G TTpLY To Hayeipepa.
®  TIOTE pnv tommofeteite Tpd@pa ) vypd amevbeiag oto mepiBAnua tov multicooker. Xpnowpototeite
TIAVTA TNV E0WTEPLKY KATOAPOAQ Yl Hayeipepa.
®  TpummoTe To §EpHA TPOPWOV OTTWG AOUKAVLKA, KOTOTTOUAO 1} @POoUTa Yl VA aTTOTPEPETE TNV
ETMEKTAOT KAL TO TMTOIALOPA {eGTOV @ayNnTOoU OTAV ATTEAEVOEPMVETAL TO KATTAKL.
®  Mnv yepilete vmtepBoAikd TV ecwTepkn katoapoAa. Xpnotpotrowote ta onpadia MAX kat MIN
péoa oo Soxelo wg odNYo. Exruata 1&: 2)

= = = =
4 _ FuLL 4 FuLL
5| cuP 5 up
; 1/, full ; T|
T 12 | 12 O max
0 10 level
2 L g 2_rg
5 5
1 1

o
[ NI-)
o
NB O

3. TommoBeToTe TO ATTALTOVHEVO UYPO OTO 4. ToTmoBeToTE TNV ECWTEPIKY KaToapOAa TTiow
£0wTePLKO Soxelo. oto TepifAnpa Tov multicooker. Exyrua 4)
Inpelwon:

®  BeBauwBeite 6Tt TO UYPS KL T

ovotatikd Bpiokovtat petadld Twv
onpeiwv MAX kot MIN péoa oto Soyelo.
‘Otav payelpeveTe TPO@LUQA TTOV
emekteivovTal, YEUIOTE TV ECWTEPLKT
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KatoapoAa Hovo otn péon PHETAED Twv
onpeiowv MAX kat MIN. Exriua 3)

4
5
3
5
2
5
1
5

EvBuypappiote To kot Mvw o1md to
multicooker. Kigiote To kammaxt yupilovtdg
TO APLOTEPOOTPOPA PEXPL VA AOPAAITEL PE
éva KAk, To karTduct TTpéTTet va eivat A pwg
KAELOTO TTpLV eTAEEETE Pla AeLTovpyia
Hayewpéuatos. Exijua 5)

R/

CLICK v

EmAéEte TV emBupunti TTpoeTTAoyn
Hayepépatog otnv 006vn. To multicooker
Ba Eexvnoel autoPata To TTpdypappa HET&
att6 3 Ssutepodretrta. (Syriua 7)

Taste sefecton|

GaeO Oratpol

PUOpLoM TOL XpdVoL payelpEéPaTog

I va puBpicete To xpdvo payepépatog,
TTaTHOTE TO KOUUTTL Asttoupyla (Function)
Yl va eMAEEETE TO ETIOLUNTO TTPOYpAUHQ.
ZTn oUVEXEL, TTATHOTE TO KOLUTTL XpOvog Kot
XPNOLUOTTOU|OTE TA KOUMTTLA + KAt - Yl va
aUENOETE 1) VAL HELOOETE TO XPOVO
Hayepéparos. Exripa )
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I Aettovpyieg payepépatog Trieong, yupiote ™

BaABiSa atredevBépwong TTieong otV KAELOTH
0¢om. BeBalwbeite dtL kdOeTal cWOTE Yot va
oppayloete T0 dvotypa. Exiua 6)

EvaAdakTikd, emAEETe TNV emBuunTH
Aertovpyia/Aettovpyia payeipéparog (Kéw,
Taovpty, Kateyuypévo Kpéag, Zeatd Aoyelo,
Atpég 1) XuAdg) TratdvTag To kouuTri Emioyn
Aettovpyiag. To multicooker Ba Eekvrioet
autopata to TTpdypappa HET& arrd 3
Sevteporemta. Exriua 8)

Ug¥ Sangars Ren
-3

S
=

Grarrot

PUOULoN kaBuoTEPN VNG EVapEng
(TrpoxaBopiopévo xpovdpeTpo)

Tt va TTpoypapHatioeTe To Hayeipepa yia
apyoTepPQ, TTATHOTE TO KOVMTTL AgrToupyia
(Function) yla va emmiAéEete To emMBLUNTO
Tpoypappa. PuBuiote to xpovo payelpépatog
oTw¢ amatteital. [latiote To kKovpTri
[Ipoemmdoyn ya va puBpuicete v
kaBuotepnuévn évapén. Metd arrd 3
SevtepOAeTTta, To TMPOYpappa Ba Eexvioet



[Ipocappoyn Twv puBuicewv yevong
[Matote To KOVUTTL oTLPESO Kat, TN
OUVEXELR, TTATOTE TO KOUMTTL ETTIAOYNG
yevong yla va emAégeTe ) pUOULon Yebong
Tov potiddre: Light, Standard 1} Rich. To
multicooker 6a Eexwvrjoel avtépata to
Tpdypappa etd armd 3 Sevtepdremta.
Exripa 17)

T

h-ﬁ

Tieh Q,

Avoitte ™ BaABiSa amedevBEpwong atpol
Yl va aTTEAEVBEPMOETE TNV TTiEDT.
Xpnowotronjote yavtt @ovpvou 1 Aafides ya
va yupioete TTpooektikd tn BaABiSa oe
pUBULON atTeEAeLBEpwOonG. Exriua 13)
[Iposidotroinon:
® 0 atpos Oa eivat {eatos. Xelploteite pe
TIpocOx.

15. Avoi&te To karTdKL yupilovtds o Se§ldboTpoa
KOl Voo K®VOVTAS T0. XpnoLdoTroujote éva
TTUpipayo Tavi 1} y&vtt @ovpvou ya va
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12.

AUTOPATA TNV TIPOYPAUHATIOHEV Gpa. (Exipa
10)

‘OTav TEAELWWOEL TO TIPGYpappa, To multicooker
Ba nynoet Matiote To KOLPTTL AKUPO YL Vo
otapatioete T Asttovpyia "Keep Warm®.
Exipa 12)

14. MOA otapatioet o atpds, Befatwbdeite dTLn

BaABiSa TMAWTHpa €xeL TTEGEL TTpLY avoigeTe TO
KaréxL. Exipa 14)

Float
valve

A
=

[Iposidotroinon:
®  Metd to Hayeipepa, TO KATTEKL, TO ECWTEPIKO
TepiBANHQ, N E0WTEPLKY KATOAPOAX KAl TO

L




AQALPECETE PE ACPAAELXL TNV ECWTEPLKT @aynto Oa eival e§oupeticd {eotd. Xeploteite pe
katoapora. Exrua 15) Tpocoxy.

Mnv ayyilete ™ BoABiSa emimAevong katd ™
SLApKELA TOV PAYELPEPATOG 1] APECWS PETA TO
payeipepa.

ME@OAOI AIIEAEYO'EPQXHE ITIEZHX
MOALG oAokAnpwOel To TTPOYpaUHA HAYELPEPATOSG, HTTOPELTE VO ATTEAEVOEPDOETE TTLEDT) XPNOLHOTIOLOVTAS Pia aTTd TIg
8V0 peBdSoug, avaloya Pe TOV TUTTO TOV AYNTOV TToU TIPOETOLHGlETAL:

1. Tpfyopn amedevBépwon
®  KaAUtepo yloe Zuvtayég ypriyopou HayelpEHatos Kot athol, OTTws Aaxavikd kat Oadacovd.
°  Bipata:
® AoVl axvpnoete T Aettoupyia Keep Warm, petaxiviote ™ BaABida amedevBépwong Trieons
oV avolytr 0éom.
[epipévete péxpt va atredeuBepwBel 6A0g 0 atpog kat Befatwdeite dtin BaABida MAwTpa éxel
TIE0EL TITAPWG TTPLV ETTIXELPT|OETE VA AVOIEETE TO KATTAKL.

®  Agnhote v kouliva va otabel yia 1-2 Aetrta.

®  Avoi&te to xarrakt. Edv 8ev avoiyel evkoAa, TTeplpéveTe Alya AeTITA akdpa kot TpooTrabnote Eavda.

° Inpavtko: [oté pnv mMédete to Kkarrdakt va avoifel. ‘Eva kAel§wpévo katTdit uTToSetkvieL UTTOAELTTOPEVN

Tieon ot xOTpQ.

2.  Apyn amedevBépwon

®  KaAOtepo yia: Tpdpiua pe @AovSeg (T1.x. Aovkdvika, KoTOTTOUAO 1) @PoUTA), cuUVTayEG HE HEY&AouG byKoug

VYPOV 1) TPO@UA Pe VPN TTEPLEKTIKOTNTA O GPVAO OTTwG XUAS, 6oUTTa, Jupapukd, pOlL, SnUNTPLAKA Kat

evaioOnta Tpd@Ha OTTWS kpéata Kat TTATdteg. Autd Ta Tpd@IUa PTTopel va a@pioovy, va emmektadolv 1 va

TITOALGTOVY EQV 1) TTieon atTedevBepwOel TTOAV ypryopa.

Bijpata:
® AoV axkvpnoete T Aettovpyia Keep Warm, apnote ) BaABida ammedevBépwong Trieong otnv

KkAeloT B€om KaL anote Ty Tieon va arredevbepwBel @uotkd. Autd prropei va Stapréoel 15

AETTTA 1] TTEPLOGOTEPO, AVAAOYX E TN CLVTAYT).

MOoAg Téoel ) BaABiSa erTitmAevong, petakiote ) BaABiSa amredevBépwong TTieong oTnv avouytr

0¢om yia va BeBatwBeite 6Tt éxet atreAevBepwOeL 6AN 1 LTTOAOLTTY TTiEoT).

®  Avoi&te to xarrakt. Edv 8ev avoiyel evkoAa, TTeplpévete Alya AeTITA akdpa kot TpooTrabnote Eavda.

Inpavtiko: [oté unv mélete to katdkt va avoiget. ‘Eva kAetSwpévo KaTTdikt UTTOSELKVUEL UTTOAELTTOPEVT
mieon o xOTPQ.

Tevikég cuPBOVAES Kal yia TG Svo peBdSoug
° [pw avoigete To KATTdKL, avakviote artadd ™V kovliva kpatwvtag Tig Aafés ts povddag Bdong. Autd

BonBd& oV atreAevBEpwaon TuXOV TTAYLSEVUEVOU ATHOU KATW aTTd TO AyNnTo.

[Ipocoxmn: O atpdg pTTopel va avéBeL TNV ETTLPAVELA AKOUT KAl HEPIKA SEVTEPOAETITA HETE TNV aaipeon

TOV KATTAKLOV.
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IMINAKAX IPOTPAMMATOX MATEIPEMATOX
ZTov TTapakdtw TTivaka UTTopeite va Bpeite TeploodTepeg TTANPOQOPIEG CXETIKA PE TA TIPOYPAPHATA HAYELPEPATOS KL
TIG TTPOETTLAOYEG.

Agrtovpyia gllspyo: :’::/l o Hayespued  Tevortunh n;]()'l}i‘:'ml Ilieon lpoem Kﬁ::ﬁ
N gvpog dwg IlpdTvutro o Aoyn Zeaté
POl 12 Aem 8 - 16 Aemrtd 8 Aemr 12 Aemr 16 Aetr No ng)iq Noat
Kotétrovdo 25 . 20- 3,5 20 i 25 Aetrtdl 35 B} Nau ,24 Noat
AeTTtd AeTrtd AeTTTA AeTTTA WPES
Bodwé 60 . 50- 7,0 50 X 60 Aetrtd 70 X Nat ,24 Noat
AeTTtd AeTrtd AeTTTA AeTTTA WPES
45 35-55 35 55
Wapt . | , 45 Aemttd , Nat ,24 Nat
AeTTtd AeTrtd AeTTTA AeTTTA WPES
ZoUTTa 60 . 40 - 7,5 40 , 60 Aetrtd 5 B} Nau ,24 Noat
AeTTtd AeTrtd AeTTTA AeTTTA WPES
dacdla/tévo 65 ' 55 - 7'5 55 , 65 Jemredt 75 , Nat '24 Nat
vta AetTtd AeTTTd AetTtd AetTtd WPES
Bsp'pocvcrn/Tn 10 , 5 -15 Aemrtd 5 Aemr 10 Aemrtd 15 , OxL ,24 Nou
yavifoupe AeTITA AeTTTA WPES
35 25-45 25 45
Ttupddo . A , 35 Aemrtd , Nat ,24 Nat
AeTTtd AeTrtd AeTTTA AeTTTA WPES
45 35-55 35 55
Xopwd . | , 45 Aemttd , Nat ,24 Nat
AeTTtd AeTrtd AeTTTA AeTTTA WPES
Kéw 80 . 20- 3,5 20 i 30 Aemrtd 35 X Noat ,24 Noat
AeTTtd AeTrtd AeTTTd AeTTTdl Wpeg
TaovpTt 6 wpeg 3 -9 wpeg 3 wpeg 6 wpeg 5 wpeg OxL wzpl.:.g OxL
¢ 2-10
Ka:rslpvypsvo 2 demm ., Oxt OxL Oxt Nat ,24 Nat
kpéag AeTTTd WPES
Zeoto Soxelo 12 Aem 6 - 18 Aemrtd 6 Aett 12 Aemr 18 Aemr Oxt wzpl.:.g Noat
Atpog 10 , 5 - 15 Aemrt 5 Aemr 10 Aemrtd 15 , Nou ,24 Nou
AeTTtd AeTTTA WPES
20 15-25 15 25
XuAdg . | , 20 Aemrtd , Nat ,24 Nat
AeTTtd AeTrtd AeTTTA AeTTTA WPES
, 15 15 Aemrtd - . , . . . ,
[IpoemmAoyn py—, 24 Gpes OxL OxL OxL Oxt Oxt Oxt
KAOAPIXMA

° KaBapiote T ovokeun pyetd armmd k&Oe xprion.

° BeBaiwbeite dtin BaABida MAwTpa 0TO KTkt Sev elvat PTTAOKApLOPEYN Kat PTTopel va kivnBel eAetBepa

TTAVW Kat KATw. ZkouTrioTe To kKabapd edv eival ammapaitnTo ya va ammo@UyeTe PTmAokapiopata.

Téo0 0 ecwTEPIKO Soxelo G00 Kat To KaTTakL elvat TIANpwS BuBLopEVA 6TO VEPO Yl KABapLopd. EETAVVETE
Ta hE {E0TO TPEXOVHEVO VEPO XPNOLUOTTOLOVTAG va TTLO ATTOPPUTTAVTLKOG KAt éva Jadakd Travi 1)
o@ovYyapL.

[Moté unv xpnotyoTtroleite AelavTikég okoveg, StttavOpakikd oo8a, YAwpivn 1) pagildpla kabaplopol ya va
KkaBapioete 0TTOLOSNTTOTE PEPOG THG CUOKEUNG, KAOWDG UTTOPEL va TIPOKAAEGOUV {NULA OTLS ETTLPAVELES.
ZxouTTioTte T Hovada Bdong pe éva patakd, vypd TTavi yla va a@atpéoete TUXOV VTTOAEIMPaTA Tpo@idwy,
£181Kd AuTapoVs AekéSes. BeBaiwBeite 6tLn Baoikn povdda eivatl kaBapr) kat oteyvi.

[Iposidotoinon:

° Mnv BuBilete ) povaSa Bdaong og vepod 1) oTTolodiTTOTE GAAO LYPO.
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A@aipeon Tov kaTTaKLOV 2. Agapéote kat kaBapiote ™ BaABiSa

T'upiote To KatTdKL Se€LdoTPOPa o0 Bar TTdEL atreAevBépwong Trieong

Y va to EgkAeldwoerte. (Bijpa 1oto oxrjpe 1) Midote Tig MAeLPEG TG PaABiSag atTedevOEpwong
AvaonK®OOTE TO KATTAKL TTPOG TA TTAV®™ Kal TTieong kat tpafnéte v TPOG T TTAVW Yo Vo
ag@apéote To atté TV kovliva. (Bripa 2 otnv ™mv amocuvvséoete. (Ewdva 2.)

suéva 1)

1
Xpnowotronjote évav Teipo yla va 4. KaBapiote ™ BaABida miwtipa
kaBapioete TUXOV pTTAOKApiopata péoan Xpnowotronjote évav Telpo yla va a@atpéoete
YOpw atté ™ BaABiSa. BeBaiwbeite L Sev Ta vTToAeippata arré ™ BaABiSa TAWTHpA ya va
UTTdp)eL TTieon oTn XUTPa TIPLY A@ALPECETE TN BeBatwBeite 6TL Kveitar eAevBepa. EAéyEte 6TLn
BaABida. TotroBetiote Eava tn BaABiSa onv BaABida ptropel va avuPwBel kat va xapunAdoet
£00XM ™G, TMElovTag oTabepd TTPOG To KATW xwpis va koAMjoeL (Eikdéva 4.)

péxpLva ac@ahioet otn Béon . (Ewdva 3,)

Float
valve

Agaipéote kaL kaBapiote To EOWTEPIKO 6. Agaipéote kat kabapiote To TTapéuBuopa
KATTAKL Tpafnéte To elaotikd TTapéPPuopa aTrd TIg
[Ii&koTe TO AAGTIXEVIO KOUHTTL GTO KEVTPO TOU QKpES TOL E0WTEPLKOV KatTaktov. [TAVvete To
€0WTEPLKOV KATTaKLOV Kat TpafBnéte Tpog Ta TapéuBuopa o€ {e0TO, CATTOUVOVEPO KAl OTN

£Ew yla va To armoouvSéoete. [IAOvete to GUVEXEL OTEYVMOTE KAAQ. ETTavatomofetiote o
E0WTEPLKO KATTAKL 0€ {EGTO, CATTOUVOVEPO KAl TTapépBuopa ge ao@darela yopw arréd tny dipn
EemmAvveTe KaAd. Inpavtiks: Mnv TOV E0WTEPLKOV KATTakLoV. ZUVS£aTE TO
XPNOLHUOTTOLELTE AELAVTLKG KAOAPLOTIKA Yl Vo AaoTiXéVio KOULUTTE THiow oTov 6TVAO 0TO
QTTOQUYETE TNV KATACTPOPT] TNG ETTLPAVELAG. E0WTEPLKO KATTAKL KOl TOTTOBOETHOTE TO

Exipa 8) £0WTEPLKO KATTAKL Eava 6T B€0m Tov 6To KUpLo

KaréxL. Exripa 6)
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7. A8eldote xat kabapiote To KOTTEAAO 8. KabBapiote to mepifAnpa ¢ kovlivag

GUUTTUKVWONG TkouTTioTe To eEwTEPLKO TTEPIBANPA HE éva VYO
EvtotrioTe T0 KOTTEAAO GUUTTOKVWONG 6TO TTavi. ZTEYVMOTE TNV EMUPAVELR PE Eva HaAakO,
Tiow péPog TG koulivag, KATw oTTd ToV oteyvo Tmavi. Inpavtwd: Mnv Bubilete v
pevteoé. Tpafnéte To Tpog ta 5w yla va to eEwteplin) BMKN o€ vePO 1) OTTOLOSHTTOTE LYPO.
atroovvééaete. [TAVveTe To KOTTEAAO O€ {€0TO, ATTo@UyeTe TN Xpion AELAVTIKOV KABAPLOTIK®OV.
GATTOUVOVEPO, GTEYVWOOTE TO HE éva HOAAKD (Ewdva 8,)

TTavi KAl ETAVATOTTIONETNOTE TO HE ATPAAELQ
KATw aTT6 TOV PevTesé. (Exriua 7)

ATIOO'HKEYXZH
1 ATToouvénTe TN GUOKELY KAl A@|OTE TNV VA KPUWDOEL.
2.  BeBawwBeite otL 0Aa Ta pépn elva kabapd kal oTEYVA TPV aTTd TNV atrodrjkevon.

®IAIK'H ITPOX TO NEPIBAAAON ATAOEXH

H ofjpavon auth utroSetkvieL 6TL To TTPoidV auTd Sev TIPETTEL va atToppimtetal pali pe GAAa
owklakd arroppippata og 0AékAnpn v EE (2012/19/EE). I'a va attotpéyete mbavég PA&Pes oo
TepLBEALOV 1 TNV avBpd TV vyeia atTd Ty aveiédeykt StdBeon aTToBANTWY, AVAKUKAGDOTE TA
VTTEVLOLVA YLK VO TTPOWBNCETE TN BLOOLUN ETTAVAXPNGLUOTTOM O TWV VAKGOV TTopwv. T'a va
EMOTPEPETE TN XPNOLHOTIOMHEVT) CUGKEUT 0QAG, ETTIKOWVWVIOTE PE TO KATATTNHA Alavikig

TIOANONG ATTG TO OTT0{0 AYOPAOTNKE TO TTPOidV. MTTOpoUV va TIdpouy autd To TTPoidy yia
TEPLBAAAOVTIKA ao@al avakUKAWGT).
ETT'YHXZH
. 0 KaTAoKELAOTHG TTAPEXEL EYYUNON GUH@®WVA PE TN VOH0oOesia TG XDpaG SLaOVIG TOV TTEAQTN, PE

eAdyLoTo xpovikod Staotnpa 1£toug, apyng YEVOUEVNG aTTd TNV NUEPOUNnvia TIOANONG TNG CUOKEVTG GTOV
TEAKO XpnoTh.

. H gyyUnon kaA0TITeL HOVO EAATTMOHATA VAKOV 1) KATAOKEUNG.

. Katd TV utToBoAn a&iwong Bdost Tng eyydnong, TTpétet va uTToBANBOsl 0 apyikds Aoyaplacpds ayopds (ue
nHepopmvia ayopds).

. H eyyUnon 8ev oxVeL o€ TTEPUTTOOELG:

duoloroytkn @Bopd.

AavBacpévn xprion, T.X. VTTEPEOPTWON TNG GUOKELNG, XP1ION M1 EYKEKPLPEVWY EEAPTNHATWY
Xprion Biag, npL& TTou TTpokadeitat aTTd EEWTEPLKES ETTLPPOES.

ZnpLég oV TTpoKAONKAV aTTd PN TP on Tov eyXEPLSiov XprioNg 1) U1 CUPHOPPWOT HE TLS
odnyieg eykataotaons.

Mepikd¢ 1} TIPS ATTOGUVAPHOAOYNHEVEG CUOKEVEC.

AHAQXH XYMMOP®QIHET

Avt ) ovokevr| éxeL oxedlaoTel, kataokevaoTel kat SlavepunOel cOUPEWVA PE TIG ATTALTHOELS
ac@adeiog Twv odnyLmv g EK: 08nyia yia ta ouvsedpeva pe Ty evépyela rpoidvta (ERP)
2009/125 [ EK, 08nyia yia tnv nAektpopayvntiky cupfatdtnta (EMC) 2014/30 / EE, 08nyia
XapmAng Téong (LVD) 2014/35 [ EE, 08nyia Treplopiopo? emikivéuvwy ovoumv (RoHS) 2011/65 /
EE kot ak6AovBeg TpOTTOTTOWM OELG.
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AuT) 1 CUOKELT] CUPHOPQ®VETAL HE TIG OXETIKEG VOLKES aTTattioels s Evpwtaikng Evwong.
H $Awon cuppdp@wong Tov Tpoidvtog eivat Stabéoiun oto Stadiktuo oty StelBuvon
www.arovo.com/manuals.

ZOP@WVA PE TNV TTOALTIKY PAg Yot ouVeEYT BEATIwON T®V TTPOiGVTWY, SLatnpoVpE To SikaiwHo Vo KAVOUHE TEXVLKESG
KoL OTTTIKESG aAday£€G xwpig TTpoelSoTtroinom. Mropeite va Bpeite TV tpéxovoa ékdoon autov Tov gyxelptdiov xpriong
o710 Sadiktuvo o1 StevBuven www.arovo.com/manuals.
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@ HR - 10-U-1 MULTICOOKER

VAZNE SIGURNOSNE MJERE OPREZA
Prije upotrebe proizvoda pazljivo proditajte ovaj priruénik i upoznajte se sa svim sigurnosnim i pravilnim
preporukama za uporabu uredaja. Saduvajte priruénik za buducu upotrebu.

Prilikom koristenja elektriénih uredaja uvijek se treba pridrzavati osnovnih sigurnosnih mjera. To ukljuéuje
sljedece:
Opcde sigurnosne smjernice

° Uvijek proditajte i slijedite ove upute kako biste osigurali siguran rad.

° Nemojte koristiti uredaj u druge svrhe osim za njegovu namjenu.

° Uredaj koristite samo u zatvorenom prostoru. Ne koristiti na otvorenom.

° Koristite uredaj na stabilnoj, ravnoj povrsini.

° Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom uporabe.

Uredaj je namijenjen za ku¢nu i sli¢nu upotrebu. Proizvod nije namijenjen za komercijalnu
upotrebu.
Elektri¢na sigurnost

° Provijerite je li uredaj ukljué¢en u pravilno uzemljenu elektri¢nu uti€¢nicu od 220-240 V.

° Nikada nemojte koristiti produzne kabele ili adaptere za utikaé s uredajem.

° Iskljudite uredaj iz napajanja kada ga ne koristite, prije ¢is¢enja ili kada ga ostavite bez nadzora.

° Izbjegavajte prolijevanje tekucine na konektor ili bilo koje elektri¢ne komponente.

° Ne uranjajte uredaj, kabel za napajanje ili utika¢ u vodu ili bilo koju drugu tekuéinu.
Sigurnost kabela za napajanje

° Ne dopustite da kabel za napajanje visi preko rubova pultova ili stolova.

° Drzite kabel dalje od vrudih povrsina ili ostrih rubova.

° Nemojte forsirati, povladiti ili uvijati kabel da biste iskljucili ili premjestili uredaj.

° Ako su kabel ili utikag osteéeni, prestanite koristiti uredaj i obratite se ovlastenom servisnom

centru radi popravka.
Koristite u blizini djece
° Uredaj i kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
° Djeca starija od 8 godina ili osobe sa smanjenim moguénostima smiju koristiti uredaj samo uz
nadzor i odgovarajucée upute.

° Pazite da se djeca ne igraju s uredajem.
Sigurno rukovanje uredajem
° Ne dodirujte vruc¢e povrsine; Koristite priloZzene rucke ili gumbe.
° Osigurajte da uredaj ima dovoljno prostora sa svih strana za ventilaciju. Drzite ga podalje od
zapaljivih materijala kao $to su ruénici, papir ili zavjese.
° Nikada nemojte koristiti uredaj prazan ili bez unutarnjeg lonca.
Ne stavljajte uredaj blizu ili na vrudi plinski ili elektriéni plamenik ili unutar zagrijane peénice.
Budite oprezni pri premjestanju uredaja, posebno ako sadrzi vruée tekucine ili hranu.
° Uvijek provjerite je li poklopac dobro zatvoren prije odabira funkcije pritiska.

Uvijek ostavite uredaj da se ohladi najmanje dvije minute nakon §to plovni ventil padne prije
otvaranja poklopca.

Budite oprezni da ne izlazi para prilikom otvaranja poklopca; Otvorite ga polako i dalje od lica.

° Ne otvarajte poklopac dok se ne otpusti sav unutarnji pritisak. Ako je jedinicu tesko otvoriti, jo$
uvijek je pod tlakom - nikada je ne otvarajte na silu.

° Koristite prirodno oslobadanje tlaka za hranu s visokim udjelom tekucine ili $kroba kako biste
sprijedili prskanje.

° Prije upotrebe provjerite ima li ventila za otpustanje tlaka zacepljenih.
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° Izbjegavajte prekomjerno punjenje unutarnjeg lonca. Za kuhanje pod pritiskom nemojte

prekoraditi polovicu za prosirivu hranu poput rize ili graha.

° Nikada nemojte busiti koZu nate&ene hrane (npr. zglobova slanine ili piletine) nakon kuhanja pod

pritiskom; To moze uzrokovati opekline.

Odredena hrana, poput zobenih pahuljica ili §pageta, moze se zapjeniti ili zacepiti ventil za
otpustanje tlaka. Pazljivo slijedite recepte kako biste izbjegli probleme.
Ciséenje i odrzavanje

° Prije svake upotrebe pregledajte silikonsku brtvu, ventil za otpustanje tlaka i unutarnju posudu na

osteéenja. Nemojte koristiti uredaj ako su neki dijelovi osteéeni.

Prije upotrebe odistite dno unutarnjeg lonca i povrsinu grijace plo¢e kako biste osigurali pravilan
rad.

Ne poku$avajte sami popraviti neispravan uredaj. Obratite se ovlastenom servisnom centru.

UPOZORENJE: VRUCA POVRSINA. Ne dodirujte povrsinu dok je u upotrebi. Temperatura
dostupne povrsine moze biti visoka dok uredaj radi.

Oprez: Upute za kratki kabel
Predviden je kratki kabel za napajanje kako bi se smanijio rizik od zapetljavanja ili spoticanja o duzi kabel.
Nemojte koristiti produzni kabel s ovim proizvodom.

SIGURNOSNE ZNACAJKE

° Automatsko otpustanje tlaka: Ventil za otpustanje tlaka automatski regulira i ispusta visak tlaka

kako bi odrzao sigurnu radnu razinu.

Sekundarno otpustanje tlaka: Ako ventil za otpustanje tlaka ne uspije, poklopac ée sigurno
otpustiti nagomilani tlak. U takvim slu¢ajevima, ventil za otpustanje tlaka mora se zamijeniti prije
daljnje uporabe.

Sigurnosno isklju¢ivanje temperature: Kako bi se sprijedilo pregrijavanje, uredaj je opremljen
sigurnosnom funkcijom za iskljugivanje temperature. Ako temperatura poraste previsoko, funkcija
grijanja automatski ¢e se zaustaviti i nastaviti tek kada se temperatura vrati na sigurnu razinu.
Zastita od pregrijavanja: Ako mehanizam za isklju¢ivanje temperature ne uspije, multicooker ¢e se
potpuno iskljugiti kako bi sprijecio daljnji rad. Ako se to dogodi, uredaj ¢e zahtijevati zamjenu.
Zaklju¢avanje poklopca s pritiskom: Za dodatnu sigurnost, poklopac ostaje zaklju¢an i ne moze se
otvoriti dok je unutar Stednjaka visok tlak.

OBJASNJENJE SIMBOLA

Prije upotrebe proizvoda “ Ovaj proizvod je siguran za izravan
. progitajte korisnicki priruénik za kontakt s hranom.
[ l ] potpune upute i sigurnosne

informacije.

Ambalaza se moze reciklirati i Ambalaza se moze reciklirati i
@ moze se ponovno upotrijebiti. [ 4 moze se ponovno upotrijebiti.

Molimo vas da sav ambalazni ) Molimo vas da sav ambalazni

materijal odloZite odgovorno, u ? materijal odloZite odgovorno, u

skladu s lokalnim smjernicama za skladu s lokalnim smjernicama za

recikliranje. recikliranje.
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AmbalaZa se moze reciklirati i

RECYCLE moze se ponovno upotrijebiti.

[ . _
Y Molimo vas da sav ambalazni
materijal odloZite odgovorno, u

skladu s lokalnim smjernicama za
recikliranje.

Ako primijetite bilo kakvo
ostedéenje proizvoda tijekom
raspakiranja, odmah se obratite
svom prodavacéu za pomog.

Izjava o sukladnosti. Proizvodi oznageni ovim simbolom u skladu su sa standardima
postavljenim u Europskom gospodarskom prostoru (EGP). EU izjava o sukladnosti
dostupna je od proizvodada na zahtjev.

OPCE ZNAGAJKE

2.

oo w

Uklju&eno u kutiju:

TEHNICKI PODACI

Kudiste za vise kuhala

®
ik h
Pr'lbhaz ‘—

LED zaslon
B. Unaprijed postavljeni

Ught Standard — Rich

indikatori @
C. Gumb za odabir okusa
D. Gumb za odabir

Taste selection;

CakeO  OHot Pot

YogutO  OSteam

[Frozenmeat O OPorridge

znadajki @
E. Gumb za skraéivanje

vremena
F. Gumb za odrzavanje
topline / otkazivanje

selection
=

G. Gumb za istjecanje

vremena
Unutarnji lonac
Napajanje
Mjerni lonac
Zlica

1x multicooker

1x unutarnji lonac

1x mjerni lonac

1x zlica

1x kabel za napajanje
1x korisni¢ki priruénik

Napajanje: 220-240V -
50/60Hz

Ulazna snaga: 1000W
Dimenzije proizvoda: 320 x 310 x 335 mm
Tezina proizvoda: 5,2 kg

Kapacitet: 6 L




SASTAVLJANJE UREDAJA

3.

Okrenite ru¢ku na vrhu poklopca u 2. Podignite poklopac s multicookera. (Slika 2)
smjeru kazaljke na satu do kraja. (Slika 1)
Izvadite unutarnji lonac i izvadite sve 4. Poravnajte ventil za otpustanje tlaka s velikim
predmete upakirane u njega. (Slika 3) udubljenjem na poklopcu. Cvrsto gurnite

ventil prema dolje dok ne &ujete klik, §to
znadi da je sigurno na mjestu. (Slika 4)

Umetnite kraj kabela za napajanje u 6. Stavite unutarnji lonac u vanjsko tijelo
utiénicu na straznjoj strani multicookera. multicookera, pazeéi da dobro pristaje. (Slika
Ukljugite drugi kraj kabela u uti¢nicu. Po 6)

potrebi ukljugite izlazni prekidad. (Slika 5)

Postavite poklopac na multicooker, 8. Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od
pazedi da jezi¢ak na straznjoj strani kazaljke na satu dok se ne zaklju&a klikom.
poklopca bude poravnat s kanalom na (Slika 8)

straznjoj strani multicookera. (Slika 7)

93



9. Vas multicooker je sada sastavljen i

spreman za upotrebu.

PRIJE PRVE UPOTREBE

Uvjerite se da su svi materijali za pakiranje uklonjeni iz uredaja. Odlijepite sve ostatke ljepila i
naljepnice.

Prije prve uporabe uredaja temeljito ogistite unutarnji lonac i sav pribor toplom vodom, blagim
deterdzentom i neabrazivnom spuzvom.

Prije montaze temeljito isperite i potpuno osusite sve predmete.

Obrisite unutradnjost i vanjstinu uredaja oglasomamp krpom kako biste osigurali Sistocu.

Skinite poklopac i ulijte 2 litre vode u 2. Okrenite ventil za otpustanje tlaka u polozaj
unutarnji lonac. Ponovno pridvrstite ZATVORENO.(Slika 2)

poklopac i zakljuéajte ga okretanjem u

smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

Provjerite je li siguran. (Slika 1)

2
Ukljugite uredaj i pritisnite tipku 4. Nakon zavrSetka programa, multicooker ¢e
programa za juhu na zaslonu. Program ée se oglasiti zvuénim signalom. Pritisnite gumb
se automatski pokrenuti nakon 3 sekunde. Odustani za zaustavljanje funkcije odrzavanja
(Slika 3) topline.(Slika 4)
Ispustanje pare: Rukavicom ili klijestima 6. Ostavite multicooker da se ohladi otprilike 15
za pecnicu pazljivo okrenite ventil za minuta. Otkljucajte i uklonite poklopac
otpustanje tlaka u polozaj OTVORENO. okretanjem u smjeru kazaljke na satu i
Budite oprezni s bijegom pare. (Slika 5) podizanjem Upotrijebite rukavice za peénicu
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ili krpu otpornu na toplinu kako biste uklonili
unutarnji lonac i ispraznili ga.(Slika 6)

24 -

7. Va$ multicooker, ukljuujuéi unutarnje
ventile i poklopac, sada je temeljito
ocisc¢en i spreman za prvu upotrebu.

PRIPREMA ZA UPOTREBU
. Postavite uredaj na ravnu, stabilnu povrsinu. Izbjegavajte ga postavljati na bilo koju povrsinu koja
nije otporna na toplinu.

KORISTENJE UREDAJA

—_

Umetnite utikaé u odgovarajucu zidnu utiénicu.

2. lzvadite unutarnji lonac iz multicookera i dodajte sastojke potrebne za vas recept.

Biljeska:

®  UVIJEK provjerite je li unutarnji lonac na mjestu prije kuhanja.

®  NIKADA ne stavljajte hranuili tekuéinu izravno u kuéiste multicookera. Za kuhanje uvijek
koristite unutarnji lonac.

®  Probusite kozu hrane poput kobasica, piletine ili voéa kako biste sprijecili Sirenje i prskanje
vruée hrane kada se poklopac otpusti.

® Nemojte prepuniti unutarnji lonac. Koristite oznake MAX i MIN unutar lonca kao vodilicu.

(Slike 1i2)
= = = =
4 I":llleBL 4 réuu.
S 5 UP
: 1, ful : ]
512 | 312 O max
0 10 level
2 L g 2_r g
5 5
1 1

21
NA O
o
NA O

3. Stavite potrebnu tekucéinu u unutarnju 4. Vratite unutarnji lonac u kuéiste
posudu. multicookera. (Slika 4)
Biljeska:

®  Uvjerite se da tekudina i sastojci
padnu izmedu oznaka MAX i MIN
unutar lonca. Kada kuhate hranu koja
se §iri, napunite unutarnji lonac samo
do pola izmedu oznaka MAX i MIN.
(Slika 3)
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5. Poravnajte poklopac na vrhu
multicookera. Zatvorite poklopac
okretanjem u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu dok se ne zakljuéa uz klik.
Poklopac mora biti potpuno zatvoren
prije odabira funkcije kuhanja. (Slika 5)

Za funkcije kuhanja pod pritiskom, okrenite
ventil za otpustanje tlaka u zatvoreni polozaj.
Uvjerite se da pravilno sjedi kako bi se otvor
zatvorio. (Slika 6)

Odaberite zeljenu unaprued postavljenu
postavku kuhanja na zaslonu. Multicooker
&e automatski pokrenuti program nakon 3
sekunde. (Slika 7)

Podesavanje vremena kuhanja

Za podesavanje vremena kuhanja pritisnite
tipku Funkcija za odabir Zeljenog programa.
Zatim pritisnite tipku Vrijeme i pomodu tipki
+i - povedaijte ili smanjite vrijeme kuhanja.
(Slika 9)
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Alternativno, odaberite zeljenu
zna&ajku/funkciju kuhanja (kolag, jogurt,
smrznuto meso, vruéi lonac, para ili kasa)
pritiskom na tipku za odabir znadajke.
Multicooker ¢e automatski pokrenuti
program nakon 3 sekunde. (Slika 8)

Postavljanje odgodenog starta (unaprijed
postavljeni mjera& vremena)

Da biste zakazali kuhanje za kasnije, pritisnite
tipku Funkcija za odabir Zeljenog programa.
Po potrebi prilagodite vrijeme kuhanja.
Pritisnite tipku Pre-set za postavljanje
odgodenog pocetka. Nakon 3 sekunde,
program ¢e automatski zapodeti u zakazano
vrijeme. (Slika 10)



Podesavanje postavki okusa

Pritisnite tipku Gulas, a zatim pritisnite tipku
Odabir okusa da biste odabrali Zeljenu
postavku okusa: Lagano, Standardno ili
Bogato. Multicooker ée automatski pokrenuti
program nakon 3 sekunde. (Slika 71)

13. Otvorite ventil za ispustanje pare kako
biste oslobodili pritisak. Rukavicom ili
klijestima za pecénicu pazljivo okrenite
ventil na postavku otpustanja. (Slika 13)
Upozorenje:
®  Para ¢e biti vru¢a; pazljivo rukovati.

15. Otvorite poklopac tako da ga okrenete u
smjeru kazaljke na satu i podignete.
Upotrijebite krpu otpornu na toplinu ili
rukavicu za peénicu kako biste sigurno
uklonili unutarnji lonac. (Slika 15)

97

IBEBE

\

N\

12. Kada program zavrsi, multicooker ée se
oglasiti zvuénim signalom. Pritisnite tipku
Odustani da biste zaustavili funkciju "Keep
Warm". (Slika 12)

14. Nakon §to para prestane, provjerite je li
plovni ventil pao prije otvaranja poklopca.
(Slika 14)

Float P
valve / \\V
N
(' N
{d | N %
v |
Upozorenje:

® Nakon kuhanja, poklopac, unutarnje kudiste,
unutarnji lonac i hrana bit ¢e izuzetno vruéi.
Rukujte oprezno.

® Ne dodirujte plovni ventil tijekom kuhanja ili
neposredno nakon kuhanja.



METODE OTPUSTANJA TLAKA

Nakon §to je program kuhanja zavr§en, mozete otpustiti pritisak pomocu jedne od dvije metode, ovisno o
vrsti hrane koja se priprema:

1. Brzo otpus$tanje
® Najbolje za: Recepti za brzo kuhanje i kuhanje na pari, poput povréa i plodova mora.
® Koraci:

® Nakon otkazivanja funkcije odrzavanja topline, pomaknite ventil za otpustanje tlaka u
otvoreni polozaj.

®  Pricekajte dok se sva para ne oslobodi i provjerite je li plovni ventil potpuno pao prije
nego $to pokusate otvoriti poklopac.

®  Ostavite stednjak da odstoji 1-2 minute.

®  Otvorite poklopac. Ako se ne otvara lako, pri¢ekajte jo§ nekoliko minuta i pokusajte
ponovno.

° Vazno: Poklopac nikada ne otvarajte na silu. Zakljuéani poklopac oznadava preostali tlak u
Stednjaku.

2. Sporo otpustanje
® Najbolje za: Hranu s koZom (npr. kobasice, piletinu ili voée), recepte s velikim koliginama tekudine
ili hranu s visokim udjelom $kroba kao $to su ka$a, juha, tjestenina, riza, Zitarice i osjetljiva hrana
poput mesa i krumpira. Ova hrana se moze pjeniti, $iriti ili prskati ako se pritisak prebrzo otpusti.
®*  Koraci:
® Nakon otkazivanja funkcije odrzavanja topline, ostavite ventil za otpustanje tlaka u
zatvorenom poloZaju i pustite da se tlak prirodno otpusti. To moze potrajati 15 minuta ili
vi§e, ovisno o receptu.
® Nakon $to plovni ventil padne, pomaknite ventil za otpustanje tlaka u otvoreni polozaj
kako biste bili sigurni da je sav preostali tlak otpusten.
®  Otvorite poklopac. Ako se ne otvara lako, pri¢ekajte jo§ nekoliko minuta i pokusajte
ponovno.
® Vazno: Poklopac nikada ne otvarajte na silu. Zaklju¢ani poklopac oznacava preostali tlak u
Stednjaku.

Opdi savjeti za obje metode

° Prije otvaranja poklopca, lagano protresite stednjak drzeéi ru¢ke bazne jedinice. To pomaze u
oslobadanju zarobljene pare ispod hrane.

° Budite oprezni: Para se moze podiéi na povrsinu &ak i nekoliko sekundi nakon uklanjanja
poklopca.
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TABLICA PROGRAMA KUHANJA
U sljedeéoj tablici mozZete pronadi vise informacija o programima kuhanja i unaprijed postavljenim
postavkama.

Trenut Kuhanje / raspon okusa Unapr | Drzite
" no Vremenski Pritisa ijed se na
Funkcija . .
vrijem raspon Svjetlo Standard Bogat k posta toplo
e vijeno m
Riza 12 min 8 - 16 min 8 min 12 min 16 min Da 24 sati Da
Koko$ 25 min 20 -35min | 20 min 25 min 35 min Da 24 sati Da
Govedina 60 min 50 -70 min | 50 min 60 min 70 min Da 24 sati Da
Riba 45 min 35 - 55 min 35 min 45 min 55 min Da 24 sati Da
Juha 60 min 40 - 75 min | 40 min 60 min 75 min Da 24 sati Da
Grah/tetiva 65 min 55 - 75 min 55 min 65 min 75 min Da 24 sati Da
sz]anje/prze 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min Ne 24 sati Da
Pirjano meso 35 min 25 -45min | 25 min 35 min 45 min Da 24 sati Da
Svinjetina 45 min 35-55min | 35min 45 min 55 min Da 24 sati Da
Kolaé 30 min 20 -35min | 20 min 30 min 35 min Da 24 sati Da
Jogurt 6 sati 3 - 9 sati 3 sata 6 sati 5 sati Ne 24 sati Ne
Smrznuto 2 min 2 -10 min Ne Ne Ne Da 24 sati Da
meso
Vruci lonac 12 min 6 -18 min 6 min 12 min 18 min Ne 24 sati Da
Para 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min Da 24 sati Da
KaSa ?_d 20 min 15 - 25 min 15 min 20 min 25 min Da 24 sati Da
pahulji
Unapru.ed 15 min 15 min - 24 Ne Ne Ne Ne Ne Ne
postavljeno sata

SISGENJE

° Ogistite uredaj nakon svake uporabe.

° Uvjerite se da plovni ventil na poklopcu nije blokiran i da se moze slobodno kretati gore-dolje.

Obrisite ga ako je potrebno kako biste izbjegli zaepljenja.

tekuéom vodom blagim deterdZzentom i mekom krpom ili spuzvom.

| unutarnji lonac i poklopac potpuno su uronjeni u vodu za &i§éenje. Isperite ih pod vru¢om

° Nikada nemojte koristiti abrazivne praske, sodu bikarbonu, izbjeljivaé ili jastucice za ribanje za

¢iséenje bilo kojeg dijela uredaja jer mogu ostetiti povrsine.

° Obrisite baznu jedinicu mekom, vlaznom krpom kako biste uklonili ostatke hrane, posebno masne

mrlje. Provjerite je li osnovna jedinica &ista i suha.

° Upozorenje:

° Ne uranjajte baznu jedinicu u vodu ili bilo koju drugu tekucinu.

1. Uklanjanje poklopca 2. Uklonite i ogistite ventil za otpustanje tlaka
Okrenite poklopac u smjeru kazaljke na Uhvatite boéne strane ventila za otpustanje
satu do kraja da biste ga otkljudali. (Korak tlaka i povucite ga prema gore kako biste ga
1 na slici 1) Podignite poklopac prema odvojili. (Slika 2)
gore i izvadite ga iz Stednjaka. (Korak 2 na
slici 1)
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Upotrijebite iglu za uklanjanje svih
blokada unutar ili oko ventila. Uvjerite se
da nema pritiska u §tednjaku prije
uklanjanja ventila. Ponovno umetnite
ventil u njegovo udubljenje, évrsto
pritiSéudi dok ne sjedne na svoje mjesto.
(Slika 3.)

Uklonite i ogistite unutarnji poklopac
Uhvatite gumeni gumb na sredini
unutarnjeg poklopca i povucite ga prema
van kako biste ga odvojili. Operite
unutarnji poklopac u toploj vodi sa
sapunom i temeljito isperite. Vazno:
Nemojte koristiti abrazivna sredstva za
ciséenje kako biste izbjegli ostecenje
povrsine. (Slika 5)

Ogistite plovni ventil

Upotrijebite iglu za uklanjanje krhotina s
plovnog ventila kako biste osigurali slobodno
kretanje. Provjerite moze li se ventil podizati i
spustati bez lijepljenja. (Slika 4.)

Float
valve

Uklonite i o¢istite brtvu

Izvucite gumenu brtvu s rubova unutarnjeg
poklopca. Operite brtvu u toploj vodi sa
sapunom, a zatim temeljito osusite. Cvrsto
postavite brtvu oko ruba unutarnjeg
poklopca. Pri¢vrstite gumeni gumb natrag na
stup na unutarnjem poklopcu i vratite
unutarnji poklopac na mjesto na glavnom
poklopcu. (Slika 6)

Ispraznite i odistite posudu za
kondenzaciju

Pronadite posudu za kondenzaciju na
straznjoj strani $tednjaka, ispod Sarke.
Izvucite ga prema van da biste ga odvajili.
Operite Salicu u toploj vodi sa sapunom,
osusite je mekom krpom i ponovno je
&vrsto priévrstite ispod 3arke. (Slika 7)
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Ogistite kudiste stednjaka

Obrisite vanjsko kuciste vlaznom krpom.
Osusite povrsinu mekom, suhom krpom.
Vazno: Ne uranjajte vanjsko kuéiste u vodu ili
bilo koju tekuéinu. Izbjegavajte koristenje
abrazivnih sredstava za &id¢enje. (Slika 8.)



USKLADISTENJE
1. Iskljucite uredaj iz uti¢nice i ostavite da se ohladi.
2.  Prije skladistenja provjerite jesu li svi dijelovi &isti i suhi.

EKOLOSKI PRIHVATLJIVO ODLAGANJE

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u
cijeloj EU (2012/19/EU). Kako biste sprije&ili mogudu $tetu za okolis ili ljudsko zdravlje zbog
nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno ga reciklirajte kako biste promicali odrzivu
ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Da biste vratili rabljeni uredaj, obratite se
prodavadu kod kojeg je proizvod kupljen. Ovaj proizvod mogu odnijeti na ekoloski sigurno

recikliranje.
JAMSTVO
. Proizvoda¢ daje jamstvo u skladu sa zakonodavstvom zemlje prebivalista kupca, s najmanje 1

godinom, podevsi od datuma prodaje uredaja krajnjem korisniku.

. Jamstvo pokriva samo nedostatke u materijalu ili izradi.

. Prilikom podnogenja zahtjeva prema jamstvu potrebno je dostaviti originalni radun za kupnju (s
datumom kupnje).

. Jamstvo se nedée primjenjivati u slu¢ajevima:

. Normalno trosenje.
. Nepravilna uporaba, npr. preopterec¢enje uredaja, uporaba neodobrenog pribora
. Upotreba sile, o§teéenja uzrokovana vanjskim utjecajima.
. Ostedéenja uzrokovana nepostivanjem korisni¢kog priruénika ili nepostivanjem uputa za
instalaciju.
. Djelomi¢no ili potpuno demontirani uredaji.
IZJAVA O SUKLADNOSTI

Ovaj uredaj je dizajniran, konstruiran i distribuiran u skladu sa sigurnosnim zahtjevima
direktiva EZ: Direktiva o proizvodima povezanim s energijom (ERP) 2009/125/EC,
Direktiva o elektromagnetskoj kompatibilnosti (EMC) 2014/30/EU, Direktiva o niskom
naponu (LVD) 2014/35/EU, Direktiva o ogranienju opasnih tvari (RoHS) 2011/65/EU i
sljedece izmjene.

Ovaj uredaj je u skladu s relevantnim zakonskim zahtjevima Europske unije. Izjava o
sukladnosti proizvoda dostupna je na internetu na www.arovo.com/manuals.

U skladu s naSom politikom stalnog pobolj$anja proizvoda, zadrzavamo pravo tehnickih i optickih
promjena bez prethodne najave. Trenutnu verziju ovog korisni¢kog priruénika mozete pronadi na
internetu na www.arovo.com/manuals.
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IT - MULTICOOKER 10 IN 1

IMPORTANTI PRECAUZIONI DI SICUREZZA

Prima di utilizzare il prodotto, leggere attentamente questo manuale e familiarizzare con tutte le
raccomandazioni di sicurezza e di uso corretto dell'apparecchio. Conservare il manuale per future
consultazioni.

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, & necessario seguire sempre le precauzioni di sicurezza di base.
Questi includono quanto segue:
Linee guida generali sulla sicurezza

Leggere e seguire sempre queste istruzioni per garantire un funzionamento sicuro.
Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi dall'uso previsto.

Utilizzare I'apparecchio solo all'interno. Non utilizzare all'aperto.

Utilizzare I'apparecchio su una superficie stabile e piana.

Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'uso.

L'apparecchio & destinato all'uso domestico e similare. Il prodotto non & destinato all'uso
commerciale.

Sicurezza elettrica

Assicurarsi che l'apparecchio sia collegato a una presa elettrica da 220-240 V con messa a terra
adeguata.

Non utilizzare mai prolunghe o adattatori per spine con l'apparecchio.

Scollegare I'apparecchio dall'alimentazione quando non & in uso, prima della pulizia o quando
viene lasciato incustodito.

Evitare di versare liquidi sul connettore o su qualsiasi componente elettrico.

Non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina in acqua o altri liquidi.

Sicurezza del cavo di alimentazione

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dai bordi di banconi o tavoli.
Tenere il cavo lontano da superfici calde o spigoli vivi.
Non forzare, tirare o attorcigliare il cavo per scollegare o spostare I'apparecchio.

Se il cavo o la spina sono danneggiati, interrompere |'uso dell'apparecchio e contattare un centro
di assistenza autorizzato per le riparazioni.

Utilizzare in presenza di bambini

Tenere l'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

| bambini di eta pari o superiore a 8 anni, o le persone con capacita ridotte, possono utilizzare
I'apparecchio solo con supervisione e istruzioni adeguate.

Assicurarsi che i bambini non giochino con 'apparecchio.

Funzionamento sicuro dell'apparecchio

Non toccare le superfici calde; Utilizzare le maniglie o le manopole fornite.

Assicurarsi che l'apparecchio abbia spazio sufficiente su tutti i lati per la ventilazione. Tenerlo
lontano da materiali infiammabili come asciugamani, carta o tende.

Non utilizzare mai l'apparecchio vuoto o senza la pentola interna.

Non posizionare I'apparecchio vicino o sopra fornelli a gas o elettrici caldi o all'interno di un forno
riscaldato.

Prestare attenzione quando si sposta I'apparecchio, soprattutto se contiene liquidi o alimenti
caldi.

Assicurarsi sempre che il coperchio sia ben chiuso prima di selezionare una funzione di
pressione.

Lasciare sempre raffreddare l'apparecchio per almeno due minuti dopo che la valvola a
galleggiante & scesa prima di aprire il coperchio.
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Fare attenzione alla fuoriuscita di vapore quando si apre il coperchio; Aprilo lentamente e lontano
dal viso.

Non aprire il coperchio fino a quando tutta la pressione interna non é stata rilasciata. Se 'unita &
difficile da aprire, & ancora pressurizzata, non forzarla mai ad aprirla.

Utilizzare un rilascio di pressione naturale per cibi ad alto contenuto di liquidi o amidacei per
evitare schizzi.

Controllare che la valvola di rilascio della pressione non sia ostruita prima dell'uso.

Evitare di riempire eccessivamente la pentola interna. Per la cottura a pressione, non superare la
meta per alimenti espandibili come riso o fagioli.

Non forare mai la pelle di cibi gonfi (ad es. pancetta o pollo) dopo la cottura sotto pressione; Cid
potrebbe causare ustioni.

Alcuni alimenti, come la farina d'avena o gli spaghetti, possono formare schiuma o ostruire la
valvola di rilascio della pressione. Segui attentamente le ricette per evitare problemi.

Pulizia e manutenzione

Ispezionare la guarnizione in silicone, la valvola di rilascio della pressione e la pentola interna per
verificare che non siano danneggiate prima di ogni utilizzo. Non utilizzare I'apparecchio se alcune
parti sono danneggiate.

Pulire il fondo della pentola interna e la superficie della piastra riscaldante prima dell'uso per
garantire il corretto funzionamento.

Non tentare di riparare da soli un apparecchio malfunzionante. Contattare un centro di assistenza
autorizzato.

ATTENZIONE: SUPERFICIE CALDA. Si prega di non toccare la superficie durante l'uso. La
temperatura della superficie accessibile pud essere elevata quando I'apparecchio & in
funzione.

Attenzione: Istruzioni per il cavo corto
Viene fornito un cavo di alimentazione corto per ridurre il rischio di rimanere impigliati o inciampare in un
cavo pill lungo. Non utilizzare una prolunga con questo prodotto.

CARATTERISTICHE DI SICUREZZA

Rilascio automatico della pressione: la valvola di rilascio della pressione regola ed esaurisce
automaticamente la pressione in eccesso per mantenere livelli operativi sicuri.

Rilascio della pressione secondaria: se la valvola di rilascio della pressione si guasta, il coperchio
rilascera in sicurezza la pressione accumulata. In questi casi, la valvola di rilascio della pressione
deve essere sostituita prima di un ulteriore utilizzo.

Interruzione della temperatura di sicurezza: per evitare il surriscaldamento, l'apparecchio &
dotato di una funzione di interruzione della temperatura di sicurezza. Se la temperatura sale
troppo, la funzione di riscaldamento si interrompe automaticamente e riprende solo quando la
temperatura torna a un livello di sicurezza.

Protezione da surriscaldamento: se il meccanismo di interruzione della temperatura si guasta, il
multicucina si spegnera completamente per impedire ulteriori operazioni. In tal caso,
l'apparecchio dovra essere sostituito.

Blocco del coperchio attivato a pressione: per una maggiore sicurezza, il coperchio rimane
bloccato e non pud essere aperto mentre c'é alta pressione all'interno della cucina.
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SPIEGAZIONE DEI SIMBOLI

.....5
-l o
—

Leggere il manuale dell'utente
per le istruzioni complete e le
informazioni sulla sicurezza
prima di utilizzare il prodotto.

5

Questo prodotto & sicuro per il
contatto diretto con gli alimenti.

9N

ey

Limballaggio € riciclabile e pud
essere riutilizzato. Si prega di
smaltire il materiale di
imballaggio in modo
responsabile, in conformita con
le linee guida locali sul
riciclaggio.

Limballaggio € riciclabile e puo
essere riutilizzato. Si prega di
smaltire il materiale di imballaggio
in modo responsabile, in
conformita con le linee guida
locali sul riciclaggio.

RECYCLE

G

Limballaggio € riciclabile e pud
essere riutilizzato. Si prega di
smaltire il materiale di
imballaggio in modo
responsabile, in conformita con
le linee guida locali sul
riciclaggio.

Se si notano danni al prodotto
durante il disimballaggio,
contattare immediatamente il
rivenditore per assistenza.

2
€

Dichiarazione di conformita. | prodotti contrassegnati da questo simbolo sono
conformi agli standard stabiliti all'interno dello Spazio economico europeo (SEE). La
Dichiarazione di conformita UE & disponibile presso il produttore su richiesta.
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CARATTERISTICHE GENERALI
1. Alloggiamento multicooker
2. Esporre

A. LED Display

Light  Standard  Rich
o o

Taste selection,

B. Indicatori preimpostati

C. Pulsante di selezione
del gusto

D. Pulsante di selezione

Cake O OHot Pot
YogutO O Steam
[Frozenmeat O OPorridge

delle funzioni

E. Pulsante Tempo giu

F. Pulsante Mantieni caldo
/ Annulla

Feature selection|

G. Pulsante Tempo

scaduto
Pentola interna
Cavo di alimentazione
Pentola dosatrice
Cucchiaio

oo w

Incluso nella confezione:
. 1x Multicooker
. 1x Pentola interna
. 1x Pentola di misurazione
. 1x Cucchiaio
. 1x cavo di alimentazione
. 1x Manuale dell'utente

DATITECNICI
. Alimentazione: 220-240V -
50/60Hz
. Potenza in ingresso: 1000 W

. Dimensioni del prodotto: 320 x 310 x 335 mm

. Peso del prodotto: 5,2 kg
. Capacita: 6 L

MONTAGGIO DELLAPPARECCHIO

1. Ruotare la maniglia sulla parte superiore
del coperchio in senso orario fino
all'arresto. (Figura 1)

3. Estrarre la pentola interna e rimuovere
tutti gli oggetti imballati al suo interno.
(Figura 3)
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Sollevare il coperchio del multicucina.
(Figura 2)

Allineare la valvola di rilascio della pressione
con I'ampio incavo sul coperchio. Spingere
con decisione la valvola verso il basso finché



non si sente un clic, che indica che &
saldamente in posizione. (Figura 4)

Inserire l'estremita del cavo di 6. Posiziona la pentola interna nel corpo
alimentazione nella presa sul retro del esterno del multicucina, assicurandoti che
multicucina. Collegare l'altra estremita aderisca perfettamente. (Figura 6)

del cavo a una presa di corrente. Se
necessario, accendere l'interruttore della
presa. (Figura 5)

Posizionare il coperchio sul multicucina, 8. Ruotare il coperchio in senso antiorario
assicurandosi che la linguetta sul retro finché non si blocca saldamente con un clic.
del coperchio sia allineata con il canale (Figura 8)

sul retro del multicucina. (Figura 7)

Il tuo multicooker & ora assemblato e
pronto per l'uso.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Assicurarsi che tutti i materiali di imballaggio siano stati rimossi dall'apparecchio. Staccare
eventuali residui di adesivo ed etichette.

Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, pulire accuratamente la pentola interna e tutti
gli accessori con acqua tiepida, detergente delicato e una spugna non abrasiva.

Sciacquare abbondantemente e asciugare completamente tutti gli articoli prima del montaggio.
Pulire I'interno e I'esterno dell'apparecchio con adamp panno per garantire la pulizia.
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7.

Togliete il coperchio e versate 2 litri 2. Ruotare la valvola di rilascio della pressione
d'acqua nella pentola interna. Riattaccare in posizione CHIUSA. (Figura 2)

il coperchio e bloccarlo in posizione

ruotandolo in senso antiorario. Assicurati

che sia sicuro. (Figura 1)

Collegare l'apparecchio e premere il 4. Una volta completato il programma, il
pulsante del programma Zuppa sul multicucina emettera un segnale acustico.
display. Il programma si avviera Premere il pulsante Annulla per interrompere
automaticamente dopo 3 secondi. (Figura la funzione di mantenimento in caldo. (Figura
3) 4)
6888 %
e
5
oo
Chicken, YogutO  OSteam CeaingFy
oy a0 oronus | 2
oz
Rilascio del vapore: utilizzare un guanto 6. Lasciare raffreddare il multicooker per circa
da forno o una pinza per ruotare con 15 minuti. Sbloccare e rimuovere il coperchio
cautela la valvola di rilascio della ruotandolo in senso orario e sollevandolo.
pressione in posizione APERTA. Fai Utilizzare guanti da forno o un panno
attenzione a non fuoriuscire dal vapore. resistente al calore per rimuovere la pentola
(Figura 5) interna e svuotarla. (Figura 6)

Il tuo multicucina, comprese le valvole
interne e il coperchio, & ora
accuratamente pulito e pronto per il
primo utilizzo.
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PREPARAZIONE PER LUSO

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e stabile. Evitare di posizionarlo su qualsiasi
superficie non resistente al calore.

UTILIZZO DELLAPPARECCHIO

—_

Inserire la spina in una presa a muro adatta.

2. Rimuovi la pentola interna dal multicooker e aggiungi gli ingredienti necessari per la tua ricetta.

Nota:

®  Assicurarsi SEMPRE che la pentola interna sia in posizione prima della cottura.

®*  NON mettere MAI cibo o liquidi direttamente nell'alloggiamento del multicucina. Utilizzare
sempre la pentola interna per cucinare.

® Forare la pelle di cibi come salsicce, pollo o frutta per evitare I'espansione e gli schizzi di
cibo caldo quando il coperchio viene rilasciato.

® Non riempire eccessivamente la pentola interna. Usa i segni MAX e MIN all'interno del vaso
come guida. (Figure 1e 2)

= = = =

4
cup 5 [ cup
1/, full : T|
12 | 12 O max
2
5
1

10 level

I= aln ;e als

o
[ N-)
o
NB O

3. Mettere il liquido necessario nella 4. Riposizionare la pentola interna
pentola interna. nell'alloggiamento del multicucina. (Figura 4)
Nota:

® Assicurati che il liquido e gli
ingredienti cadano tra i segni MAX e
MIN all'interno della pentola. Quando
si cuociono cibi che si espandono,
riempire la pentola interna solo a
meta tra i segni MAX e MIN. (Figura 3)

MAX 2
3
5
2
5
MIN 1
5. Allineare il coperchio sulla parte 6. Per le funzioni di cottura a pressione, ruotare
superiore del multicucina. Chiudere il la valvola di rilascio della pressione in
coperchio ruotandolo in senso antiorario posizione di chiusura. Assicurarsi che sia
fino a quando non si blocca con un clic. Il posizionato correttamente per sigillare
coperchio deve essere completamente l'apertura. (Figura 6)

chiuso prima di selezionare una funzione
di cottura. (Figura 5)
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CLICK ——
Scegliere sul display la preimpostazione
di cottura desiderata. Il multicooker
avviera automaticamente il programma
dopo 3 secondi. (Figura 7)

&
[Taste selecton|

O OrPat
YoqutO  Osteam
[Frsnmest 0 OPorridge.

Regolazione del tempo di cottura

Per regolare il tempo di cottura, premere il
pulsante Funzione per selezionare il
programma desiderato. Quindi premere il
pulsante Tempo e utilizzare i pulsanti + e -
per aumentare o diminuire il tempo di
cottura. (Figura 9)

Regolazione delle impostazioni del gusto
Premi il pulsante Stufato, quindi premi il
pulsante Selezione gusto per scegliere
I'impostazione di gusto preferita: Leggero,
Standard o Ricco. Il multicooker avviera
automaticamente il programma dopo 3
secondi. (Figura 11)
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In alternativa, scegliere la
caratteristica/funzione di cottura desiderata
(Torta, Yogurt, Carne congelata, Hot Pot,
Vapore o Porridge) premendo il pulsante
Selezione funzione. Il multicooker avviera
automaticamente il programma dopo 3
secondi. (Figura 8)

Impostazione di una partenza ritardata (timer
preimpostato)

Per programmare la cottura in un secondo
momento, premere il pulsante Funzione per
selezionare il programma desiderato.
Regolare il tempo di cottura secondo
necessita. Premere il pulsante Pre-set per
impostare la partenza ritardata. Dopo 3
secondi, il programma iniziera
automaticamente all'ora programmata.
(Figura 10)

Al termine del programma, il multicooker
emettera un segnale acustico. Premere il
pulsante Annulla per interrompere la
funzione "Mantieni caldo". (Figura 12)
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13. Apirire la valvola di rilascio del vapore per
scaricare la pressione. Utilizzare un
guanto da forno o una pinza per ruotare
con cautela la valvola su un'impostazione
dirilascio. (Figura 13)

Avvertimento:

® Il vapore sara caldo; maneggiare con
cura.

15. Apirire il coperchio ruotandolo in senso
orario e sollevandolo. Utilizzare un panno
resistente al calore o un guanto da forno
per rimuovere in sicurezza la pentola
interna. (Figura 15)

METODI DI RILASCIO DELLA PRESSIONE

14. Una volta che il vapore si & fermato,
assicurarsi che la valvola a galleggiante sia
scesa prima di aprire il coperchio. (Figura 14)

Float .

valve / \V

&
N

Avvertimento:

L\

* Dopo la cottura, il coperchio, l'involucro
interno, la pentola interna e il cibo saranno
estremamente caldi. Maneggiare con
cautela.

® Non toccare la valvola a galleggiante durante
la cottura o subito dopo la cottura.

Una volta completato il programma di cottura, & possibile rilasciare la pressione utilizzando uno dei due
metodi, a seconda del tipo di cibo che si sta preparando:

1. Sgancio rapido

® Ideale per: ricette a cottura rapida e cottura a vapore, come verdure e frutti di mare.

® Passi:



®* Dopo aver annullato la funzione di mantenimento in caldo, spostare la valvola di rilascio
della pressione in posizione aperta.

®  Attendere che tutto il vapore sia stato rilasciato e assicurarsi che la valvola del
galleggiante sia completamente abbassata prima di tentare di aprire il coperchio.

® Lasciare riposare la pentola per 1-2 minuti.
® Aprire il coperchio. Se non si apre facilmente, attendi ancora qualche minuto e riprova.

M Importante: non forzare mai l'apertura del coperchio. Un coperchio bloccato indica la pressione
residua nella cucina.

2. Rilascio lento

® Ideale per: alimenti con la buccia (ad es. salsicce, pollo o frutta), ricette con grandi volumi di
liquidi o alimenti ad alto contenuto di amido come porridge, zuppe, pasta, riso, cereali e cibi
delicati come carne e patate. Questi alimenti possono formare schiuma, espandersi o schizzare
se la pressione viene rilasciata troppo rapidamente.

® Passi:

®* Dopo aver annullato la funzione di mantenimento in caldo, lasciare la valvola di rilascio
della pressione in posizione chiusa e lasciare che la pressione si rilasci naturalmente.
Questo puo richiedere 15 minuti o pit, a seconda della ricetta.

® Unavolta che la valvola a galleggiante & caduta, spostare la valvola di rilascio della
pressione in posizione aperta per assicurarsi che tutta la pressione rimanente sia stata
rilasciata.

® Aprire il coperchio. Se non si apre facilmente, attendi ancora qualche minuto e riprova.

® Importante: non forzare mai l'apertura del coperchio. Un coperchio bloccato indica la pressione
residua nella cucina.

Suggerimenti generali per entrambi i metodi

° Prima di aprire il coperchio, scuotere delicatamente la cucina tenendo le maniglie dell'unita
base. Questo aiuta a rilasciare il vapore intrappolato sotto il cibo.

° Prestare attenzione: il vapore puo salire in superficie anche diversi secondi dopo che il
coperchio & stato rimosso.

TABELLA DEI PROGRAMMI DI COTTURA
Nella tabella seguente sono disponibili ulteriori informazioni sui programmi di cottura e sulle
preimpostazioni.

Ora Gamma Cottura [ Gusto . Preim Tener

Funzione redefi Lol L Legger Pressi ostat e al
P R di tempo 99 Standard Ricco one P

nita o o caldo
Riso 12 min 8 - 16 min 8 min 12 min 16 min Si 24h Si
Pollo 25 min 20 - 35 min | 20 min 25 min 35 min Si 24h Si
Manzo 60 min 50 - 70 min 50 min 60 min 70 min Si 24h Si
Pesce 45 min 35 - 55 min 35 min 45 min 55 min Si 24h Si
Minestra 60 min 40 - 75 min 40 min 60 min 75 min Si 24h Si
r:smbﬁend 65min | 55-75min | 55min 65 min 75 min si 24h si
Riscaldamen . . . . . .

. 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min No 24h Si

to/Frittura
Stufato 35 min 25 - 45 min | 25 min 35 min 45 min Si 24h Si
Maiale 45 min 35 -55min | 35min 45 min 55 min Si 24h Si

m



Torta 30 min 20 -35min | 20 min 30 min 35 min Si 24h Si
Yogurt 6 ore 3-9ore 3 ore 6 ore 5ore No 24h No
Carne 2min | 2-10min No No No si 24h si
congelata

Pentola 2min | 6-18min | 6min 12 min 18min | No 24h si
calda

Vapore 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min Si 24h Si
Porridge 20 min | 15-25min 15 min 20 min 25 min Si 24h Si
Preimpostat 15 min 15 min - 24 No No No No No No
o ore

PULITURA

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo.
Assicurarsi che la valvola a galleggiante sul coperchio non sia bloccata e possa muoversi
liberamente su e giu. Pulirlo se necessario per evitare ostruzioni.
Sia la pentola interna che il coperchio sono completamente immergibili in acqua per la pulizia.
Sciacquateli sotto I'acqua corrente calda utilizzando un detergente delicato e un panno morbido
o una spugna.
Non utilizzare mai polveri abrasive, bicarbonato di sodio, candeggina o spugne abrasive per
pulire qualsiasi parte dell'apparecchio, poiché potrebbero danneggiare le superfici.
Pulire I'unita base con un panno morbido, damp panno per rimuovere eventuali residui di cibo, in
particolare macchie oleose. Assicurarsi che I'unita base sia pulita e asciutta.
Avvertimento:

° Non immergere I'unita base in acqua o altri liquidi.

Rimuovere e pulire la valvola di rilascio della
pressione

Afferrare i lati della valvola di rilascio della
pressione e tirarla verso l'alto per staccarla.
(Figura 2.)

Rimozione del coperchio 2.
Ruotare il coperchio in senso orario fino
all'arresto per sbloccarlo. (Passaggio 1

nella Figura 1)Sollevare il coperchio

verso l'alto e rimuoverlo dal fornello.

(Passaggio 2 nella Figura 1)

Pulire la valvola a galleggiante

Utilizzare un perno per rimuovere i detriti
dalla valvola a galleggiante per assicurarsi
che si muova liberamente. Verificare che la
valvola possa essere sollevata e abbassata
senza bloccarsi. (Figura 4.)

Utilizzare uno spillo per eliminare 4,
eventuali ostruzioni all'interno o intorno

alla valvola. Assicurarsi che non ci sia piu
pressione nella pentola prima di

rimuovere la valvola. Reinserire la valvola

nel suo incavo, premendo con decisione

finché non scatta in posizione. (Figura 3.)
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5. Rimuovere e pulire il coperchio interno
Afferrare la manopola in gomma al centro
del coperchio interno e tirare verso
l'esterno per staccarla. Lavare il
coperchio interno in acqua tiepida e

sapone e risciacquare abbondantemente.

Importante: non utilizzare detergenti
abrasivi per evitare di danneggiare la
superficie. (Figura 5)

Float
valve

Rimuovere e pulire la guarnizione

Estrarre la guarnizione in gomma dai bordi
del coperchio interno. Lavare la guarnizione
in acqua tiepida e sapone, quindi asciugarla
accuratamente. Rimontare saldamente la
guarnizione attorno al bordo del coperchio
interno. Riattaccare la manopola di gomma
sul montante del coperchio interno e
reinserire il coperchio interno in posizione
sul coperchio principale. (Figura 6)

7. Svuotare e pulire la tazza della condensa
Individuare la tazza della condensa sul
retro della cucina, sotto la cerniera.
Tirarlo verso l'esterno per staccarlo.
Lavare la tazza in acqua tiepida e sapone,
asciugarla con un panno morbido e
riattaccarla saldamente sotto la cerniera.
(Figura 7)

IMMAGAZZINAMENTO

1 Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

Pulire I'alloggiamento della cucina

Pulire I'alloggiamento esterno con un panno
umido. Asciugare la superficie con un panno
morbido e asciutto. Importante: Non
immergere l'involucro esterno in acqua o
liquidi. Evitare I'uso di detergenti abrasivi.
(Figura 8.)

2. Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte prima di riporle.



SMALTIMENTO RISPETTOSO DELLAMBIENTE

Questo marchio indica che questo prodotto non deve essere smaltito con altri rifiuti
domestici in tutta I'UE (2012/19/UE). Per prevenire possibili danni all'ambiente o alla salute
umana derivanti dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, riciclarli in modo responsabile
per promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali. Per restituire il dispositivo
usato, contattare il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Possono

prendere questo prodotto per un riciclaggio sicuro per I'ambiente.
GARANZIA

. Il produttore fornisce una garanzia in conformita con la legislazione del paese di residenza del
cliente, con un minimo di 1anno, a partire dalla data in cui I'apparecchio viene venduto all'utente
finale.

. La garanzia copre solo i difetti di materiale o di lavorazione.

. In caso di reclamo in garanzia, & necessario presentare la fattura di acquisto originale (con la data
di acquisto).

. La garanzia non si applica in caso di:

Normale usura.

Uso improprio, ad es. sovraccarico dell'apparecchio, uso di accessori non approvati
Uso della forza, danni causati da influenze esterne.

Danni causati dalla mancata osservanza del manuale d'uso o dal mancato rispetto
delle istruzioni di installazione.

Elettrodomestici parzialmente o completamente smontati.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Questo apparecchio & stato progettato, costruito e distribuito in conformita con i
requisiti di sicurezza delle Direttive CE: Direttiva sui prodotti connessi all'energia (ERP)
2009/125/CE, Direttiva sulla compatibilita elettromagnetica (EMC) 2014/30/UE, Basso
volumetage Direttiva (LVD) 2014/35/UE, Direttiva sulla restrizione delle sostanze
pericolose (RoHS) 2011/65/UE e successive modifiche.

Questo apparecchio & conforme ai requisiti legali pertinenti dell'Unione Europea. La
dichiarazione di conformita del prodotto € disponibile online all'indirizzo
www.arovo.com/manuals.

In conformita con la nostra politica di miglioramento continuo del prodotto, ci riserviamo il diritto di
apportare modifiche tecniche e ottiche senza preavviso. La versione attuale di questo manuale utente &
disponibile online all'indirizzo www.arovo.com/manuals.
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@ NL - 10-IN-1 MULTICOOKER

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Lees deze handleiding aandachtig door voordat u het product gebruikt en maak uzelf vertrouwd met alle
veiligheids- en juiste gebruiksaanbevelingen voor het apparaat. Bewaar de handleiding voor toekomstig
gebruik.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de basisveiligheidsmaatregelen worden gevolgd.
Deze omvatten het volgende:
Algemene veiligheidsrichtlijnen

° Lees en volg altijd deze instructies om een veilige werking te garanderen.

° Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is.

M Gebruik het apparaat alleen binnenshuis. Niet buitenshuis gebruiken.
° Gebruik het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond.
° Laat het apparaat tijdens gebruik niet onbeheerd achter.

Het apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en soortgelijk gebruik. Het product is niet bedoeld
voor commercieel gebruik.
Elektrische veiligheid

° Zorg ervoor dat het apparaat is aangesloten op een goed geaard stopcontact van 220-240V.

° Gebruik nooit verlengsnoeren of stekkeradapters bij het apparaat.

° Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact wanneer het niet in gebruik is, voordat u het

schoonmaakt of wanneer het onbeheerd wordt achtergelaten.

° Vermijd het morsen van vloeistoffen op de connector of elektrische componenten.

° Dompel het apparaat, het netsnoer of de stekker niet onder in water of andere vloeistoffen.

Veiligheid van het netsnoer

° Laat het netsnoer niet over de randen van toonbanken of tafels hangen.

M Houd het snoer uit de buurt van hete oppervlakken of scherpe randen.

° Forceer, trek of draai het snoer niet om de stekker uit het stopcontact te halen of het apparaat te

verplaatsen.

° Als het snoer of de stekker beschadigd is, stop dan met het gebruik van het apparaat en neem

contact op met een erkend servicecentrum voor reparaties.
Gebruik in de buurt van kinderen

° Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

° Kinderen van 8 jaar en ouder, of personen met beperkte capaciteiten, mogen het apparaat alleen

gebruiken onder toezicht en met de juiste instructie.

° Zorg ervoor dat kinderen niet met het apparaat spelen.

Veilig gebruik van het apparaat

° Raak geen hete oppervlakken aan; Gebruik de meegeleverde handgrepen of knoppen.

° Zorg ervoor dat het apparaat aan alle kanten voldoende ruimte heeft voor ventilatie. Houd het uit
de buurt van brandbare materialen zoals handdoeken, papier of gordijnen.
Gebruik het apparaat nooit leeg of zonder de binnenpan.

Plaats het apparaat niet in de buurt van of op een hete gas- of elektrische brander, of in een
verwarmde oven.

Wees voorzichtig bij het verplaatsen van het apparaat, vooral als het hete vloeistoffen of voedsel
bevat.

Zorg er altijd voor dat het deksel goed gesloten is voordat u een drukfunctie selecteert.

Laat het apparaat altijd ten minste twee minuten afkoelen nadat de vlotterklep is gevallen
voordat u het deksel opent.
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Wees voorzichtig met ontsnappende stoom bij het openen van het deksel; Open het langzaam
en weg van je gezicht.

Open het deksel pas als alle interne druk is weggenomen. Als het apparaat moeilijk te openen is,
staat het nog steeds onder druk - forceer het nooit open.

Gebruik natuurlijke drukontlasting voor vloeibaar of zetmeelrijk voedsel om spatten te
voorkomen.

Controleer voor gebruik het overdrukventiel op verstoppingen.

Voorkom overvulling van de binnenpan. Voor snelkoken, overschrijd de helft niet voor uitzetbaar
voedsel zoals rijst of bonen.

Doorboor nooit de huid van gezwollen voedsel (bijv. spekgewrichten of kip) na het koken onder
druk; Dit kan brandwonden veroorzaken.

Bepaalde voedingsmiddelen, zoals havermout of spaghetti, kunnen schuimen of het
overdrukventiel verstoppen. Volg recepten zorgvuldig om problemen te voorkomen.

Reiniging en onderhoud

Inspecteer de siliconen pakking, het overdrukventiel en de binnenpan voor elk gebruik op
schade. Gebruik het apparaat niet als er onderdelen beschadigd zijn.

Reinig voor gebruik de bodem van de binnenpan en het oppervlak van de verwarmingsplaat om
een goede werking te garanderen.

Probeer niet zelf een defect apparaat te repareren. Neem contact op met een erkend
servicecentrum.

WAARSCHUWING: HEET OPPERVLAK. Raak het oppervlak niet aan tijdens het gebruik. De
temperatuur van het toegankelijke oppervlak kan hoog zijn wanneer het apparaat in
werking is.

Let op: Instructies voor kort snoer
Er wordt een kort netsnoer meegeleverd om het risico te verkleinen dat u verstrikt raakt in of struikelt over
een langer snoer. Gebruik geen verlengsnoer bij dit product.

VEILIGHEIDSVOORZIENINGEN

Automatische drukontlasting: het overdrukventiel regelt en voert overtollige druk automatisch af
om veilige bedrijfsniveaus te behouden.

Secundaire drukontlasting: Als het overdrukventiel faalt, zal het deksel de opgebouwde druk
veilig laten ontsnappen. In dergelijke gevallen moet het overdrukventiel voor verder gebruik
worden vervangen.

Veiligheidstemperatuuruitschakeling: Om oververhitting te voorkomen, is het apparaat uitgerust
met een veiligheidstemperatuuruitschakelfunctie. Als de temperatuur te hoog oploopt, stopt de
verwarmingsfunctie automatisch en wordt pas hervat wanneer de temperatuur weer op een
veilig niveau is.

Oververhittingsbeveiliging: Als het temperatuuruitschakelmechanisme faalt, wordt de
multicooker volledig uitgeschakeld om verder gebruik te voorkomen. Als dit gebeurt, moet het
apparaat worden vervangen.

Onder druk geactiveerde dekselvergrendeling: Voor extra veiligheid blijft het deksel vergrendeld
en kan het niet worden geopend terwijl er hoge druk in het fornuis is.
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VERKLARING VAN SYMBOLEN

Lees de gebruikershandleiding

(r—

] voor volledige instructies en

het product gebruikt.

veiligheidsinformatie voordat u

5

Dit product is veilig voor direct
contact met voedsel.

e

het verpakkingsmateriaal op
verantwoorde wijze weg, in

recyclingrichtlijnen.

De verpakking is recyclebaar en
kan worden hergebruikt. Gooi al

overeenstemming met de lokale

(&

De verpakking is recyclebaar en
kan worden hergebruikt. Gooi al
het verpakkingsmateriaal op
verantwoorde wijze weg, in
overeenstemming met de lokale
recyclingrichtlijnen.

RECYCLE i

het verpakkingsmateriaal op
verantwoorde wijze weg, in

recyclingrichtlijnen.

De verpakking is recyclebaar en
kan worden hergebruikt. Gooi al

overeenstemming met de lokale

Als u tijdens het uitpakken schade
aan het product opmerkt, neem
dan onmiddellijk contact op met
uw dealer voor hulp.

58
5
€

Verklaring van overeenstemming. Producten die met dit symbool zijn gemarkeerd,
voldoen aan de normen die zijn vastgesteld binnen de Europese Economische Ruimte
(EER). De EU-conformiteitsverklaring is op aanvraag verkrijgbaar bij de fabrikant.

ALGEMENE KENMERKEN

2.

S

Inbegrepen in de doos:

TECHNISCHE GEGEVENS

Multicooker behuizing
Beeldscherm
A. LED-scherm
B. Voorafingestelde
indicatoren
C. Knop voor
smaakselectie
D. Knop voor
functieselectie
E. Tijd omlaag-knop
F. Warmhouden/
Annuleerknop
G. Knop Tijd omhoog
Binnenste pot
Stroomkabel
Pot meten
Lepel

1x Multikoker

1x binnenpot

1x Maatbeker

1x lepel

1x netsnoer

1x Gebruikershandleiding

Voeding: 220-240V - 50/60Hz
Ingangsvermogen: 1000W

o

o

[Frozenmeat O OPorridge

Taste selection|

CakeO  OHot Pot

YogutO  OSteam

[eatuve selection




. Afmetingen product: 320 x 310 x 335 mm
. Gewicht van product: 5,2 kg
. Inhoud: 6 L

MONTAGE VAN HET APPARAAT
1. Draai de hendel aan de bovenkant van 2. Til het deksel van de multicooker. (Figuur 2)

het deksel zo ver mogelijk met de klok
mee. (Figuur 1)

3. Haal de binnenpan eruit en verwijder alle 4. Lijn het overdrukventiel uit met de grote
items die erin zijn verpakt. (Figuur 3) uitsparing op het deksel. Duw het ventiel
stevig naar beneden totdat u een klik hoort,
wat aangeeft dat het stevig op zijn plaats zit.
(Figuur 4)

5. Steek het uiteinde van het netsnoer in het 6. Plaats de binnenpan in de buitenkant van de
stopcontact aan de achterkant van de multicooker en zorg ervoor dat deze goed
multicooker. Steek het andere uiteinde past. (Figuur 6)

van het snoer in een stopcontact. Zet
indien nodig de uitlaatschakelaar aan.
(Figuur 5)
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9.

Plaats het deksel op de multicooker en 8. Draai het deksel tegen de klok in totdat het
zorg ervoor dat het lipje aan de met een klik stevig vastklikt. (Figuur 8)
achterkant van het deksel is uitgelijnd

met het kanaal aan de achterkant van de

multicooker. (Figuur 7)

Uw multicooker is nu gemonteerd en
klaar voor gebruik.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Zorg ervoor dat al het verpakkingsmateriaal uit het apparaat is verwijderd. Verwijder eventuele
lijmresten en etiketten.

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, reinigt u de binnenpan en alle accessoires
grondig met warm water, een mild schoonmaakmiddel en een niet-schurende spons.

Spoel grondig af en droog alle items volledig af voordat u ze in elkaar zet.

Veeg de binnen- en buitenkant van het apparaat af met adamp doek om netheid te garanderen.

Verwijder het deksel en giet 2 liter water 2. Draai het overdrukventiel naar de GESLOTEN
in de binnenpan. Plaats het deksel terug stand. (Figuur 2)

en vergrendel het op zijn plaats door het

tegen de klok in te draaien. Zorg ervoor

dat het veilig is. (Figuur 1)

2

Steek de stekker in het stopcontact en 4. Zodra het programma is voltooid, piept de
druk op de programmaknop Soep op het multicooker. Druk op de knop Annuleren om
display. Het programma start de warmhoudfunctie te stoppen. (Figuur 4)

automatisch na 3 seconden. (Figuur 3)
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5. De stoom laten ontsnappen: Gebruik een 6. Laat de multicooker ongeveer 15 minuten

ovenhandschoen of tang om het afkoelen. Ontgrendel en verwijder het deksel
overdrukventiel voorzichtig naar de door het met de klok mee te draaien en op
OPEN-stand te draaien. Wees voorzichtig te tillen. Gebruik ovenwanten of een

met ontsnappende stoom. (Figuur 5) hittebestendige doek om de binnenpan te

verwijderen en leeg te maken. (Figuur 6)

7. Uw multicooker, inclusief de
binnenventielen en het deksel, is nu
grondig gereinigd en klaar voor het
eerste gebruik.

KLAARMAKEN VOOR GEBRUIK
. Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond. Plaats het niet op een oppervlak dat niet
hittebestendig is.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

—_

Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

2. Haal de binnenpan uit de multicooker en voeg de ingrediénten toe die nodig zijn voor je recept.

Notitie:

®  Zorg er ALTIJD voor dat de binnenpan op zijn plaats zit voordat u gaat koken.

® Plaats NOOIT voedsel of vloeistof rechtstreeks in de behuizing van de multicooker. Gebruik
altijd de binnenpan om te koken.

®  Prikin de schil van voedsel zoals worstjes, kip of fruit om uitzetting en spatten van heet
voedsel te voorkomen wanneer het deksel wordt losgelaten.

®  Vul de binnenpan niet te vol. Gebruik de MAX- en MIN-markeringen in de pot als richtlijn.

(Figuren 1en 2)
(= = = =
4 _ FuLL 4 FuLL
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: 1, full : ]
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1 1
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3. Doe de benodigde vloeistof in de 4. Plaats de binnenpan terug in de behuizing
binnenpan. van de multicooker. (Figuur 4)
Notitie:

®  Zorg ervoor dat de vloeistof en
ingrediénten tussen de MAX- en MIN-
markeringen in de pan vallen. Bij het
koken van voedsel dat uitzet, vult u
de binnenpan slechts voor de helft
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tussen de MAX- en MIN-markeringen.
(Figuur 3)

MAX

4
5
3
5
2
5
1
5

5. Lijn het deksel uit met de bovenkant van
de multicooker. Sluit het deksel door het
tegen de klok in te draaien totdat het met
een klik vastklikt. Het deksel moet
volledig gesloten zijn voordat u een
kookfunctie selecteert. (Figuur 5)

het display. De multicooker start het
programma automatisch na 3 seconden.
(Figuur 7)

g s

Taste selecton|

De kooktijd aanpassen

Om de kooktijd aan te passen, drukt u op de
functieknop om het gewenste programma te
selecteren. Druk vervolgens op de tijdknop
en gebruik de + en - knoppen om de
kooktijd te verlengen of te verkorten. (Figuur

9
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Draai voor snelkookfuncties het
overdrukventiel naar de gesloten stand. Zorg
ervoor dat het correct zit om de opening af
te dichten. (Figuur 6)

U kunt ook de gewenste kookfunctie/functie
kiezen (Cake, Yoghurt, Bevroren vlees, Hot
Pot, Stoom of Pap) door op de Feature
Select-knop te drukken. De multicooker start
het programma automatisch na 3 seconden.
(Figuur 8)

Een uitgestelde start instellen (vooraf
ingestelde timer)

Om het koken voor een later tijdstip te
plannen, drukt u op de functieknop om het
gewenste programma te selecteren. Pas de
kooktijd naar behoefte aan. Druk op de Pre-
set-knop om de uitgestelde start in te
stellen. Na 3 seconden begint het
programma automatisch op de geplande
tijd. (Figuur 10)



.

De smaakinstellingen aanpassen

Druk op de knop Stoofpot en druk
vervolgens op de knop Smaakselectie om de
gewenste smaakinstelling te kiezen: Licht,
Standaard of Rijk. De multicooker start het
programma automatisch na 3 seconden.
(Figuur 1)

13. Open de stoomafvoerklep om de druk te
laten ontsnappen. Gebruik een
ovenhandschoen of tang om het ventiel
voorzichtig naar een ontgrendelingsstand
te draaien. (Figuur13)

Waarschuwing:

® Stoom zal heet zijn; Ga er voorzichtig
mee om.

15. Open het deksel door het met de klok
mee te draaien en op te tillen. Gebruik
een hittebestendige doek of
ovenhandschoen om de binnenpan veilig
te verwijderen. (Figuur 15)

122

IBEBE

Va
AN

Wanneer het programma is afgelopen, piept
de multicooker. Druk op de knop Annuleren
om de functie "Warmhouden" te stoppen.
(Figuur 12)

14. Zodra de stoom is gestopt, zorgt u ervoor
dat de vlotterklep is gevallen voordat u het
deksel opent. (Figuur 14)

Float
valve

2\

L

Waarschuwing:

®* Na het koken zullen het deksel, de
binnenbehuizing, de binnenpan en het
voedsel extreem heet zijn. Ga er voorzichtig
mee om.

® Raak de vlotterklep niet aan tijdens het
koken of direct na het koken.



METHODEN VOOR DRUKONTLASTING
Zodra het kookprogramma is voltooid, kunt u de druk laten ontsnappen met behulp van een van de twee
methoden, afhankelijk van het soort voedsel dat wordt bereid:

1. Snelle vrijlating
® Geschikt voor: Snelkookrecepten en stomen, zoals groenten en zeevruchten.

® Stappen:
® Nadat u de warmhoudfunctie hebt uitgeschakeld, zet u het overdrukventiel in de open
stand.
®  Wacht tot alle stoom is verdwenen en zorg ervoor dat de viotterklep volledig is gevallen
voordat u probeert het deksel te openen.
® Laat het fornuis 1-2 minuten staan.
® Open het deksel. Als het niet gemakkelijk opengaat, wacht dan nog een paar minuten en
probeer het opnieuw.
° Belangrijk: Forceer het deksel nooit open. Een gesloten deksel geeft de restdruk in het fornuis
aan.

2. Langzame afgifte
® Beste voor: Voedingsmiddelen met schil (bijv. worstjes, kip of fruit), recepten met grote
vloeistofvolumes of voedingsmiddelen met een hoog zetmeelgehalte, zoals pap, soep, pasta,
rijst, granen en delicaat voedsel zoals vlees en aardappelen. Deze voedingsmiddelen kunnen
schuimen, uitzetten of spatten als de druk te snel wordt opgeheven.
® Stappen:
® Laat na het uitschakelen van de warmhoudfunctie het overdrukventiel in de gesloten
stand staan en laat de druk op natuurlijke wijze ontsnappen. Dit kan 15 minuten of langer
duren, afhankelijk van het recept.
® Zodra de vlotterklep is gevallen, verplaatst u de overdrukklep naar de open stand om
ervoor te zorgen dat alle resterende druk is afgelaten.
® Open het deksel. Als het niet gemakkelijk opengaat, wacht dan nog een paar minuten en
probeer het opnieuw.
® Belangrijk: Forceer het deksel nooit open. Een gesloten deksel geeft de restdruk in het fornuis
aan.

Algemene tips voor beide methoden

° Voordat u het deksel opent, schudt u het fornuis voorzichtig terwijl u de handgrepen van de
basiseenheid vasthoudt. Dit helpt om eventuele ingesloten stoom onder het voedsel te laten

ontsnappen.
° Wees voorzichtig: Stoom kan zelfs enkele seconden na het verwijderen van het deksel naar de
oppervlakte stijgen.
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KOOKPROGRAMMA TABEL

In de volgende tabel vindt u meer informatie over de kookprogramma's en voorinstellingen.

Koken [/ Smaakbereik Vooraf ..

Functie Sl Tijdsbereik Druk ingest =il
ardtijd | O Licht | Standaard | Rijk 2| | warm
Rijst 12 min. 8 - 16 min. 8 min. 12 min. 16 min. Ja 24u Ja
Kip 25 min. 2(rJn;n35 20 min. 25 min. 35 min. Ja 24 u Ja
Rundvlees 60 min. 5?71;n70 50 min. 60 min. 70 min. Ja 24 u Ja
Vis 45 min. an—in55 35 min. 45 min. 55 min. Ja 24 u Ja
Soep 60 min. A?n;n75 40 min. 60 min. 75 min. Ja 24 u Ja
Boon/pees 65 min. S?n;n75 55 min. 65 min. 75 min. Ja 24 u Ja
\F/Srwarmlng/ 10 min. 5 -15 min. 5 min. 10 min. 15 min. Nee 24 u Ja
Stoven 35 min. an—in45 25 min. 35 min. 45 min. Ja 24 u Ja
. 35-55 . . .
Varkensvlees 45 min. min 35 min. 45 min. 55 min. Ja 24 u Ja
Cake 30 min. 2(rJnEn35 20 min. 30 min. 35 min. Ja 24 u Ja
Yoghurt 6 uur 3-9uur 3 uur 6 uur 5 uur Nee 24u Nee
Bevroren 2 min. 2 -10 min. Nee Nee Nee Ja 24 u Ja
vlees
Hete pot 12 min. 6 -18 min. 6 min. 12 min. 18 min. Nee 24 u Ja
Stoom 10 min. 5 -15 min. 5 min. 10 min. 15 min. Ja 24 u Ja
Pap 20 min. | 15-25min. | 15 min. 20 min. 25 min. Ja 24 u Ja
Y°°"’f 15 min. 15 min - 24 Nee Nee Nee Nee Nee Nee
ingesteld u
REINIGING

° Reinig het apparaat na elk gebruik.

° Zorg ervoor dat de vlotterklep op het deksel niet geblokkeerd is en vrij op en neer kan bewegen.

Veeg het indien nodig schoon om verstoppingen te voorkomen.

Zowel de binnenpan als het deksel kunnen volledig in water worden ondergedompeld om
schoon te maken. Spoel ze af onder heet stromend water met een mild schoonmaakmiddel en
een zachte doek of spons.

Gebruik nooit schuurpoeders, natriumbicarbonaat, bleekmiddel of schuursponsjes om enig
onderdeel van het apparaat schoon te maken, aangezien deze de oppervlakken kunnen
beschadigen.

Veeg de basiseenheid af met een zachte, damp doek om eventuele voedselresten, vooral
olieachtige vlekken, te verwijderen. Zorg ervoor dat de basiseenheid schoon en droog is.

° Waarschuwing:

° Dompel de basiseenheid niet onder in water of een andere vloeistof.

1. Het deksel verwijderen 2. Verwijder en reinig het overdrukventiel

Draai het deksel zo ver mogelijk met de
klok mee om het te ontgrendelen. (Stap 1
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5.

in Figuur 1) Til het deksel omhoog en haal
het uit het fornuis. (Stap 2 in figuur 1)

Pak de zijkanten van het overdrukventiel vast
en trek het omhoog om het los te maken.
(Figuur 2,)

Gebruik een pen om eventuele
verstoppingen in of rond het ventiel te
verhelpen. Zorg ervoor dat er geen druk
meer in het fornuis is voordat u het
ventiel verwijdert. Plaats het ventiel terug
in de uitsparing en druk stevig naar
beneden totdat het op zijn plaats klikt.
(Figuur 3.)

Verwijder en reinig het binnendeksel
Pak de rubberen knop in het midden van
het binnendeksel vast en trek deze naar
buiten om deze los te maken. Was het
binnendeksel in warm zeepsop en spoel
het grondig af. Belangrijk: Gebruik geen
schurende reinigingsmiddelen om
beschadiging van het oppervlak te
voorkomen. (Figuur 5)

Leeg en reinig de condensbeker
Zoek de condensbeker aan de achterkant
van het fornuis, onder het scharnier. Trek

Reinig de vlotterklep

Gebruik een pen om vuil van de viotterklep
te verwijderen om ervoor te zorgen dat deze
vrij kan bewegen. Controleer of het ventiel
omhoog en omlaag kan worden gebracht
zonder vast te zitten. (Figuur 4.)

Float
valve

Verwijder en reinig de pakking

Trek de rubberen pakking van de randen van
het binnendeksel. Was de pakking in warm
zeepsop en droog hem vervolgens grondig
af. Plaats de pakking stevig terug rond de
rand van het binnendeksel. Bevestig de
rubberen knop terug op de paal op het
binnendeksel en schuif het binnendeksel
terug op zijn plaats op het hoofddeksel.
(Figuur 6)

Reinig de behuizing van het fornuis

Veeg de buitenbehuizing af met adamp

kleding. Droog het oppervlak af met een



het naar buiten om het los te maken. Was zachte, droge doek. Belangrijk: Dompel de

de cup in warm zeepsop, droog hem af buitenbehuizing niet onder in water of een

met een zachte doek en bevestig hem andere vloeistof. Vermijd het gebruik van

weer stevig onder het scharnier. (Figuur 7) schurende reinigingsmiddelen. (Afbeelding
8)

OPSLAG

1 Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
2. Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u ze opbergt.

MILIEUVRIENDELIJKE AFVOER

Deze markering geeft aan dat dit product in de hele EU niet met ander huishoudelijk afval
mag worden weggegooid (2012/19/EU). Om mogelijke schade aan het milieu of de
menselijke gezondheid door ongecontroleerde afvalverwijdering te voorkomen, moet u
het op verantwoorde wijze recyclen om het duurzame hergebruik van materiéle
hulpbronnen te bevorderen. Als u uw gebruikte apparaat wilt retourneren, neemt u

contact op met de winkel waar het product is gekocht. Ze kunnen dit product inleveren
voor milieuvriendelijke recycling.
GARANTIE
. De fabrikant geeft garantie in overeenstemming met de wetgeving van het eigen land waar de

klant woont, met een minimum van 1jaar, ingaande op de datum waarop het apparaat aan de
eindgebruiker is verkocht.

. De garantie dekt alleen defecten in materiaal of vakmanschap.

. Bij het indienen van een beroep op de garantie dient de originele aankoopfactuur (met
aankoopdatum) te worden overlegd.

. De garantie is niet van toepassing in gevallen van:

Normale slijtage.

Onjuist gebruik, bijv. overbelasting van het apparaat, gebruik van niet-goedgekeurde
accessoires

Gebruik van geweld, schade veroorzaakt door invloeden van buitenaf.

Schade veroorzaakt door het niet naleven van de gebruikershandleiding of het niet
naleven van de installatie-instructies.

Gedeeltelijk of volledig gedemonteerde apparaten.

VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING

Dit apparaat is ontworpen, gebouwd en gedistribueerd in overeenstemming met de
veiligheidseisen van de EG-richtlijnen: Richtlijn energiegerelateerde producten (ERP)
2009/125/EG, Richtlijn elektromagnetische compatibiliteit (EMC) 2014/30/EU,
Laagspanningsrichtlijn (LVD) 2014/35/EU, Richtlijn beperking van gevaarlijke stoffen
(RoHS) Richtlijn 2011/65/EU en volgende wijzigingen.

Dit apparaat is in overeenstemming met de relevante wettelijke vereisten van de
Europese Unie. De conformiteitsverklaring van het product is online beschikbaar op
www.arovo.com/manuals.
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In overeenstemming met ons beleid van voortdurende productverbetering, behouden wij ons het recht
voor om zonder voorafgaande kennisgeving technische en optische wijzigingen aan te brengen. De
huidige versie van deze gebruikershandleiding is online te vinden op www.arovo.com/manuals.
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PL - MULTICOOKERTO W1

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac¢ niniejszg instrukcje i zapoznac sie ze wszystkimi
zaleceniami dotyczgcymi bezpieczenstwa i prawidtowego uzytkowania urzagdzenia. Zachowaj instrukcje na
przysztoscé.

Podczas korzystania z urzgdzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych srodkow
ostroznosci. Nalezg do nich:
Ogdlne wytyczne dotyczgce bezpieczeristwa

Zawsze czytaj i postepuj zgodnie z tymi instrukcjami, aby zapewni¢ bezpieczng obstuge.
Nie uzywaj urzgdzenia do celéw niezgodnych z jego przeznaczeniem.

Uzywaj urzgdzenia tylko w pomieszczeniach. Nie uzywac na zewnatrz.

Uzywaj urzgdzenia na stabilnej, rownej powierzchni.

Nie pozostawiaj urzagdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego i podobnego. Produkt nie jest przeznaczony
do uzytku komercyjnego.

Bezpieczenstwo elektryczne

Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtgczone do prawidtowo uziemionego gniazdka elektrycznego
220-240 V.

Nigdy nie uzywaj przedtuzaczy ani adapteréw wtyczek z urzgdzeniem.

Odtacz urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane, przed czyszczeniem lub pozostawione bez
nadzoru.

Unikaj rozlewania ptynéw na ztgcze lub jakiekolwiek elementy elektryczne.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych ptynach.

Bezpieczenstwo przewodu zasilajgcego

Nie pozwol, aby przewdd zasilajgcy zwisat z krawedzi blatow lub stotow.

Trzymaj przewdd z dala od gorgcych powierzchni lub ostrych krawedzi.

Nie uzywaj sity, nie ciggnij ani nie skrecaj przewodu w celu odtgczenia lub przeniesienia
urzgdzenia.

Jesli przewdd lub wtyczka sg uszkodzone, przestan uzywac urzadzenia i skontaktuj sie z
autoryzowanym centrum serwisowym w celu naprawy.

Uzywaj w poblizu dzieci

Przechowuj urzadzenie i przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

Dzieci w wieku 8 lat i starsze lub osoby o ograniczonych mozliwosciach moga korzysta¢ z
urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem i odpowiednimi instrukcjami.

Upewnij sie, ze dzieci nie bawig sie urzagdzeniem.

Bezpieczna obstuga urzadzenia

Nie dotykaj gorgcych powierzchni; Uzyj dostarczonych uchwytéw lub gatek.

Upewnij sie, ze urzagdzenie ma wystarczajgco duzo miejsca ze wszystkich stron na wentylacje.
Trzymaj go z dala od materiatéw tatwopalnych, takich jak reczniki, papier lub zastony.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia pustego lub bez garnka wewnetrznego.

Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu lub na gorgcym palniku gazowym lub elektrycznym ani w
rozgrzanym piekarniku.

Zachowaj ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzgdzenia, zwtaszcza jesli zawiera gorgce ptyny lub
zywnosé.
Zawsze upewnij sig, ze pokrywa jest dobrze zamknieta przed wybraniem funkcji ci$nienia.

Zawsze pozwdl urzadzeniu ostygnaé przez co najmniej dwie minuty po opadnigciu zaworu
ptywakowego przed otwarciem pokrywy.
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Uwazaj, aby podczas otwierania pokrywy nie ulatniata sie para; Otwdrz go powoli i z dala od
twarzy.

Nie otwieraj pokrywy, dopdki cate cisnienie wewnetrzne nie zostanie zwolnione. Jesli urzagdzenie
jest trudne do otwarcia, nadal jest pod cisnieniem — nigdy nie otwieraj go na site.

Uzywaj naturalnego uwalniania cisnienia do zywnosci o wysokiej zawartosci ptynow lub skrobi,
aby zapobiec rozpryskiwaniu.

Przed uzyciem sprawdz, czy zawdr spustowy ci$nienia nie jest zatkany.

Unikaj przepetniania doniczki wewnetrznej. W przypadku gotowania pod cisnieniem nie
przekraczaj potowy w przypadku produktéw spozywczych rozszerzalnych, takich jak ryz lub
fasola.

Nigdy nie przektuwaj skéry spuchnietych potraw (np. bekonu lub kurczaka) po ugotowaniu pod
ci$nieniem; Moze to spowodowac oparzenia.

Niektore produkty spozywcze, takie jak ptatki owsiane lub spaghetti, moga pienic¢ sie lub zatykaé
zawdr spustowy. Postepuj zgodnie z przepisami, aby unikngé problemow.

Czyszczenie i konserwacja

Przed kazdym uzyciem sprawdz silikonowa uszczelke, zawdr spustowy ci$nienia i garnek
wewnetrzny pod katem uszkodzen. Nie uzywaj urzadzenia, jesli jakiekolwiek czesci sg
uszkodzone.

Przed uzyciem wyczy$¢ dno garnka wewnetrznego i powierzchnig ptyty grzewczej, aby
zapewni¢ prawidtowe dziatanie.

Nie probuj samodzielnie naprawiaé nieprawidtowo dziatajgcego urzgdzenia. Skontaktuj sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

OSTRZEZENIE: GORACA POWIERZCHNIA. Prosze nie dotykaé powierzchni podczas
uzytkowania. Temperatura dostepnej powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy
urzgdzenia.

Uwaga: instrukcje dotyczgce krétkiego przewodu
Zapewniony jest krotki przewdd zasilajgcy, aby zmniejszy¢ ryzyko wynikajgce z zaplatania sie lub potkniecia
o dtuzszy przewdd. Nie uzywaj przedtuzacza z tym produktem.

FUNKCJE BEZPIECZENSTWA

Automatyczne uwalnianie ci$nienia: Zawodr spustowy ci$nienia automatycznie reguluje i
odprowadza nadcisnienie, aby utrzymaé bezpieczny poziom pracy.

Wtdrne uwalnianie cisnienia: Jesli zawor spustowy cisnienia ulegnie awarii, pokrywa bezpiecznie
uwolni nagromadzone cisnienie. W takich przypadkach zawér spustowy ci$nienia nalezy
wymieni¢ przed dalszym uzytkowaniem.

Bezpieczne odciecie temperatury: Aby zapobiec przegrzaniu, urzgdzenie jest wyposazone w
funkcje bezpiecznego odciecia temperatury. Jesli temperatura wzrosnie zbyt wysoko, funkcja
grzania automatycznie zatrzyma sie i wznowi dopiero wtedy, gdy temperatura powréci do
bezpiecznego poziomu.

Ochrona przed przegrzaniem: Jesli mechanizm odcinajgcy temperature ulegnie awarii,
multicooker wytaczy sie catkowicie, aby uniemozliwié dalszg prace. W takim przypadku
urzgdzenie bedzie wymagato wymiany.

Blokada pokrywy aktywowana ci$nieniem: Dla zwiekszenia bezpieczenstwa pokrywa pozostaje
zablokowana i nie mozna jej otworzyé, gdy wewnatrz szybkowaru panuje wysokie ci$nienie.
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OBJASNIENIE SYMBOLI

—
-l o
—

Przeczytaj instrukcje obstugi, aby
uzyskac petne instrukcje i
informacje dotyczace
bezpieczenstwa przed uzyciem
produktu.

5

Produkt ten jest bezpieczny do
bezposredniego kontaktu z
zywnoscia.

a

Opakowanie nadaje sie do
recyklingu i moze byé ponownie
uzyte. Wszelkie materiaty
opakowaniowe nalezy utylizowaé
w sposéb odpowiedzialny,
zgodnie z lokalnymi wytycznymi
dotyczgcymi recyklingu.

Opakowanie nadaje sie do
recyklingu i moze byé ponownie
uzyte. Wszelkie materiaty
opakowaniowe nalezy utylizowac
w sposéb odpowiedzialny,
zgodnie z lokalnymi wytycznymi
dotyczgcymi recyklingu.

Opakowanie nadaje sie do
recyklingu i moze byé ponownie
uzyte. Wszelkie materiaty
opakowaniowe nalezy utylizowaé
w sposéb odpowiedzialny,
zgodnie z lokalnymi wytycznymi
dotyczgcymi recyklingu.

Jesli zauwazysz jakiekolwiek
uszkodzenia produktu podczas
rozpakowywania, natychmiast
skontaktuj sie ze sprzedawcag w
celu uzyskania pomocy.

55
a
€

Deklaracja zgodnosci. Produkty oznaczone tym symbolem sg zgodne z normami
okreslonymi w Europejskim Obszarze Gospodarczym (EOG). Deklaracja zgodnosci UE
jest dostepna u producenta na zgdanie.
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OGOLNA CHARAKTERYSTYKA

1. Obudowa Multicooker
2. Wyswietla¢
A. Wyswietlacz LED
B. Zaprogramowane
wskazniki
C. Przycisk wyboru smaku
D. Przycisk wyboru funkgcji
E. Przycisk zmniejszania
czasu
F. Przycisk Utrzymuj
ciepto [ Anulyj
G. Przycisk zwigkszania
czasu

3.  Doniczka wewnetrzna
4. Przewdd zasilajgcy
5.  Garnek pomiarowy
6.  tyzka
W zestawie:

. 1x Multicooker

. 1x doniczka wewnetrzna
. 1x miarka

. 1x tyzka

. 1x przewod zasilajgcy

. 1x instrukcja obstugi

DANE TECHNICZNE
. Zasilanie: 220-240V - 50/60Hz

. Moc wejsciowa: 1000W

. Wymiary produktu: 320 x 310
x 335 mm

. Waga produktu: 5,2 kg

. Pojemnosé: 6 L

MONTAZ URZADZENIA

1. Obréé uchwyt na gérze pokrywy do 2.

Taste selection|
CakeO  OHotPot
YogutO  OSteam
[Frozenmeat O OPorridge

Feature selection|

oporu zgodnie z ruchem wskazéwek

zegara. (Rysunek 1)

3. Wyjmij doniczke wewnetrzng i wyjmij 4,
wszystkie zapakowane w nig przedmioty.

(Rysunek 3)

Podnie$ pokrywe z multicookera. (Rysunek 2)

Dopasuj zawdr spustowy ci$nienia do
duzego wgtebienia w pokrywie. Mocno

docisnij zawdr, az ustyszysz klikniecie,
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5.

9.

wskazujace, ze jest bezpiecznie na swoim
miejscu. (Rysunek 4)

W16z koniec przewodu zasilajgcego do 6.  Umiesc¢ garnek wewnetrzny w zewnetrznej
gniazdka z tytu multicookera. Podtgcz obudowie multicookera, upewniajgc sig, ze
drugi koniec przewodu do gniazdka dobrze przylega. (Rysunek 6)

elektrycznego. W razie potrzeby wtgcz
przetgcznik gniazdka. (Rysunek 5)

Umies¢ pokrywe na multicookerze, 8. Obroc¢ pokrywe w kierunku przeciwnym do
upewniajgc sig, ze wypustka z tytu ruchu wskazowek zegara, az zablokuje sie
pokrywy jest wyréwnana z kanatem z tytu bezpiecznie z kliknigeciem. (Rysunek 8)

multicookera. (Rysunek 7)

Twoj multicooker jest teraz zmontowany i
gotowy do uzycia.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Upewnij sie, ze wszystkie materiaty opakowaniowe zostaty usuniete z urzgdzenia. Usun wszelkie
pozostatosci kleju i etykiety.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia doktadnie wyczysé garnek wewnetrzny i wszystkie
akcesoria cieptg wodg, tagodnym detergentem i nierysujaca ggbka.

Doktadnie sptucz i catkowicie wysusz wszystkie elementy przed montazem.

Wytrzyj wnetrze i zewnetrzng cze$é urzgdzenia adamp ptétno, aby zapewnié czystosce.
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Zdejmij pokrywke i wlej 2 litry wody do
garnka wewnetrznego. Ponownie zatéz
pokrywe i zablokuj jg na miejscu,
obracajgc jg w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara. Upewnij sig, ze
jest bezpieczny. (Rysunek 1)

Podtgcz urzgdzenie i nacisnij przycisk
programu Zupa na wyswietlaczu.
Program uruchomi sie automatycznie po
3 sekundach. (Rysunek 3)

Lgw 7

3 S
Tast section

e

Uwalnianie pary: Uzyj rekawicy kuchennej
lub szczypiec, aby ostroznie przekrecié¢
zawdr spustowy ci$nienia do pozycji
OTWARTE. Uwazaj, aby nie wydostawaé
sie para. (Rysunek 5)

Twoj multicooker, w tym wewnetrzne
zawory i pokrywa, jest teraz doktadnie
wyczyszczony i gotowy do pierwszego
uzycia.

2. Przekreé zawor spustowy cisnienia do
pozycji ZAMKNIETE. (Rysunek 2)

4. Po zakonczeniu programu multicooker wyda
sygnat dzwiekowy. Nacisnij przycisk Anuluj,
aby zatrzymac funkcje utrzymywania ciepta.
(Rysunek 4)

6. Pozostaw multicooker do ostygnigcia przez
okoto 15 minut. Odblokuj i zdejmij pokrywe,
obracajac jg zgodnie z ruchem wskazowek
zegara i podnoszgc. Uzyj rekawic
kuchennych lub zaroodpornej szmatki, aby
wyjgé garnek wewnetrzny i opréznié go.
(Rysunek 6)

24
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PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA
. Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej powierzchni. Unikaj umieszczania go na powierzchni, ktéra
nie jest odporna na ciepto.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

—_

W16z wtyczke do odpowiedniego gniazdka $ciennego.

2. Wyjmij garnek wewnetrzny z multicookera i dodaj sktadniki potrzebne do Twojego przepisu.

Nuta:

® ZAWSZE upewnij sig, ze garnek wewnetrzny jest na swoim miejscu przed gotowaniem.

® NIGDY nie umieszczaj zywnosci ani ptynéw bezposrednio w obudowie multicookera. Do
gotowania zawsze uzywaj garnka wewnetrznego.

®  Przektuwaj skdre potraw, takich jak kietbaski, kurczak lub owoce, aby zapobiec rozszerzaniu
sie i rozpryskiwaniu gorgcego jedzenia po zwolnieniu pokrywki.

® Nie przepetniaj doniczki wewnetrznej. Uzyj oznaczern MAX i MIN wewnatrz doniczki jako
wskazowki. (Rysunki 1i2)

= = = =
4 I::ULL 4 FéULL
5 uP 5 UP
; 1/, full ; T|
12 | 12 | ° rr|1ax
7 0 ) 10 eve
5?8 5E8
6 6
1 4 1 4
5 2 5 2
3. Umies¢ wymagany ptyn w doniczce 4. Umiesc¢ garnek wewnetrzny z powrotem w
wewnetrzne;j. obudowie multicookera. (Rysunek 4)

Nuta:

® Upewnij sig, ze ptyn i sktadniki
mieszczg sie miedzy oznaczeniami
MAX i MIN wewnatrz garnka. Podczas
gotowania potraw, ktére rozszerzajg
sig, napetnij garnek wewnetrzny tylko
do potowy miedzy znakami MAX i
MIN. (Rysunek 3)

MAX

4
5
3
5
2
5
4
5

MIN

5. Dopasuj pokrywe do gérnej czesci 6. W przypadku funkcji gotowania pod
multicookera. Zamknij pokrywe, cisnieniem przekre¢ zawdr spustowy
obracajac jg w kierunku przeciwnym do cisnienia do pozycji zamknietej. Upewnij sie,
ruchu wskazowek zegara, az zablokuje sie ze jest prawidtowo osadzony, aby uszczelni¢
z kliknigciem. Przed wybraniem funkgcji otwér. (Rysunek 6)

gotowania pokrywa musi by¢ catkowicie
zamknieta. (Rysunek 5)
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CLICK ——
Wybierz zgdane ustawienie gotowania na
wyswietlaczu. Multicooker automatycznie
uruchomi program po 3 sekundach.
(Rysunek 7)

Regulacja czasu gotowania

Aby ustawi¢ czas gotowania, nacisnij
przycisk funkeyjny, aby wybraé zgdany
program. Nastepnie nacisnij przycisk Czas i
uzyj przyciskéw + i -, aby wydtuzyé lub
skrécié czas gotowania. (Rysunek 9)

Dostosowywanie ustawient smaku

Nacisnij przycisk Gulasz, a nastepnie nacisnij
przycisk wyboru smaku, aby wybraé
preferowane ustawienie smaku: Jasny,
Standardowy lub Bogaty. Multicooker
automatycznie uruchomi program po 3
sekundach. (Rysunek 1i)

funkcje/funkcje gotowania (ciasto, jogurt,
mrozone migso, goracy garnek, gotowanie
na parze lub owsianka), naciskajgc przycisk
wyboru funkeji. Multicooker automatycznie
uruchomi program po 3 sekundach.
(Rysunek 8)

Ustawianie opdznionego startu (wstepnie
ustawiony timer)

Aby zaplanowac¢ gotowanie na pézniejszy
czas, nacisnij przycisk funkcyjny, aby wybraé
zgdany program. W razie potrzeby dostosuj
czas gotowania. Nacisnij przycisk Pre-set,
aby ustawi¢ opdzniony start. Po 3 sekundach
program rozpocznie si¢ automatycznie o
zaplanowanej godzinie. (Rysunek 10)

Po zakoniczeniu programu multicooker wyda
sygnat dzwiekowy. Nacisnij przycisk Anuluj,
aby zatrzymac funkcje "Keep Warm".
(Rysunek 12)



13. Otwodrz zawér spustowy pary, aby 14. Po zatrzymaniu pary upewnij sig, ze zawor
uwolnié cisnienie. Uzyj rekawicy ptywakowy opadt przed otwarciem pokrywy.
kuchennej lub szczypiec, aby ostroznie (Rysunek 14)
przekreci¢ zawdr do ustawienia
zwolnienia. (Rysunek 13)

Ostrzezenie:
® Para bedzie gorgca; Obchodz sie
ostroznie.

Float I

valve \V

&
N

L\

15. Otworz pokrywe, obracajac jg zgodnie z Ostrzezenie:
ruchem wskazéwek zegara i podnoszac. *  Po ugotowaniu pokrywka, ostonka
Uzyj zaroodpornej szmatki lub rekawicy wewnetrzna, garnek wewnetrzny i jedzenie
kuchennej, aby bezpiecznie wyja¢ garnek bedg bardzo gorace. Obchodz sig ostroznie.

wewnetrzny. (Rysunek 15) ® Nie dotykaj zaworu ptywakowego podczas

gotowania lub bezposrednio po ugotowaniu.

METODY UWALNIANIA CISNIENIA
Po zakoriczeniu programu gotowania mozesz zmniejszyé cisnienie za pomocg jednej z dwoch metod, w
zaleznosci od rodzaju przygotowywanej zywnosci:

1. Szybkie wydanie
® Najlepsze dla: przepiséw na szybkie gotowanie i gotowanie na parze, takich jak warzywa i owoce
morza.

®  Kroki:
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Po anulowaniu funkcji utrzymywania ciepta przesun zawor spustowy cisnienia do pozycji
otwarte;j.

Poczekaj, az cata para zostanie uwolniona i upewnij sig, ze zawér ptywakowy catkowicie
opadt przed prébg otwarcia pokrywy.

Odstaw szybkowar na 1-2 minuty.

Otworz pokrywe. Jesli nie otworzy sie tatwo, odczekaj jeszcze kilka minut i sprébuj
ponownie.

M Wazne: Nigdy nie otwieraj pokrywy na site. Zablokowana pokrywa wskazuje cisnienie resztkowe w
szybkowarze.

2. Powolne uwalnianie

®  Najlepsze dla: potraw ze skérkami (np. kietbasek, kurczaka lub owocéw), przepiséw z duzymi
objetosciami ptynow lub pokarmdw o wysokiej zawartosci skrobi, takich jak owsianka, zupa,
makaron, ryz, zboza i delikatne pokarmy, takie jak mieso i ziemniaki. Te produkty moga sie pieni¢,
rozszerza¢ lub rozpryskiwag, jesli nacisk zostanie zwolniony zbyt szybko.

®  Kroki:

Po anulowaniu funkcji utrzymywania ciepta pozostaw zawoér spustowy cisnienia w pozycji
zamknietej i pozwdl, aby cisnienie naturalnie sie uwolnito. Moze to zajg¢ 15 minut lub
dtuzej, w zaleznosci od przepisu.

Gdy zawér ptywakowy opadnie, przesun zawor spustowy cisnienia do pozycji otwartej,
aby upewni¢ sieg, ze cate pozostate ci$nienie zostato zwolnione.

Otworz pokrywe. Jesli nie otworzy sie tatwo, odczekaj jeszcze kilka minut i sprébuj
ponownie.

®  Wazne: Nigdy nie otwieraj pokrywy na site. Zablokowana pokrywa wskazuje cisnienie resztkowe w
szybkowarze.

Ogodlne wskazéwki dotyczgce obu metod

° Przed otwarciem pokrywy delikatnie potrzasnij szybkowarem, trzymajgc za uchwyty podstawy.
Pomaga to uwolni¢ uwigziong pare pod zywnoscig.

° Bagdz ostrozny: para moze uniesé sie na powierzchnig nawet kilka sekund po zdjeciu pokrywy.

TABELA PROGRAMOW GOTOWANIA

W ponizszej tabeli mozna znalez¢ wiecej informaciji na temat programoéw gotowania i ustawien wstepnych.

Gotowanie [ Zakres smakowy Wstep
Czas cams n
. Zakres s . Cis$nie nie Ogrza
Funkcja domysl| Swiatt .
= czasu o Norma Bogaty nie ustaw é
Y ione
. . . . . . 24
Ryz 12 min 8 - 16 min 8 min 12 min 16 min Tak Tak
godz.
Kurczak 25 min 20 - 35min | 20 min 25 min 35 min Tak gzgz Tak
Wotowina 60 min | 50-70 min | 50 min 60 min 70 min Tak gzgz Tak
Ryba 45 min 35 -55min | 35min 45 min 55 min Tak gzgz Tak
Zupa 60 min | 40-75min | 40 min 60 min 75 min Tak gzgz Tak
Fasola/Scied | 45 min | 55-75min | 55min 65 min 75min | Tak 24 Tak
no godz.
Podgrz.ew.am 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min Nie 24 Tak
e/smazenie godz.
Gulasz 35 min 25 - 45 min | 25 min 35 min 45 min Tak gzgz Tak
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Wieprzowina 45 min 35 -55min | 35min 45 min 55 min Tak gzgz Tak
Ciasto 30min | 20-35min | 20 min 30 min 35 min Tak gzgz Tak
. 24 .
Jogurt godz.6 | 3-9godz. | 3godz godz. 6 5 godz Nie godz Nie
MIQS,O 2 min 2 -10 min Nie Nie Nie Tak 24 Tak
mrozone godz.
Gorgey 12 min 6 -18 min 6 min 12 min 18 min Nie 24 Tak
garnek godz.
Para 10 min 5-15 min 5 min 10 min 15 min Tak 24 Tak
godz.
Owsianka 20 min 15 - 25 min 15 min 20 min 25 min Tak gzgz Tak
Wstepnle 15 min 15 min - 24 Nie Nie Nie Nie Nie Nie
ustawione godz.

CZYSZCZENIE

° Wyczy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

° Upewnij sie, ze zawdr ptywakowy na pokrywie nie jest zablokowany i moze sie swobodnie
poruszaé w goére iw doét. W razie potrzeby wytrzyj go do czysta, aby unikngé zatorow.

Zaréwno doniczka wewnetrzna, jak i pokrywka sg catkowicie zanurzone w wodzie w celu
czyszczenia. Optucz je pod goracy biezgcg wodg przy uzyciu tagodnego detergentu i migkkiej
szmatki lub gabki.

Nigdy nie uzywaj proszkéw $ciernych, sody oczyszczonej, wybielaczy ani ggbek do szorowania do
czyszczenia jakiejkolwiek czesci urzadzenia, poniewaz mogg one uszkodzié powierzchnie.
Wytrzyj jednostke bazowg migkka, damp ptétno, aby usunagé wszelkie resztki jedzenia, zwtaszcza
ttuste plamy. Upewnij sig, ze jednostka bazowa jest czysta i sucha.

Ostrzezenie:

° Nie zanurzaj podstawy w wodzie ani innym ptynie.

1. Zdejmowanie pokrywy 2. Wyjmij i wyczy$¢ zawor spustowy cisnienia
Obroé¢ pokrywe zgodnie z ruchem Chwy¢ boki zaworu spustowego cisnienia i
wskazéwek zegara do oporu, aby jg pociagnij go do gdry, aby go odtgczyé.
odblokowag. (Krok 1 na rysunku 1,)Podnies (Rysunek 2,)

pokrywe do géry i wyjmij jg z szybkowaru.
(Krok 2 na rysunku 1)

3. Uzyj szpilki, aby usung¢ wszelkie blokady 4. Wyczysé zawor ptywakowy
wewnatrz lub wokdét zaworu. Upewnij sig, Uzyj szpilki, aby usung¢ zanieczyszczenia z
ze w szybkowarze nie ma juz cisnienia zaworu ptywakowego, aby zapewnic¢ jego
przed wyjeciem zaworu. Wtéz zawor swobodne poruszanie sie. Sprawdz, czy
ponownie do wgtebienia, mocno zawor mozna podnosié i opuszczaé bez
dociskajgc, az zatrzasnie sie na swoim zacinania sie. (Rysunek 4.)

miejscu. (Rysunek 3.)
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5. Zdejmiji wyczysé wewnetrzng pokrywe 6. Wyjmij i wyczysé uszczelke

Chwy¢ gumowe pokretto na srodku Wyciagnij gumowg uszczelke z krawedzi
wewnetrznej pokrywy i pociagnij na wewnetrznej pokrywy. Umyj uszczelke w
zewnatrz, aby je odtgczyé. Umyj cieptej wodzie z mydtem, a nastepnie
wewnetrzng pokrywe w cieptej wodzie z doktadnie wysusz. Zamontuj uszczelke
mydtem i doktadnie sptucz. Wazne: Nie bezpiecznie wokdt krawedzi wewnetrznej
uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych, pokrywy. Przymocuj gumowe pokretto z
aby unikngé uszkodzenia powierzchni. powrotem do stupka na wewnetrznej
(Rysunek 5) pokrywie i wsui wewnetrzng pokrywe z

powrotem na miejsce na gtéwnej pokrywie.

(Rysunek 6)

7. Oproéznij i wyczysé kubek na skropliny 8. Wyczys¢ obudowe kuchenki
Umies$c¢ kubek na skropliny z tytu Wytrzyj zewnetrzng obudowe adamp ptétno.
szybkowaru, pod zawiasem. Pociggnij go Osusz powierzchnie migkkg, suchg szmatka.
na zewnatrz, aby go odtgczyé. Umyj Wazne: Nie zanurzaj obudowy zewnetrznej w
kubek w cieptej wodzie z mydtem, osusz wodzie ani zadnym ptynie. Unikaj uzywania
go miekkg szmatka i ponownie przymocuj $ciernych srodkéw czyszezgeych. (Rysunek
pod zawiasem. (Rysunek 7) 8)

SKEADOWANIE
1. Odtacz urzadzenie i pozwdl mu ostygnaé.
2. Upewnij sig, ze wszystkie czesci sg czyste i suche przed przechowywaniem.
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UTYLIZACJA PRZYJAZNA DLA SRODOWISKA

To oznaczenie wskazuje, ze tego produktu nie nalezy wyrzuca¢ razem z innymi odpadami
domowymi w catej UE (2012/19/UE). Aby zapobiec mozliwym szkodom dla srodowiska lub
zdrowia ludzkiego wynikajgcym z niekontrolowanej utylizacji odpaddw, nalezy je
odpowiedzialnie poddawaé recyklingowi, aby promowaé zréwnowazone ponowne
wykorzystanie zasobéw materiatowych. Aby zwrdcié zuzyte urzadzenie, skontaktuj sie ze
sprzedawcy, u ktérego produkt zostat zakupiony. Mogg zabrac¢ ten produkt do
bezpiecznego dla srodowiska recyklingu.

GWARANCJA
. Producent udziela gwarancji zgodnie z ustawodawstwem kraju zamieszkania klienta, na minimum
1rok, liczagc od daty sprzedazy urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.
. Gwarancja obejmuje wytgcznie wady materiatowe lub wykonawcze.

. Przy sktadaniu reklamaciji z tytutu rekojmi nalezy przedtozyé oryginat dowodu zakupu (z datg
zakupu).
. Gwarancja nie obowigzuje w przypadku:
. Normalne zuzycie.
. Nieprawidtowe uzytkowanie, np. przecigzenie urzadzenia, uzywanie
niezatwierdzonych akcesoriéw
. Uzycie sity, uszkodzenia spowodowane wptywami zewnetrznymi.
. Uszkodzen spowodowanych nieprzestrzeganiem instrukcji obstugi lub

nieprzestrzeganiem instrukcji instalacji.
. Czesciowo lub catkowicie zdemontowane urzgdzenia.

DEKLARACJA ZGODNOSCI

To urzgdzenie zostato zaprojektowane, zbudowane i dystrybuowane zgodnie z
wymogami bezpieczenstwa dyrektyw WE: Dyrektywa w sprawie produktéw
zwigzanych z energig (ERP) 2009/125/WE, Dyrektywa w sprawie kompatybilnosci
elektromagnetycznej (EMC) 2014/30/UE, Low Voltage Dyrektywa (LVD) 2014/35/UE,
Dyrektywa w sprawie ograniczenia stosowania substancji niebezpiecznych (RoHS)
2011/65/UE i pdzniejsze zmiany.

To urzgdzenie jest zgodne z odpowiednimi wymogami prawnymi Unii Europejskiej.
Deklaracja zgodnosci produktu jest dostepna online pod adresem
www.arovo.com/manuals.

Zgodnie z naszg polityka ciggtego ulepszania produktéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
zmian technicznych i optycznych bez uprzedzenia. Aktualng wersje tej instrukeji obstugi mozna znalezé
w Internecie pod adresem www.arovo.com/manuals.
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PRECAUTII IMPORTANTE DE SIGURANTA
inainte de a utiliza produsul, cititi cu atentie acest manual si familiarizati-vé cu toate recomandérile de
siguranta si utilizare adecvaté pentru aparat. Pastrati manualul pentru referinte ulterioare.

Cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranté de baza. Acestea
includ urmétoarele:
Instructiuni generale de siguranta

° Cititi si urmati intotdeauna aceste instructiuni pentru a asigura o functionare sigura.

° Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét utilizarea prevézuta.

° Utilizati aparatul numai in interior. Nu utilizati in aer liber.
M Utilizati aparatul pe o suprafata stabila si plana.

° Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii.

° Aparatul este destinat uzului casnic si similar. Produsul nu este destinat utilizarii comerciale.

Siguranta electrica

° Asigurati-vé cé aparatul este conectat la o priza electricéd de 220-240V impamantaté
corespunzator.

Nu utilizati niciodata prelungitoare sau adaptoare de prizé cu aparatul.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu este utilizat, inainte de curétare
sau cand este |&sat nesupravegheat.

° Evitati varsarea lichidelor pe conector sau pe orice componente electrice.

° Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau orice alte lichide.

Siguranta cablului de alimentare

° Nu lasati cablul de alimentare s& atarne peste marginile tejghelelor sau meselor.

° Tineti cablul departe de suprafete fierbinti sau margini ascutite.

° Nu fortati, trageti sau rasuciti cablul pentru a deconecta sau muta aparatul.

° Daca cablul sau stecherul sunt deteriorate, opriti utilizarea aparatului si contactati un centru de

service autorizat pentru reparatii.
Utilizare in preajma copiilor
° Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor sub 8 ani.

° Copiii cu varsta de 8 ani si peste sau persoanele cu capacitati reduse pot folosi aparatul numai cu

supraveghere si instructiuni adecvate.
° Asigurati-vé cé copiii nu se joaca cu aparatul.
Functionarea in siguranta a aparatului

° Nu atingeti suprafetele fierbinti; Utilizati manerele sau butoanele furnizate.

° Asigurati-vé cé aparatul are suficient spatiu pe toate partile pentru ventilatie. Pastrati-l departe de
materiale inflamabile, cum ar fi prosoape, hartie sau perdele.

° Nu utilizati niciodata aparatul gol sau fara oala interioara.

Nu asezati aparatul langé sau pe un arzétor cu gaz sau electric fierbinte sau intr-un cuptor incalzit.
Fiti precauti cand mutati aparatul, mai ales daca contine lichide fierbinti sau alimente.
Asigurati-vé intotdeauna cé capacul este bine inchis inainte de a selecta o functie de presiune.

Lasati intotdeauna aparatul sa se raceascé timp de cel putin doud minute dupé ce supapa
plutitoare cade inainte de a deschide capacul.

Aveti grija sa nu scurgeti abur atunci cand deschideti capacul; deschideti-l incet si departe de
faté.

Nu deschideti capacul pana cand nu a fost eliberata toatd presiunea interna. Dacé unitatea este
dificil de deschis, este incé presurizata - nu o fortati niciodats sa se deschida.
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Utilizati eliberarea naturald a presiunii pentru alimente bogate in lichid sau amidon pentru a
preveni stropirea.

Verificati supapa de eliberare a presiunii pentru infundari inainte de utilizare.

Evitati umplerea excesivé a vasului interior. Pentru gatitul sub presiune, nu depasiti jumatatea
pentru alimente extensibile, cum ar fi orezul sau fasolea.

Nu strépungeti niciodata pielea alimentelor umflate (de exemplu, bucéti de slinina sau pui) dupa
gatit sub presiune; Acest lucru ar putea provoca arsuri.

Anumite alimente, cum ar fi fulgii de ovéaz sau spaghetele, pot face spuma sau pot infunda supapa
de eliberare a presiunii. Urmati retetele cu atentie pentru a evita problemele.

Curétare si intretinere

Inspectati garnitura de silicon, supapa de eliberare a presiunii si vasul interior pentru deteriorari
fnainte de fiecare utilizare. Nu utilizati aparatul dacé vreo piesa este deteriorata.

Curatati fundul vasului interior si suprafata plécii de incélzire inainte de utilizare pentru a asigura o
functionare corecta.

Nu incercati sa reparati singur un aparat defect. Contactati un centru de service autorizat.

AVERTISMENT: SUPRAFATA FIERBINTE. V4 rugdm s3 nu atingeti suprafata in timpul
utilizarii. Temperatura suprafetei accesibile poate fi ridicata atunci cand aparatul
functioneaza.

Atentie: Instructiuni pentru cablul scurt
Un cablu scurt de alimentare este furnizat pentru a reduce riscul de a se incurca sau de a se impiedica de
un cablu mai lung. Nu utilizati un prelungitor cu acest produs.

CARACTERISTICI DE SIGURANTA

Eliberare automaté a presiunii: Supapa de eliberare a presiunii regleazé si evacueaza automat
excesul de presiune pentru a mentine niveluri de functionare sigure.

Eliberarea secundara a presiunii: Daca supapa de eliberare a presiunii se defecteaza, capacul va
elibera in sigurantd presiunea acumulata. In astfel de cazuri, supapa de eliberare a presiunii
trebuie inlocuita inainte de utilizarea ulterioara.

intreruperea temperaturii de siguranta: Pentru a preveni supraincilzirea, aparatul este echipat cu
o functie de intrerupere a temperaturii de siguranta. Daca temperatura creste prea mult, functia
de incélzire se va opri automat si se va relua numai atunci cand temperatura revine la un nivel
sigur.

Protectie la supraincalzire: Daca mecanismul de intrerupere a temperaturii esueaza,
multicookerul se va opri complet pentru a preveni functionarea ulterioaré. Dacé se intampla acest
lucru, aparatul va trebui inlocuit.

Blocare capac activata prin presiune: Pentru un plus de sigurantd, capacul ramane blocat si nu
poate fi deschis in timp ce exista presiune ridicata in interiorul aragazului.

EXPLICATIA SIMBOLURILOR

a utiliza produsul.

Cititi manualul de utilizare pentru “ Acest produs este sigur pentru
. instructiuni complete si contactul direct cu alimentele.
1 ] informatii de sigurantéd inainte de

Ambealajul este reciclabil si poate Ambalajul este reciclabil si poate
fi reutilizat. V4 rugdm s aruncati [ 4 ) fi reutilizat. Va rugam sa aruncati
orice material de ambalare in mod

orice material de ambalare in :
mod responsabil, in conformitate “ responsabil, in conformitate cu

cu instructiunile locale de instructiunile locale de reciclare.
reciclare.
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RECYCLE

Ambealajul este reciclabil si poate
fi reutilizat. V4 rugdm s aruncati

),

orice material de ambalare in

cu instructiunile locale de
reciclare.

mod responsabil, in conformitate

Daca observati deteriorarea
produsului in timpul
despachetirii, va rugém sa
contactati imediat distribuitorul
pentru asistenta.

Declaratie de conformitate. Produsele marcate cu acest simbol respecta standardele
stabilite in cadrul Spatiului Economic European (SEE). Declaratia de conformitate UE
este disponibila de la producétor la cerere.

CARACTERISTICI GENERALE

1

2.

oo w

Inclus in cutie:

DATE TEHNICE

Carcasa multicooker

®
Arata ‘—'
. Afisaj LED e

A
B. Indicatori presetati
c

Ught Standard — Rich

Buton de selectare a @

Taste selection;

CakeO  OHot Pot

YogutO  OSteam

[Frozenmeat O OPorridge

gustului

D. Butonul de selectare a
caracteristicilor

E. Butonul de pauzi @

F. Buton de mentinere la
cald [ anulare
G. Butonul Time Up

‘[ ture selection

Oala interioara

Cablul
Oala de mésurare
Lingura

1x Multicooker

1x oal interioara

1x Oaléd de masurare
1x lingura

1x cablu de alimentare
1x Manual de utilizare

Alimentare: 220-240V -
50/60Hz

Putere de intrare: 1000W
Dimensiunile produsului: 320
x 310 x 335 mm

Greutatea produsului: 5.2 kg
Capacitate: 6 L

ASAMBLAREA APARATULUI

Rotiti manerul din partea superioaré a
capacului in sensul acelor de ceasornic
pana la capat. (Figura 1)
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2. Ridicati capacul de pe multicooker. (Figura 2)



Scoateti oala interioaré si scoateti toate 4. Aliniati supapa de eliberare a presiunii cu

articolele ambalate in ea. (Figura 3) adancitura mare de pe capac. impingeti
supapa in jos ferm pané cand auziti un clic,
indicand c3 este bine fixata. (Figura 4)

Introduceti capatul cablului de 6. Asezati oala interioara in corpul exterior al
alimentare in priza din spatele multicookerului, asigurandu-vé ca se
multicookerului. Conectati celalalt capat potriveste perfect. (Figura 6)

al cablului la o priz&. Porniti intrerupétorul
de priz& daca este necesar. (Figura 5)

Pozitionati capacul pe multicooker, 8. Rotiti capacul in sens invers acelor de
asigurandu-va ca urechea din spatele ceasornic pana cand se blocheazi bine cu
capacului se aliniaza cu canalul din un clic. (Figura 8)

spatele multicookerului. (Figura 7)
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9.

Multicookerul este acum asamblat si gata
de utilizare.

TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Asigurati-vé c& toate materialele de ambalare au fost scoase din aparat. indepartati orice

5.

reziduuri de adeziv si etichete.

inainte de a utiliza aparatul pentru prima dat, curatati bine vasul interior si toate accesoriile cu

apa cald, detergent usor si un burete neabraziv.

Clétiti bine si uscati complet toate articolele inainte de asamblare.
Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu anuntamp carpé pentru a asigura curétenia.

Scoateti capacul si turnati 2 litri de apa in
oala interioara. Reatasati capacul si
blocati-I rotindu-I in sens invers acelor de
ceasornic. Asigurati-va ca este sigur.
(Figura 1)

Conectati aparatul si apasati butonul
programului Supé de pe afisaj. Programul
va porni automat dupa 3 secunde. (Figura
3

Eliberarea aburului: Utilizati o ménusa de
cuptor sau un cleste pentru a roti cu
atentie supapa de eliberare a presiunii in
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Rotiti supapa de eliberare a presiunii in
pozitia INCHIS. (Figura 2)

Odata ce programul este finalizat,
multicookerul va emite un bip. Apésati
butonul Anulare pentru a opri functia Keep
Warm. (Figura 4)

gy
Taste selection|

ka0 OrtPol

Yo Osteam
[raenmal 0 Ororisge

Po @

7

Lasati multicookerul s& se rdceasca timp de
aproximativ 15 minute. Deblocati si scoateti
capacul rotindu-l in sensul acelor de
ceasornic si ridicandu-1. Folositi manusi de



pozitia DESCHIS. Fiti atenti sa nu scépati cuptor sau o cérpa rezistenta la caldura
de abur. (Figura 5) pentru a scoate oala interioaré si a o goli.
(Figura 6)

7. Multicookerul, inclusiv supapele
interioare si capacul, este acum curétat
temeinic si gata pentru prima utilizare.

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE
. Asezati aparatul pe o suprafata plana si stabild. Evitati sa il pozitionati pe orice suprafaté care nu
este rezistenta la caldura.

UTILIZAREA APARATULUI

—_

Introduceti stecherul intr-o prizé de perete adecvaté.

2. Scoateti oala interioaréd din multicooker si addugati ingredientele necesare pentru reteta dvs.
Nota:

®  Asigurati-va INTOTDEAUNA c3 oala interioara este la locul lor inainte de gitit.

®  NU asezati NICIODATA alimente sau lichide direct in carcasa multicookerului. Folositi
intotdeauna oala interioara pentru gatit.

® Strapungeti pielea alimentelor precum céarnati, pui sau fructe pentru a preveni expansiunea
si stropirea alimentelor fierbinti atunci cand capacul este eliberat.

® Nuumpleti excesiv vasul interior. Folositi marcajele MAX si MIN din interiorul vasului ca ghid.

(Figurile 1si 2)
4 _ FuLL 4 FULL
5] cup 5 | cUP
: 1, full : ]
512 | 312 | © n?ax
eve
2 10 . 10
i [
6 6
1 _Fa U
5 2 5 2
3. Puneti lichidul necesar in oala interioara. 4. Asezati oala interioara inapoi in carcasa

Not4: multicookerului. (Figura 4)
®  Asigurati-va ca lichidul si

ingredientele se aflé intre marcajele

MAX si MIN din interiorul vasului.

Cand gaétiti alimente care se extind,

umpleti oala interioara doar la

jumatatea distantei dintre marcajele

MAX si MIN. (Figura 3)
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4
5
3
5
2
5
1
5

5. Aliniati capacul deasupra multicookerului.
inchideti capacul rotindu-l in sens invers
acelor de ceasornic pana cand se
blocheazé cu un clic. Capacul trebuie s&
fie complet inchis inainte de a selecta o
functie de gatit. (Figura 5)

¥

CLICK ™ —
7. Alegeti presetarea de gatit dorita pe
afisaj. Multicookerul va porni automat
programul dupé 3 secunde. (Figura 7)

@&

Va

Reglarea timpului de gatit

Pentru a regla timpul de gatit, apasati
butonul Functie pentru a selecta programul
dorit. Apoi apasati butonul Timp si utilizati
butoanele + si - pentru a creste sau micsora
timpul de gatit. (Figura 9)

6.
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Pentru functiile de géatit sub presiune, rotiti
supapa de eliberare a presiunii in pozitia
fnchisa. Asigurati-va ca se aseaza corect
pentru a sigila deschiderea. (Figura 6)

Alternativ, alegeti functia/functia de gatit
dorit3 (tort, iaurt, carne congelata, oala
fierbinte, abur sau terci) apasand butonul
Feature Select. Multicookerul va porni
automat programul dup 3 secunde. (Figura
8

S
[Taste selecton
can

Ohetrot

YoqurO  Osteenm

10. Setarea unei porniri intarziate (temporizator

prestabilit)

Pentru a programa gatitul pentru o data
ulterioars, apasati butonul Functie pentru a
selecta programul dorit. Reglati timpul de
gétire dupd cum este necesar. Apésati
butonul presetat pentru a seta pornirea
intarziatd. Dupé 3 secunde, programul va
incepe automat la ora programata. (Figura 10)



Reglarea setérilor de gust

Apasati butonul Tocana, apoi apésati butonul
Taste Selection pentru a alege setarea de
gust preferata: Light, Standard sau Rich.
Multicookerul va porni automat programul
dupa 3 secunde. (Figura I1)

13.

Deschideti supapa de eliberare a aburului
pentru a elibera presiunea. Folositi o
manusé de cuptor sau un cleste pentru a
roti cu atentie supapa la o setare de
eliberare. (Figura 13)

Avertisment:

®  Aburul va fi fierbinte; Manevrati cu
grija.

Deschideti capacul rotindu-I in sensul
acelor de ceasornic si ridicandu-I. Folositi
o carpa rezistenta la caldura sau o
manusé de cuptor pentru a scoate in
sigurant’ oala interioara. (Figura 15)

IBEBE

\

12. Cand programul se termina, multicookerul va
emite un bip. Apasati butonul Anulare pentru
a opri functia "Keep Warm". (Figura 12)

[Feature slection

14. Odaté ce aburul s-a oprit, asigurati-vé cé
supapa plutitoare a cazut inainte de a
deschide capacul. (Figura 14)

Float
valve

_\_

L

Avertisment:

® Dupa gatit, capacul, carcasa interioar3, oala
interioard si mancarea vor fi extrem de
fierbinti. Manevrati cu precautie.

®  Nu atingeti supapa plutitoare in timpul
gatitului sau imediat dupa gatit.



METODE DE ELIBERARE A PRESIUNII
Odata ce programul de gatit este finalizat, puteti elibera presiunea folosind una dintre cele doud metode, in
functie de tipul de mancare preparata:

1. Eliberare rapida
® Cel mai bun pentru: Retete de gatit rapid si abur, cum ar fi legume si fructe de mare.
®  Pasi:
® Dupé anularea functiei Keep Warm, mutati supapa de eliberare a presiunii in pozitia
deschisa.
® Asteptati pana cand tot aburul a fost eliberat si asigurati-va cé supapa plutitoare a cazut
complet inainte de a incerca sa deschideti capacul.
® Lasati aragazul sa stea timp de 1-2 minute.
® Deschideti capacul. Daca nu se deschide usor, asteptati incé cateva minute si incercati
din nou.
° Important: Nu fortati niciodatd deschiderea capacului. Un capac blocat indica presiunea
reziduald in arag.

2. Eliberare lent4
®  Cel mai bun pentru: alimente cu coaja (de exemplu, carnati, pui sau fructe), retete cu volume mari
de lichid sau alimente cu continut ridicat de amidon, cum ar fi terci, sup4, paste, orez, cereale si
alimente delicate, cum ar fi carnea si cartofii. Aceste alimente pot face spuma, se pot extinde sau
stropi daca presiunea este eliberata prea repede.
®  Pasi:
® Dupé anularea functiei Keep Warm, lasati supapa de eliberare a presiunii in pozitia
inchisa si lasati presiunea sé se elibereze in mod natural. Acest lucru poate dura 15
minute sau mai mult, in functie de reteta.
® Odata ce supapa plutitoare a cazut, mutati supapa de eliberare a presiunii in pozitia
deschisa pentru a vé asigura ca toaté presiunea ramasa a fost eliberata.
® Deschideti capacul. Daca nu se deschide usor, asteptati inca cateva minute si incercati
din nou.
® Important: Nu fortati niciodatd deschiderea capacului. Un capac blocat indica presiunea
reziduala in arag.

Sfaturi generale pentru ambele metode
° inainte de a deschide capacul, agitati usor aragazul in timp ce tineti manerele unitatii de baza.
Acest lucru ajuté la eliberarea aburului prins sub mancare.

° Fiti atenti: aburul poate creste la suprafaté chiar si la cateva secunde dupa ce capacul a fost
indepértat.
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TABEL PROGRAM DE GATIT
in tabelul urmétor puteti g&si mai multe informatii despre programele si presetarile de gatit.

. . Ors‘l . Interval de ‘Gama dojabiidigues Presiu | Presta P%?stra
Funotiona implici tim Lumin Standard Bogat ne bilit ti-va
ta P 3 9 cald

Orez 12 min 8 - 16 min 8 min 12 min 16 min Da 24 h Da
Pui 25 min 20 -35min | 20 min 25 min 35 min Da 24 h Da
vits 60 min | 50 - 70 min 521;:]9 60 min 70min | Da 24 h Da
Peste 45 min | 35-55min | 35min 45 min 55 min Da 24h Da
Supa 60 min 40 - 75 min | 40 min 60 min 75 min Da 24 h Da
Zisc"e”e”d 65min | 55-75min | 55 min 65 min 75min | Da 24 h Da
:::alzwe/praj 10 min 5-15 min 5 min 10 min 15 min Nu 24 h Da
Tocana 35 min 25 - 45 min 25 min 35 min 45 min Da 24 h Da
Porc 45 min 35 - 55 min 35 min 45 min 55 min Da 24 h Da
Prajitura 30min | 20-35min | 20 min 30 min 35 min Da 24 h Da
laurt 6 ore 3-9ore 3 ore 6 ore 5ore Nu 24 h Nu
Carmne N 2 min 2 -10 min Nu Nu Nu Da 24 h Da
congelata

Oala . . . . .

.. 12 min 6 -18 min 6 min 12 min 18 min Nu 24 h Da
fierbinte

Abur 10 min 5-15 min 5 min 10 min 15 min Da 24 h Da
Terci 20 min 15 - 25 min 15 min 20 min 25 min Da 24 h Da
Prestabilit 15 min 1 ml;_: -2 Nu Nu Nu Nu Nu Nu

CURATARE

Curétati aparatul dupa fiecare utilizare.

Asigurati-vé cé supapa plutitoare de pe capac nu este blocaté si se poate misca liber in sus si in
jos. Stergeti-l daca este necesar pentru a evita blocajele.

Atat oala interioard, cat si capacul sunt complet scufundabile in apa pentru curatare. Cléatiti-le
sub jet de apa fierbinte folosind un detergent usor si o carpa moale sau un burete.

Nu folositi niciodaté pulberi abrazive, bicarbonat de sodiu, indlbitor sau tampoane de curétat
pentru a curata orice parte a aparatului, deoarece acestea pot deteriora suprafetele.

Stergeti unitatea de baza cu o carpa moale, damp carpé pentru a indeparta orice reziduuri
alimentare, in special petele uleioase. Asigurati-va ca unitatea de baza este curati si uscata.

Avertisment:

° Nu scufundati unitatea de bazé in apa sau in orice alt lichid.
Scoaterea capacului 2. Scoateti si curatati supapa de eliberare a
Rotiti capacul in sensul acelor de presiunii
ceasornic pana la capat pentru a-l Prindeti partile laterale ale supapei de
debloca. (Pasul 1din Figura 1)Ridicati eliberare a presiunii si trageti-o in sus pentru
capacul in sus si scoateti-| din aragaz. a o detasa. (Figura 2,)
(Pasul 2 din Figura 1)
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Utilizati un stift pentru a elimina orice
blocaj in interiorul sau in jurul supapei.
Asigurati-va ca nu a mai ramas presiune in
aragaz inainte de a scoate supapa.
Reintroduceti supapa in adancitura,
apésand ferm pana cand se fixeaza in
pozitie. (Figura 3.)

Scoateti si curétati capacul interior
Prindeti butonul de cauciuc din centrul
capacului interior si trageti spre exterior
pentru a-l detasa. Spélati capacul interior
n apé calda si sapun si clatiti bine.
Important: Nu utilizati agenti de curétare
abrazivi pentru a evita deteriorarea
suprafetei. (Figura 5)

Curétati supapa plutitoare

Utilizati un stift pentru a indepérta resturile
din supapa plutitoare pentru a va asigura ca
se misci liber. Verificati dacé supapa poate fi
ridicat si coborat fara a se lipi. (Figura 4.)

Float
valve

Scoateti si curatati garnitura

Trageti garnitura de cauciuc de pe marginile
capacului interior. Spélati garnitura in apé
calda si sapun, apoi uscati bine. Montati
garnitura in sigurantd in jurul marginii
capacului interior. Atasati butonul de cauciuc
fnapoi pe stalpul de pe capacul interior si
fixati capacul interior la loc pe capacul
principal. (Figura 6)

Goliti si curatati cupa de condens
Localizati cupa de condens pe spatele
aragazului, sub balama. Trageti-I spre
exterior pentru a-l detasa. Spalati ceasca
n apé calda si sépun, uscati-o cu o carpé
moale si reatasati-o bine sub balama.
(Figura 7)

151

Curétati carcasa aragazului

Stergeti carcasa exterioara cu anuntamp
panza. Uscati suprafata cu o carpa moale si
uscaté. Important: Nu scufundati carcasa
exterioara in apa sau in orice lichid. Evitati
utilizarea agentilor de curétare abrazivi.
(Figura 8.)



DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul si lasati-| s& se rdceasca.
2. Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate inainte de a le depozita.

ELIMINARE ECOLOGICA

Acest marcaj indicé faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuné cu alte deseuri
menajere in intreaga UE (2012/19/UE). Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului
sau sénatatii umane din cauza eliminarii necontrolate a deseurilor, reciclati-le in mod
responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale. Pentru a returna
dispozitivul folosit, va rugdm s& contactati distribuitorul de unde a fost achizitionat

produsul. Ei pot lua acest produs pentru reciclare siguréd pentru mediu.
GARANTIE
. Producatorul oferd garantie in conformitate cu legislatia tarii de resedinta a clientului, cu minim 1

an, incepand cu data la care aparatul este vandut utilizatorului final.
. Garantia acopera numai defectele de material sau de manopera.
. Cand faceti o reclamatie in garantie, trebuie depusa factura de achizitie originala (cu data

achizitiei).

. Garantia nu se va aplica in cazurile de:

Uzura normala.

Utilizare incorecta, de exemplu supraincércarea aparatului, utilizarea accesoriilor
neaprobate

Utilizarea fortei, daune cauzate de influente externe.

Daune cauzate de nerespectarea manualului de utilizare sau nerespectarea
instructiunilor de instalare.

Aparate demontate partial sau complet.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat a fost proiectat, construit si distribuit in conformitate cu cerintele de
sigurant3 ale directivelor CE: Directiva privind produsele cu impact energetic (ERP)
2009/125/CE, Directiva privind compatibilitatea electromagnetici (EMC) 2014/30/UE,
Directiva de joasa tensiune (LVD) 2014/35/UE, Directiva privind restrictionarea
substantelor periculoase (RoHS) 2011/65/UE si modificarile ulterioare.

Acest aparat este in conformitate cu cerintele legale relevante ale Uniunii Europene.
Declaratia de conformitate a produsului este disponibilé online la
www.arovo.com/manuals.

in conformitate cu politica noastré de imbunatatire continua a produselor, ne rezervam dreptul de a face
modificéri tehnice si optice féra notificare prealabila. Versiunea curenta a acestui manual de utilizare
poate fi gasita online la www.arovo.com/manuals.
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SL - VECNAMENSKI STEDILNIK10 V1

POMEMBNI VARNOSTNI UKREPI
Pred uporabo izdelka natanéno preberite ta priro¢nik in se seznanite z vsemi varnostnimi in pravilnimi
priporodili za uporabo naprave. Priroénik shranite za nadaljnjo uporabo.

Pri uporabi elektriénih naprav je treba vedno upostevati osnovne varnostne ukrepe. Ti vkljudujejo naslednje:
Splo$ne varnostne smernice

Vedno preberite in upostevajte ta navodila, da zagotovite varno delovanje.
Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot je predvidena.

Napravo uporabljajte samo v zaprtih prostorih. Ne uporabljajte na prostem.
Napravo uporabljajte na stabilni in ravni povrsini.

Med uporabo naprave ne pusdajte brez nadzora.

Naprava je namenjena za domaco in podobno uporabo. Izdelek ni namenjen komercialni uporabi.

Elektri¢na varnost

Prepricajte se, da je naprava priklju¢ena v pravilno ozemljeno elektriéno vti¢nico 220-240V.
Z napravo nikoli ne uporabljajte podaljskov ali adapterjev za vti¢nice.

Napravo odklopite iz napajanja, ko je ne uporabljate, pred ¢is¢enjem ali ko jo pustite brez
nadzora.

Izogibajte se razlitju tekodin na prikljucek ali elektri¢ne komponente.

Naprave, napajalnega kabla ali vti¢a ne potapljajte v vodo ali druge tekodine.

Varnost napajalnega kabla

Ne pustite, da napajalni kabel visi ¢ez robove pultov ali miz.
Kabel hranite stran od vro&ih povrsin ali ostrih robov.
Ne silite, ne vlecite ali obracdajte kabla, da odklopite ali premaknete napravo.

Ce je kabel ali vti¢ poskodovan, prenehajte uporabljati napravo in se za popravilo obrnite na
pooblaséeni servisni center.

Uporaba v bliZini otrok

Napravo in kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

Otroci, stari 8 let in veg, ali posamezniki z omejenimi sposobnostmi lahko uporabljajo napravo
samo pod nadzorom in ustreznimi navodili.

Poskrbite, da se otroci ne igrajo z napravo.

Varno upravljanje naprave

Ne dotikajte se vro&ih povrsin; Uporabite prilozene roc¢aje ali gumbe.

Poskrbite, da ima naprava na vseh straneh dovolj prostora za prezradevanje. Hranite ga stran od
vnetljivih materialov, kot so brisace, papir ali zavese.

Nikoli ne uporabljajte naprave prazne ali brez notranje posode.

Naprave ne postavljajte blizu ali na vro¢ plinski ali elektriéni gorilnik ali v ogrevano pedico.
Bodite previdni pri premikanju naprave, $e posebej, e vsebuje vro¢e tekocine ali hrano.
Pred izbiro tlaéne funkcije se vedno prepricajte, da je pokrov dobro zaprt.

Vedno pustite, da se naprava ohladi vsaj dve minuti po padcu plovnega ventila, preden odprete
pokrov.

Pri odpiranju pokrova bodite previdni pri uhajanju pare; Odprite ga podasi in stran od obraza.

Ne odpirajte pokrova, dokler se ne sprosti ves notranji tlak. Ce je enoto tezko odpreti, je $e vedno
pod tlakom - nikoli je ne odpirajte na silo.

Uporabite naravno spro$éanje tlaka za Zivila z visoko tekogino ali §krobom, da prepredite
Skropljenje.

Pred uporabo preverite, ali je tlaéni ventil zamasen.
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polovice za razsirljiva Zivila, kot sta riz ali fizol.

lahko povzroé&i opekline.

Natanéno sledite receptom, da se izognete tezavam.
Ciséenje in vzdrzevanje

Izogibajte se prenapolnjevanju notranjega lonca. Za kuhanje pod pritiskom ne prekoradite
Nikoli ne prebadajte koZe otekle hrane (npr. Slanine ali pid&¢anca) po kuhanju pod pritiskom; To

Nekatera Zivila, kot so ovsena kasa ali Spageti, lahko penijo ali zamasijo ventil za sproséanje tlaka.

Pred vsako uporabo preverite silikonsko tesnilo, ventil za izpust tlaka in notranjo posodo za

poskodbe. Naprave ne uporabljajte, Se so kateri deli poskodovani.

delovanje.

Pred uporabo ogistite dno notranje posode in povrsino grelne plosée, da zagotovite pravilno

Ne poskus$ajte sami popraviti okvarjene naprave. Obrnite se na pooblas&eni servisni center.

OPOZORILO: VROCA POVRSINA. Med uporabo se ne dotikajte povriine. Temperatura

dostopne povrsine je lahko visoka, ko naprava deluje.

Pozor: Navodila za kratek kabel
Na voljo je kratek napajalni kabel, ki zmanjsuje tveganje, ki nastane zaradi zapletanja ali spotikanja o daljsi
kabel. S tem izdelkom ne uporabljajte podaljska.

VARNOSTNE FUNKCIJE

tlaka, da ohrani varno raven delovanja.

Samodejno spros&anje tlaka: Ventil za spro§c¢anje tlaka samodejno uravnava in iz&rpava presezek

Sekundarno sproséanje tlaka: Ce ventil za sprostitev tlaka ne uspe, bo pokrov varno sprostil

nakopiéeni tlak. V takih primerih je treba pred nadaljnjo uporabo zamenjati ventil za izpust tlaka.

Varnostna prekinitev temperature: Da se prepredi pregrevanje, je naprava opremljena z varnostno

funkcijo za izklop temperature. Ce se temperatura preveé dvigne, se funkcija ogrevanja
samodejno ustavi in nadaljuje Sele, ko se temperatura vrne na varno raven.

Za$gita pred pregrevanjem: Ce mehanizem za prekinitev temperature ne uspe, se bo

ve&dnamenski kuhalnik popolnoma izklopil, da prepreéi nadaljnje delovanje. Ce se to zgodi, bo
napravo treba zamenjati.

Stedilniku visok tlak.

RAZLAGA SIMBOLOV

Zaklepanje pokrova: Za dodatno varnost pokrov ostane zaklenjen in ga ni mogoc&e odpreti, ko je v

—
K]
N—

Pred uporabo izdelka preberite
uporabniski priro¢nik za popolna

navodila in varnostne informacije.

5

Ta izdelek je varen za neposreden
stik z Zivili.

EmbalaZo je mogode reciklirati in
jo je mogode ponovno uporabiti.
Embalazni material zavrzite
odgovorno, v skladu z lokalnimi
smernicami za recikliranje.

(&

EmbalaZo je mogoce reciklirati in
jo je mogode ponovno uporabiti.
Embalazni material zavrzite
odgovorno, v skladu z lokalnimi
smernicami za recikliranje.

o
(A

RECYCLE i

EmbalaZo je mogode reciklirati in
jo je mogode ponovno uporabiti.
Embalazni material zavrzite
odgovorno, v skladu z lokalnimi
smernicami za recikliranje.

Ce med razpakiranjem opazite
kakrsno koli poskodbo izdelka, se
takoj obrnite na prodajalca za
pomod&.
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Izjava o skladnosti. Izdelki, oznadeni s tem simbolom, so v skladu s standardi,
dolo&enimi v Evropskem gospodarskem prostoru (EGP). Izjava EU o skladnosti je na
voljo pri proizvajalcu na zahtevo.

SPLOSNE ZNACGILNOSTI

2.

oo w

Ohisje Multicooker
Prikaz
A. LED zaslon
B. Prednastavljeni
indikatorji
C. Gumb »lzbira okusa«
D. Gumb za izbiro funkcije
E. Gumb za zmanjsanje
Casa
F.  Gumb »Ohranjaj toplo«
| »Prekligi«
G. Gumb za iztekanje ¢asa
Notranji lonec
Napajalni kabel
Merilni lonec
Zlica

Vklju&eno v Skatlo:

1x veénamenski stedilnik
1x notranji lonec

1x merilna posoda

1x zlica

1x napajalni kabel

1x uporabniski priroénik

TEHNICNI PODATKI

Napajanje: 220-240V -
50/60Hz

Vhodna mog&: 1000W
Dimenzije izdelka: 320 x 310 x
335 mm

Teza izdelka: 5.2 kg
Prostornina: 6 L

SESTAVLJANJE NAPRAVE

1

Standard

Taste selection|

CakeO  OHot Pot

YogutO  O'Steam
[Frozenmeat O OPorridge

=

I
1
1
1
1
1
T selection
I
1
]
—

Rodaj na vrhu pokrova zavrtite v smeri 2. Dvignite pokrov z veénamenskega kuhalnika.
urinega kazalca do konca. (Slika 1) (Slika 2)
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3. Vzemite notranji lonec in odstranite vse
predmete, ki so v njem zapakirani. (Slika 3)

Poravnajte ventil za izpust tlaka z veliko
vdolbino na pokrovu. Ventil trdno potisnite
navzdol, dokler ne zaslisite klika, kar pomeni,
da je varno na mestu. (Slika 4)

5. Konec napajalnega kabla vstavite v
vtiénico na zadnji strani veénamenskega
kuhalnika. Drugi konec kabla prikljudite v
elektri¢no vti¢nico. Po potrebi vklopite
stikalo za vti&nico. (Slika 5)

7. Pokrov namestite na veénamensko
kuhalnik in se prepridajte, da je jeziéek na
zadnji strani pokrova poravnan s kanalom
na zadnji strani ve&namenskega
kuhalnika. (Slika 7)
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Notranji lonec postavite v zunanje telo
veénamenskega kuhalnika in zagotovite, da
se tesno prilega. (Slika 6)

8 Pokrov zavrtite v nasprotni smeri urinega

kazalca, dokler se s klikom ne zaklene. (Slika

8



9. Vas veénamenski Stedilnik je zdaj

sestavljen in pripravljen za uporabo.

PRED PRVO UPORABO

Prepricajte se, da so iz naprave odstranjeni vsi embalazni materiali. Odlepite vse ostanke lepila in
nalepke.

Pred prvo uporabo naprave temeljito odistite notranji lonec in vso opremo s toplo vodo, blagim
detergentom in neabrazivno gobico.

Pred montaZo temeljito sperite in popolnoma posusite vse predmete.

Notranjost in zunanjost naprave obrisite z vlazno krpo, da zagotovite &istoco.

Ventil za izpust tlaka obrnite v polozaj
ZAPRTO. (Slika 2)

Odstranite pokrov in v notranji lonec 2.
nalijte 2 litra vode. Ponovno pritrdite

pokrov in ga zaklenite tako, da ga obrnete

v nasprotni smeri urinega kazalca.

Prepriajte se, da je varen.(Slika 1)

Ko je program koné&an, bo multicooker piskal.
Pritisnite gumb Prekli¢i, da ustavite funkcijo
Keep Warm. (Slika 4)

Prikljugite napravo in pritisnite gumb 4,
programa za juho na zaslonu. Program se

bo samodejno zagnal po 3 sekundah.

(Slika 3)

Po @

Spros$éanje pare: Z rokavico ali kles¢ami 6. Pustite, da se multicooker ohladi priblizno 15

previdno obrnite ventil za izpust tlaka v
polozaj ODPRTO. Bodite previdni pri
uhajanju pare.(Slika 5)
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minut. Odklenite in odstranite pokrov tako,
da ga obrnete v smeri urinega kazalca in ga
dvignete. Z rokavicami za pecenje ali



toplotno odporno krpo odstranite notranji
lonec in ga izpraznite.(Slika 6)

24 -

7. Va$ multicooker, vklju&no z notranjimi
ventili in pokrovom, je zdaj temeljito
ociséen in pripravljen za prvo uporabo.

PRIPRAVA NA UPORABO
. Napravo postavite na ravno, stabilno povrsino. Izogibajte se postavljanju na povrsino, ki ni
toplotno odporna.

UPORABA NAPRAVE

1. Vti¢ vstavite v primerno stensko vti¢nico.
2. Odstranite notranji lonec iz multicookerja in dodajte sestavine, potrebne za vas recept.
Opomba:
®  Pred kuhanjem se VEDNO prepricajte, da je notranji lonec na svojem mestu.
®  NIKOLI ne odlagajte hrane ali teko¢ine neposredno v ohisje ve€namenskega kuhalnika. Za
kuhanje vedno uporabljajte notranji lonec.
®  Prebodite koZo Zivil, kot so klobase, pi§¢anec ali sadje, da prepredite Sirjenje in brizganje
vro¢e hrane, ko se pokrov sprosti.
® Notranjega lonca ne napolnite preveé. Kot vodilo uporabite oznaki MAX in MIN znotraj lonca.

(Sliki 1in 2)
= = = =
4 _ FULL 4 FULL
5] cup 5 ] cUP
: 1, full : ]
F 12 | 512 | o mlax
eve
2 F ¢ P
5 5
1 1

@
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o
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3. Potrebno tekogino postavite v notranjo 4. Notranji lonec postavite nazaj v ohisje
posodo. multicookerja. (Slika 4)
Opomba:

®  Prepricajte se, da tekocina in
sestavine padejo med oznaki MAX in
MIN v loncu. Ko kuhate Zivila, ki se
raztezajo, napolnite notranji lonec le
na pol poti med oznakama MAX in
MIN. (Slika 3)
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7.

4
5
3
5
2
5
1
5

Poravnajte pokrov na vrhu
veénamenskega kuhalnika. Zaprite pokrov
tako, da ga obrnete v nasprotni smeri
urinega kazalca, dokler se s klikom ne
zaklene. Pred izbiro funkcije kuhanja mora
biti pokrov popolnoma zaprt. (Slika 5)

¥

CLICK —
Na zaslonu izberite Zeleno prednastavitev
kuhanja. Multicooker bo samodejno
zagnal program po 3 sekundah. (Slika 7)

Prilagajanje ¢asa kuhanja

Ce zelite prilagoditi as kuhanja, pritisnite
gumb Function, da izberete Zeleni program.
Nato pritisnite gumb Cas in z gumboma + in

- povedajte ali skraj3ajte as kuhanja. (Slika 9)
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8.

Za funkcije kuhanja pod pritiskom obrnite
ventil za izpust tlaka v zaprt polozaj.
Prepricajte se, da je pravilno namescen, da
zatesnite odprtino. (Slika 6)

Lahko pa izberete Zeleno funkcijo/funkcijo
kuhanja (torta, jogurt, zamrznjeno meso,
vro&i lonec, para ali kasa) s pritiskom na
gumb za izbiro funkcije. Multicooker bo
samodejno zagnal program po 3 sekundah.
(Slika 8)

Nastavitev zakasnjenega zadetka (vnaprej
nastavljen &asovnik)

Ce zelite kuhanje nadrtovati za poznejsi &as,
pritisnite gumb Funkcija, da izberete Zeleni
program. Po potrebi prilagodite ¢as kuhanja.
Pritisnite gumb Pre-set, da nastavite zakasnili
zagon. Po 3 sekundah se bo program
samodejno zacel ob nadrtovanem &asu.
(Slika 10)



Prilagajanje nastavitev okusa

Pritisnite gumb Enolonénica in nato pritisnite
gumb Izbira okusa, da izberete Zeleno
nastavitev okusa: Lahka, Standardna ali
Bogata. Multicooker bo samodejno zagnal
program po 3 sekundah. (Slika 71)

13. Odprite ventil za odvajanje pare, da
sprostite tlak. Z rokavico ali kles¢ami
previdno obrnite ventil na nastavitev
sprostitve. (Slika 13)

Opozorilo:

®  Para bo vroga; ravnajte previdno.

15. Odprite pokrov tako, da ga obrnete v
smeri urinega kazalca in ga dvignete.
Uporabite toplotno odporno krpo ali
rokavico za varno odstranitev notranjega
lonca. (Slika 15)
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12. Ko se program konéa, se bo multicooker
oglasil. Pritisnite gumb Prekli¢i, da ustavite
funkcijo »Keep Warmc. (Slika 12)

[Feature slection

14. Ko se para ustavi, se prepricajte, da je plovni
ventil padel, preden odprete pokrov. (Slika
14)

Float

valve // K\V

A=A

Opozorilo:

®  Po kuhanju bodo pokrov, notranje ohisje,
notranji lonec in hrana zelo vrodi. Ravnajte
previdno.

® Ne dotikajte se plavajodega ventila med
kuhanjem ali takoj po kuhanju.

L\




METODE SPROSCANJA TLAKA
Ko je program kuhanja kon&an, lahko sprostite pritisk na enega od dveh nadinov, odvisno od vrste hrane, ki jo
pripravljate:

1. Hitra sprostitev

® Najboljse za: Recepti za hitro kuhanje in kuhanje na pari, kot so zelenjava in morski sadezi.

®  Korake:
® Ko preklicete funkcijo Keep Warm, premaknite ventil za sprostitev tlaka v odprt polozaj.
® Podakajte, da se sprosti vsa para, in se prepricajte, da je plovni ventil popolnoma padel,

preden poskusite odpreti pokrov.

® Pustite, da stedilnik stoji 1-2 minuti.
®  Odprite pokrov. Ce se ne odpre enostavno, po&akajte e nekaj minut in poskusite znova.

° Pomembno: Nikoli ne odpirajte pokrova na silo. Zaklenjen pokrov kaze preostali tlak v tedilniku.

2. Pod&asno sproi&anje
®  Najbolj$e za: Zivila s kozo (npr. Klobase, pi§&anec ali sadje), recepti z velikimi kolig¢inami teko&ine
ali Zivila z visoko vsebnostjo $kroba, kot so kasa, juha, testenine, riz, Zita in obdutljiva Zivila, kot so
meso in krompir. Ta Zivila se lahko penijo, razsirijo ali brizgajo, &e se pritisk sprosti prehitro.
®  Korake:

® Ko preklicete funkcijo ohranjanja toplote, pustite ventil za sprostitev tlaka v zaprtem
polozaju in pustite, da se tlak naravno sprosti. To lahko traja 15 minut ali ve&, odvisno od
recepta.

® Ko plovni ventil pade, premaknite ventil za sprostitev tlaka v odprt polozaj, da zagotovite,
da se sprosti ves preostali tlak.

*  Odprite pokrov. Ce se ne odpre enostavno, po&akajte e nekaj minut in poskusite znova.

® Pomembno: Nikoli ne odpirajte pokrova na silo. Zaklenjen pokrov kaze preostali tlak v $tedilniku.

Splo$ni nasveti za obe metodi

° Preden odprete pokrov, nezno pretresite $tedilnik, medtem ko drzite ro¢aje podnozja. To pomaga
sprostiti ujeto paro pod hrano.

° Bodite previdni: para se lahko dvigne na povrsje tudi nekaj sekund po odstranitvi pokrova.

TABELA PROGRAMA KUHANJA

V spodniji tabeli lahko najdete ve¢ informacij o programih kuhanja in prednastavitvah.

Kuhanje [ okus Vnapr
. Privzet | Casovno - ej Ogrejt
Funkeija i&as obdobje Lug Standard Bogat Pritisk nasta ese
vijena
Riz 12 min 8 - 16 min 8 min 12 min 16 min Da 24 ur Da
Pis¢anec 25 min 20 -35min | 20 min 25 min 35 min Da 24 ur Da
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Govedina 60 min 50 -70 min | 50 min 60 min 70 min Da 24 ur Da
Riba 45 min 35-55min | 35min 45 min 55 min Da 24 ur Da
Juha 60 min 40 -75min | 40 min 60 min 75 min Da 24 ur Da
Fizol/tetiva 65 min 55 - 75 min 55 min 65 min 75 min Da 24 ur Da
Vorfj:evanje/o 10 min 5-15 min 5 min 10 min 15 min Ne 24 ur Da
Obara 35 min 25 -45min | 25 min 35 min 45 min Da 24 ur Da
Svinjina 45 min 35-55min | 35min 45 min 55 min Da 24 ur Da
Torta 30 min 20 -35min | 20 min 30 min 35 min Da 24 ur Da
Jogurt 6 ur 3-9ur 3ure 6ur S5ur Ne 24 ur Ne
anaen;;znjeno 2 min 2 -10 min Ne Ne Ne Da 24 ur Da
Vrogi lonec 12 min 6 -18 min 6 min 12 min 18 min Ne 24 ur Da
Para 10 min 5-15 min 5 min 10 min 15 min Da 24 ur Da
Kasa 20 min 15 - 25 min 15 min 20 min 25 min Da 24 ur Da
\rfzztz:/elj:ena 15 min 1 miunr— 2 Ne Ne Ne Ne Ne Ne

SISGENJE

3.

Napravo odistite po vsaki uporabi.

Prepricajte se, da plovni ventil na pokrovu ni blokiran in se lahko prosto premika navzgor in
navzdol. Po potrebi ga obrisite, da se izognete blokadam.

Notranji lonec in pokrov sta popolnoma potopljena v vodo za ¢is&enje. Sperite jih pod vro¢o
teko&o vodo z blagim detergentom in mehko krpo ali gobico.

Za ¢is&enje katerega koli dela naprave nikoli ne uporabljajte abrazivnih praskov, sode bikarbone,
belila ali blazinic za gi§¢enje, saj lahko poskodujejo povrsine.

Osnovno enoto obrisite z mehko, vlazno krpo, da odstranite vse ostanke hrane, zlasti mastne
madeze. Prepricajte se, da je osnovna enota &ista in suha.

Opozorilo:

° Osnovne enote ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo teko&ino.

Odstranjevanje pokrova 2. Odstranite in ogistite tla¢ni ventil
Pokrov obrnite v smeri urinega kazalca do Primite stranice ventila za izpust tlaka in ga
konca, da ga odklenete. (Korak 1 na sliki 1) povlecite navzgor, da ga logite. (Slika 2,)

Pokrov dvignite navzgor in ga odstranite
iz tedilnika. (Korak 2 na sliki 1,)

Z zati¢em odstranite morebitne blokade 4. Ogistite plavajodi ventil
znotraj ali okoli ventila. Pred odstranitvijo
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ventila se prepricajte, da v tedilniku ni Uporabite zati¢, da odstranite odpadke iz

ved tlaka. Ponovno vstavite ventil v plavajo¢ega ventila, da zagotovite, da se
vdolbino in trdno pritisnite navzdol, prosto premika. Preverite, ali je ventil
dokler ne zasko&i na svoje mesto. (Slika 3.) mogode dvigniti in spustiti brez lepljenja.
(Slika 4.)
Float
valve

5. Odstranite in odistite notranji pokrov 6. Odstranite in odistite tesnilo
Primite gumijasti gumb na sredini Povlecite gumijasto tesnilo z robov
notranjega pokrova in ga povlecite notranjega pokrova. Tesnilo operite v topli
navzven, da ga odstranite. Notranji pokrov milnici, nato temeljito posusite. Tesnilo varno
umijte v topli milnici in temeljito sperite. namestite okoli roba notranjega pokrova.
Pomembno: Ne uporabljajte abrazivnih Gumijasti gumb pritrdite nazaj na steber na
gistilnih sredstev, da ne poskodujete notranjem pokrovu in notranji pokrov vstavite
povrsine. (Slika 5) nazaj na mesto na glavnem pokrovu. (Slika 6)

7. lzpraznite in odistite posodo za 8. Odistite ohisje stedilnika
kondenzacijo Obrisite zunanje ohisje z vlazno krpo.
Poiscdite posodo za kondenzacijo na Povrsino posusite z mehko, suho krpo.
hrbtni strani §tedilnika, pod tecajem. Pomembno: Zunanjega ohisja ne potapljajte
Povlecite ga navzven, da ga logite. v vodo ali tekogino. Izogibajte se uporabi
Skodelico operite v topli milnici, jo abrazivnih &istilnih sredstev. (Slika 8.)

posusite z mehko krpo in jo varno
pritrdite pod te&aj. (Slika 7)

SKLADISCENJE
1 Odklopite napravo in pustite, da se ohladi.
2.  Pred shranjevanjem se prepricajte, da so vsi deli &isti in suhi.
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OKOLJU PRIJAZNO ODSTRANJEVANJE

Ta oznaka pomeni, da tega izdelka ne smete odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi
odpadki po vsej EU (2012/19/EU). Da bi prepre&ili morebitno skodo za okolje ali zdravje
ljudi zaradi nenadzorovanega odstranjevanja odpadkoyv, jih odgovorno reciklirajte, da bi
spodbudili trajnostno ponovno uporabo materialnih virov. Ce Zelite vrniti rabljeno
napravo, se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Ta izdelek lahko vzamejo

za okolju varno recikliranje.
GARANCIJA
. Proizvajalec zagotavlja garancijo v skladu z zakonodajo drzave stalnega prebivali§¢a kupca,

najmanj 1leto, od datuma, ko je naprava prodana konénemu uporabniku.
. Garancija zajema samo napake v materialu ali izdelavi.
. Pri vloZitvi zahtevka v okviru garancije je treba predloZiti originalni radun za nakup (z datumom
nakupa).
. Garancija ne velja v primerih:
. Obicajna obraba.

. Nepravilna uporaba, npr. preobremenitev naprave, uporaba neodobrene dodatne
opreme
. Uporaba sile, poskodbe, ki jih povzro&ajo zunaniji vplivi.

. Skoda, ki nastane zaradi neupostevanja navodil za uporabo ali neupostevanja navodil
za namestitev.
. Delno ali popolnoma razstavljene naprave.

IZJAVA O SKLADNOSTI

Ta naprava je bila zasnovana, izdelana in distribuirana v skladu z varnostnimi zahtevami
direktiv ES: Direktiva o izdelkih, povezanih z energijo (ERP) 2009/125/ES, Direktiva o
elektromagnetni zdruZljivosti (EMC) 2014/30/EU, Direktiva o nizki napetosti (LVD)
2014/35/EU, Direktiva o omejevanju nevarnih snovi (RoHS) Direktiva 2011/65/EU in
naslednje spremembe.

Ta naprava je v skladu z ustreznimi zakonskimi zahtevami Evropske unije. Izjava o
skladnosti izdelka je na voljo na spletu na www.arovo.com/manuals.

V skladu z na$o politiko nenehnega izboljSevanja izdelkov si pridrzujemo pravico do tehniénih in opti¢nih
sprememb brez predhodnega obvestila. Trenutno razlid¢ico tega uporabniskega priroénika lahko najdete
na spletu na www.arovo.com/manuals.
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SK - MULTIVARKATO V1

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
Pred pouzitim vyrobku si pozorne preditajte tento navod a oboznamte sa so vSetkymi bezpe&nostnymi a
spravnymi odporucaniami pre pouzivanie spotrebi¢a. Navod si uschovajte pre buduice pouZzitie.

Pri pouzivani elektrickych spotrebi&ov by ste mali vzdy dodrziavat zakladné bezpe&nostné opatrenia. Patria

sem tieto:

VSeobecné bezpedénostné pokyny

VZdy si precitajte a dodrziavajte tieto pokyny, aby ste zaistili bezpe&nu prevadzku.
Spotrebi¢ nepouzivajte na iné Gcely, nez na ktoré je uréeny.

Spotrebi¢ pouzivajte iba vo vnutri. Nepouzivajte vonku.

Spotrebi¢ prevadzkujte na stabilnom a rovhom povrchu.

Poc&as pouzivania nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.

Spotrebic¢ je uréeny na domace a podobné pouzitie. Vyrobok nie je uréeny na komeréné pouzitie.

Elektricka bezpe&nost

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ zapojeny do spravne uzemnenej elektrickej zasuvky 220-240V.
So spotrebi¢om nikdy nepouzivajte predlzovacie kable alebo zastrékové adaptéry.

Odpojte spotrebié od zdroja napajania, ked'ho nepouzivate, pred &istenim alebo ked ho nechate
bez dozoru.

Zabrante rozliatiu tekutin na konektor alebo akékolvek elektrické komponenty.

Neponarajte spotrebié, napajaci kabel ani zastréku do vody alebo inych tekutin.

Bezpec&nost napajacieho kabla

Nenechavajte napéajaci kabel visiet cez okraje pultov alebo stolov.
Udrzujte kdbel mimo horucich povrchov alebo ostrych hran.
Pri odpajani alebo premiestiiovani spotrebica netladte, netahajte ani neskrucajte kabel.

Ak je kabel alebo zastréka poskodena, prestaiite spotrebié pouzivat a poziadajte o opravu
autorizované servisné stredisko.

Pouzivanie v blizkosti deti

Spotrebi¢ a kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Deti vo veku 8 rokov a starsie alebo osoby so znizenymi schopnostami méZu spotrebi& pouzivat
iba pod dohladom a s riadnym pouc&enim.

Zaistite, aby sa deti so spotrebi¢om nehrali.

Bezpec&na prevadzka spotrebica

Nedotykajte sa horucich povrchov; PouZite dodané rukovate alebo gombiky.

Uistite sa, Ze spotrebi¢ ma na vSetkych stranach dostatoény priestor na vetranie. Chrarite ho pred
horlavymi materialmi, ako su uteraky, papier alebo zaclony.

Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ prazdny alebo bez vnutorného hrnca.

Neumiestriujte spotrebi¢ do blizkosti alebo na horuci plynovy alebo elektricky horak alebo do
vyhriatej rury.

Pri premiestriovani spotrebica budte opatrni, najma ak obsahuje hortce tekutiny alebo jedlo.
Pred vyberom tlakovej funkcie sa vzdy uistite, Ze je veko bezpedéne zatvorené.

Pred otvorenim veka nechajte spotrebi¢ vzdy vychladnut aspoi dve minuty po poklese
plavakového ventilu.

Pri otvarani veka davajte pozor na Unik pary; Otvorte ho pomaly a preé od tvare.

Neotvarajte veko, kym sa neuvolni vietok vnutorny tlak. Ak sa jednotka tazko otvara, je stale pod
tlakom - nikdy ju neotvarajte nasilim.

Pouzivajte prirodzené uvolnenie tlaku pre potraviny s vysokym obsahom tekutin alebo $krobu, aby
ste zabranili rozstrekovaniu.
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M Pred pouzitim skontrolujte upchatie tlakového vypustacieho ventilu.

M Zabrante preplneniu vnutorného hrnca. Pri tlakovom vareni neprekracujte polovicu pre
expandovatelné potraviny, ako je ryza alebo fazula.

° Po vareni pod tlakom nikdy neprepichujte pokoZzku opuchnutych potravin (napr. slaninovych
jointov alebo kuracieho masa); mohlo by to spésobit popaleniny.

° Niektoré potraviny, ako su ovsené vlo&ky alebo §pagety, mozu penit alebo upchavat tlakovy ventil.

Starostlivo dodrziavajte recepty, aby ste predisli problémom.
Cistenie a tdrzba

M Pred kazdym pouzitim skontrolujte silikonové tesnenie, vypustaci ventil a vnutorny hrniec, &i nie
su poskodené. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak st niektoré Sasti poskodené.

° Pred pouzitim vy&istite dno vnutorného hrnca a povrch ohrievacej platne, aby ste zaistili spravnu
funkciu.

M Nepokusajte sa sami opravit nefunk&ny spotrebi&. Kontaktujte autorizované servisné stredisko.

VAROVANIE: HORUCI POVRCH. Pogas pouzivania sa nedotykajte povrchu. Teplota
pristupného povrchu méze byt pri prevadzke spotrebia vysoka.

Upozornenie: Pokyny pre kratky kabel
K dispozicii je kratky napajaci kabel, aby sa zniZilo riziko zamotania alebo zakopnutia o dlhsi kabel. S tymto
vyrobkom nepouzivajte predlzovaci kabel.

BEZPECNOSTNE PRVKY

° Automatické uvolnenie tlaku: Tlakovy vypustaci ventil automaticky reguluje a odsava pretlak, aby
sa udrzala bezpe&na prevadzkova uroven.

° Sekundarne uvolnenie tlaku: Ak zlyha tlakovy vypustaci ventil, veko bezpe&ne uvolni nahromadeny
tlak. V takychto pripadoch je potrebné pred dalsim pouzitim vymenit vypustaci ventil.

M Bezpec&nostné vypnutie teploty: Aby sa zabranilo prehriatiu, je spotrebi¢ vybaveny funkciou
bezpeénostného vypnutia teploty. Ak teplota stupne prili§ vysoko, funkcia ohrevu sa automaticky
zastavi a obnovi az vtedy, ked'sa teplota vrati na bezpeénu uroven.

° Ochrana proti prehriatiu: Ak mechanizmus vypnutia teploty zlyha, multifunkény vari¢ sa uplne
vypne, aby sa zabranilo daldej prevadzke. Ak k tomu déjde, spotrebi¢ bude vyzadovat vymenu.

° Tlakovo aktivovany zamok veka: Pre va&siu bezpe&nost zostava veko uzamknuté a neda sa otvorit,
ked'je vo vnutri hrnca vysoky tlak.

VYSVETLENIE SYMBOLOV

Pred pouzitim produktu si “ Tento vyrobok je bezpeény pre
[ . ] precéitajte pouzivatelsku prirucku, ! .| f priamy kontakt s potravinami.

kde najdete upliné pokyny a
bezpe&nostné informacie.

Obal je recyklovatelny a je mozné Obal je recyklovatelny a je mozné
@ ho opéatovne pouzit. Vietok [ 4 ho opéatovne pouzit. Vietok
obalovy material zlikvidujte ) obalovy material zlikvidujte
zodpovedne v sulade s g‘ zodpovedne v sulade s miestnymi
miestnymi smernicami o smernicami o recyklacii.
recyklacii.
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RECYCLE

),

recyklacii.

Obal je recyklovatelny a je mozné
ho opéatovne pouzit. Vietok
obalovy material zlikvidujte
zodpovedne v sulade s
miestnymi smernicami o

Ak poéas vybalovania spozorujete
akékolvek poskodenie produktu,
okamzite kontaktujte svojho
predajcu a poziadajte o pomoc.

Vyhlasenie o zhode. Vyrobky oznagené tymto symbolom zodpovedaju normam
stanovenym v Eurépskom hospodarskom priestore (EHP). Vyhlasenie o zhode EU je k
dispozicii od vyrobcu na poziadanie.

VSEOBECNE VLASTNOSTI
1 Kryt viacvrstvového
zariadenia

2. Displej
A. LEDdisplej
B. Prednastavené

indikatory

C. Tlagidlo vyberu chuti
D. Tlagidlo vyberu funkcie
E. Tlagidlo zniZzenia ¢asu
F. Tlagidlo Udrziavat v

teple / Zrusit
G. Tladidlo uplynutia ¢asu

3. Kvetinaca

4. Napéjaci kabel
5. Odmerka

6. LyZica

Sudastou balenia:
. 1x Multicooker
. 1x vnutorny hrniec
. 1x odmerka
. 1x lyzZica
. 1x napédjaci kabel
. 1x Pouzivatelska priruc¢ka

TECHNICKE DATA
. Napéjanie: 220-240V -
50/60Hz
. Vstupny vykon: 1000W
. Rozmery produktu: 320 x 310

x 335 mm
. Hmotnost produktu: 5,2 kg
. Objem: 6

MONTAZ SPOTREBICA

1.  Otodte rukovat na hornej strane veka v
smere hodinovych rugiciek az na

doraz.(Obrézok 1)

Ught Standard — Rich

Taste selection;

CakeO  OHotPot
YogutO  O'Steam
[Frozenmeat O OPorridge

‘[ selection
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2. Zdvihnite veko z viacvrstvového zariadenia.
(Obrézok 2)



3. Vyberte vnutorny hrniec a vyberte vsetky
predmety zabalené v fiom. (Obrézok 3)

Zasurite koniec napajacieho kabla do
zasuvky na zadnej strane multifunkéného
varidla. Druhy koniec kabla zapojte do
elektrickej zasuvky. V pripade potreby
zapnite vystupny vypinaé&. (Obrézok 5)

Umiestnite veko na multifunkény vari¢ a
uistite sa, Ze jazyéek na zadnej strane
veka je zarovnany s kanalom na zadnej
strane multivarky. (Obrézok 7)

Zarovnajte tlakovy vypustaci ventil s velkym
vybranim na veku. Pevne zatlaéte ventil
nadol, kym nebudete po&ut cvaknutie, o
znamena, Ze je bezpedéne na svojom mieste.
(Obrézok 4)

CLICK ’

6. Vlozte vnatorny hrniec do vonkajsieho tela
multifunk&ného hrnca a uistite sa, Ze tesne

prilieha. (Obrédzok 6)

8. Otocte veko proti smeru hodinovych
ruciciek, kym sa bezpeéne nezapadne
cvaknutim. (Obrézok 8)
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9. Vas multifunkeny varié je teraz
zmontovany a pripraveny na pouzitie.

PRED PRVYM POUZITIM

. Uistite sa, Ze zo spotrebica boli odstranené vsetky obalové materialy. Odlepte vietky zvysky
lepidla a stitky.

. Pred prvym pouzitim spotrebi¢a dokladne vygistite vnutorny hrniec a vSetko prislusenstvo teplou
vodou, jemnym &istiacim prostriedkom a neabrazivnou §pongiou.

. Pred montazou dékladne oplachnite a uplne osuste vsetky predmety.

. Vnutro a exteriér spotrebica utrite reklamouamp handri¢kou, aby ste zaistili Cistotu.

1. Odstrante pokrievku a nalejte 2 litre vody 2. Otodte tlakovy vypustaci ventil do polohy
do vnutorného hrnca. Znova nasad'te veko ZATVORENE. (Obrézok 2)
a zaistite ho oto¢enim proti smeru
hodinovych rugiciek. Uistite sa, Ze je
bezped&ny. (Obrézok 1)

3. Zapojte spotrebié a stladte tladidlo 4. Po dokoné&eni programu multivarka pipne.
programu polievky na displeji. Program sa Stladenim tlagidla Zrusit zastavite funkciu
automaticky spusti po 3 sekundach. Keep Warm. (Obrézok 4)

(Obrézok 3)

R
& S
[Taste selection|

a0 OrPat

5. Uvolnenie pary: Pomocou rukavice alebo 6. Nechajte multivarku vychladnut priblizne 15
kliesti opatrne otod&te vypustaci ventil do minut. Odomknite a odstrarite veko
polohy OTVORENE. Davajte si pozor na otoéenim v smere hodinovych rudiciek a
unik pary. (Obrézok 5) zdvihnutim. Vnutorny hrniec vyberte a

vyprazdnite pomocou chiapiek alebo
Ziaruvzdornej handri&ky. (Obrazok 6)
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7. Vas multifunkény hrniec vratane
vnutornych ventilov a veka je teraz
dokladne vygisteny a pripraveny na prvé
pouZzitie.

PRIPRAVA NA POUZITIE

. Spotrebi¢ umiestnite na rovny a stabilny povrch. Neumiesthujte ho na povrch, ktory nie je odolny
vodi teplu.

POUZi{VANIE SPOTREBICA

1. Zasurite zastréku do vhodnej elektrickej zasuvky.
2. Vyberte vnutorny hrniec z multivarky a pridajte ingrediencie potrebné pre vas recept.
Nota:
®  Pred varenim sa VZDY uistite, Ze je vnutorny hrniec na svojom mieste.
® NIKDY nedavajte jedlo alebo tekutinu priamo do krytu viacvrstvového zariadenia. Na varenie
vzdy pouzivajte vnutorny hrniec.
®  Prepichnite pokozku potravin, ako su klobasy, kuracie maso alebo ovocie, aby ste zabranili
rozsirovaniu a striekaniu horuceho jedla po uvolneni veka.
® Vnuatorny hrniec nepreplrujte. Ako voditko pouzite znaéky MAX a MIN vo vnutri hrnca.

(Obrézky 1a 2)

ok Bk

. 1/, full ; TI

12 | 312 O max
0 10 level

2 2

i 5
6 6

U \J
5 2 5 2
3. Vlozte pozadovanu tekutinu do 4, Vlozte vnutorny hrniec spat do krytu
vnutorného hrnca. viacvrstvového zariadenia. (Obrdzok 4)

Nota:

®  Uistite sa, Ze tekutina a prisady
spadaju medzi znacky MAX a MIN vo
vnutri hrnca. Pri vareni jedal, ktoré sa
rozsiruju, napliite vnutorny hrniec iba
do polovice medzi znackami MAX a
MIN. (Obrézok 3)
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Zarovnajte veko na vrchu multivarky.
Zatvorte veko otacanim proti smeru
hodinovych rugidiek, kym sa nezablokuje
cvaknutim. Pred vyberom funkcie varenia
musi byt veko Uplne zatvorené. (Obrdzok
)

Pre funkcie tlakového varenia otodte
vypustaci ventil do zatvorenej polohy. Uistite
sa, ze spravne sedi, aby utesnil otvor.
(Obrézok 6)

Na displeji vyberte pozadovanu
predvolbu varenia. Multivarié
automaticky spusti program po 3
sekundach. (Obrdzok 7)

ction|
Griotpot
o

Uprava &asu varenia

Ak chcete upravit &as varenia, stlagdenim
funk&ného tlacidla vyberte pozadovany
program. Potom stlaéte tlagidlo Cas a
pomocou tlagidiel + a - predizte alebo
skratte &as varenia. (Obrdzok 9)

171

Pripadne vyberte pozadovanu
funkciu/funkciu varenia (kola&, jogurt,
mrazené maso, horuci hrniec, para alebo
kaga) stladenim tlagidla Feature Select.
Multivari¢ automaticky spusti program po 3
sekundach. (Obrizok 8)

Nastavenie odloZzeného $tartu
(prednastaveny &asovad)

Ak chcete naplanovat varenie na neskorsi
&as, stlacenim funkéného tlacidla vyberte
pozadovany program. Podla potreby upravte
&as varenia. Stlacenim tlagidla Predvolba
nastavite odlozZeny $tart. Po 3 sekundéach sa
program automaticky spusti v naplanovanom
&ase. (Obrizok 10)



Uprava nastaveni chuti

Stladte tlacidlo Dusenie a potom stlacenim
tladidla Vyber chuti vyberte preferované
nastavenie chuti: Lahké, Standardné alebo
Bohaté. Multivari¢ automaticky spusti
program po 3 sekundach. (Obrdzok 1)

13. Otvorte ventil na vypustanie pary, aby ste
uvolhili tlak. Pomocou rukavice alebo
kliesti opatrne otocéte ventil do polohy
uvolnenia. (Obrézok 13)

Varovanie:
®  Para bude horuca; zaobchadzat
opatrne.

15. Otvorte veko oto&enim v smere
hodinovych rugiciek a zdvihnutim. Na
bezpeéné vybratie vnutorného hrnca
pouzite Ziaruvzdornu handri¢ku alebo
chhapku. (Obrézok 15)
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12. Po dokonéeni programu multicooker pipne.
Stlagenim tlagidla Zrusit zastavite funkciu
"Keep Warm". (Obrédzok 12)

[Feature slection

14. Po zastaveni pary sa pred otvorenim veka
uistite, Ze plavakovy ventil klesol. (Obrédzok 14)

Float P
valve

=

Varovanie:

®  Po uvareni bude pokrievka, vnutorny obal,
vnutorny hrniec a jedlo extrémne horuce.
Zaobchadzajte opatrne.

L\

® Nedotykajte sa plavakového ventilu pocas
varenia alebo bezprostredne po vareni.



METODY UVOLNENIA TLAKU
Po dokon&eni programu varenia mozete uvolhit tlak jednym z dvoch spésobov v zavislosti od typu
pripravovaného jedla:

1.  Rychle uvolnenie
® Najlepsie pre: Recepty na rychle varenie a varenie v pare, ako je zelenina a morské plody.
®  Kroky:
®  Po zrudeni funkcie Keep Warm posuiite tlakovy vypustaci ventil do otvorenej polohy.

® Pred pokusom o otvorenie veka podkajte, kym sa neuvolni véetka para, a pred pokusom o
otvorenie veka sa uistite, Ze plavakovy ventil uplne klesol.

® Nechajte sporak stat 1-2 minaty.
®  Otvorte veko. Ak sa neotvori lahko, poc¢kajte este niekol'ko minut a skuste to znova.

° dolezité: Veko nikdy neotvarajte nasilim. Uzamknuté veko indikuje zvyskovy tlak v hrnci.

2. Pomalé uvolfiovanie

® Najlepsie pre: Potraviny so Supkou (napr. Klobasy, kuracie méso alebo ovocie), recepty s velkym
objemom tekutin alebo potraviny s vysokym obsahom $krobu, ako su kase, polievky, cestoviny,
ryza, obilniny a jemné potraviny, ako je maso a zemiaky. Tieto potraviny mézu penit, rozsirovat sa
alebo striekat, ak sa tlak uvolni prili§ rychlo.
®  Kroky:
®  Po zrudeni funkcie Keep Warm nechajte tlakovy vypustaci ventil v zatvorenej polohe a
nechajte tlak prirodzene uvolnit. V zavislosti od receptu to méze trvat 15 minut alebo viac.

® Po poklese plavakového ventilu posufite vypustaci ventil tlaku do otvorenej polohy, aby
ste sa uistili, Ze sa uvolhil vSetok zostavajuci tlak.

®  Otvorte veko. Ak sa neotvori lahko, poc¢kajte este niekol'ko minut a skuste to znova.

® doélezité: Veko nikdy neotvarajte nasilim. Uzamknuté veko indikuje zvyskovy tlak v hrnci.

VSeobecné tipy pre obe metdédy

° Pred otvorenim veka jemne zatraste sporakom a drzte rukovéate zakladnej jednotky. To pomaha
uvolhovat vdetku zachytenu paru pod jedlom.

° Bud'te opatrni: Para méze vystupit na povrch aj niekolko sekund po odstraneni veka.

TABULKA PROGRAMOYV VARENIA
V nasledujucej tabulke najdete viac informacii o programoch varenia a predvolbach.

Predvo = . Rozsah varenia [ chuti Predn | Udrzuj
Funkcia leny Casovy % Tlak astav | tesav
rozsah Svetlo Standard Bohaty
&das ené teple
Ryza 12 min 8 - 16 min 8 min 12 min 16 min Ano 24 h Ano
Kura 25min | 20 -35min | 20 min 25 min 35 min Ano 24 h Ano
Hovadzie 60 min | 50 -70 min | 50 min 60 min 70 min Ano 24 h Ano
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Ryba 45min | 35-55min | 35min 45 min 55 min Ano 24 h Ano
Polievka 60 min | 40-75min | 40 min 60 min 75 min Ano 24 h Ano
Zazula/slach 65min | 55-75min | 55min 65 min 75 min Ano 24 h Ano
Ohr’l?va!ne/v 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min Nie 24 h Ano
yprazanie
Gulas 35min | 25-45min | 25min 35 min 45 min Ano 24 h Ano
Bravéové 45min | 35-55min | 35min 45 min 55 min Ano 24 h Ano
Torta 30min | 20-35min | 20 min 30 min 35 min Ano 24 h Ano
Jogurt 6h 3-9h 3 hod 6h 5h Nie 24 h Nie
Mr;azene 2 min 2 -10 min Nie Nie Nie Ano 24 h Ano
maso
Hor.u0| 12 min 6 -18 min 6 min 12 min 18 min Nie 24 h Ano
hrniec
Para 10 min 5-15min 5 min 10 min 15 min Ano 24 h Ano
Kasa 20min | 15-25min | 15min 20 min 25 min Ano 24 h Ano
Pr’ednastave 15 min 15 min - 24 Nie Nie Nie Nie Nie Nie
né hod

CISTENIE

° Po kazdom pouziti spotrebi¢ vycistite.

° Uistite sa, Ze plavakovy ventil na veku nie je zablokovany a méze sa volne pohybovat hore a dole. V
pripade potreby ho utrite, aby ste predisli upchatiu.

° Vnutorny hrniec aj pokrievka su na &istenie Uplne ponoritelné do vody. Oplachnite ich pod
horucou teéicou vodou pomocou jemného &istiaceho prostriedku a makkej handri¢ky alebo
$pongie.

° Na distenie Ziadnej asti spotrebica nikdy nepouzivajte abrazivne prasky, sédu bikarbonu, bielidla
alebo drétenky, pretoze mdzu poskodit povrchy.

° Zakladnu jednotku utrite makkym, damp handri¢kou, aby ste odstranili zvysky jedla, najmé mastné
Skvrny. Uistite sa, Ze zakladna jednotka je Cista a sucha.

° Varovanie:

° Zakladnu jednotku neponérajte do vody ani inej tekutiny.

1. Odstranenie veka 2. Odstrante a vydistite tlakovy vypustaci ventil
Otocte veko v smere hodinovych rugiciek Uchopte boky vypustacieho ventilu a
az na doraz, aby ste ho odomkli. (Krok 1 na potiahnutim nahor ho odpojte. (Obrdzok 2.)

obrézku 1) Zdvihnite veko nahor a vyberte
ho zo sporéka. (Krok 2 na obrézku 1,
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Pomocou kolika odstrante vietky blokady
vo vnutri alebo okolo ventilu. Pred
odstranenim ventilu sa uistite, Ze v
sporaku nezostava Ziadny tlak. Znova
vlozte ventil do vybrania a pevne zatladte,
kym nezapadne na miesto. (Obrdzok 3.)

Odstrante a vydistite vnutorné veko
Uchopte gumeny gombik v strede
vnutorného veka a potiahnutim smerom
von ho odpojte. Vnutorné veko umyte v
teplej mydlovej vode a dékladne
oplachnite. dolezité: Nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, aby
nedoslo k poskodeniu povrchu. (Obrdzok
)

Vyprazdnite a vycistite kondenzaénu
nadobu

Najdite kondenzaénu nadobu na zadnej
strane sporéaka pod pantom. Potiahnutim
smerom von ho odpojte. Pohar umyte v
teplej mydlovej vode, osuste mékkou
handri¢kou a bezpeé&ne ho pripevnite
pod pant. (Obrézok 7)

Vydistite plavakovy ventil

Pomocou kolika odstrante nedistoty z
plavakového ventilu, aby ste zabezpegili jeho
volny pohyb. Skontrolujte, &i je mozné ventil
zdvihnut a spustit bez lepenia. (Obrdzok 4.)

Float
valve

Odstrante a vydistite tesnenie

Vytiahnite gumové tesnenie z okrajov
vnutorného veka. Tesnenie umyte v teplej
mydlovej vode a potom dékladne osuste.
Tesnenie bezpedne nasadte okolo okraja
vnutorného veka. Pripevnite gumeny gombik
spat na stipik na vnatornom veku a zasufite
vnutorné veko spat na miesto na hlavhom
veku. (Obrézok 6)

Vydistite kryt sporaka

Vonkajsi kryt utrite reklamouamp handri¢kou.
Povrch osuste mékkou suchou handric¢kou.
dolezité: Vonkajsie puzdro neponarajte do
vody ani Ziadnej tekutiny. Nepouzivajte
abrazivne &istiace prostriedky. (Obrdzok 8.)




SKLADOVANIE

1
2.

Odpojte spotrebi¢ a nechajte ho vychladnut.

Pred uskladnenim sa uistite, Ze su vSetky diely Cisté a suché.

EKOLOGICKA LIKVIDACIA

Toto ozna&enie znamena, Ze tento vyrobok by sa nemal likvidovat spolu s inym domovym
odpadom v celej EU (2012/19/EU). Aby ste predisli moznému poskodeniu Zivotného
prostredia alebo ludského zdravia v désledku nekontrolovanej likvidacie odpadu,
recyklujte ho zodpovedne, aby ste podporili udrzatelné opatovné vyuzitie materidlovych

zdrojov. Ak chcete vratit pouzité zariadenie, kontaktujte predajcu, u ktorého ste produkt
zakupili. Tento produkt mézu odovzdat na ekologicky bezpeé&nu recyklaciu.

Vyrobca poskytuje zaruku v sulade s legislativou krajiny bydliska zakaznika, minimalne 1rok odo
diia predaja spotrebi¢a koncovému pouzivatelovi.

Zaruka sa vztahuje iba na chyby materialu alebo spracovania.

Pri reklaméacii v rdmci zaruky je potrebné predlozZit original dokladu o kipe (s datumom néakupu).
Zaruka sa nevztahuje na pripady:

Bezné opotrebovanie.

Nespravne pouzivanie, napr. pretazenie spotrebida, pouzitie neschvaleného
prislusenstva

Poutzitie sily, poskodenie spdsobené vonkajsimi vplyvmi.

Poskodenie spdsobené nedodrzanim navodu na pouzitie alebo nedodrzanim pokynov
na instalaciu.

Ciasto&ne alebo uplne demontované spotrebide.

VYHLASENIE O ZHODE

Tento spotrebi¢ bol navrhnuty, skonstruovany a distribuovany v sulade s
bezpe&nostnymi poziadavkami smernic ES: Smernica o energeticky vyznamnych
vyrobkoch (ERP) 2009/125/ES, Smernica o elektromagnetickej kompatibilite (EMC)
2014/30/EU, Low Voltage Smernica (LVD) 2014/35/EU, Smernica o obmedzeni
nebezpednych latok (RoHS) 2011/65/EU a nasledujlice zmeny.

Tento spotrebié je v sulade s prislusnymi pravnymi poziadavkami Eurépskej tnie.
Vyhlasenie o zhode vyrobku je k dispozicii online na adrese www.arovo.com/manuals.

V sulade s nasou politikou neustaleho zlepSovania produktov si vyhradzujeme pravo na technické a
optické zmeny bez predchadzajiceho upozornenia. Aktualnu verziu tejto pouzivatelskej priru¢ky najdete
online na adrese www.arovo.com/manuals.
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