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EN | Description of parts

Upper housing

Lower housing

Indicator light

Waffle maker main unit
Cool-touch handle

Cooking plate release buttons
Non-slip feet

Cooking plates (qty. 10)
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FR | Description des pieces

Coque supérieure

Coque inférieure

Témoin lumineux

Unité principale du gaufrier
Poignée isolante

Boutons de déverrouillage des
plaques de cuisson

Pieds antidérapants

Plaques de cuisson (qté. 10))
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DE | Beschreibung der Teile

Oberes Gehduse

Unteres Gehéuse

Kontrollleuchte

Waffeleisen

Cool-Touch-Griff
Entriegelungstaste der Kochplatte
Rutschfeste FiiBe

Kochplatten (10 Stiick)
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NL | Beschrijving van onderdelen
1. Bovenste behuizing

2. Onderste behuizing

3. Indicatielampje

4. Hoofdunit van het wafelijzer
5. Cool touch-handgreep

6. Ontgrendelknoppen bakplaat
7. Antislipvoetjes

8. Bakplaten (aantal: 10))

PL | Opis czesci

1. Obudowa gérna

2. Obudowa dolna

3. Kontrolka

4. Korpus gofrownicy

5. Nienagrzewajacy sig uchwyt

6. Przyciski zwalniajgce ptyty grzejne
7. Nozki antyposlizgowe

8. Piyty grzejne (szt. 10)

IT | Descrizione dei componenti
1. Alloggiamento superiore
2. Alloggiamento inferiore

3. Spia
4. Unita principale della macchina
per waffle

5. Maniglia termoisolante

6. Pulsanti di sgancio della piastra
di cottura

7. Piedini antiscivolo

8. Piastre di cottura (qg.ta 10)

ES | Descripcion de las piezas
Carcasa superior

Carcasa inferior

Indicador luminoso

Unidad principal de la gofrera
Asa de tacto frio

Botones de liberacién de la placa
de coccion

Patas antideslizantes

8. Placas de coccién (cantidad: 10)
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PT | Descricdo das pecas

1. Compartimento superior
Compartimento inferior

Luz indicadora

Unidade principal da maquina
de waffles

Pega fria ao toque

Botdes de libertagdo das placas
Pés antiderrapantes

Placas (qtd. 10)
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SK | Opis casti

1. Horny kryt

2. Dolny kryt

3. Svetelny indikator

4. Hlavna jednotka vaffovaca
5. Tepelne izolovand rukovat
6. Tlacidla na uvolnenie
varnej platne
Protismykové nozi¢ky

8. Varné platne (10 kusov)
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CZ | Popis Casti
1. Vrchnikryt
2. Spodni kryt
3. Kontrolka
4. Hlavni jednotka vaflovace
5. Rukojet s ochranou proti popaleni
6. Tlacitka pro uvolnéni
varnych desticek
7. Protiskluzové nozicky
8. Varné destitky (sada po 10)

RO | Descrierea pieselor

1. Carcasa superioara

2. Carcasa inferioard

3. LED indicator

4. Unitate principala aparat de
facut gofre

5. Maner rece la atingere

6. Butoane de deblocare a plitelor
de gatit

7. Picioare antiderapante

8. Plite de gatit (cant. 10)

TR | Parcalarin aciklamasi

1. Ust muhafaza

2. Alt muhafaza

3. Gosterge 1s1g1

4. Waffle makinesi ana Unitesi

5. Elyakmayan tutma yeri

6. Pisirme plakasini serbest
birakma diigmeleri

7. Kaymayan ayaklar

8. Pisirme plakalari (adet: 10)

SL | Opis delov

1. Zgornje ohisje

2. Spodnje ohisje

3. Indikator

4.  Glavna enota pekaca za vaflje

5. Toplotno izoliran ro¢aj

6. Gumbi za sprostitev plos¢ za peko
7. Nedrsece nozice

8. Plosce za peko (kol. 10)

HR | Opis dijelova
1. Gornje kuciste

2. Donje kuciste

3. Indikator

4. Glavna jedinica tostera za vafle
5. Drska hladna na dodir

6.  Tipke za otpustanje grijacih ploc¢a
7. Protuklizne nozice

8.  Grijace ploce (kol. 10)

BG | Onuncanve Ha yacTute

TopeH kopnyc

[onex kopnyc

CBeT/MHEH MHANKATOP
OcHoBeH MoayN Ha roppeTHuka
XnaaHa Ha JOKOCBaHe PbXKa
ByTonu 3a ocBo6oOXAaBaHe Ha
nnovara 3a roteeHe

Kpaueta npoTs nnbaraHe
Mnoun 3a roteeHe (kon. 10 6p.)
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LT | Daliy aprasymas
Virsutinis korpusas
Apatinis korpusas
Indikatoriaus lemputé
Vafliy keptuves
pagrindinis korpusas
5. Nejkaistanti rankena
6. Kepimo ploksciy
atfiksavimo mygtukai
Neslystancios kojelés
8. Maisto gaminimo plokstés (kiekis:
10 vnt))
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HU I Alkatrészek leirasa
1. Felsé burkolat

2. Als6 burkolat

3. Jelzéfény

4. A gofrisiité féegysége
5. Nem dtmelegedd fogantyu
6.

7

8.

Sutélap kioldégombja
Csliszasgatlo talpak
Siitélapok (10 db

LV | Dalu apraksts

Augséjais korpuss

Apaksgjais korpuss

Gaismas indikators

Vafelu pannas galvenais bloks
Neuzkarstosais rokturis
Ceps$anas virsmas

atbrivoanas pogas

Neslidosas kajinas

8. Cepsanas virsmas (daudzums: 10)
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EE | Osade kirjeldused

Ulemine korpus

Alumine korpus

Margutuli

Vahvlikiipsetaja pohiseade
Puudutamisel jahe kéepide
Kiipsetusplaadi vabastusnupud
Libisemiskindlad jalad
Kiipsetusplaadid (kogus 10 tk)
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GR | Meptypagn eEaptnpaTwy
Mavw mepipAnua
Kétw mepiBAnpa
Evéelktikn Auyvia
Kopla povada Baghigpag
AvtBeppikn Aapn
Kouuma anacpdhion
TIAGKAG HAYEIPERATOG
AvTioMoONTIKA TTEAHaTa
8. TMAdkeg payelpepatog
(moodtnTa 10)
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DK | Beskrivelse af dele
1. Qverste del

2. Nederste del

3. Kontrollampe

4. Vaffeljern, hoveddel

5. Cool-touch-héndtag

6. Udleserknap til varmeplade
7. Skridsikre fedder

8. Varmeplader (antal 10)

SE | Beskrivning av delar

Ovre hus

Nedre hus

Indikatorlampa
Huvudenhet for vaffeljarnet
Varmeisolerat handtag
Frigoringsknappar

for tillagningsplattor

7. Halkfria fotter

8.  Tillagningsplattor (ant.) 10)
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NO | Beskrivelse av delene
1. Lokk

2. Bunn

3. Indikatorlys

4. Vaffeljernets hoveddel

5. Cool-touch-handtak

6. Knapper for stekeplateutlgsing
7. Skisikre fotter

8.  Stekeplater (antall 10)

Fl1 Osien kuvaus

Kotelon yléosa

Kotelon alaosa

Merkkivalo

Vohveliraudan p&alaite
Kuumentumaton kahva
Paistolevyjen vapautuspainikkeet
Liukumattomat jalat

Paistolevyt (10 kpl)
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EN | Please retain instructions for future reference.

Dos and don’ts

DO:

Switch off the appliance and disconnect it from the mains power supply before changing or fitting attachments.
DON'T:

Use attachments if they are loose, damaged or broken.

Care and maintenance

STEP 1: Before attempting any cleaning or maintenance, unplug the waffle maker from the mains power supply and check that it has fully cooled.
STEP 2: Wipe the waffle maker main unit with a soft, damp cloth and dry thoroughly.

STEP 3: Clean the accessories in warm, soapy water, then rinse and dry thoroughly.

STEP 4: Remove baked-on food by applying a small amount of warm water mixed with a mild detergent to the cooking plates, then wipe them clean
with a paper towel or nonabrasive scourer.

Never use harsh or abrasive cleaning detergents or scourers to clean the waffle maker, or its accessories, as this could damage the surface.

NOTE: The waffle maker should be cleaned after each use.

[

Instructions for use
Before first use

Before connecting to the mains power supply, clean the waffle maker following the instructions in the section entitled ‘Care and maintenance’.

NOTE: When using the waffle maker for the first time, a slight smoke or odour may be emitted. This is normal and will soon
subside. Allow for sufficient ventilation around the waffle maker.

[

Installing or changing the cooking plates

STEP 1: Open the waffle maker by lifting the lid.

STEP 2: Select the required cooking plates, checking that both plates match.

STEP 3: Position the lower waffle plate inside the lower housing of the waffle maker and align with the heating element. Press gently until it clicks
into position. Repeat for the upper housing.

NOTE: The cooking plates will only fit one way into the waffle maker.

Using the waffle maker

STEP 1: Before each use, carefully apply a thin coat of cooking oil to the cooking plates, rubbing it in with a paper towel. This will help to prolong
the life of the non-stick coating and stop food from sticking.

STEP 2: Prepare the ingredients to be cooked.

STEP 3: Install the required cooking plates following the instructions in the section entitled ‘Installing or changing the cooking plates’.

STEP 4: Plug in and switch on the waffle maker at the mains power supply and preheat for approx. 5 minutes. The indicator light will illuminate
to indicate that the waffle maker is preheating. The indicator light will switch off once the required temperature has been reached and the waffle
maker is ready to use.

STEP 5: Using heat-resistant gloves, carefully open the lid. Add the prepared waffle batter to the lower waffle plate and then carefully close the lid.
STEP 6: Cook for the desired time; check periodically by carefully opening the lid.

STEP 7: Once cooking is complete, use heat-resistant gloves to carefully open the lid and then remove the waffles with a heat-resistant plastic or
wooden spatula.

STEP 8: Switch off and unplug the waffle maker from the mains power supply.

STEP 9: Leave the lid open and allow to cool.

NOTE: Always preheat the cooking plates before starting to cook. Allow plenty of time for the waffle maker to cool before
installing the other waffle plates. During use, the indicator light will cycle on and off to indicate that the waffle maker is
maintaining the temperature. Do not overfill the cooking plates; the ingredients may expand whilst cooking. When baking
multiple batches of waffles, close the lid after removing each batch to maintain the heat.

WARNING: The waffle maker and cooking plates get very hot during use; always
use heat-resistant gloves to avoid injury.

Removing the waffle plates

STEP 1: Allow the waffle maker to cool fully before attempting to remove the cooking plates.
STEP 2: Press the cooking plate release buttons; the waffle plates will pop up slightly, making it easier for them to be lifted off.
STEP 3: Remove each cooking plate by holding it firmly with two hands, then slide and lift out of the waffle maker.
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Hints and tips

1. Avoid spillage by adding ingredients into the centre of each well.

2. If using a batter, slowly pour a small amount into the non-stick coated cooking plate and wait for it to distribute evenly before adding more, to
avoid the risk of overfilling.

Sieving dry ingredients, such as flour, will help to make a smooth consistency and avoid any lumps.

Avoid opening the waffle maker during cooking, as it will allow heat to escape and prevent bubbles from forming.

The best indicator as to when waffles are ready is when steam stops escaping from the bubble waffle maker.

Always use butter or cooking oil to precondition the non-stick coated cooking plates. Not only will this help to protect the non-stick coating,
but it will also make it easier to remove the cooked waffles.

7. Using heat-resistant plastic or wooden utensils will help to protect the non-stick coating.

8. To save time when using the waffle maker, prepare the ingredients and mixtures well in advance.
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Storage

Before storing in a cool, dry place, check that the waffle maker is cool, clean and dry.
Never wrap the cord tightly around the waffle maker; wrap it loosely to avoid causing damage.

Specifications

Product code: PT6730ACTCO
Input: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Output: 550 W

Recipes
Classic waffles
Ingredients

120 g plain flour
1egg

235 ml milk

2 tbsp melted butter
1tbsp sugar

2 tsp baking powder
Pinch of salt

Method

Sift the flour and baking powder into a large bowl, then stir in the sugar and salt.

In a separate bowl, mix together the egg, milk and melted butter and then pour the mixture into the centre of the dry ingredients. Mix well to form
a smootbh, thick batter.

Lightly grease the cooking plates and preheat the waffle maker.

Carefully pour the batter into the waffle maker; fill each well by %4. Close the waffle maker and cook until golden.

Carefully remove the waffle using a heat-resistant plastic or wooden spatula and leave to cool on a wire rack.

Repeat with the remaining batter.

NOTE: Add food colouring to the batter prior to cooking for a fun twist.

Go to petra-electric.com/instruction-manuals.html and search PT6730 to access the instruction manual, plus more recipes for your product.

FR | Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.

A faire et a ne pas faire

AFAIRE :

Eteignez l'appareil et débranchez-le de I'alimentation secteur avant de changer ou d'installer des accessoires.
A NE PAS FAIRE :

Utiliser les accessoires s'ils sont desserrés, endommagés ou cassés.

Entretien et maintenance

ETAPE 1: avant de procéder a tout nettoyage ou entretien, débranchez le gaufrier de I'alimentation secteur et vérifiez qu'il est completement refroidi.
ETAPE 2 : essuyez l'unité principale du gaufrier avec un chiffon doux et humide et séchez-la completement.

ETAPE 3 : nettoyez les accessoires a I'eau chaude savonneuse, puis rincez-les et séchez-les soigneusement.

ETAPE 4 : retirez les résidus de cuisson en appliquant une petite quantité d'eau chaude mélangée a un détergent doux sur les plagues de cuisson,
puis essuyez-les avec du papier absorbant ou une éponge non abrasive.

N'utilisez jamais de détergents agressifs ou abrasifs ni de tampons a récurer pour nettoyer le gaufrier ou ses accessoires, car cela pourrait
endommager la surface.

REMARQUE : nettoyez le gaufrier aprés chaque utilisation.
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Mode d'emploi
Avant la premiere utilisation

Avant de le brancher sur I'alimentation secteur, nettoyez le gaufrier en suivant les instructions de la section intitulée « Entretien et maintenance ».

REMARQUE : lors de la premiére utilisation du gaufrier, une Iégére fumée et/ou une odeur peuvent s'en dégager. Ce
phénomene est normal et ne dure pas. Laissez suffisamment d'espace autour du gaufrier.

Installation ou remplacement des plaques de cuisson

ETAPE 1: ouvrez le gaufrier en soulevant le couvercle.

ETAPE 2 : choisissez les plaques de cuisson requises, en vérifiant que les deux plaques correspondent.

ETAPE 3: placez la plaque a gaufre inférieure a l'intérieur de la coque inférieure du gaufrier et alignez-la avec I'élément chauffant. Appuyez doucement
jusqu'a ce qu'elle s'enclenche. Effectuez la méme opération pour la coque supérieure.

REMARQUE : |es plaques de cuisson ne s'insérent que dans un sens précis dans le gaufrier.

Utilisation du gaufrier

ETAPE 1: avant chaque utilisation, versez une fine couche d'huile de cuisson sur les plaques de cuisson, en étalant avec une feuille de papier
absorbant. Cela permet de prolonger la durée de vie du revétement antiadhésif et d'empécher les aliments de coller.

ETAPE 2 : préparez les ingrédients que vous souhaitez cuire.

ETAPE 3 : installez les plaques de cuisson requises en suivant les instructions de la section intitulée « | llation ou r I 1t des pl

de cuisson ».

ETAPE 4 : branchez le gaufrier sur I'alimentation secteur, allumez-le et préchauffez-le pendant environ 5 minutes. Le témoin lumineux s'allume
pour indiquer que le gaufrier chauffe. Le témoin lumineux s'éteint lorsque la température requise est atteinte et que le gaufrier est prét a I'emploi.
ETAPE 5 : utilisez des gants résistants a la chaleur et ouvrez le couvercle avec précaution. Ajoutez la pate a gaufre préparée sur la plaque a gaufre
inférieure, puis fermez délicatement le couvercle.

ETAPE 6 : faites cuire pendant le temps souhaité ; surveillez régulierement la cuisson en ouvrant le couvercle avec précaution.

ETAPE 7 : une fois la cuisson terminée, utilisez des gants résistants a la chaleur pour ouvrir le couvercle avec précaution, puis retirez les gaufres a
I'aide d'une spatule en bois ou en plastique résistante a la chaleur.

ETAPE 8 : éteignez le gaufrier et débranchez-le de I'alimentation secteur.

ETAPE 9 : laissez le couvercle ouvert et laissez I'appareil refroidir.

REMARQUE : veillez a toujours préchauffer les plaques de cuisson avant de lancer la cuisson. Laissez le gaufrier refroidir
suffisamment longtemps avant d'installer d'autres plaques a gaufre. Lors de I'utilisation, le témoin lumineux s'allume
et s'éteint pour indiquer que le gaufrier maintient la température. Ne versez pas une quantité trop importante sur les
plaques de cuisson. Les ingrédients peuvent s'étaler pendant la cuisson. Si vous souhaitez cuire plusieurs fournées
de gaufres, fermez le couvercle apres avoir retiré chaque fournée pour maintenir la chaleur.

AVERTISSEMENT : le gaufrier et les plaques de cuisson atteignent des
températures €levées pendant la cuisson. Veillez a toujours utiliser des gants
résistants a la chaleur pour éviter toute blessure.
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Retrait des plaques a gaufre

ETAPE 1: laissez le gaufrier refroidir completement avant d'essayer de retirer les plaques de cuisson.

ETAPE 2 : appuyez sur les boutons de déverrouillage des plaques de cuisson ; les plaques a gaufre se soulevent alors Iégerement, ce qui facilite
leur retrait.

ETAPE 3 : retirez chaque plaque de cuisson en la tenant fermement des deux mains, puis faites-la glisser et retirez-la du gaufrier.
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Stockage

Vérifiez que le gaufrier est froid, propre et sec avant de le ranger dans un endroit frais et sec.
N'enroulez jamais le cordon de maniére trop serrée autour du gaufrier. Enroulez-le sans le serrer pour éviter de 'endommager.

Spécifications

Code produit : PT6730ACTCO
Entrée : 220-240 V ~ 50-60 Hz
Sortie : 550 W



Recettes
Gaufres classiques
Ingrédients

120 g de farine

1 ceuf

235 ml de lait

2 cuilleres a soupe de beurre fondu
1 cuillere a soupe de sucre

2 cuilleres a café de levure chimique
1pincée de sel

Préparation

Tamisez la farine et la levure dans un saladier, puis incorporez le sucre et le sel.

Dans un autre saladier, mélangez I'ceuf, le lait et le beurre fondu, puis versez le mélange au centre des ingrédients secs. Mélangez bien jusqu'a
obtenir une pate épaisse et onctueuse.

Huilez Iégérement les plaques de cuisson et préchauffez le gaufrier.

Versez délicatement la pate dans le gaufrier ; remplissez chaque plaque aux %5. Fermez le gaufrier et faites cuire jusqu'a ce que les gaufres soient
bien dorées.

Retirez soigneusement la gaufre a I'aide d'une spatule en plastique ou en bois résistante a la chaleur et laissez-la refroidir sur une grille.

Répétez I'opération avec le reste de pate.

REMARQUE : ajoutez du colorant alimentaire dans la pate avant la cuisson pour une touche amusante.

Rendez-vous sur petra-electric.com/instruction-manuals.html et recherchez la référence PT6730 pour accéder au mode d‘emploi de votre produit
et trouver d‘autres recettes.

DE | Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur spéteren Verwendung auf.

Wichtig beim Umgang

WAS SIE TUN SOLLTEN:

Schalten Sie das Gerét aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie die Aufsédtze austauschen oder anbringen.

WAS SIE VERMEIDEN SOLLTEN:
Verwenden Sie keine Aufséatze, wenn diese lose, beschadigt oder gebrochen sind.

Pflege und Wartung

SCHRITT 1: Bevor Sie eine Reinigung oder Wartung durchfiihren, trennen Sie das Waffeleisen vom Stromnetz und tiberpriifen Sie, ob es vollstandig
abgekiihlt ist.

SCHRITT 2: Wischen Sie die Haupteinheit des Waffeleisens mit einem weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie sie griindlich.

SCHRITT 3: Reinigen Sie die Zubehdrteile in warmem Seifenwasser. Spiilen Sie diese anschlieBend griindlich ab und trocknen Sie sie.

SCHRITT 4: Entfernen Sie eingebrannte Essensreste, indem Sie eine kleine Menge warmes Wasser mit einem milden Reinigungsmittel auf die
Kochplatten auftragen. Wischen Sie sie anschlieBend mit einem Papiertuch oder nicht scheuernden Topfkratzer sauber.

Verwenden Sie niemals aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel oder Topfkratzer, um das Waffeleisen oder das Zubehér zu reinigen, da dies
die Oberflache beschédigen konnte.

HINWEIS: Das Waffeleisen sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Gebrauchsanweisung
Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie das Waffeleisen an die Stromversorgung anschlieBen, reinigen Sie das Waffeleisen gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,Pflege

und Wartung*“.
= HINWEIS: Wenn Sie das Waffeleisen zum ersten Mal verwenden, kann es zu einer leichten Rauch- oder Geruchsentwicklung
—y kommen. Dies ist normal und lasst nach kurzer Zeit nach. Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliiftung in der Umgebung
= /) des Waffeleisens.

Einsetzen oder Wechseln der Kochplatten

SCHRITT 1: Offnen Sie das Waffeleisen, indem Sie den Deckel anheben.

SCHRITT 2: Wéhlen Sie die erforderlichen Einsatze aus und priifen Sie, ob beide Einséatze libereinstimmen.

SCHRITT 3: Positionieren Sie die untere Platte im unteren Geh&use des Waffeleisens und richten Sie sie am Heizelement aus. Driicken Sie vorsichtig,
bis er einrastet. Wiederholen Sie den Vorgang fiir das obere Geh&use.

HINWEIS: Die Kochplatten passen nur in eine Richtung in das Waffeleisen.

Verwenden des Waffeleisens

SCHRITT 1: Tragen Sie vor jedem Gebrauch vorsichtig eine diinne Schicht Speisedl auf die Einsatze auf und reiben Sie es mit einem Papiertuch ein.
Dadurch wird die Lebensdauer der Antihaftbeschichtung verlangert und das Anhaften der Lebensmittel verhindert.
SCHRITT 2: Bereiten Sie die zu backenden Zutaten vor.

6



SCHRITT 3: Setzen Sie die erforderlichen Einsatze gemé&B den Anweisungen im Abschnitt ,Einsetzen oder Wechseln der Einsatze“ ein.
SCHRITT 4: SchlieBen Sie das Waffeleisen an die Stromversorgung an, schalten Sie es ein und heizen Sie es ca. 5 Minuten vor. Die Kontrollleuchte
leuchtet auf und zeigt damit an, dass das Waffeleisen vorgeheizt wird. Die Kontrollleuchte erlischt, sobald die erforderliche Temperatur erreicht
wurde und das Waffeleisen einsatzbereit ist.

SCHRITT 5: Offnen Sie den Deckel vorsichtig mit hitzebestandigen Handschuhen. Geben Sie den vorbereiteten Waffelteig in die Mitte der unteren
Waffelplatte und schlieBen Sie den Deckel vorsichtig.

SCHRITT 6: Lassen Sie den Inhalt fiir die gewiinschte Zeit backen; priifen Sie ihn regelmé&Big durch vorsichtiges Offnen des Deckels.

SCHRITT 7: Offnen Sie nach dem Backen vorsichtig den Deckel mit hitzebesténdigen Ofenhandschuhen und entfernen Sie die Waffeln mit einem
hitzebestandigen Pfannenwender aus Kunststoff oder Holz.

SCHRITT 8: Schalten Sie das Waffeleisen aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

SCHRITT 9: Lassen Sie den Deckel zum Abkiihlen offen.

HINWEIS: Heizen Sie die Einsatze immer vor, bevor Sie mit dem Backen beginnen. Lassen Sie das Waffeleisen immer
ausreichend abkiihlen, bevor Sie die anderen Kochplatten verwenden. Wahrend des Gebrauchs schaltet sich die Kontrollleuchte
ein und aus, um anzuzeigen, dass das Waffeleisen die Temperatur hélt. Die Einsétze diirfen nicht tiberfiillt werden, da sich
die Zutaten beim Backen ausdehnen kénnen. Wenn Sie mehrere Portionen Waffeln zubereiten, schlieBen Sie den Deckel
nach dem Entnehmen einer Portion, um die Warme zu bewahren.

WARNUNG: Das Waffeleisen und die Einsatze werden wahrend des Gebrauchs
sehr heiB. Verwenden Sie stets hitzebestandige Handschuhe, um Verletzungen
Zu vermeiden.
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Entfernen der Kochplatten

SCHRITT 1: Lassen Sie das Waffeleisen vollsténdig abkiihlen, bevor Sie die Einsatze entfernen.

SCHRITT 2: Driicken Sie die Entriegelungstasten fiir die Kochplatten. Die Waffelplatten werden leicht angehoben, sodass sie leichter abgenommen
werden konnen.

SCHRITT 3: Entnehmen Sie jede Kochplatte, indem Sie ihn mit zwei Handen festhalten. Schieben und heben Sie sie dann aus dem Waffeleisen heraus.

>

Aufbewahrung

Stellen Sie vor der Einlagerung an einem kiihlen, trockenen Ort sicher, dass das Waffeleisen abgekiihlt, sauber und trocken ist.
Wickeln Sie das Kabel niemals fest um das Waffeleisen. Wickeln Sie es lose auf, um Schaden zu vermeiden.

Technische Daten

Produktcode: PT6730ACTCO
Eingangsspannung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Ausgangsleistung: 550 W

Rezepte
Klassische Waffeln
Zutaten

120 g Mehl

1Ei

235 ml Milch

2 EL geschmolzene Butter
1EL Zucker

2 TL Backpulver

Prise Salz

Zubereitung

Mehl und Backpulver in eine groBe Schiissel sieben und dann Zucker und Salz einriihren.

Das Ei, die Milch und die geschmolzene Butter in einer separaten Schiissel vermischen und die Mischung dann in die Mitte der trockenen Zutaten
gieBen. Gut vermischen, damit ein glatter, dicker Teig entsteht.

Antihaft-Kochplatten leicht einfetten und Waffeleisen vorheizen.

Den Teig vorsichtig in den Snackgrill gieBen; jede Vertiefung zu % fiillen. Den# Snackgrill schlieBen und die Waffeln goldbraun backen.

Die Waffel vorsichtig mit einem hitzebestandigen Pfannenwender aus Kunststoff oder Holz entnehmen und auf einem Kuchengitter abkiihlen lassen.
Wiederholen Sie den Vorgang so lange, bis der Teig aufgebraucht ist.

HINWEIS: Geben Sie vor dem Backen Lebensmittelfarbe in den Teig, um fiir eine nette Abwechslung zu sorgen.

Gehen Sie zu petra-electric.com/instruction-manuals.html und suchen Sie nach PT6730, um die Bedienungsanleitung sowie weitere Rezepte fiir
Ihr Produkt aufzurufen.
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NL | Bewaar de instructies voor toekomstig gebruik.

Wat u wel en niet moet doen

WEL DOEN:

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat u hulpstukken vervangt of monteert.
NIET DOEN:

Gebruik geen hulpstukken als deze loszitten of beschadigd of kapot zijn.

Verzorging en onderhoud

STAP 1: Haal de stekker van het wafelijzer uit het stopcontact en controleer of het volledig is afgekoeld voordat u het gaat schoonmaken of onderhouden.
STAP 2: Veeg de hoofdunit van het wafelijzer schoon met een zachte, vochtige doek en droog grondig af.

STAP 3: Maak de accessoires schoon in een warm sopje, spoel ze schoon en laat ze goed drogen.

STAP 4: Verwijder aangebakken voedselresten op de bakplaten door een kleine hoeveelheid warm water met een mild reinigingsmiddel aan te
brengen. Veeg de bakplaten vervolgens schoon met keukenpapier of een niet-schurend sponsje.

Gebruik nooit agressieve of schurende schoonmaakmiddelen of schuursponsjes om het wafelijzer of de accessoires schoon te maken, omdat u
hiermee het oppervlak kunt beschadigen.

OPMERKING: Het wafelijzer moet na elk gebruik worden schoongemaakt.

Gebruiksaanwijzing
VG66r het eerste gebruik

Maak het wafelijzer schoon volgens de instructies in het gedeelte ‘Verzorging en onderhoud’ voordat u de stekker van het apparaat in het
stopcontact steekt.

OPMERKING: Wanneer u het wafelijzer voor de eerste keer gebruikt, kan er een lichte rook of geur ontstaan. Dit is
normaal en zal snel verdwijnen. Zorg voor voldoende ventilatie rond het wafelijzer.

De bakplaten vervangen of plaatsen

STAP 1: Open het wafelijzer door de deksel op te tillen.

STAP 2: Kies de benodigde bakplaten en controleer daarbij of beide platen bij elkaar horen.

STAP 3: Plaats de onderste wafelplaat in de onderste behuizing van het wafelijzer en lijn deze uit met het verwarmingselement. Druk voorzichtig
tot de bakplaat vastklikt. Herhaal dit voor de bovenste behuizing.

OPMERKING: De bakplaten passen maar op één manier in het wafelijzer.

Het wafelijzer gebruiken

STAP 1: Breng véor elk gebruik voorzichtig een dunne laag bakolie aan op de bakplaten en wrijf de olie voorzichtig in met keukenpapier. Dit zorgt
voor een langere levensduur van de antiaanbaklaag en voorkomt dat voedsel blijft plakken.

STAP 2: Bereid de ingrediénten voor die u wilt bakken.

STAP 3: Breng de benodigde bakplaten aan volgens de instructies in het gedeelte ‘De bakplaten plaatsen of vervangen’.

STAP 4: Steek de stekker van het wafelijzer in het stopcontact en schakel het stopcontact in. Verwarm het apparaat ongeveer 5 minuten voor.
Het lampje gaat branden om aan te geven dat het wafelijzer aan het voorverwarmen is. Het lampje voor gebruiksklaarheid gaat branden zodra de
gewenste temperatuur is bereikt en het wafelijzer klaar is voor gebruik.

STAP 5: Open het deksel voorzichtig met hittebestendige handschoenen. Plaats het voorbereide wafelbeslag op de onderste wafelplaat en sluit
voorzichtig het deksel.

STAP 6: Bak gedurende de gewenste tijd. Controleer regelmatig door het deksel voorzichtig te openen.

STAP 7: Open het deksel voorzichtig met hittebestendige ovenhandschoenen en verwijder de wafels met een hittebestendige plastic of houten spatel.
STAP 8: Schakel het wafelijzer uit en haal de stekker uit het stopcontact.

STAP 9: Laat het deksel open en laat het apparaat afkoelen.

OPMERKING: Verwarm de bakplaten véér het bakken altijd voor. Laat het wafelijzer geruime tijd afkoelen voordat u de
andere wafelplaten plaatst. Tijdens het gebruik gaat het indicatielampje aan en uit om aan te geven dat het wafelijzer
de temperatuur in stand houdt. Overvul de bakplaten niet, want de ingrediénten kunnen tijdens het bakken uitzetten.
Wanneer u meerdere porties wafels maakt, sluit u het deksel na het verwijderen van elke portie om de warmte te behouden.

WAARSCHUWING: Het wafelijzer en de bakplaten worden tijdens gebruik zeer

heet. Gebruik altijd hittebestendige handschoenen om letsel te voorkome

De wafelplaten verwijderen

STAP 1: Laat het wafelijzer volledig afkoelen voordat u de bakplaten verwijdert.
STAP 2: Druk op de ontgrendelknop voor de bakplaten. De bakplaten komen iets omhoog, waardoor ze gemakkelijker uit het apparaat kunnen
worden getild.
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STAP 3: Verwijder elke bakplaat door deze stevig met twee handen vast te houden en uit het wafelijzer te schuiven en te tillen.

Opbergen

Controleer of het wafelijzer afgekoeld, schoon en droog is voordat u het op een koele, droge plaats opbergt.
Wikkel het snoer nooit strak om het wafelijzer, maar losjes, om schade te voorkomen.

Specificaties

Productcode: PT6730ACTCO
Invoer: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Uitvoer: 550 W

Recepten
Klassieke wafels
Ingrediénten

120 g bloem

Tei

235 ml melk

2 eetlepels gesmolten boter
1 eetlepel suiker

2 theelepels bakpoeder
Snufje zout

Bereiding

Zeef de bloem en het bakpoeder boven een grote kom en roer de suiker en het zout erdoor.

Meng in een aparte kom het ei, de melk en de gesmolten boter door elkaar en giet het mengsel vervolgens in het midden van de droge ingrediénten.
Meng goed tot een glad, dik beslag.

Vet de bakplaten een beetje in en warm het wafelijzer voor.

Schenk het beslag voorzichtig in het wafelijzer en vul elk kuiltje ongeveer %. Sluit het wafelijzer en bak tot de wafel goudbruin is.

Haal de wafel er voorzichtig uit met een hittebestendige plastic of houten spatel en laat hem afkoelen op een rooster.

Herhaal dit met het resterende beslag.

OPMERKING: Voeg voor een leuke twist voor het bakken voedingskleurstoffen toe aan het beslag.

Ga naar petra-electric.com/instruction-manuals.html en zoek PT6730 op om de gebruiksaanwijzing te zien en meer recepten te bekijken.

PL | Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosc.

Zalecenia i ograniczenia

ZALECENIA:

przed wymiang lub zamontowaniem akcesoriéw nalezy wytaczy¢ urzadzenie i odtgczyd je od zasilania sieciowego.
OGRANICZENIA:

nie nalezy uzywac akcesoriow, jesli sg luzne, uszkodzone lub pekniete.

Konserwacja

KROK 1: przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji odtacz gofrownice od Zrddta zasilania i upewnij sig, ze urzadzenie ostygto.

KROK 2: wytrzyj podstawe gofrownicy migkka, wilgotng szmatka i doktadnie osusz.

KROK 3: umyj akcesoria ciepta wodg z dodatkiem tagodnego detergentu, a nastepnie doktadnie je optucz i osusz.

KROK 4: usun przypieczone resztki jedzenia, polewajac ptyty grzejne niewielka iloscia cieptej wody zmieszanej z delikatnym detergentem, a nastepnie
wytrzyj je do czysta papierowym recznikiem lub zmywakiem bez wtasciwosci Sciernych.

Do czyszczenia gofrownicy i jej akcesoriéw nie wolno uzywac silnych lub Sciernych detergentdw ani drucianych zmywakdw, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powierzchni.

UWAGA: gofrownice nalezy wyczyscic¢ po kazdym uzyciu.

Instrukcja obstugi
Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem do sieci elektrycznej wyczysc gofrownice zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci ,Konserwacja”.

UWAGA: przy pierwszym uzyciu gofrownicy moze pojawic sie nieprzyjemny zapach lub troche dymu. Jest to zjawisko
normalne i wkrétce ustapi. Nalezy zapewnic¢ odpowiednig wentylacje wokdt gofrownicy.

Montaz lub wymiana ptyt

KROK 1: otwdrz gofrownice, podnoszac pokrywe.
KROK 2: wybierz potrzebne ptyty, sprawdzajac, czy pasujg one do siebie.



KROK 3: umiesc dolna ptyte w dolnej czesci obudowy gofrownicy i wyréwnaj ja z elementem grzejnym. Delikatnie docisnij ja, az zatrzasnie sie na
swoim miejscu. Powtdrz czynnosc z gérng czescia obudowy.

UWAGA: Piyty grzejne moga byc¢ przymocowane do gofrownicy tylko w jeden sposéb.

Uzywanie gofrownicy

KROK 1: przed kazdym uzyciem nanies$ ostroznie na ptyty cienka warstwe oleju spozywczego, delikatnie wcierajgc go recznikiem papierowym. Taki
zabieg pomoze przedtuzyd zywotno$¢ powtoki i zapobiegnie przywieraniu zywnosci.

KROK 2: przygotuj potrzebne sktadniki.

KROK 3: zamontuj wymagane ptyty, postepujac zgodnie z instrukcjami zawartymi w czesci ,Montaz i wymiana piyt“.

KROK 4: podtacz gofrownice do Zrédta zasilania, wtacz ja i zaczekaj okoto 5 minut, az sie nagrzeje. Wskaznik zasilania zaswieci sig, aby zasygnalizowac,
ze gofrownica sie nagrzewa. Wskaznik gotowosci wytaczy sie po osiggnieciu wymaganej temperatury, by zasygnalizowac gotowosc gofrownicy do pracy.
KROK 5: ostroznie otwdrz pokrywe za pomoca rekawic odpornych na wysoka temperature. Wlej przygotowane ciasto na dolng ptyte, a nastepnie
ostroznie zamknij pokrywe.

KROK 6: piecz gofry przez wymagany czas, sprawdzajgc okresowo poziom wypieczenia. W tym celu ostroznie otwdrz pokrywe.

KROK 7: po zakoriczeniu pieczenia ostroznie otwdrz pokrywe, uzywajac rekawic kuchennych, i wyjmij gofry za pomoca drewnianej lub wykonanej
z tworzywa sztucznego topatki.

KROK 8: wytacz gofrownice i odtacz jg od Zrddta zasilania.

KROK 9: Pozostaw otwartg pokrywe i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

UWAGA: przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze rozgrzac ptyty. Przed zmiang ptyt grzejnych nalezy odczekac,
az gofrownica ostygnie. W trakcie korzystania z urzadzenia lampka kontrolna bedzie wtaczac sie i gasnac, aby
zasygnalizowad, ze gofrownica utrzymuje temperature. Nie nalezy przepetniad ptyt, poniewaz sktadniki moga zwiekszy¢
swoja objetosc podczas pieczenia. Przygotowujac wiecej porcji gofréw, pamietaj, aby po wyjeciu kazdej z nich zamykac
pokrywe — to pozwoli utrzymad temperature.

OSTRZEZENIE: podczas pracy gofrownica i pyty grzejne nagrzewaja sie do
wysokich temperatur. Aby uniknac poparzen, nalezy zawsze korzystac z rekawic
odpornych na wysoka temperature.

l> Cﬂ i

Wyjmowanie ptyt

KROK 1: przed wyjeciem ptyt grzejnych poczekaj, az gofrownica catkowicie ostygnie.
KROK 2: nacisnij przyciski zwalniajace ptyty grzejne. Ptyty lekko sie podniosa, co utatwi ich wyjecie.
KROK 3: wyjmij ptyty po kolei, chwytajac je mocno dwiema rekami, a nastepnie wysuwajac z gofrownicy.

>

Przechowywanie

Przed schowaniem gofrownicy w chtodnym, suchym miejscu nalezy sprawdzié, czy urzadzenie jest chtodne, czyste i suche.
Nie wolno owija¢ Scisle przewodu wokét gofrownicy. Nalezy owingc go luzno, aby unikng¢ uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: PT6730ACTCO
Wejscie: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Wyjscie: 550 W

Przepisy
Klasyczne gofry
Sktadniki

120 g maki pszennej

1jajko

235 ml mleka

2 tyzki roztopionego masta
1tyzka cukru

2 tyzeczki proszku do pieczenia
Szczypta soli

Metoda

Przesiej make i proszek do pieczenia do duzej miski, a nastepnie wmieszaj cukier i sol.

W oddzielnej misce wymieszaj jajko, mleko i roztopione masto, a nastepnie wlej je na srodek suchych sktadnikéw. Doktadnie wymieszaj, aby
uzyskac gtadkie, geste ciasto.

Lekko posmaruj ptyty i rozgrzej gofrownice.
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Ostroznie wlej ciasto do gofrownicy, napetniajac kazdy otwdr mniej wigcej do %5 wysokosci. Zamknij gofrownice i piecz do uzyskania ztocistobrazowego koloru.
Ostroznie wyjmij gofry za pomoca zaroodpornej plastikowej lub drewnianej topatki i pozostaw do ostygniecia na drucianej podstawce.
Powtdrz czynnosci z wykorzystaniem pozostatego ciasta.

UWAGA: Aby urozmaici¢ gofry, przed pieczeniem dodaj do ciasta barwnik spozywczy.

PrzejdZ na petra-electric.com/instruction-manuals.html i wyszukaj PT6730, aby uzyskac dostep do instrukcji obstugi produktu oraz wiekszej
liczby przepiséw.

IT | Conservare le istruzioni per riferimento futuro.
Cosa fare e cosa non fare

COSA FARE

Spegnere |'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione elettrica prima di sostituire o montare gli accessori.
COSA NON FARE

Utilizzare accessori allentati, danneggiati o rotti.

Cura e manutenzione

PASSAGGIO 1: prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione, scollegare la macchina per waffle dall'alimentazione elettrica e
assicurarsi che si sia raffreddata completamente.

PASSAGGIO 2: pulire I'unita principale della macchina per waffle con un panno morbido e umido, quindi asciugarla accuratamente.

PASSAGGIO 3: lavare gli accessori con acqua calda e detersivo, quindi sciacquarli e asciugarli accuratamente.

PASSAGGIO 4: rimuovere i residui di cibo applicando un po' di acqua calda e detergente delicato sulle piastre di cottura, quindi pulirle con della
carta assorbente o con una spugna non abrasiva.

Non utilizzare spugne e detergenti aggressivi o abrasivi per la pulizia della macchina per waffle e dei relativi accessori, onde evitare di danneggiare
la superficie.

NOTA: la macchina per waffle deve essere pulita dopo ogni utilizzo.

[

Istruzioni per I'uso
Prima del primo utilizzo

Prima di collegare la macchina per waffle all'alimentazione elettrica, pulirla seguendo le istruzioni nella sezione "Cura e manutenzione".

NOTA: al primo utilizzo, la macchina per waffle potrebbe emettere del fumo o un lieve odore. Questo fenomeno & normale
e scompare in breve tempo. Mantenere una ventilazione adeguata intorno alla macchina per waffle.

[

Installazione e sostituzione delle piastre di cottura

PASSAGGIO 1: aprire la macchina per waffle sollevando il coperchio.

PASSAGGIO 2: scegliere la coppia di piastre di cottura desiderata e controllare che entrambe le piastre siano dello stesso tipo.

PASSAGGIO 3: inserire la piastra di cottura inferiore all'interno dell'alloggiamento inferiore della macchina per waffle e allinearla all'elemento
riscaldante. Esercitare una leggera pressione fino a farla scattare in posizione. Ripetere la procedura per I'alloggiamento superiore.

NOTA: le piastre di cottura possono essere inserite nella macchina per waffle in un'unica direzione.

Utilizzo della macchina per waffle

PASSAGGIO 1: prima di ogni utilizzo, applicare un sottile strato di olio sulle piastre di cottura, distribuendolo con carta assorbente. In questo modo,
si prolunga la durata del rivestimento antiaderente e si evita che il cibo si attacchi.

PASSAGGIO 2: preparare gli ingredienti da cuocere.

PASSAGGIO 3: inserire le piastre antiaderenti necessarie seguendo le istruzioni riportate nella sezione "Installazione o sostituzione delle piastre
di cottura".

PASSAGGIO 4: collegare la macchina per waffle all'alimentazione elettrica, accenderla e preriscaldarla per circa 5 minuti. La spia si accende per
indicare che la macchina per waffle & in fase di preriscaldamento. La spia si spegne quando la macchina per waffle raggiunge la temperatura
impostata ed & pronta all'uso.

PASSAGGIO 5: aprire con cautela il coperchio, utilizzando guanti termoresistenti. Aggiungere la pastella per waffle preparata sulla piastra di cottura
inferiore e chiudere delicatamente il coperchio.

PASSAGGIO 6: cuocere per il tempo necessario e controllare frequentemente aprendo il coperchio con cautela.

PASSAGGIO 7: quando la cottura & completata, aprire il coperchio con cautela indossando guanti termoresistenti e rimuovere i waffle con una
spatola di plastica o legno resistente al calore.

PASSAGGIO 8: spegnere la macchina per waffle e scollegarla dall'alimentazione elettrica.

PASSAGGIO 9: lasciarla raffreddare con il coperchio aperto.

NOTA: prima di iniziare la cottura, preriscaldare sempre le piastre. Lasciare raffreddare completamente la macchina
per waffle prima di utilizzare altre piastre di cottura. Durante I'uso, la spia si accende e si spegne per indicare che la
macchina per waffle sta mantenendo la temperatura. Non sovraccaricare le piastre di cottura poiché gli ingredienti
inseriti potrebbero espandersi durante la cottura. Se si intende preparare molti waffle, chiudere il coperchio ogni volta
che si rimuovono i waffle per mantenere il calore.
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AVVERTENZA: la macchina per waffle e le piastre di cottura diventano rove
durante I'uso; servirsi sempre di guanti termoresistenti per evitare infortuni.

Rimozione delle piastre per waffle

PASSAGGIO 1: lasciare raffreddare completamente la macchina per waffle prima di rimuovere le piastre di cottura.

PASSAGGIO 2: premere i pulsanti di sgancio in modo che le piastre di cottura si sollevino leggermente per un'agevole estrazione.

PASSAGGIO 3: rimuovere ciascuna piastra di cottura tenendola saldamente con due mani, quindi farla scorrere ed estrarla dalla macchina per waffle.

Come riporre il prodotto

Prima di riporre la macchina per waffle in un luogo fresco e privo di umidita, verificare che sia fredda e asciutta.
Avvolgere il cavo attorno alla macchina per waffle senza mai stringerlo eccessivamente per evitare danni.

Specifiche

Codice prodotto: PT6730ACTCO
Ingresso: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Uscita: 550 W

Ricette
Waffle classici
Ingredienti

120 g di farina

Tuovo

235 ml dilatte

2 cucchiai di burro fuso

1 cucchiaio di zucchero

2 cucchiaini di lievito in polvere
Un pizzico di sale

Procedimento

Setacciare la farina e il lievito in polvere in un recipiente grande, quindi aggiungere lo zucchero e il sale, continuando a mescolare.

In un altro recipiente, mescolare |'uovo, il latte e il burro fuso, quindi versare il composto al centro degli ingredienti secchi. Mescolare bene per
formare una pastella liscia e densa.

Ungere leggermente la piastra di cottura e preriscaldare la macchina per waffle.

Versare con cautela la pastella nella macchina per waffle, riempendo ogni stampo fino a %4. Chiudere la macchina per waffle e cuocere finché la
pastella non avra assunto un colore dorato.

Rimuovere con cautela il waffle utilizzando una spatola di plastica o legno resistente al calore e lasciarlo raffreddare su una griglia.

Ripetere I'operazione con la pastella rimanente.

NOTA: aggiungere coloranti alimentari alla pastella prima della cottura per una nota divertente.

Consultare petra-electric.com/instructi Is.html e cercare PT6730 per accedere al manuale di istruzioni del prodotto e ad altre ricette.

ES | Conserve estas instrucciones como referencia futura.

Qué hacer y qué no hacer

QUE HACER:

Apague el dispositivo y desenchlifelo de la corriente eléctrica antes de cambiar o colocar accesorios.
QUE NO HACER:

No utilice los accesorios si estan sueltos, dafiados o rotos.

Cuidados y mantenimiento

PASO 1: Antes de limpiar la gofrera o realizar alguna labor de mantenimiento, desenchufe el aparato de la corriente eléctrica y compruebe que se
ha enfriado por completo.

PASO 2: Limpie la unidad principal de la gofrera con un pafio suave y himedo, y séquela bien.

PASO 3: Limpie los accesorios con agua caliente y jabdn, enjudguelos y séquelos por completo.

PASO 4: Retire los restos de comida cocinada aplicando agua tibia y detergente suave a las placas de coccidn; a continuacion, limpielas con papel
absorbente o con un estropajo no abrasivo.

No utilice productos de limpieza fuertes o abrasivos ni estropajos para limpiar la gofrera o sus accesorios, ya que podrian causar dafios en la superficie.

NOTA: La gofrera debe limpiarse después de cada uso.

-
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Instrucciones de uso
Antes del primer uso

Antes de conectarla a la red eléctrica, limpie la gofrera siguiendo las instrucciones de la seccidn titulada "Cuidados y mantenimiento".

NOTA: Cuando utilice la gofrera por primera vez, puede desprender un ligero humo u olor. Es algo normal que desaparece
pronto. Ventile adecuadamente la ubicacién de la gofrera.

Instalacién o cambio de las placas

PASO 1: Levante la tapa para abrir la gofrera.

PASO 2: Seleccione las placas que desee y compruebe que ambas coinciden.

PASO 3: Coloque la placa inferior en la carcasa inferior de la gofrera y alinéela con la resistencia. Presionela suavemente hasta que encaje. Haga
lo mismo con la carcasa superior.

NOTA: Solo hay una manera correcta de colocar las placas de coccion en la gofrera.

Uso de la gofrera

PASO 1: Antes de cada uso, aplique con cuidado una fina capa de aceite para cocinar a las placas y extiéndalo con papel absorbente. Esto ayudara
a prolongar la vida dtil del revestimiento antiadherente y evitara que los alimentos se peguen.

PASO 2: Prepare los ingredientes que va a cocinar.

PASO 3: Coloque las placas que desee siguiendo las instrucciones de la seccion "Instalacién o cambio de las placas".

PASO 4: Conecte la gofrera a la corriente eléctrica y enciéndala. Precaliéntela durante unos 5 minutos. El indicador se iluminara para indicar que la
gofrera se estd precalentando. El indicador se apagara cuando la gofrera alcance la temperatura necesaria y esté lista para usarse.

PASO 5: Con ayuda de unos guantes resistentes al calor, abra la tapa con cuidado. Afiada la masa de los gofres que ha preparado en la placa
inferior y cierre la tapa con cuidado.

PASO 6: Cocinelos durante el tiempo que desee y compruébelos de vez en cuando; para ello, levante la tapa con cuidado.

PASO 7: Una vez que estén listos, utilice guantes resistentes al calor para abrir la tapa con cuidado y retire los gofres con una espatula de madera
o de plastico que también sean resistentes al calor.

PASO 8: Apague y desconecte la gofrera de la corriente eléctrica.

PASO 9: Deje la tapa abierta para que se enfrie.

NOTA: Precaliente siempre las placas antes de empezar a cocinar. Deje que la gofrera se enfrie por completo antes
de colocar otras placas para gofres. Durante el uso, el indicador luminoso se encenderd y apagard para sefialar que
la gofrera mantiene la temperatura. No llene las placas en exceso, ya que el volumen de los ingredientes podria
aumentar mientras se cocinan. Si va a preparar varias tandas de gofres, cierre la tapa después de retirar cada tanda
para mantener el calor.

ADVERTENCIA: La gofrera y las placas alcanzan altas temperaturas durante

el uso, asi que utilice siempre guantes resistentes al calor para evitar lesiones.
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Extraccion de las placas para gofres

PASO 1: Deje que la gofrera se enfrie por completo antes de retirar las placas.
PASO 2: Pulse los botones de liberacién de la placa de coccidn; las placas para gofres se elevardn ligeramente, lo que facilitard su extraccion.
PASO 3: Retire cada placa de coccion. Para ello, sujétela firmemente con las dos manos y deslicela y levéntela para extraerla de la gofrera.

AN

Almacenamiento

Antes de guardarlo en un lugar fresco y seco, compruebe que la gofrera esté fria, limpia y seca.
No apriete el cable al enrollarlo alrededor de la gofrera; déjelo mds suelto para evitar causar dafios.

Especificaciones

Cddigo de producto: PT6730ACTCO
Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Salida: 550 W

Recetas
Gofres clasicos
Ingredientes

120 g de harina comtn
1huevo
235 ml de leche
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2 cucharadas de mantequilla derretida
1cucharada de aztcar

2 cucharaditas de levadura en polvo
Una pizca de sal

Elaboracién

Tamice la harina y la levadura en polvo en un recipiente grande, y afiada el azticar y la sal.

En otro recipiente, mezcle el huevo, la leche y la mantequilla derretida. A continuacién, vierta la mezcla en el centro de los ingredientes secos.
Mezcle bien hasta que consiga una masa homogénea y espesa.

Engrase ligeramente las placas de coccion y precaliente la gofrera.

Vierta con cuidado la masa en la gofrera; llene cada hueco un poco mas de la mitad. Cierre la gofrera y cocine la masa hasta que se dore.

Retire con cuidado el gofre con una espétula de madera o plastico resistentes al calor, y deje que se enfrie en una rejilla.

Repita el proceso con la masa restante.

NOTA: Afiada colorante alimenticio a la masa antes de cocinar para darle un toque divertido.

Si desea acceder al manual de instrucciones y a mas recetas para su producto, vaya a petra-electric.com/instruction-manuals.html y busque PT6730.

PT | Conserve estas instru¢des para referéncia futura.

O que fazer e o que nao fazer

O QUE FAZER:

Desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada elétrica antes de substituir ou instalar acessorios.
O QUE NAO FAZER:

Utilizar acessérios se estiverem soltos, danificados ou partidos.

Cuidados e manutencdo

PASSO 1: antes de tentar qualquer limpeza ou manutencdo, desligue a maquina de waffles da tomada elétrica e verifique se arrefeceu o suficiente.
PASSO 2: limpe a unidade principal da mdquina de waffles com um pano macio e hiimido, e deixe secar completamente.

PASSO 3: lave os acessorios em dgua quente com detergente e, em seguida, enxague e seque cuidadosamente.

PASSO 4: retire os alimentos queimados aplicando uma pequena quantidade de dgua quente misturada com um detergente suave nas placas e
limpe-as com um toalhete de papel ou um esfregdo macio.

Nunca utilize detergentes de limpeza agressivos ou abrasivos nem esfregdes para limpar a maquina de waffles ou os respetivos acessorios, pois
pode causar danos na superficie.

NOTA: a maquina de waffles deve ser limpa apds cada utilizacéo.

[

Instrucdes de utilizagdo
Antes da primeira utilizagcdo

Antes de ligar a tomada elétrica, limpe a maquina de waffles seguindo as instrugdes na seccdo "Cuidados e manutencdo".

NOTA: ao utilizar a mdquina de waffles pela primeira vez, pode ser emitido um ligeiro fumo ou odor. E uma situag&o
normal e ird desaparecer em breve. Mantenha uma ventilagéo suficiente em redor da maquina de waffles.

[

Instalar ou substituir as placas

PASSO 1: levante a tampa para abrir a maquina de waffles.

PASSO 2: selecione as placas necessdrias, confirmando que s&o iguais.

PASSO 3: coloque a placa de waffles inferior no interior do compartimento inferior da maquina de waffles e alinhe-a com a resisténcia. Pressione
levemente até encaixar na posicdo. Repita o procedimento para o compartimento superior.

NOTA: as placas antiaderentes s6 encaixam numa dire¢do na maquina de waffles.

Utilizar a maquina de waffles

PASSO 1: antes de cada utilizagdo, aplique cuidadosamente uma camada fina de dleo de cozinha nas placas, untando-as com um toalhete de papel.
Isto ajudard a prolongar a vida til do revestimento antiaderente e impedir que a comida cole.

PASSO 2: prepare os ingredientes a cozinhar.

PASSO 3: instale as placas necessarias, seguindo as instru¢des na sec¢do "Instalar ou substituir as placas".

PASSO 4: insira a ficha na tomada elétrica, ligue a maquina de waffles e pré-aqueca durante cerca de 5 minutos. A luz indicadora acende-se para
indicar que a maquina de waffles esta a pré-aquecer. A luz indicadora desliga-se assim que a temperatura necessaria for atingida e a maquina de
waffles estiver pronta a usar.

PASSO 5: usando luvas resistentes ao calor, abra cuidadosamente a tampa. Adicione a massa para waffles preparada a placa de waffles inferior
e, em seguida, feche cuidadosamente a tampa.

PASSO 6: cozinhe durante o tempo desejado; verifique periodicamente abrindo cuidadosamente a tampa.

PASSO 7: depois de terminar a cozedura, utilize luvas resistentes ao calor para abrir cuidadosamente a tampa e, em seguida, retire os waffles com
uma espatula de madeira ou plastico resistente ao calor.

PASSO 8: desligue a maquina de waffles e retire a ficha da tomada elétrica.

PASSO 9: Deixe a tampa aberta e aguarde que arrefega.
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NOTA: pré-aqueca sempre as placas antes de iniciar a preparacdo. Deixe a maquina de waffles arrefecer durante bastante
tempo antes de instalar as outras placas de waffles. Durante a utilizagdo, a luz indicadora acende-se e apaga-se para
indicar que a maquina de waffles mantém a temperatura. Nao encha demasiado as placas; os ingredientes podem
expandir-se enquanto cozinham. Ao confecionar varios lotes de waffles, feche a tampa depois de remover cada lote
para manter o calor.

AVISO: amaquina de waffles e as placas ficam muito quentes durante a utilizacao;
use sempre luvas resistentes ao calor para evitar ferimentos.

> <,\5| K

Retirar as placas de waffles

PASSO 1: deixe a mdquina de waffles arrefecer completamente antes de tentar retirar as placas.
PASSO 2: prima os botdes de libertagdo das placas; as placas de waffles saltam ligeiramente, facilitando a respetiva remocéo.
PASSO 3: retire cada placa segurando-a com firmeza com as duas maos e, em seguida, deslize-a e levante-a da maquina de waffles.

/N

Armazenamento

Antes de guardar num local fresco e seco, verifique se a maquina de waffles esta fria, limpa e seca.
Nunca enrole o cabo muito apertado a volta da méquina de waffles. Enrole-o sem apertar para evitar danos.

Especificacbes
Cédigo do produto: PT6730ACTCO

Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Saida: 550 W

Receitas
Waffles cldssicos
Ingredientes

120 g de farinha sem fermento

1ovo

235 ml de leite

2 colheres de sopa de manteiga derretida
1 colher de sopa de aclicar

2 colheres de cha de fermento em pé
Uma pitada de sal

Método

Peneire a farinha e o fermento em pé numa taga grande e, em seguida, misture o actcar e o sal.

Numa taca separada, misture o ovo, o leite e a manteiga derretida e, em seguida, verta a mistura no centro dos ingredientes secos. Misture bem
para formar uma massa macia e espessa.

Unte ligeiramente as placas e pré-aquega a maquina de waffles.

Verta cuidadosamente a massa na maquina de waffles e encha cada poco a %. Feche a maquina de waffles e cozinhe até a massa ficar dourada.
Remova cuidadosamente o waffle utilizando uma espétula de madeira ou de pléstico resistente ao calor e deixe arrefecer num suporte tipo grelha.
Repita o processo com a massa restante.

NOTA: adicione corantes a massa antes de cozinhar para conferir um toque divertido.

Aceda a petra-electric.com/instruction-manuals.html e procure PT6730 para aceder ao manual de instrucdes e a mais receitas para o seu produto.

SK 1 Pokyny si odlozte pre pripad potreby v budtcnosti.

Spravne a nespravne postupy

¢o ROBIT:

Pred vymenou alebo montdzou nadstavcov vypnite spotrebi¢ a odpojte ho z elektrickej siete.
VYVARUJTE SA:

Pouzivaniu nadstavcov, ak st uvolnené, poskodené alebo zlomené.

Starostlivost a tidrzba

1. KROK: Pred cistenim a tidrzbou vaffovac odpojte z elektrickej siete a skontrolujte, ¢i tiplne vychladol.

2. KROK: Hlavnu jednotku vaffovaca utrite mékkou, vihkou handri¢kou a riadne ho vysuste.

3. KROK: Prislusenstvo Cistite v teplej vode so sapondtom, ndsledne opldchnite a dékladne osuste.

4. KROK: Pripdlené jedlo odstrante nanesenim malého mnozstva teplej vody zmiesanej s jemnym Cistiacim prostriedkom na varné platne a potom
ich utrite Cistou papierovou utierkou alebo neabrazivnou $pongiou.
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Na cistenie vaffovaca alebo jeho prislusenstva nikdy nepouzivajte drsné ani abrazivne Cistiace prostriedky ¢i $pongie. Mohlo by déjst k poskodeniu povrchu.

POZNAMKA: Vaflovad je potrebné umyt po kazdom pouziti.

[

Pokyny na pouzitie
Pred prvym pouzitim

Skor nez vaffovaé pripojite do elektrickej siete, vycistite ho podfa pokynov v ¢asti ,Starostlivost a tdrzba“.

POZNAMKA: Pri prvom pouziti vaffovaca sa moze objavit mierny dym alebo slaby zépach. Je to normalny jav a po
kratkom ¢ase ustupi. V blizkosti vaffovaca zaistite dostato¢né vetranie..

[

Vkladanie alebo vymena varnych platni

1. KROK: Otvorte vaffovac zdvihnutim veka.

2. KROK: Vyberte varné platne, ktoré chcete pouzit a presvedcte sa, ze patria k sebe.

3. KROK: Spodnd platriu vaffovaca viozte do spodného krytu vaffovacda a zarovnajte ju s vyhrevnym prvkom. Zatlacte ju, az kym s kliknutim dosadne
na miesto. Zopakuijte postup pre horny kryt.

POZNAMKA: Varné platne mozno do vaflovaca viozit len jednym spésobom.

Pouzivanie vaflovaca

1. KROK: Pred kazdym pouzitim opatrne naneste na varné platne tenku vrstvu jediého oleja a rozotrite ho pomocou papierovej utierky. Predizi sa
tym Zivotnost nelepivého povrchu a predide sa tak prilepeniu jedla.

2. KROK: Nachystajte si prisady, ktoré chcete pouzit.

3. KROK: Vlozte potrebné varné platne podla pokynov v Casti s nézvom ,Vkladanie alebo vymena varnych platni“.

4. KROK: Vaflovac zapojte do elektrickej siete, zapnite napdjanie a predhrejte ho priblizne 5 minit. Rozsvieti sa svetelny indikator, ktory
signalizuje, ze sa vaffova¢ predhrieva. Po dosiahnuti potrebnej teploty sa vypne svetelny indikdtor a mozete zadat pouzivat vaflovac.
5. KROK: Opatrne otvorte veko pomocou teplovzdornych rukavic. Pripravené vaffové cesto dajte do spodnej varnej platne a potom veko opatrne zatvorte.
6. KROK: Pripravujte pozadovany Cas; pravidelne opatrne otvarajte veko, aby ste pripravu skontrolovali.

7. KROK: Po dopeceni opatrne otvorte veko pomocou teplovzdornych kuchynskych rukavic a vafle vyberte pomocou teplovzdornej plastovej alebo
drevenej lopatky.

8. KROK: Vaffovac vypnite a odpojte ho z elektrickej siete.

9. KROK: Kryt nechajte otvoreny a spotrebi¢ nechajte vychladnut.

POZNAMKA: Nez zac¢nete s pripravou dobrét, varné platne vzdy predhrejte. Skor nez naintalujete dalie varné platne
vaflovaca, nechajte vaflova¢ dostatoéne vychladnut. Pocas pouzivania vaffovaca sa bude svetelny indikator zapinat
a vypinat, ¢o znamend, ze vaffovac si udrziava teplotu. Varné platne neprepiiiajte; pocas pecenia mézu ingrediencie
zvadsit objem. V pripade pecenia niekolkych davok vafli veko po vybrati jednotlivych davok uzavrite, aby sa zachovala
teplota platni.

VAROVANIE: Vaflovac a varné platne st pocas pouzivania velmi hortce, pr
vzdy pouzivajte teplovzdorné kuchynské rukavice, aby ste predisli zraneniu.
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Odstranovanie varnych platni vaflovaca

1. KROK: Nez sa pokdusite varné platne odstranit, nechajte vaffova¢ dostato¢ne vychladnut.

2. KROK: Stlacte tlacidla na uvolnenie varnej platne; varné platne vaffovaca mierne vyskocia, ¢o ufahciich vybratie.
3. KROK: Odstrante kazdu varnu platiu tak, Ze ju pevne uchopite oboma rukami a vyberiete z vaffovaca.

>

Skladovanie

Pred uskladnenim na chladnom a suchom mieste skontrolujte, ¢i je vaffova¢ vychladnuty, Cisty a suchy.
Kabel nikdy neovijajte pevne okolo vaffovaca; ovifite ho iba volne, aby nedoslo k jeho poskodeniu.

Technické udaje

Kdéd vyrobku: PT6730ACTCO
Napajanie: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vykon: 550 W
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Recepty
Klasické vafle
Prisady

120 g hladkej miky

1vajce

235 ml mlieka

2 PL rozpusteného masla

1PL cukru

2 CL kypriaceho prasku

Stipka soli

Sposob pripravy

Preosejte muku s kypriacim préskom do velkej misy, primiesajte cukor a sol.

V samostatnej miske zmiesajte vajce, mlieko a rozpustené maslo a ndsledne zmes nalejte do stredu suchych prisad. Dobre zmiesajte a vytvorte
hladké a husté tekuté cesto.

Zl'ahka namazte varné platne a vaflovac predhrejte.

Opatrne nalejte cesto do vaffovaca. Naplite kazdu jamku do %a. Zatvorte vaffovac a pecte dozlatista.

Vaflu opatrne vyberte pomocou plastovej alebo drevenej stierky odolnej voci teplu a nechajte ju vychladndt na mriezke.
Opakujte so zvySnym cestom.

POZNAMKA: Pridajte potravinarske farbivo do cesta pred varenim pre zdbavu.

Ak chcete ziskat pristup k ndvodu na pouzitie a k dalsim receptom pre vds$ vyrobok, prejdite na petra-electric.com/instruction-manuals.html a
vyhladajte PT6730.

CS | Navod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

Co délat a nedélat

CO DELAT:

Pfed vyménou ¢i instalaci ndstavcl spotfebi¢ vypnéte a odpojte ze zdroje napéjeni.

CO NEDELAT:

Nepouzivejte ndstavce, pokud jsou uvolnéné, poskozené nebo rozbité.

Péce a udrzba

KROK 1: Nez zahdjite jakékoli ¢isténi nebo udrzbu, odpojte vaflovac od zdroje napdjeni a zkontrolujte, zda zcela vychladl.

KROK 2: Hlavni jednotku vaflovace otfete navihéenym mékkym hadfikem a diikladné osuste.

KROK 3: Piislusenstvi oistéte teplou vodou s mycim piipravkem, opldchnéte je a dikladné osuste.

KROK 4: Odstrarite pripdlené zbytky jidla z topnych desti¢ek pomoci malého mnozstvi teplé vody s jemnym cisticim prostfedkem a poté je otfete
papirovou utérkou nebo neabrazivni draténkou.

K ¢isténi vaflovace a jeho pfislusenstvi nikdy nepouzivejte hrubé nebo abrazivni Cistici prostfedky ¢i draténky, jelikoz by mohlo dojit k poskozeni povrchu.

POZNAMKA: Vaflovaé Cistéte po kazdém pouiti.

[

N&vod k pouziti
Pred prvnim pouzitim

Pfed pfipojenim k elektrické siti vycistéte vaflova¢ podle pokyn( v ¢asti ,Péée a udrzba“.

POZNAMKA: Pii prvnim pouziti vaflova¢e mlize byt citit mirny zépach nebo z n&j mlize vychézet mirny kout. Jedna se
o normalni stav a zapach brzy zmizi. Zajistéte v okoli vaflovace dostate¢né vétrani.

[

Instalace nebo vyména varnych destic¢ek

KROK 1: Oteviete vaflovac zvednutim vika.

KROK 2: Vyberte pozadované varné destic¢ky a zkontrolujte, zda se obé desti¢ky shoduji.

KROK 3: Umistéte dolni varnou desti¢cku do dolniho krytu vaflovace a zarovnejte ji s topnym télesem. Jemné zatlacte, dokud nezaklapne na misto.
Zopakujte postup u horniho krytu.

POZNAMKA: Varné desticky Ize do vaflovade vlozit pouze jednim zptisobem.

Pouziti vaflovace

KROK 1: Pfed kazdym pouzitim pfistroje opatrné naneste na varné desticky tenkou vrstvu oleje na vareni a rozprostiete ji pomoci papirové utérky.
Tak zajistite delsi Zivotnost nepfilnavého povrchu a zabrénite pfipalovani jidla.

KROK 2: Pripravte pfisady, které chcete uvafrit.

KROK 3: Nainstalujte pozadované varné desti¢ky podle pokyn(i v ¢asti ,Instalace nebo vyména varnych desti¢ek.

KROK 4: Pfipojte vaflovac k elektrické siti, zapnéte jej a pfedehfejte pfiblizné na 5 minut. Rozsviti se kontrolka na znameni, Ze se vaflova¢ predehfiva.
Jakmile je dosazeno pozadované teploty a vaflovac je pfipraven k pouziti, kontrolka zhasne.

KROK 5: Nasadte si teplovzdorné kuchynské chiiapky a opatrné oteviete viko. Pridejte pfipravené tésticko na vafle do dolni varné desticky a poté
viko opatrné zavfete.

KROK 6: Vaite po pozadovanou dobu; pokrm pravidelné kontrolujte opatrnym otevienim vika.
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KROK 7: Jakmile jsou vafle hotové, opatrné pomoci teplovzdornych kuchynskych rukavic oteviete viko a vyjméte vafle pomoci teplovzdorné plastové
¢i dievéné obracecky.

KROK 8: Vypnéte vaflovac a odpojte ho od zdroje napéjeni.

KROK 9: Viko nechte oteviené a pockejte, dokud spotfebi¢ nevychladne.

POZNAMKA: Ne? zaénete vafit, varné desticky vzdy piedehfejte. Pfed instalaci jinych varnych desti¢ek na vafle nechte
vaflovac dostatec¢né dlouho vychladnout. Béhem pfipravy se bude kontrolka rozsvécet a zhasinat na znameni, ze
vaflova¢ udrzuje teplotu. Varné desti¢ky neprepliuijte; tésto se béhem peceni roztdhne. Pokud pfipravujete vice vdrek
vafli, zavrete po vyjmuti kazdé varky viko, aby se zachovala teplota.

VAROVANI: Vaflovac a topné desticky se pti pouzivéni silné zahteji. Vzdy

I> Cﬂ i

pouzivejte teplovzdorné kuchynskeé chnapky, aby nedoslo k poranéni.

Vyjmuti varnych desti¢ek na vafle

KROK 1: Nez se pokusite vyjmout varné desti¢ky, nechte vaflovac zcela vychladnout.
KROK 2: Stisknéte tlacitka pro uvolnéni varnych desticek; desticky na vafle se mirné vyklopi, coz usnadni jejich vyzvednuti.
KROK 3: Vyjméte kazdou varnou desti¢ku: pevné ji pfidrzte obéma rukama, poté ji vysunte a vyjméte z vaflovace.

A\

Uskladnéni

Pred uskladnénim na chladném a suchém misté zkontrolujte, zda je vaflovac vychladly, Cisty a suchy.
Napadjeci kabel nikdy pevné nenamotavejte na vaflovac. Namotejte jej voIné, abyste predesli poskozeni.

Specifikace

Kéd produktu: PT6730ACTCO
Vstup: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vystup: 550 W

Recepty
Klasické vafle
Ingredience

120 g hladké mouky
1vejce

235 ml mléka

2 |zice rozpusténého mésla
1lzice cukru

2 |zicky prasku do peciva
Spetka soli

Postup

Do velké misy prosejte mouku a prasek do peciva, dale pak pfimichejte cukr a stl.

V samostatné mise smichejte vejce, mléko a rozpusténé maslo a poté smés nalijte doprostred suchych pfisad. Dobfe promichejte a vytvoite hladké,
husté tésto.

Lehce namazte varné desti¢ky a pfedehfejte vaflovac.

Opatrné nalijte tésto do vaflovace; naplite kazdou prohluben ze %5. Zavrete vaflovac a upecte dozlatova.

Opatrné vyjméte vafle pomoci teplovzdorné plastové nebo dievéné obracecky a nechte vychladnout na draténém stojanu nebo je podavejte teplé.
Opakujte se zbyvajicim téstickem.

POZNAMKA: Pred vaifenim mizete k téstu pfidat potravinaiské barvivo pro zébavny vzhled.

Prejdéte na webové stranky petra-electric.com/instruction-manuals.html a vyhledejte polozku PT6730. Takto ziskate pfistup k navodu k pouziti
vaseho produktu a také k dalsim receptiim.

RO | Pastrati instructiunile pentru consultare viitoare.

Actiuni recomandate si nerecomandate

ACTIUNI RECOMANDATE:

Opriti aparatul si deconectati-| de la reteaua de alimentare electrica inainte sa schimbati sau sa montati accesoriile.
ACTIUNI NERECOMANDATE:

Nu utilizati accesoriile daca sunt slabite, deteriorate sau sparte.
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ingrijire i intretinere

PASUL 1: inainte de a incerca sa efectuati orice operatie de curatare sau intretinere, debransati aparatul de facut gofre de la reteaua de alimentare
electrica si verificati daca s-a racit complet.

PASUL 2: Stergeti unitatea principald a aparatului de facut gofre cu o laveta moale si umeda si uscati-o temeinic.

PASUL 3: Curatati accesoriile cu apd calda si detergent, apoi clatiti si uscati temeinic.

PASUL 4: Tndepénati resturile aplicand o cantitate mica de apa calda impreuna cu un detergent slab pe plitele de gétit, apoi stergeti-le cu un prosop
de hartie sau un burete neabraziv.

Nu utilizati niciodata detergenti duri sau abrazivi sau bureti de sdrma pentru a curata aparatul de facut gofre sau accesoriile acestuia, deoarece
puteti deteriora suprafata.

NOTA: Aparatul de facut gofre trebuie curatat dupa fiecare utilizare.

Instructiuni de utilizare
Inainte de prima utilizare

inainte de conectarea la reteaua de alimentare electrica, curatati aparatul de facut gofre urmand instructiunile din sectiunea intitulata ,ingrijire
si intretinere”.

NOTA: Atunci cand utilizati aparatul de facut gofre pentru prima data este posibil sa fie emanat un miros usor sau fum.
Acest lucru este normal si se va reduce in scurt timp. Asigurati suficienta ventilatie in jurul aparatului de facut gofre.

Instalarea sau inlocuirea plitelor de gatit

PASUL 1: Deschideti aparatul de facut gofre ridicand capacul.

PASUL 2: Alegeti plitele de gatit necesare, verificand dacd se potrivesc.

PASUL 3: Pozitionati plita de gatit gofre inferioara in interiorul carcasei inferioare a aparatului de facut gofre si aliniati-o cu elementul de incalzire.
Apasati usor pana se fixeaza in pozitie cu un sunet. Repetati procedura pentru carcasa superioara.

NOTA: Plitele de gatit se vor potrivi intr-un singur mod in aparatul de facut gofre.

Utilizarea aparatului de facut gofre

PASUL 1: inainte de fiecare utilizare, aplicati cu atentie un strat subtire de ulei de gatit pe plitele de gatit, intinzand cu ajutorul unui prosop de hartie.
Acest lucru va contribui la prelungirea duratei de viata a invelisului neaderent si va impiedica lipirea preparatelor.

PASUL 2: Pregatiti ingredientele care trebuie gatite.

PASUL 3: Instalati plitele de gatit necesare urmand instructiunile din sectiunea intitulata ,Instalarea sau inlocuirea plitelor de gatit”.

PASUL 4: Bagati in priza si porniti aparatul de facut gofre si preincalziti-l timp de aprox. 5 minute. LED-ul indicator se va aprinde pentru a semnala
ca aparatul de facut gofre se preincélzeste. LED-ul indicator se va stinge cand este atinsa temperatura necesara si aparatul de facut gofre este
gata de utilizare.

PASUL 5: Folosind manusi rezistente la caldura, deschideti cu atentie capacul. Adaugati aluatul de gofre preparat pe plita de gatit inferioara si apoi
inchideti cu grija capacul.

PASUL 6: Coaceti perioada de timp doritd; verificati regulat, ridicand cu grija capacul.

PASUL 7: Dupa ce ati terminat de copt, utilizati manusi de cuptor rezistente la caldura pentru a deschide cu atentie capacul si apoi scoateti gofrele
cu o spatula din plastic sau lemn rezistent la caldura.

PASUL 8: Opriti si deconectati aparatul de facut gofre de la reteaua de alimentare electrica.

PASUL 9: Lasati capacul deschis si permiteti sa se raceasca.

NOTA: Preincalziti intotdeauna plitele de gatit inainte de a incepe sa coaceti. Lasati aparatul de facut gofre sa se
raceasca pentru o perioada suficienta de timp inainte de a monta celelalte plite de facut gofre. in timpul utilizarii,
LED-ul indicator se va aprinde si stinge in cicluri pentru a indica faptul ca aparatul de facut gofre mentine temperatura.
Nu umpleti excesiv plitele de gatit; ingredientele se pot mari in timpul coacerii. Atunci cand faceti mai multe transe de
gofre, inchideti capacul dupa ce scoateti fiecare transa, pentru a mentine caldura.

AVERTISMENT: Aparatul de facut gofre si plitele de gatit devin foarte fierbinti
in timpul utilizarii; utilizati intotdeauna manusi rezistente la caldura pentru a
evita vatamarea.

Scoaterea plitelor de facut gofre

PASUL 1: Lasati aparatul de facut gofre sa se raceasca complet inainte de a incerca sa scoateti plitele de gatit.
PASUL 2: Apasati butoanele de eliberare a plitelor de gatit; plitele de facut gofre se vor ridica putin, facilitand scoaterea acestora.
PASUL 3: Scoateti fiecare plita de gatit tinand-o ferm cu ambele maini, apoi glisati si scoateti-o din aparatul de facut gofre.




Depozitare

inainte de a depozita aparatul de facut gofre intr-un loc racoros si uscat, verificati daca este rece, curat si uscat.
Nu infasurati niciodata cablul strns in jurul aparatului de facut gofre; infasurati-l lejer pentru a evita deteriorarea.

Specificatii
Cod produs: PT6730ACTCO

Intrare: 220-240 V ~ 50-60 Hz
lesire: 550 W

Retete

Gofre clasice
Ingrediente

120 g faina simpla

Tou

235 ml lapte

2 linguri de unt topit
1lingura de zahar

2 lingurite de praf de copt
Un varf de sare

Mod de preparare

Cerneti faina si praful de copt intr-un vas mare, apoi adaugati si amestecati zaharul si sarea.

intr-un vas separat, amestecati oul, laptele si untul topit, apoi turnati amestecul in centrul ingredientelor uscate. Amestecati-le bine pentru a obtine
un aluat gros, uniform.

Ungeti cu un strat subtire plitele de gatit si preincalziti aparatul de facut gofre.

Turnati cu atentie aluatul in aparatul de facut gofre; umpleti fiecare orificiu la %. Tnchidepi capacul aparatului de facut gofre si coaceti pana cand
aceasta devine aurie.

Scoateti cu atentie gofra folosind o spatula din plastic sau lemn rezistent la caldura si lasati-o sa se raceasca pe un gratar.

Repetati procesul cu aluatul ramas.

NOTA: Adaugati colorant alimentar in aluat inainte de coacere pentru un aspect distractiv.

Accesati petra-electric.com/instruction-manuals.html si cautati PT6730 pentru a accesa manualul de instructiuni, plus mai multe retete pentru
produsul dvs.

TR | Liitfen gelecekte kullanmak Uzere talimatlari saklayin.

Yapilmasi ve yapilmamasi gerekenler

YAPILMASI GEREKENLER:

Aparatlar degistirmeden veya takmadan 6nce cihazi kapatin ve fisini prizden ¢ekin.
YAPILMAMASI GEREKENLER:

Gevsek, hasarli veya kirik aparatlari kullanmayin.

Temizleme ve bakim

1. ADIM: Herhangi bir temizleme veya bakim islemi uygulamayi denemeden 6nce waffle makinesini fisini prizden ¢ekin ve cihazin tamamen
sogudugundan emin olun.

2. ADIM: Waffle makinesi ana Uinitesini yumusak, nemli bir bezle silin ve iyice kurulayin.

3. ADIM: Aksesuarlari ilik, sabunlu suyla temizleyin, ardindan durulayin ve iyice kurulayin.

4. ADIM: Pisirme plakalarina yumusak bir deterjanla karistirimis az miktarda ilik su uygulayarak pisirilmis yiyecekleri ¢ikarin; ardindan plakalari kagit
havluyla veya asindirici olmayan bir ovma teliyle silerek temizleyin.

Waffle makinesini veya aksesuarlarini temizlemek icin sert veya asindirici temizlik deterjani ya da ovma teli kullanmayin; aksi takdirde ylizey zarar gérebilir.

NOT: Waffle makinesi her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Kullanim Talimatlan
llk kullanim 6ncesi

Ana gli¢ kaynagina baglamadan 6nce waffle makinesini "Temizleme ve bakim" baslikli boliimde verilen talimatlara uygun sekilde temizleyin.

NOT: Waffle makinesini ilk kez kullanirken ortaya hafif bir duman veya koku cikabilir. Bu koku normaldir ve kisa siire
icinde gecer. Waffle makinesinin etrafinda yeterli havalandirma alani saglayin.

Pisirme plakalarini takma veya degistirme
1. ADIM: Kapag! kaldirarak waffle makinesini agin.
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2. ADIM: Her iki plakanin da eslestigini kontrol ederek gerekli pisirme plakalarini segin.
3 ADIM: Alt waffle plakasini waffle makinesinin alt muhafazasinin icine yerlestirin ve 1sitma elemaniyla hizalayin. Yerine oturana kadar hafifce bastirin.
Ust muhafaza icin tekrarlayin.

NOT: Pisirme plakalari waffle makinesine yalnizca bir yonde takilabilir.

Waffle makinesini kullanma

1. ADIM: Her kullanimdan 6nce pisirme plakalarina ince bir kat yemeklik yag siiriin ve plakalari kagit havluyla ovun. Bu, yapismaz kaplamanin émriini
uzatmaya ve yiyecegin yapismasini engellemeye yardimci olur.

2. ADIM: Pisirilecek malzemeleri hazirlayin.

3. ADIM: Gerekli pisirme plakalarini, "Pisirme plakalarini takma veya degistirme" baslikll bélimdeki talimatlari izleyerek takin.

4. ADIM: Waffle makinesini gii¢ kaynagina takip calistirin ve yaklasik 5 dakika boyunca énceden isitin. Gésterge lambasi, waffle makinesinin dnceden
isitildigini géstermek icin yanar. Gerekli sicakliga ulasildiginda ve waffle makinesi kullanima hazir oldugunda gdsterge lambasi séner.

5. ADIM: Isiya dayanikli eldivenler kullanarak kapag dikkatlice acin. Hazirlanan waffle hamurunu alt waffle plakasina koyun ve kapag dikkatlice kapatin.
6. ADIM: istediginiz siire boyunca pisirin; kapag dikkatlice acarak periyodik olarak kontrol edin.

7. ADIM: Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, kapagi dikkatlice agmak icin i1stya dayanikli eldivenler kullanin ve waffle'lari isiya dayanikli plastik
veya ahsap bir spatula ile ¢ikarin.

8. ADIM: Waffle makinesini kapatin ve fisi ana gli¢ kaynagindan ¢ekin.

9. ADIM: Kapag acik birakin ve sogumaya birakin.

NOT: Pisirmeye baslamadan 6nce pisirme plakalarini mutlaka énceden isitin. Diger waffle plakalarini takmadan 6nce
waffle makinesinin sogumasini bekleyin. Kullanim sirasinda waffle makinesinin sicakligi korudugunu gostermek igin
gosterge lambasi yanip soner. Pisirme plakalarini asirt doldurmayin; malzemeler pisirme sirasinda genlesebilir. Birden
fazla waffle yaparken islyr korumak icin her partiyi cikardiktan sonra kapagi kapatin.

UYARI: Waffle makinesi ve pisirme plakalari kullanim sirasinda ¢ok isinir;

> P @

yaralanmayi dnlemek icin her zaman i1slya dayanikli eldivenler kullanin.

Waffle plakalarini cikarma

1. ADIM: Pisirme plakalarini gikarmadan 6nce waffle makinesinin tamamen sogumasini bekleyin.
2. ADIM: Pisirme plakasini serbest birakma diigmelerine basin; waffle plakalari hafifce yerinden cikarak kaldirimasini kolaylastirir.
3. ADIM: Her pisirme plakasini iki elinizle sikica tutarak ¢ikarin, ardindan kaydirarak waffle makinesinden gikarin.

>

Depolama

Serin ve kuru bir yerde saklamadan dnce waffle makinesinin soguk, temiz ve kuru oldugundan emin olun.
Kabloyu waffle makinesinin etrafina asla siki sekilde sarmayin; hasar olusumunu 6nlemek icin kabloyu gevsek sekilde sarin.

Bzellikler

Uriin kodu: PT6730ACTCO
Girig: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Cikis: 550 W

Tarifler
Klasik waffle'lar
Malzemeler

120 g cok amacli un

1yumurta

235 ml siit

2 yemek kasigi eritilmis tereyagi
1yemek kasigi seker

2 cay kasIgi kabartma tozu

Bir tutam tuz

Yontem

Unu ve kabartma tozunu biylk bir kaseye koyun, ardindan sekeri ve tuzu karistirin.

Ayri bir kasede yumurta, siit ve eritilmis tereyagini karistirin ve karisimi kuru malzemelerin ortasina dokiin.

Piirlizstiz ve kalin bir hamur olusturmak igin iyice karistirin.

Pisirme plakalarini hafifce yaglayin ve waffle makinesini énceden isitin.

Hamuru waffle makinesine dikkatli bir sekilde dokiin; her bir bdlmeyi %5 oraninda doldurun. Waffle makinesini kapatin ve altin sari rengini alana kadar pisirin.
Isiya dayanikli plastik veya ahsap spatula kullanarak waffle'l dikkatlice cikarin ve tel raf tizerinde sogumaya birakin.
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Kalan hamurla tekrarlayin.

NOT: Eglenceli bir dokunus icin pisirmeden 6nce hamura gida boyasi ekleyin.

Talimat kilavuzuna ve (riintiniizle deneyebileceginiz daha fazla tarife erismek icin petra-electric.com/instruction-manuals.html adresine gidin ve
PT6730 kodunu aratin.

SL | Navodila hranite za poznej$o uporabo.
Kaj je obvezno in prepovedano

OBVEZNO:

pred polnjenjem ali namescanjem dodatkov aparat izklopite in ga izkljucite iz elektricnega omreZja.
PREPOVEDANO:

uporaba dodatkov, ¢e so razrahljani, poskodovani ali polomljeni.

Nega in vzdrzevanje

1. KORAK: pred zacetkom ¢iscenja ali vzdrzevanja pekac za vaflje izkljucite iz elektricnega omreZzja in se prepricajte, da se je povsem ohladil.

2. KORAK: glavno enoto pekaca za vaflje obrisite z mehko, vlazno krpo in jo temeljito posusite.

3. KORAK: dodatke pomijte v topli milnici, nato jih splaknite in povsem posusite.

4. KORAK: prisuseno hrano odstranite tako, da na plo¢i za peko nanesete malce tople vode z blagim detergentom in ju nato s papirnato brisaco
ali z gobico, ki ne pusca prask, obriSete do Cistega.

Pekaca za vaflje ali njegovih dodatkov ne Cistite z grobimi ali abrazivnimi Cistili ali Zicnatimi gobicami, saj lahko to poskoduje povrsino.

OPOMBA: pekac za vaflje odistite po vsaki uporabi.

Napotki za uporabo
Pred prvo uporabo

Preden pekac za vaflje prikljucite v elektricno omrezje, ga ocistite po navodilih v razdelku "Nega in vzdrzevanje".

OPOMBA: med prvo uporabo pekaca za vaflje lahko zaznate rahel dim ali vonj. To je obicajno in ne bo dolgo trajalo.
Zagotovite zadostno prezracevanje okoli pekaca za vaflje.

Namestitev ali menjava plos¢ za peko

1. KORAK: pekac za vaflje odprite tako, da dvignete pokrov.

2. KORAK: izberite Zeleni plosci za peko, pri cemer se prepricajte, da se ujemata.

3. KORAK: spodnjo plosco za vaflje namestite v spodnje ohije pekaca za vaflje in jo poravnajte z grelnim elementom. Nezno jo pritisnite, da se
zaskoci. Ponovite pri zgornjem ohisju.

OPOMBA: plosce za peko je v pekac za vaflje mogoce namestiti samo na en nacin.

Uporaba pekaca za vaflje

1. KORAK: pred vsako uporabo na plos¢i za peko previdno nanesite tanko plast jedilnega olja in ga vtrite s papirnato brisaco. S tem podaljSate
zivljenjsko dobo premaza proti prijemanju in preprecite prijemanje hrane.

2. KORAK: pripravite sestavine za peko.

3. KORAK: namestite zeleni plos¢i za peko po navodilih v razdelku "Namestitev ali menjava plos¢ za peko".

4. KORAK: pekac za vaflje prikljucite v elektricno omreZzje in ga vklopite. Nato ga pribl. 5 minut segrevajte. Indikator zacne svetiti, kar pomeni, da se
pekac za vaflje segreva. Indikator se izklopi, ko je dosezena potrebna temperatura in je pekac za vaflje pripravljen za uporabo.

5. KORAK: z uporabo rokavic, odpornih na vrocino, previdno odprite pokrov. Dodajte pripravljeno testo za vaflje na spodnjo plo$¢o za vaflje in nato
previdno zaprite pokrov.

6. KORAK: pecite, kolikor dolgo je treba. Obcasno preverite tako, da previdno odprete pokrov.

7. KORAK: po koncani peki z uporabo rokavic, odpornih na vrocino, previdno odprite pokrov in vaflje odstranite s plasti¢no ali leseno lopatico,
odporno na vrocino.

8. KORAK: pekac za vaflje izklopite in izkljucite iz elektricnega omrezja.

9. KORAK: pokrov pustite odprt in pocakajte, da se ohladi.

OPOMBA: plosci za peko vedno Ze vnaprej segrejte. Pocakajte dovolj dolgo, da se pekac za vaflje ohladi, preden
namestite drugi plosci za vaflje. Med uporabo se indikator veckrat vklopi in izklopi, kar pomeni, da pekac za vaflje
ohranja pravo temperaturo. Na plod¢o za peko ne vlijte prevec testa, saj lahko to med peko naraste. Ce boste spekli
vec serij vafljev, pokrov po vsaki seriji zaprite, da se pekac ne ohladi.




OPOZORILO: pekac za vaflie in plosci za peko se med uporabo mocno segrejejo.
Da se izognete telesnim poskodbam, vedno nosite rokavice, odporne na vrocino.

Odstranitev plos¢ za peko

1. KORAK: pocakajte, da se pekac za vaflje popolnoma ohladi, preden odstranite plos¢i za peko.
2. KORAK: pritisnite gumbe za sprostitev ploS¢ za peko. Plosc¢i bosta malce izskodili, da ju boste lazje dvignili.
3. KORAK: obe plosci za peko odstranite tako, da ju trdno primete z obema rokama ter nato potisnete in dvignete iz pekaca za vaflje.

Shranjevanje

Prepricajte se, da je pekac za vaflje hladen, ¢ist in suh, nato pa ga shranite na hladnem in suhem mestu.
Kabla ne ovijajte tesno okoli pekaca za vaflje. Ovijte ga ohlapno, da ga ne poskodujete.

Tehniéni podatki

Koda izdelka: PT6730ACTCO
Vhod: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Izhodna mo¢: 550 W

Recepti

Klasicni vaflji

Sestavine

120 g bele moke

1jajce

235 ml mleka

2 zlici stoplienega masla

1zlica sladkorja

2 zlicki pecilnega praska

Scepec soli

Nacin priprave

Moko in pecilni prasek presejte v vecjo skledo ter vmesajte sladkor in sol.

V drugi skledi zmesajte jajce, mleko in stopljeno maslo ter mesanico vlijte na sredino suhih sestavin. Dobro premesajte, da dobite gladko gosto testo.
Rahlo naoljite plosci za peko in segrejte pekac za vaflje.

Testo previdno vlijte v pekac za vaflje. Vsak razdelek napolnite do %s. Zaprite pekac za vaflje in pecite, dokler niso vaflji zlato zapeceni.
Vaflje s plasti¢no ali leseno lopatico, odporno na vrocino, previdno prelozite na resetko in pustite, da se ohladijo.

Ponavljajte, dokler ne zmanjka testa.

OPOMBA: za popestritev pred peko v testo vmesajte Se jedilno barvo.

Obiscite petra- ic.com/instructi Is.html in poisc¢ite PT6730 za dostop do navodil za uporabo in dodatnih receptov za izdelek.

HR | Spremite upute za buduce potrebe.

Sto je dopusteno, a §to nije

DOPUSTENO:

Prije zamjene ili postavljanja dodataka iskljucite aparat i iskopcajte ga iz izvora napajanja.

NIJE DOPUSTENO:

Upotrebljavati nastavke ako su labavi, osteceni ili slomljeni..

Ciscenje i odrzavanje

1. KORAK: Prije bilo kakvog cis¢enja i odrzavanja toster za vafle iskopcajte iz napajanja i provjerite je li se potpuno ohladio.
2. KORAK: Glavnu jedinicu tostera za vafle obriSite vlaznom mekom krpom i temeljito je osusite.

3. KORAK: Dodatke operite u toploj vodi s deterdzentom, a zatim isperite i dobro osusite.

4. KORAK: Skinite zapecene ostatke hrane tako da na grijace plo¢e nanesete malu koli¢inu tople vode pomije$ane s blagim deterdzentom, a zatim
ih obrisite papirnatim ru¢nikom ili neabrazivhom spuzvicom.

Toster za vafle i pripadajuci pribor nikada nemojte cistiti grubim ili abrazivnim deterdzentima jer oni mogu ostetiti povrsinu.

NAPOMENA: Toster za vafle treba se ocistiti nakon svake upotrebe.

Upute za upotrebu
Prije prve upotrebe

Prije ukopcavanja u izvor napajanja, toster za vafle ocistite prateci upute iz odjeljka ,,f:iééenje i odrzavanje”.

NAPOMENA: Prilikom prve upotrebe tostera za vafle moze doci do emisije manje koli¢ine dima ili mirisa. To je normalno
i ubrzo ce nestati. Omogudite dostatan protok zraka oko tostera za vafle.
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Postavljanje ili promjena grijacih ploc¢a

1. KORAK: Otvorite toster za vafle tako da podignete poklopac.

2. KORAK: Odaberite Zeljene grijace ploce i uvjerite se kako odgovaraju.

3. KORAK: Donju plocu za vafle postavite u donje kuciste tostera za vafle i poravnajte je s grijaéem. Pazljivo pritisnite dok ne sjedne na mjesto.
Ponovite postupak s gornjim kucistem.

NAPOMENA: Grijace ploce se samo na jedan nacin mogu postaviti u toster za vafle.

Upotreba tostera za vafle

1. KORAK: Prije svake upotrebe nanesite tanak sloj ulja za pecenje na grijace ploce tako da ga utrljate papirnatim ru¢nikom. To ce produljiti vijek
trajanja premaza protiv lijepljenja i sprijeciti da se hrana zalijepi.

2. KORAK: Pripremite sastojke.

3. KORAK: Postavite potrebne grijace ploce prateci upute u odjeljku ,Postavljanje ili promjena grijacih plo¢a”.

4. KORAK: Ukopcate toster za vafle u strujnu uti¢nicu i ostavite da se zagrijava priblizno 5 minuta. Indikator ce zasvijetliti, naznacujuéi da se toster
za vafle zagrijava. Indikator ce se iskljuciti kad se dosegne potrebna temperatura i toster za vafle bude spreman za upotrebu.

5. KORAK: Upotrebljavajudi rukavice za pecnicu, pazljivo otvorite poklopac. Pripremljenu smjesu za vafle postavite na donju grijacu plocu i pazljivo
zatvorite poklopac.

6. KORAK: Pecite Zeljeno vrijeme; s vremena na vrijeme pazljivo otvorite poklopac i provjerite stanje.

7. KORAK: Kad pecenje zavrsi, zastitnim rukavicama pazljivo otvorite poklopac i izvadite vafle plasticnom lopaticom otpornom na toplinu ili
drvenom lopaticom.

8. KORAK: Iskljucite toster za vafle i iskopcajte ga iz napajanja.

9. KORAK: Ostavite poklopac otvoren i pustite ga da se ohladi.

NAPOMENA: Prije pecenja uvijek zagrijte ploce. Prije postavljanja drugih grijacih ploca ostavite dovoljno vremena za
hladenje tostera za vafle. Tijekom upotrebe indikator se ukljucuje i isklju¢uje, naznacujuci odrzavanje temperature
tostera za vafle. Nemojte previse napuniti grijace ploce; sastojci se tijekom pecenja mogu prosiriti. Ako pecete vise
vafla, zatvorite poklopac kad ih izvadite kako bi se zadrzala toplina.

UPOZORENJE: Toster za vafle i grijace ploce bit ¢e vrlo vruce tijekom upotrebe;

uvijek upotrebljavajte zastitne rukavice za pecnicu kako ne bi doSlo do ozljede.

Uklanjanje ploca za vafle

1. KORAK: Prije nego sto pokusate ukloniti grijace ploce, pri¢ekajte da se toster za vafle potpuno ohladi.
2. KORAK: Pritisnite tipke za otpustanje grijadih ploca; grijace ploce lagano ce se odvojiti, nakon ¢ega Cete ih lakse modi podici.
3. KORAK: Prilikom uklanjanja ploce ¢vrsto drzite objema rukama, a zatim ih pogurajte i podignite s tostera za vafle.

Spremanje

Prije spremanja na hladno i suho mjesto, provjerite je li toster za vafle hladan, Cist i suh.
Kabel nikada nemojte ¢vrsto namatati oko tostera za vafle; labavo ga omotajte kako ne bi doslo do ostecenja.

Tehnicki podaci
Sifra proizvoda: PT6730ACTCO

Ulaz: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Izlaz: 550 W

Recepti
Klasicni vafli
Sastojci

120 g obi¢nog brasna

1jaje

235 ml mlijeka

2 jusne Zlice rastopljenog maslaca
1jusna Zzlica Secera

2 Cajne Zlice praska za pecivo
Prstohvat soli

Priprema

Prosijte brasno i prasak za pecivo u veliku zdjelu, a zatim umijesajte $ecer i sol.

U zasebnoj zdjeli pomijesaijte jaje, mlijeko i rastopljeni maslac, a zatim izlijte mje$avinu u sredinu suhih sastojaka. Dobro pomijesajte kako biste
oblikovali glatku, gustu smjesu.

Blago nauljite grijace ploce i zagrijte toster za vafle.

Pazljivo ulijte smjesu u toster za vafle; svaki utor napunite do %4. Zatvorite toster za vafle i pecite dok ne postanu zlatne boje.
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Pazljivo izvadite vafle plasti¢cnom lopaticom otpornom na toplinu ili drvenom lopaticom i ostavite ih da se ohlade na Zi¢anoj resetci.
Ponovite postupak s preostalom smjesom.

NAPOMENA: Prije pecenja u smjesu dodajte boju za hranu kako biste dobili zabavnije vafle.

Otvorite petra-electric.com/instruction-manuals.html i pretrazite PT6730 kako biste pristupili priru¢niku s uputama i dodatnim receptima za svoj proizvod.

BGI Mons, 3anasete MHCTPyKUMUTE 3a GbAeLLM CrPaBKy.

MpaBunHo u HenpaBUIHO

MPABWU/THO:

Mpeay cMaHa UK NocTaBsHe Ha NPUCTaBKM U3KMIOYeTe ypeaa v U3BajeTe Liencena OT KOHTaKTa Ha eneKkTpuyeckata Mpexa.
HEMPABU/THO:

He n3nonseaiite npucTaBkuTe, ako Te ca pasxnabeHu, NOBPeAeHN Un CHYNeHN.

Mpwxa u nopapbLKKA

CTDBIKA 1: Mpean n3BbpLlUBaHe Ha NOYUCTBAHE UM TEXHUYECKa NOAAPDBXKA W3BaAeTe Wencena Ha npecaTa 3a roppeT oT KOHTaKTa Ha
eneKTpuyeckara Mpexa 1 npoBepeTe Aani e Hamb/IHO OX/1aAeH.

CTDBIKA 2: N36bpLuete 0OCHOBHUSI MOAYN Ha roppeTHMKa C MeKa, BaxxHa Kbpra 1 noacyluete goépe.

CTDIKA 3: MNouncteTe akcecoapute B TOM/a canyHeHa BOAA, C1ef KOeTO BHUMATE/IHO M3M/akHeTe 1 NoacyLeTe.

CTDBIKA 4: OtctpaHeTe ocTaTbLMTE OT M3MNeYeHa XpaHa, KaTo HaHeceTe Manko KOMYeCTBO TONa BOAA, CMECEHa C MeK NoYMCTBaLY npenapar,
BbpXY MI04NTE 3a FOTBEHE, CIe/ KOETO MM MoyncTeTe C XapTueHa Kbpha Uan HeabpasuBHa TeneHa YeTka.

Hukora He u3non3BaiiTe arpecuBHI UM aGpasnBHU MOYMCTBALLYM NPEnapaTi UAN TeNIeHU YETKU 3@ NOYNCTBaHE Ha roppEeTHNUKA UK HeroBuTe
akcecoapw, Thil KaTo TOBa MOXeE Aa MOBPEeAN MOBBLPXHOCTTA.

3ABEJIEXXKA: rodpeTHUKbT TpsibBa Aa ce noYncTea cref Bcsika ynortpeba.

WHcTpyKuuM 3a ynotpeba

Mpeau nbpBa ynotpeba

I'Ipe;:m Aa CBbpXeTe KbM enekTpnyeckara Mpexa, noyucrete I'Od)peTHI/IKa, KaTo cnejpaTe UHCTpyKuuuTe, onucaHu B pasaena, o3arnaBeH ,,Fpmka
W noaApbXKa“.

3ABEJIEXKA: Korato n3nonssate roppeTHnka 3a MbpBu MbT, € Bb3MOXHO OT HEro [a u3nese ek AUM U Muprusma.
ToBa e HOPMasIHO 1 CKOPO Lie n3yesHe. OcurypeTe AocTaTbyHa BEHTUIALMS OKOJIO FOGPETHIKA.

MocTaBAHe MM cMsiHa Ha NoYMTe 3a FOTBEHe

CTDBIKA 1: OtBOpETe rodpeTHIKa, KaTo NoBAMrHETE Kanaka.

CTDBIKA 2: N36epeTe Heo6x0aAUMUTE NIOYM 3@ FOTBEHE, KaTO NMPOBepUTE Aanv ABETE MA0OYM CbBMaaart.

CTDBIMKA 3: MocTaBeTe fonHaTa naoya 3a roppeTn B AONHUA KOPNYC Ha roppeTHKa W 5 noApaBHETE C HarpeBaTe/HUA eneMeHT. HatucHete
BHMMAaTE/IHO, I0KATO LpakHe Ha MACTo. MoBTopeTe C ropHaTta naova.

3ABEJIEXXKA: [104MTe 3a roTBEHeE LUe NacHaT camMo Mo €4uH Ha4nH B roppeTHMKa.

M3non3BaHe HarodpeTHUKa

CTDBIMKA 1: Mpeay Bcaka ynotpeba BHUMATENHO HaHeCeTe ThbHbK C/0V 0/IM0 3@ FOTBEHE BbPXY N/I04NTE 3@ FOTBEHE, KaTo Mo HaHeceTe C XapTheHa
can¢eTKaA ToBa e NOMOrHe 3a yaAb/hKaBaHEeTO Ha CPOKa Ha eKcnioatauns Ha He3anensalloTo NoOKpUTHe 1 HAMa Aa No3BON 3anenBaHe Ha XpaHaTa.
CTBIMKA 2: MNpuroTeeTe NpoayKTuTe, KOMTO TpsiGBA Aa Ce CroTBAT.

CTBIMKA 3: MNocTaBeTe Heo6X0ANMMUTE FOTBAPCKM NNOYM, KaTo CieABaTe MHCTPYKLMUTE B pa3aena, o3arnaseH ,MocTaBsHe uam cMsiHa Ha nnouute
3a roteeHe".

CTDBIMKA 4: Bknioyete rodppeTHiKa B eNeKTpuyeckaTta Mpexa 1 ro sarpeite npeasaputeniHo 3a npuén. 5 MuHyT. CBETAUHHUAT MHAMKATOP LWe
CBeTHe, 3a 1a NoKaxe, Ye ropPEeTHUKLT € B NpoLec Ha 3arpsBaHe. CBETIMHHUAT MHAWKATOP Le U3racHe, CNlefl KaTo XenaHara Temnepatypa 6bae
[0CTUrHaTa, U roppeTHUKLT Le 6bae roToBs 3a ynotpeba.

CTBIMKA 5: C nomoLLTa Ha TepPMOYCTOMUMBM PbKaBULIM BHUMATEHO OTBOpPeTe kanaka. [lobaBeTe roToBOTO TECTO 3a rodpeT B AoNHaTa Nova 3a
roppeT1 1 cnep ToBa BHUMATE/HO 3aTBOpETe Kanaka.

CTDBIMKA 6: [oTBETE 3a XeNnaHoTo Bpeme; NpoBepsiBainTe NepUoANYHO, KaTo BHUMATENIHO OTBapsTe Kanaka.

CTBIMKA 7: Cnea npuk/ioyBaHe Ha NeyeHeTo U3non3eaiTe TepMOYCTONUMBI PbKaBULIY, 3a 1a OTBOPUTE BHUMATE/HO Kanaka, 1 Cnef ToBa oTcTpaHeTe
roppeTute C ycToiiunBa Ha ToN/MHa NnacTMacoBa UK AbpBeHa LnaTyna.

CTDBIKA 8: nsknioyete 1 n3BageTe Lencena Ha roppeTHKa OT KOHTaKTa Ha enekTpuyeckara Mpexa.

CTDBIKA 9: OctaBeTe Kanaka OTBOPeH W ocTaBeTe Aa ce ox/1aau.

3ABEJIEXXKA: BuHaru 3arpsiBaiTe niouunte 3a roteBeHe, Npeav Aa 3anoyHete ga rotsute. OctaBeTe 4OCTaTbyYHO BPEME
rodpeTHNKLT Aa ce oxnaaw, Npeay Aa noctaeuTe Apyrute nnoyu 3a roppetu. Mo Bpeme Ha ynotpe6a CBETIMHHNAT
VWHAMKATOP LUe Ce BK/IIoYBa M U3K/IOYBA, 38 Ala CUrHanu3unpa, Ye ypeabT 3a roTBeHe noaabpxa Temneparypara cu. He
npenanaVlTe nao4yuTe 3a rotBeHe; TeCToTo MoXe Aa yBenuyun obema cu no BpeMe Ha rotBeHe. Korato npuroTeate
MHOro MapTuav rodppeTy, 3aTBapsiiTe Kanaka, crief Kato OTCTpaHWUTe BCsika NapTuaa, 3a Aa 3anasuTe TonmHaTa.




MPEAYMNPEXAEHUE: [ 0hpeTHUKBLT M M10UMTE 38 FOTBEHE CEe HaropeLLsaBaT
MHOIO MO BPEME Ha YroTpe6a; BUHAM M3M0/3BalTE TEPMOYCTOAUMBY KyXHEHCKM
PbKaBWLM, 38 Aia U30ErHETE HapaHsBaHe.

>

CBansiHe Ha nnouuTe 3a roppeTn

CTDBIKA 1: OcTaBeTe rodpeTHUKbT Aa Ce OX/1aau Hamb/IHO, NPeaM Aa ce onutaTte Aa NpemMaxHeTe NaoyuTe 3a roteeHe.
CTDBIMKA 2: HatncHeTe 6yTOHUTE 33 0CBOGOXAaBaHE Ha NioyaTa 3a roTBEHE; NI0YMTE 38 FOPPETH LLe U3CKOYAT 1EKO, KOETO LLie YIECHMU NMOBAUraHETO UM.
CTDbIKA 3: 3BaaeTe Bcsika noya 3a roTBeHe, KaTo f AbpxuTe 34paBo ¢ ABE pblie, Cef ToBa N/Tb3HeTe U NOBAUrHEeTe OT roppeTHMKa.

>

CbXxpaHeHue

I'Ipe/:lm Aa CbXpaHABaTe Ha XxNagHo U Cyxo MACTO, NpoBepeTe Aann rOPPETHUKBLT € N3CTUHAN, YUCT 1 CyX.
Hukora He yBMBaﬁTe kabena cTerHaTo okono roppeTHuka; yBl/IVITe ro xna6aBo, 3a fa usberHerte nospeaa.

Cneundukauum

Kog Ha npoaykTta: PT6730ACTCO
BxoaHa molHocT: 220-240 V ~ 50-60 Hz
N3xoagHa mowHocT: 550 W

Peuentn
Knacuuecku rocdppetn
CbcTaBkmu

120 r 6pawwHo

1 qanue

235 mn mnsko

2 c.n.pasToneHo Macnio
1c.n. 3axap

2 u.n. 6aknynsep
Lwnnka con

Hauux Ha npuroTesiHe

Mpecefite 6paliHoTO 1 6aknynBepa B ronsma Kyna, cnep Toea gobaBeTte 3axapTa U LLWMNKa CON 1 pasbbpkaiTe.

B otmenHa kyna cmeceTe SALETO, MISIKOTO U Pa3TOMNeHOTO Macs/o, Cef KOeTo U3cuneTe cMecTa B LIEHTbpa Ha CyxuTe CcbCTaBku. Pasbbpkaiite
no6pe A0 NoslyyaBaHe Ha MbCTO TECTO C FaJka KOHCUCTeHLMS.

Jleko Hamac/ieTe NouuTe 1 NPeaBapUTE/HO 3arpeiTe rodpeTHKa.

BHUMaTENIHO U3CHNeTe TeCTOTO B FopPETHUKA; HaMb/HETE BCAKO MHE30 [0 %3 OT MPOCTPaHCTBOTO. 3aTBOpPETE rodpeTHIKa 1 neyeTe 4o 31aTnCTo.
M3BageTe rodpeTtara BHAMATE/HO C MOMOLLTA Ha TOM/IOYCTONYMBA MN/1acTMacoBa UM AbPBEHa LUNaTy/ia 1 ocTaBeTe rodpeTara Aa U3CTUHE BbPXY pelueTka.
MoBTOpeTe ¢ ocTaHanara cMec.

3ABEJIEXXKA: [lo6aBeTe xpaHuTenHa 605t KbM CMeCTa Npean rotBeHe 3a 3abaBHa M3HeHada.

OtupaeTte Ha petra-electric.com/instruction-manuals.html v notspceTe PT6730, 3a Aa nony4uTe AOCTbM 40 PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpe6a 1 noseve
peLenTy 3a BaLKA NPOAYKT.

LT | ISsaugokite instrukcijas, kad ateityje galétuméte jomis pasinaudoti.

Ka daryti galima ir ko negalima

ATLIKITE $IUOS VEIKSMUS:

Prie$ keisdami arba montuodami priedus iSjunkite vafliy keptuve ir atjunkite ja nuo maitinimo tinklo.

NIEKADA:

Nenaudokite priedy, jei jie yra blogai pritvirtinti, sugede ar sultze.

PrieziGra

1 VEIKSMAS. Prie$ bandydami valyti ar prizitréti, iSjunkite vafliy keptuve i$ maitinimo tinklo ir patikrinkite, ar ji visiskai atvésusi.
2 VEIKSMAS. Vafliy keptuvés korpusa nuvalykite minksta, drégna Sluoste ir gerai iSdziovinkite.

3 VEIKSMAS. Priedus plaukite $iltu muiluotu vandeniu, gerai nuskalaukite ir iSdziovinkite.

4 VEIKSMAS. Pasalinkite prikepusj maistg, uzpildami nedidelj kiekj Silto vandens, sumaisyto su $velniu plovikliu, ant kepimo ploks¢iy, tada nuvalykite
jas Svariu popieriniu ranks$luosciu arba neabrazyviniu Sveitikliu.

Niekada nevalykite vafliy keptuves ir jos priedy Siurksciais ar abrazyviniais valikliais ar Sveitikliais, nes tai gali pakenkti pavirsiui.
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PASTABA: Po kiekvieno naudojimo vafliy keptuvé turi bati iSvalyta.

Naudojimo instrukcija
Prie$ naudojant pirma karta

Prie$ prijungdami prie maitinimo tinklo, iSvalykite vafliy keptuve laikydamiesi skyriuje ,Priezitira“ pateikty nurodymuy.

PASTABA: Vafliy keptuve naudojant pirma karta, gali pasklisti Siek tiek dimy ar kvapy. Tai normalu ir greitai praeis.
Aplink vafliy keptuve uztikrinkite pakankama vedinima.

Kepimo ploks$ciy montavimas ar keitimas

1 VEIKSMAS. Pakelkite dangtelj ir atidarykite vafliy keptuve.

2 VEIKSMAS. Pasirinkite reikalingas kepimo plokstes, patikrinkite, kad abi plokstés baty vienodos.

3 VEIKSMAS. |statykite apatine vafliy kepimo plokste j apatine vafliy keptuvés korpuso dalj ir i$lygiuokite su $ildymo elementu. Svelniai paspauskite,
kol ploksté spragtelédama uzsifiksuos. Pakartokite su virSutine kepimo plokste.

PASTABA: Kepimo plokstés j vafliy keptuve tinkamai jsistato tik vienu badu.

Vafliy keptuvés naudojimas

1 VEIKSMAS. Prie$ kiekviena naudojima kruopsciai uztepkite plona kepimo aliejaus sluoksnj ant kepimo ploks¢iy, patrinkite jas popieriniu ranksluosciu.
Tai padeda prailginti nelimpancios dangos eksploatavimo laika ir neleis prilipti vafliams.

2 VEIKSMAS. Pasiruoskite kepimo ingredientus.

3 VEIKSMAS. |statykite reikalingas kepimo plokstes vadovaudamiesi instrukcijomis sk. ,Kepimo ploks¢iy jstatymas ir keitimas®.

4 VEIKSMAS. Jjunkite vafliy keptuve j elektros tinklg, jjunkite ja pagrindiniu maitinimo jungikliu, pasildykite apie 5 minutes. Kai indikatoriaus lemputé
Sviecia, vadinasi, vafliy keptuve jkaista. Kai bus pasiekta reikalinga temperatira ir vafliy keptuve bus paruosta naudoti, indikatoriaus lemputé uzges.
5 VEIKSMAS. Mavédami karsciui atsparias pirstines atsargiai pakelkite dangtj. UZpilkite paruostos vafliy teslos ant apatinés plokstés ir atsargiai
uzdarykite dangtj.

6 VEIKSMAS. Kepkite norima laiko tarpg, reguliariai tikrinkite kepima atidarydami dangtj.

7 VEIKSMAS. Kai vafliai iSkepa, uzsimove karsciui atsparias pirstines atsargiai atidarykite dangtj ir iSimkite vaflius karsciui atsparia plastikine arba
medine mentele.

8 VEIKSMAS. Vafliy keptuve iSjunkite ir iStraukite i§ maitinimo tinklo.

9 VEIKSMAS. Palikite dangtj atvira ir leiskite atvésti.

PASTABA: Pries pradédami kepti, visada pasildykite kepimo plokstes. Leiskite vafliy keptuvei tinkamai atvésti pries
Jstatydami kitas vafliy kepimo plokstes. Naudojimo metu indikatoriaus lemputé cikliskai jsijungs ir iSsijungs nurodydama,
kad vafliy keptuve palaiko temperattra. Nepilkite per daug teslos, nes kepant ji iSsipucia ir padidéja. Kepdami daugiau
vafliy, uzdarykite dangtj kaskart iSéme vaflj, kad iSlaikytuméte viduje Siluma.

JSPEJIMAS: Vafliy keptuvé ir kepimo plokstés naudojimo metu labai jkaista;
visada naudokite karSCiui atsparias pirstines, kad iSvengtuméte suzalojimy.

I> CSEl e

Vafliy ploks¢iy nuémimas

1 VEIKSMAS. Prie$ nuimdami kepimo plokstes leiskite vafliy keptuvei visiSkai atvésti.

2 VEIKSMAS. Paspauskite kepimo ploks¢iy atleidimo mygtukus; plokstés spragtelés ir Siek tiek iSkils, todél jas galésite lengvai iSimti.
3 VEIKSMAS. Kiekvieng kepimo plokste iSimkite tvirtai suéme abiem rankomis, tada pastumkite ir iSkelkite plokste j virsy.

>

Laikymas

Prie$ padédami j sausg vésia vieta jsitikinkite, kad vafliy keptuvé atvéso, yra Svari ir sausa.

Aplink vafliy keptuve niekada nevyniokite laido standziai; apvyniokite laisvai, kad nepazeistuméte.
Specifikacijos

Gaminio kodas: PT6730ACTCO
Jvestis: 220-240 V ~ 50-60 Hz
ISvestis: 550 W

27



Receptai

Klasikiniai vafliai

Ingredientai

120 g paprasty milty

1 kiausinis

235 ml pieno

2 valgomieji Saukstai istirpinto sviesto

1valgomasis Saukstas cukraus

2 arbatiniai Sauksteliai kepimo milteliy

Ziupsnelis druskos

Gaminimas

ISsijokite miltus ir kepimo miltelius j didelj dubenj, tada jmaisykite cukry ir druska.

Atskirame dubenyje iSmaisykite kiausinj, piena ir iStirpintq sviesta, tada supilkite mase j sausy ingredienty centra. Gerai maisykite, kol tesla taps vienalyté.
Siek tiek patepkite riebalais kepimo plokstes ir jkaitinkite vafliy keptuve.

Atsargiai supilkite teslg | vafliy keptuve; uzpildykite kiekvieng Sulinélj iki %5 tario. Uzdarykite vafliy keptuve ir kepkite, kol vaflis taps tamsiai geltonos spalvos.
Atsargiai isimkite vaflj su karsciui atsparia plastikine ar medine mentele ir leiskite atvésti ant groteliy.

Teskite kepima toliau su likusia tesla.

PASTABA: Jei norite zaismingo akcento, pries kepdami j teslg jmaisykite valgomujy dazy.

Norédami gauti naudotojo vadova ir daugiau jisy gaminiui skirty recepty, apsilankykite petra-electric.com/instruction-manuals.html ir paieskoje
jveskite PT6730.

HU | Orizze meg ezt az litmutatét késébbi haszndlatra.
Mit tegyen és mit ne tegyen

TEGYE:

Tartozékok cseréje vagy felszerelése elétt kapcsolja ki a késziiléket, és csatlakoztassa le az dramforrasrol.
NE TEGYE:

Ne haszndlja a tartozékokat, ha azok lazék, sériiltek vagy torottek.

Apolas és karbantartas

1. LEPES: Tisztitds vagy karbantartds el6tt mindig kapcsolja ki és htizza ki a gofrisiitét a hal6zati aljzatbdl, és ellenérizze, hogy teljesen kihdilt-e.
EPES: Tisztitsa meg a gofrisiitét puha, nedves ruhaval, majd alaposan szaritsa meg.

isztitsa meg az 6sszes tartozékot meleg, szappanos vizben, majd alaposan &blitse le és szdritsa meg azokat.

4. LEPES: A siitlapra raégett ételt tavolitsa el kevés meleg mosészeres vizzel, majd térolje tisztara papir torlékendével.

A gofrisiité tisztitasahoz ne haszndljon durva vagy dérzs6lé hatdsu tisztito- vagy stiroldszert, mert ezzel kdrosithatja a késziilék feliiletét.

MEGJEGYZES: A gofristitét minden hasznalat utdn meg kell tisztitani.

Hasznélati Gtmutato
Az elsé haszndlat el6tt

Mielétt a desszertkészitét a haldzati aljzathoz csatlakoztatja, tisztitsa meg az ,Apolds és karbantartds” cimii részben leirtak szerint.

MEGJEGYZES: A gofrisiité elsé haszndlatakor enyhe fiist vagy szag keletkezhet. Ez normalis jelenség, és rovid idén
beliil elmdlik. Gondoskodjon a megfeleld szellézésrél a gofrisiité kordl.

A siit6lapok behelyezése és cseréje
1.

LEPES: Nyissa ki a gofrisitét a fedél felemelésével.
2. LEPES: Vdlassza ki a kivant siitélapokat, és ellendrizze, hogy egyezik-e a két lap.
3. LEPES: Helyezze az alsé gofrisiitélapot a gofrisiitd alsé hdzaba, és illessze a flitéelemhez. Finoman nyomja le, amig a helyére kattan. Ismételje
meg ezt a felsé hdzzal is.

MEGJEGYZES: A tapadasmentes lapok csak egyféleképpen illeszthetdk a gofrisiitébe.

A gofrisiité hasznalata

1. LEPES: A siitélapokat minden hasznalat elétt kenje be vékonyan siitéolajjal, majd évatosan dérzsolje bele papir tériékendével. Ez segit
meghosszabbitani a tapaddsmentes bevonat élettartamét, és megakadalyozza, hogy az ételek odaragadjanak.

2. LEPES: Készitse el6 a hozzavaldkat a siitéshez.

3. LEPES: Helyezze be a kivant siitélapokat ,A siitSlapok behelyezése és cseréje” cim(i részben talalhatd utasitdsok szerint.

4. LEPES: Csatlakoztassa a hal6zati aljzathoz és kapcsolja be a gofrisiitét, majd melegitse elé kb. 5 percig. A tapelldtast jelz$ piros lampa bekapcsol,
jelezve, hogy a gofristité melegszik. A készenlétet jelz6 z6ld Idmpa bekapcsol, amint a gofristité elérte a kivant hémérsékletet, és készen éll a hasznalatra.
5. LEPES: H64lIG siitékeszty(i hasznélataval évatosan nyissa fel a fedelet. Az el6készitett tésztat helyezze az alsé gofristitélapra, majd évatosan
csukja le a fedelet.

6. LEPES: Siisse az ételt a kivant ideig, idénként nyissa fel a fedelet és ellendrizze a siitési folyamatot.

7. LEPES: A siités befejeztével h64ll6 siit6keszty(i hasznalatdval Gvatosan nyissa fel a fedelet, és tavolitsa el a kész gofrikat héallé miianyag vagy
fa spatula segitségével.
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: Kapcsolja ki a gofrisiitét és hizza ki a halozati aljzatbdl.
: Hagyja a fedelet felnyitva, hogy lehtilhessen.
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MEGJEGYZES: A siités megkezdése elétt mindig melegitse el6 a siitélapokat. A tobbi gofrisiitlap felszerelése elétt
hagyjon elegendé idét a gofrisiité kihtilésére. Hasznélat kozben a készenlétet jelzé zold Iampa idénként be- és kikapcsol,
jelezve, hogy a gofrisiit6 fenntartja a hémérsékletet. Ne toltse tul a stitélapokat; a hozzavaldk térfogata megnéhet siités
kozben. Ha tébb adag gofrit siit, a hémérséklet fenntartdsa érdekében csukja le a fedelet, miutan kivette az egyik adagot.

VIGYAZAT: A gofrisiitd és a siitélapok haszndlat kdzben nagyon felforrésodnak;

” s

a sériilések elkeriilése érdekében mindig haszndljon hé4lld fogdkesztydit.

I> EREE

A gofrisiitélapok eltdvolitasa

1. LEPES: Miel6tt eltavolitand a siitlapokat, vérja meg, amig a gofrisiit teljesen kihil.
2. LEPES: Nyomja meg a sttélap kioldégombijait; a gofrisiitélapok kissé felpattannak, igy kdnnyebben kiemelhetdk.
3. LEPES: Két kézzel erésen fogja meg, majd csusztassa ki és tévolitsa el a siitélapokat a gofristitébél.

A | BT R R

Tarolas

Tarolja hlivos, szaraz helyen, és térolds el6tt gy6z&djon meg rdla, hogy a gofrisiit lehdilt, tiszta és szaraz.
Soha ne tekerje a kabelt szorosan a gofrisiité koré; a kdrosodas elkeriilése érdekében lazan tekerje fel.

Miiszaki adatok

Termékkdd: PT6730ACTCO
Bemenet: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Kimenet: 550 W

Receptek
Klasszikus gofri
Hozzavalok

120 g liszt

1tojas

235 ml tej

2 ek. olvasztott vaj

1ek. cukor

2 tk. stitépor

Egy csipet s6

Elkészités

Szitdlja a lisztet és a sutéport egy nagy télba, majd keverje bele a cukrot és a sét.

Egy kiilon edényben keverje 6ssze a tojdst, a tejet és az olvasztott vajat, majd Ontse a keveréket a szaraz 6sszetevék kozepére. Alaposan keverje
6ssze, hogy sima, s(irli tésztat kapjon.

Vékonyan kenje ki a siitélapokat zsiradékkal, majd melegitse el a gofristitét.

Ovatosan 6ntse a tésztat a snackkészitébe, minden mélyedést a kétharmadaig toltson. Zérja le a snackkészité fedelét, és siisse aranybarndra.
Ovatosan vegye ki a gofrit egy héallé miianyag vagy fa spatula segitségével, és hagyja kihtilni egy racson.

Ismételje meg a miiveletet a maradék tésztéval.

MEGJEGYZES: Ha kicsit fel szeretné dobni az ételt, még a siités el6tt adjon ételszinezéket a tésztahoz.

Nyissa meg a(z) petra-electric.com/instruction-manuals.html oldalt, €s keressen ré a(z) PT6730 kddra, hogy hozzaférjen a termék hasznalati
Utmutatdjéhoz és tovdbbi receptekhez.

LV | Saglabajiet noradijumus turpmakam uzzinam.

Ko darit un ko nedarit

KO DARIT:

Pirms piederumu mainas vai uzstadisanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
KO NEDARIT:

Neizmantojiet piederumus, ja tie ir valigi, bojati vai salauzti.
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Uzturésana un apkope

1. DARBIBA: Pirms veikt tirisanu vai apkopi, atvienojiet vafelu pannu no elektrotikla un parliecinieties, ka ta ir pilniba atdzisusi.

2. DARBIBA: Noslaukiet vafe|u pannas galveno bloku ar mikstu, mitru dranu un rapigi nosusiniet.

3. DARBIBA: Mazgajiet piederumus silta ziepjadent, péc tam tos noskalojiet un kartigi nosusiniet.

4. DARBIBA: Notiriet piedegu$as édiena paliekas no cepanas virsmam, izmantojot nelielu daudzumu silta Gdens, kas sajaukts ar maigu mazgasanas
lidzekli; péc tam noslaukiet ar papira dvieli vai neabrazivu stkli.

Nekad neizmantojiet raupjus vai abrazivus tirisanas lidzeklus vai stklus vafelu pannas un tas piederumu firisanai, jo ta varat sabojat virsmu.

PIEZIME: Vafelu panna jatira péc katras lietoanas reizes.

LietoSanas noradijumi
Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms pievieno$anas elektrotiklam nofiriet vafelu pannu, ievérojot noradijumus sadala “Uzturésana un apkope”.

PIEZIME: Vafelu pannas pirmaja lietoSanas reizé var bat jatama neliela smaka un dimi. Tas ir normali un driz tas pazudis.
Nodrosiniet pietiekamu ventilaciju ap vafelu pannu.

Cepsanas virsmu nomaina vai uzstadisana

1. DARBIBA: Atveriet vafelu pannu, pacelot vaku.
2. DARB_TBA: Izvélieties vajadzigas cepSanas virsmas, parliecinoties, ka abas virsmas ir savstarpéji atbilstosas.
3. DARBIBA: levietojiet apakséjo vafelu cepsanas virsmu vafelu pannas apak$éja korpusa dala un savietojiet ar sildelementu. Viegli uzspiediet, lidz

ta ar klikski nostiprinas vieta. Atkartojiet tadas pasas darbibas augséja korpusa dala.

PIEZIME: Cepsanas virsmas var ievietot vafe|u panna tikai viena veida.

Vafelu pannas lietosana

1. DARBIBA: Pirms katras lietosanas reizes uzmanigi uzklajiet planu cepamas ellas kartinu uz cepsanas virsmam, to ierivéjot ar papira dvieli. Tas
palidzés paildzinat nepiedegosa parklajuma kalposanas laiku un novérsis produktu pielipsanu.

2. DARBIBA: Sagatavojiet sastavdalas, ko vélaties pagatavot.

3. DARBIBA: Uzstadiet vajadzigas cepsanas virsmas, ievérojot noradijumus sadala “Cep$anas virsmu nomaina vai uzstadisana”.

4. DARBIBA: Pievienojiet vafelu pannu elektrotiklam, ieslédziet to un aptuveni 5 minates uzkarséjiet. Gaismas indikators ieslédzas, noradot, ka vafelu
panna tiek uzkarséta. Gaismas indikators izslédzas, kad ir sasniegta vajadziga temperatira un vafelu panna ir gatava lietosanai.

5. DARBIBA: Uzvelciet karstumizturigus cimdus un uzmanigi atveriet vaku. Uzklajiet sagatavoto vafelu miklu uz apakséjas vafelu cepsanas virsmas
un uzmanigi aizveriet vaku.

6. DARBIBA: Gatavojiet tik ilgi, cik nepiecie$ams; periodiski parbaudiet, uzmanigi atverot vaku.

7. darbiba: Kad gatavosana ir pabeigta, uzvelciet karstumizturigus cimdus, uzmanigi atveriet vaku un ar karstumizturigu plastmasas vai koka lapstinu
iznemiet vafeles.

8. darbiba: Izslédziet un atvienojiet vafelu pannu no elektrotikla.

9. DARBIBA: Atstajiet vaku atvertu un laujiet atdzist.

PIEZIME: Pirms cep$anas vienmeér uzkarséjiet cepsanas virsmas. Pirms citu vafelu cepsanas virsmu uzstadisanas
nogaidiet pietiekamu laika ilgumu, lai vafelu panna varétu atdzist. Gatavosanas laika gaismas indikators periodiski
iedegas un nodziest, lai noraditu, ka vafelu panna uztur temperattru. Neuzklajiet parak daudz miklas uz cepsanas
virsmam; cepsanas laika mikla varétu izplesties. Ja gatavojat vairakas vafelu porcijas, aizveriet vaku péc katras porcijas
iznemsanas, lai uzturétu karstumu.

BRIDINAJUMS: Vafelu panna un gatavosanas platnes lietosanas laika loti uzkarst;

l> <35| I

vienmer lietojiet siltumizturigus cimdus, lai izvairtos no traumam.

Vafelu cepsanas virsmu iznem$ana

1. DARBIBA: Pirms cep$anas virsmu iznemsanas laujiet vafelu pannai pilniba atdzist.
2. DARBIBA: Nospiediet cep3anas virsmas atbrivosanas pogas; vafelu cep3anas virsmas nedaudz pacelas uz augsu, un tas var vieglak iznemt.
3. DARBIBA: Iznemiet katru cep$anas virsmu, ciesi satverot to ar abam rokam, tad pabidiet to un izceliet no vafelu pannas.

AN\

Glabasana

Pirms vafelu pannas novieto3anas glabasanai vésa, sausa vieta parbaudiet, vai ta ir atdzisusi, tira un sausa.
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Nekad neaptiniet stravas vadu ciesi ap vafelu pannu; aptiniet to brivi, lai neraditu bojajumus.
Specifikacijas
Izstradajuma kods: PT6730ACTCO

leejas jauda: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Izejas jauda: 550 W

Receptes
Klasiskas vafeles
Sastavdalas

120 g miltu

Tola

235 ml piena

2 édamk. kauséta sviesta
1édamk. cukura

2 téjk. cepama pulvera
Skipsna sals

Pagatavosana

Liela trauka iesijajiet miltus un cepamo pulveri, péc tam iemaisiet cukuru un sali.

Cita bloda sajauciet olu, pienu un kauséto sviestu, péc tam ielejiet maisijumu sauso sastavdalu centra. Rlpigi sajauciet, lidz veidojas viendabiga,
bieza mikla.

Nedaudz ieziediet cep3anas virsmas ar ellu un uzkarséjiet vafelu pannu.

Uzmanigi lejiet miklu vafelu panna; piepildot katru padzilinajumu lidz %4. Aizveriet vafelu pannu un cepiet, idz vafele ir zeltaini brina.

Uzmanigi iznemiet vafeli, izmantojot karstumizturigu plastmasas vai koka lapstinu, un novietojiet to uz rezga, lai atdziest.

Atkartojiet, izmantojot paréjo miklu.

PIEZIME: Jautrakai noskanai pirms cep$anas pievienojiet miklai partikas krasvielu.

Dodieties uz petra-electric.com/instruction-manuals.html un meklgjiet PT6730, lai pieklGtu lietoSanas rokasgramatai, ka arf citam $im produktam
paredzétam receptém.

EE | Hoidke juhend edaspidiseks kasutamiseks alles.

Mida teha ja mida mitte teha

MIDA TEHA:

Enne tarvikute vahetamist voi paigaldamist Illitage seade vélja ja eemaldage vooluvorgust.
MIDA MITTE TEHA:

Kasutada tarvikuid, kui need on eraldunud, kahjustatud vi katkised..

Hooldus ja korrashoid

1. SAMM. Enne puhastamist v&i hooldust tdmmake vahvlikiipsetaja seinast valja ja kontrollige, et see oleks maha jahtunud.

2. SAMM. Puhastage vahvlikiipsetaja pdhikorpust pehme niiske riidelapiga ja kuivatage p&hjalikult.

3. SAMM. Puhastage tarvikuid sooja seebiveega, loputage ja kuivatage pohjalikult.

4. SAMM. Eemaldage kipsetatud toit, kandes vaike kogus pehmetoimelise pesuvahendiga segatud sooja vett kiipsetusplaatidele, seejarel piihkige
need paberrétiku voi mitteabrasiivse kiitirimisvahendiga puhtaks.

Arge kunagi kasutage vahvlikiipsetaja ega selle tarvikute puhastamiseks karedaid véi abrasiivseid puhastusvahendeid véi kiitirimiskasnu, kuna
need pinda kahjustada.

MARKUS. Vahvliklipsetajat tuleb puhastada pérast iga kasutuskorda.

[

Kasutusjuhend
Enne esmakordset kasutamist

Enne seadme vooluvorku tihendamist puhastage vahvlikiipsetaja, jargides jaotises ,Hooldus ja korrashoid“ esitatud juhiseid.

MARKUS. Kui kasutate vahvlikiipsetajat esimest korda, v&ib sellest eralduda veidi suitsu v3i I6hna. See on normaalne
ja kaob peagi. Tagage vahvlikiipsetaja timber piisav 6hutus.

[

Kiipsetusplaatide paigaldamine véi vahetamine

1. SAMM. Avage kaant tostes vahvlikiipsetaja.

2. SAMM. Valige vajalikud kiipsetusplaadid, jélgides, et mélemad plaadid sobivad kokku.

3. SAMM. Pange alumine vahvliplaat vahvlikiipsetaja alumisse korpusesse ja viige kohakuti kuumutuselemendiga. Vajutage ornalt, kuni see oma
kohale kiépsatub. Korrake toimingut tilemise korpusega.

MARKUS. Kiipsetusplaadid sobivad vahvlikiipsetajasse vaid {ihte moodi.
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Vahvlikiipsetaja kasutamine

1. SAMM. Enne iga kasutuskorda kandke kiipsetusplaatidele ettevaatlikult Shuke kiht kiipsetusdli ja h6oruge see paberratikuga laiali. See aitab
pikendada mittenakkuva katte kasutusiga ja ennetada toidu kleepumist.

2. SAMM. Valmistage ette valmistatavad toiduained.

3. SAMM. Paigaldage vajalikud kiipsetusplaadid vastavalt jaotises ,Kiipsetusplaatid i ine ja vat ine“ toodud juhistele.

4. SAMM. Uhendage vahvlikiipsetaja vooluvérku ja kuumutage umbes 5 minutit. Toite margutuli siittib, andes marku, et vahvlikiipsetaja eelsoojeneb.
Margutuli lilitub vajaliku temperatuuri saavutamisel vélja ja vahvlikiipsetaja on kasutamiseks valmis.

5. SAMM: Kuumakindlaid kindaid kasutades avage ettevaatlikult kaas. Kandke varem valmistatud vahvlitaigen alumisele vahvliplaadile ja sulgege
seejarel ettevaatlikult kaas.

6. SAMM. Kiipsetage soovitud aja véltel, kontrollides kaant avades regulaarselt kiipsemist.

7. SAMM. Kui kiipsetamine on I8ppenud, avage kaas ettevaatlikult, kandes kuumakindlaid kindaid, ja seejérel vtke vahvlid vélja kuumakindla
plast- voi puitspaatliga.

8. SAMM. Pérast kasutamist |llitage vahvlikiipsetaja vélja ja eemaldage see vooluvorgust.

9. SAMM. Jatke kaas lahti ja laske seadmel jahtuda.

MARKUS. Enne kiipsetama hakkamist tuleb kiipsetusplaate alati eelsoojendada. Andke vahvlikiipsetajale piisavalt
aega mahajahtumiseks enne kui paigaldate muud vahvliplaadid. Kasutamise ajal lilitub mérgutuli vaheldumisi sisse ja
l vilja, ndidates, et vahvlikiipsetaja hoiab temperatuuri. Arge kiipsetusplaate lilemé&araselt téitke — toiduained v&ivad
kiipsetamise ajal paisuda. Mitme vahvlipartii valmistamisel sulgege pérast iga partii eemaldamist kaas, et hoida kuumust.

HOIATUS! Vahvlikiipsetaja ja kiipsetusplaadid [ahevad kasutamise ajal vaga
kuumaks; vigastuste valtimiseks kandke alati kuumakindlaid kindaid.

>

Vahvliplaatide eemaldamine

1. SAMM. Laske vahvlikiipsetajal enne kiipsetusplaatide eemaldamist téielikult maha jahtuda.
2. SAMM. Vajutage kiipsetusplaadi vabastusnuppudele, vahvliplaadid eemalduvad kergelt, muutes nende eemale tdstmise lihtsamaks.
3. SAMM. Eemaldage kiipsetusplaadid, hoides neist kindlalt kahe ké&ega kinni; seejarel libistage ja tdstke nad vahvlikiipsetajast vélja.

AN

Hoiustamine

Enne jahedas ja kuivas kohas hoiustamist kontrollige, et vahvlikiipsetaja oleks jahe, puhas ja kuiv.
Arge kunagi keerake juhet jéuga limber vahvlikiipsetaja; kahjustuste véltimiseks pange see imber seadme |8dvalt.

Tehnilised andmed

Tootekood: PT6730ACTCO
Sisend: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Viljund: 550 W

Retseptid
Klassikalised vahvlid
Koostisosad

120 g nisujahu
1muna

235 ml piima

2 spl sulavéid

1spl suhkrut

2 tl kiipsetuspulbrit
Napuotsatéis soola

Valmistamine

Sdeluge jahu ja kiipsetuspulber suurde kaussi ning segage seejérel sisse suhkur ja sool.

Segage eraldi kausis kokku muna, piim ja sulavi ning valage saadud segu kuivade koostisainete keskele. Segage korralikult, kuni olete saanud
htlase ja paksu taina.

Maérige kergelt kiipsetusplaate ja eelsoojendage vahvlikiipsetaja.

Valage tainas ettevaatlikult vahvlikiipsetajasse; taitke iga tiihimik %5 ulatuses. Sulgege vahvlikiipsetaja ja kiipsetage, kuni vahvlid on saavutanud
kuldse vérvuse.

Eemaldage puidust voi plastist spaatliga ettevaatlikult vahvel ja jatke traatrestile jahtuma.

Korrake kogu lilejadnud tainaga.

MARKUS. Ldbusamate tulemuste saamiseks lisage tainale enne kiipsetamist toiduvarvi.
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Kasutusjuhendi lugemiseks ja toote muude retseptidega tutvumiseks minge veebisaidile petra-electric.com/instruction-manuals.html ja otsige
tootekoodi PT6730.

EL | ®UAAETE TG 08NYIEG yia HENOVTIKN avagopd.
TuTpEmeL Kal TL SEV TIPEMEL VA KAVETE

TI MPENEI NA KANETE:

AMEeveQYOTTOIOTE TN CUOKELN KAl AMTOCLVEECTE TNV amo TNV Mapoxn PELLATOG TPOTOL AANAEETE 1) TOMOBETAOETE eEapTAuata.
TI AEN NPEMEI NA KANETE:

Mnv xpnotporoleite eEaptipata Qv ivat xahapd, £X0LV UMTOOTEL {NILA /) EXOLV OTTACEL.

®Dpovtida Kal cuvTpnon

BHMA 1: Mpw £MiKelprOETE OMOIABATIOTE £pyacia KaBapIopoL ) GUVTAPNONG, AMOCLVEECTE Tr BAPMEPQ MO TNV KEVTPIKN TTIAPOXT PEVHATOG KAl
BeBAWBEITE OTL EXEL KPUWOEL EVIEAWG.

BHMA 2: ZkourTioTe Tnv KOpla povada tTng BAPAEPAG HE £va LAAAKO, VWTTO TIavi KAl OTEYVWOTE KAAA.

BHMA 3: KaBaplote ta aEecoudp pe {e0TO 0amouvovepo, EEMUVETE Kal CTEYVWOTE KAAA.

BHMA 4: Apaipgote TNV YnueEvn TPOPH AMAWVOVTAG Ui HIKPR TTOGOTNTA {e0TOL VEPOL QVAUEUELYUEVO HE NTTIO ATOPPUTTAVTIKO OTIG TAAKES
HAYEPERATOG KAl META OKOUTTIOTE TIG HE HIA XAPTOTIETOETA ) £vVA HN AMOEECTIKO CUPHATIVO GPOUYYAPAKL.

Mnv XpnoILOTTOLEITE TIOTE OKANPA I} AMOEECTIKA AMOPPUITAVTIKA I CUPLATIVA GPOLYYAPAKIA YIa va KaBaploeTe Tn BapAiEpa N Ta eEapTAUATd g,
KABWG Hropei va mpokANnBel Znyia otny em@avela.

THMEIQZH: H BagAiepa Ba mpemel va kabapigetal peta amd kade xpron.

Obnyisg xpriong )

Mpwv aré thv mpwtn XpHon

Mpwv amd ™ cbv8eon oTNV KEVIPIKA TTApoxn PELUATOG, KaBaploTe TN BapMEPA aKoAOLBWVTAG TIG 08NYlEG oTNV evOTNTA e TITAO «PpovTida
Kal cuvTApnon».

ZHMEIQZH: Otav XpnoloTToloeTe TN BAPAEPA Yia TIPWTN GOPd, KIMOPEL va LTTAPEEL Lia EAAPPLA LLPWSELA A Aiyog
Karmvog. AUTO ival GUGLIOAOYIKO Kal Ba CTAPATAOEL CLVTONA. DPOVTIOTE VA APFAVETE TTEPIOWPLO YIA ETTAPKN EEAEPIOHO
YVpw aroé tn agAiEpa.

TomoB£tnon N aAhayn Twv TTAOKWV HOYEIPEPATOS

BHMA 1: AvoiEte T BapAEPa QVACNKWVOVTAG TO KATTAKL.

BHMA 2: EMA£ETE TIG AMAUTOVHEVEG TIAAKEG LAYEIPERATOC, EAEYXOVTAG OTL KAL OL 5UO TAGKEG TAPLAZOULV.

BHMA 3: TomoBeTAoTe TV KATW TAGKA Yia BAPAEG HEGA OTO KATW TEPIBANUA TNG BAPNEPAG KAl EVBLYPAUUICTE TNV HE TO BEPUAVTIKO OTOIKE(D.
Miéote amahd péxpL va acpahiost otn B€on TG EmavaldBete yia To emavw mepiBAnua.

ZHMEIQZH: Ot TAGKEG HAYEIPEUATOG MITOPOLVY VA TOTTOBETNOOVV HOVO LE Evav TPOTTO oTn BagAEpa.

Xprion Tg BagAiépag

BHMA 1: Mpwv arté KABe xpron, AMAWOTE TIPOCEKTIKA LA AETTTH 0TPWON HAYEIPIKOL AASI0U OTIG TTAAKEG LAYELPERATOC, AMMAWVOVTAG TO TIPOCEKTIKA
HE pia xaptormeTogta. AuTo Ba oag BondroeL va MapatelveTe TN SIAPKELd {WAG TNG AVTIKOANTIKAG EMOTPWONG KAl VA UV KOMAGEL TO TPOPILO.
BHMA 2: MposTolpdoTe Ta LAIKA yia payeipepa.

BHMA 3: TOmoBETAOTE TIG AMAITOVUEVEG TIAAKEG HAYEIPEUATOG, AKOAOLBWVTAG TIG 08NYiEg 0NV evoTNTA pe TiTho «Tomo@gtnon N aAAayn Twv
TAGKWY HAYEIPEUATOGY.

BHMA 4: Tuv6£0Te Kal evePYOTTOIOTE TN BAPAEPA OTNV KEVTPIKT TIAPOXT PEVHATOG KAl TIPOBEPHAVETE ya Tepimou 5 Aerrtd. H evbelkTikn Auxvia
0a avayel yla va urodeigel 6Tt n Baphiépa mpoBeppaivetal H evBelkTikn Avxvia 8a oBRoel LONG EMTELXOEL N AAITOVLUEVN BEPUOKPATia Kat n
BagAiEpa eivat Towun ywa xpron.

BHMA 5: XpnolHomolwvTag avlekTIKA oTn BgpHOTNTA YAVTIA, AVOIETE TTPOCEKTIKA TO KATTAKL MNPOoCOECTE TO ETOIO HElyHa Yia BAPAEG OTNY KATW
TIAAKA yla BAPAEG KAl KAEIOTE TIPOCEKTIKA TO KATTAKL.

BHMA 6: MayeipéTe yia Tov emOLUNTO AMATOVHEVO XPOVO. EAEYXETE TEPIOSIKA AVOlyOVTAG TTPOCEKTIKA TO KATTAKL.

BHMA 7: MOAIG 0AokANpwOEel TO payelpepa, XpNOIHOTTOOTE QVOEKTIKA 0T BEPUOTNTA YAVTIA YIa VA QVOIEETE TTPOCEKTIKA TO KATIAKL KAl HETA
APAUPEDTE TIG BAPAEG HE A AVOEKTIKE 0TN BEpUOTNTA TACOTIKA 1 EDAVN OTTATOLAA.

BHMA 8: ArevepyorTolf)oTe Kal arocUVEESTE TN BAPANEPT ATTO TNV KEVIPIKN TTAPOXH PEVHATOG.

BHMA 9: AQroTE TO KATAKL AVOLXTO KAl APAOTE TO VA KPUWOEL

SHMEIQEH: MpoPeppaiveTe MAvTa TIG TAAKEG LAYEIPELATOG TPV APXICETE TO Hayeipepa. AQroTe Tn BApAEQA va KPLWOEL
YICL APKETO XPOVO TIPWV TOTTOOETAOETE TIG ANNEG TTAAKEG Yia BAPAEG. Katd Tn SLApKELA TNG XPAONG, N EVBEIKTIKY Auxvia
avdpel kat oBAvel, LodelkvLovTaAG OTL N BaAiEpa dlatnpel Tn Beppokpacia. Mnv yepiZete LTTEPBOAKA TIG TTAGKEG
HayelpEUatog. Ta LAKA prmopel va Slactaloly Katd to payeipepa. Otav PrveTe TOMEG 800EIG BapAwV, KAEIOTE TO
KATAKL META TNV agaipeon KABe §00NG yla va slatnpnoete tn BepuotnTa.




I'IPOEIAOI'IOIHZH H Bagphigpa kal ol TTAQKEG, LAYEIPEUATOC espualvovrcu
TIOAL KaTa ™ xpnon. Xpnomporromsns TIAVTA QVBEKTIKA 0T BEPUOTNTA yavTia
Y10l VA ArTOQUYETE TPAVUATIOUOUG.

Agaipson Twv MAakwv yid BAQAES

BHMA 1: A@roTe T Ba®NEPQ VA KPUWOEL EVIEAWG TIPWV ETTIXELPNOETE VA APAIPECETE TIG TAAKEG HAYEPENATOG,

BHMA 2: MIE0TE TA KOLUMA ATACPAALONG TNG TAAKAG HAYEIPELATOG. Ot TAAKEG Yia BAPAEG Ba avaonkwBoLV eEAAPPwG, SIELKOALVOVTAG TV
avOPwon Kat apaipeor) Toug.

BHMA 3: ApaipéoTe KABE TTAAKA LAYEIPEUATOC KPATWVTAG TNV 0TABEPA HE Ta VO XEPIA KAl HETA CUPETE TNV Kal BYANTE TV armd TN BagAiEpa.

ATtrobnikeuon

Mpwv amo v amorkevon oe §pooepd, ENpod HEPOG, ENEYETE OTL N BapAiEpa slval kpLa, KABApN KaL GTEYVN.
MoTE pnv TUAYETE TO KAAWSI0 CPIKTA YUPwW amo TN BapAiEpa. TUNYETE To xaAapd yia va pnv mpokAneel Znwad.

Mpodiaypapeg

Kwdikdg mpoiovtog: PT6730ACTCO
Eloodog: 220-240 V~ 50-60 Hz
'E§odog: 550 W

Zuvtayég

KAaoikég BdagpAeg

YANikd

120 yp. aAeLPL YIa OAEG TIG XPNOELG
1auvyd

235 ml yaha

2 K.0. N\WHEVO BoLTUPO

1k.0. Caxapn

2 K.y. HITEIKWV TTAOLVTEP

MpéZa ahat

MéBodog

MaoTaNioTe To AAeVPL KAL TO HITEIKIV TTAOLVTEP OF £VA MEYAAO UITOA KAl TIPOCOEOTE TN {AXapn Kal To aAdTL.

Te £va EEXWPLOTO UITOA, QVAKATEYTE TO ALYO, TO YAAA KAl TO NWHEVO BOUTLPO KA, 0T CULVEXELQ, PIETE TO HELYHA OTO KEVTIPO TWV ENPWV LAKWV.
AvakatéPte KAAA yia va oXNUaTioeTe éva Asio, maxy petypa.

NaBWOTE ENAPPUG TIG TTAAKEG HAYEIPEUATOG KAL TIPOBEPUAVETE TN BagAEpa.

PiETe MpoOEKTIKA TO pelypa otn BapAiEPQ, YepoTe TNV KABe uMoSox Katd %5. KAelote TN Ba@AiEpa KAl HAYEIPEPTE PEXPL VA POBIOEL

AQAIPECTE TIPOCEKTIKA Tr) BAPAA XPNOWOTTIOWWVTAG LA AVOEKTIKA 0T BEPUOTNTA TTAACTIKA 1} ELAIVN OTTATOUAA KAl APROTE TNV VA KPLWOEL OE LA OXAPA.
EmavaidBete tn Sladikacia pe To LTOAOLTO petypa.

ZHMEIQZH: MNMpoCBECTE XPWOTIKEG TPOPIUWY OTO HElMA TPV ATTO TO HAYEIPEHA YIa A SIAOKESATTIKT VOTA.

MetaBeite oto petra-electric.com/instruction-manuals.html kat avantiote PT6730 yla va arokTHoETE TIPOoRAch 0TO EYXEIPIBIO 08NYLWV, AAAG
Kal O TIEPIOCOTEPEG CLVTAYEG Yla TO TIPOIOV 0ag.

DK | Gem vejledningen til fremtidig reference.

Anbefalet brug

DU B@R:

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af stikkontakten, fer du udskifter eller monterer tilbehgr.
DU B@R IKKE:

Bruge tilbehgr, der sidder lgst, er beskadiget eller gdelagt.

Pleje og vedligeholdelse

TRIN 1: Inden renggring eller vedligeholdelse skal du tage vaffeljernet ud af stikkontakten og kontrollere, at det er helt kolet af.

TRIN 2: Tor vaffeljernets hoveddel af med en blgd, fugtig klud, og lad det torre helt.

TRIN 3: Renger tilbehgret i varmt vand med opvaskemiddel, og skyl og ter derefter grundigt.

TRIN 4: Fjern fastbreendte madrester ved at komme en lille smule varmt vand blandet med et mildt renggringsmiddel pa varmepladerne, og ter dem
derefter af med et papirhandkisede eller en ikke-slibende grydesvamp.

Brug aldrig skrappe eller slibende renggringsmidler eller skuresvampe til rengering af vaffeljernet eller dets tilbeher, da dette kan beskadige overfladen.

BEMZRK: Vaffeljernet skal renggres efter hver brug.
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Brugsanvisning
For forste brug

For du tilslutter vaffeljernet til stikkontakten, skal det renggres i henhold til anvisningerne i afsnittet 'Pleje og vedligeholdelse'.

BEMZRK: Nar du bruger vaffeljernet for forste gang, kan der opsta lidt reg eller en svag lugt. Dette er normalt og vil
hurtigt forsvinde. Sgrg for tilstreekkelig ventilation omkring vaffeljernet.

Montering eller udskiftning af varmepladerne

TRIN 1: Abn vaffeljernet ved at lgfte 1aget.

TRIN 2: Veelg varmeplader, og kontrollér, at de passer sammen.

TRIN 3: Placér den nederste vaffelplade i vaffeljernets nederste del, og juster den efter varmelegemet. Tryk forsigtigt, indtil den klikker p& plads.
Gentag fremgangsmaden for den gverste del.

BEMZRK: Varmepladerne kan kun komme ind i vaffeljernet den ene vej.

Brug af vaffeljernet

TRIN 1: Pafer forsigtigt varmepladerne et tyndt lag madlavningsolie for brug, og gnub det forsigtigt ind med en papirserviet. Dette vil hjeelpe med til
at forleenge slip-let-beleegningens levetid og forhindre madvarer i at saette sig fast.

TRIN 2: Klarger de ingredienser, der skal tilberedes.

TRIN 3: Monter varmepladerne i henhold til anvisningerne i afsnittet 'Montering eller udskiftning af varmepladerne'.

TRIN 4: Tilslut vaffeljernet til stikkontakten, teend det, og forvarm i ca. 5 minutter. Indikatoren lyser op for at angive, at vaffeljernet varmer op.
Indikatoren slukker, nar den gnskede temperatur er naet, og vaffeljernet er klar til brug.

TRIN 5: Abn forsigtigt Idget med grillhandsker pa. Heeld den klargjorte vaffeldej pa den nederste vaffelplade, og luk derefter forsigtigt laget.

TRIN 6: Tilbered i det @nskede tidsrum. Kontrollér regelmaessigt ved forsigtigt at abne laget.

TRIN 7: Nér vaflen er feerdigbagt, skal du forsigtigt abne laget med grillhandsker pa og fierne vaflen med en varmebestandig plast- eller traespatel.
TRIN 8: Sluk for vaffeljernet, og tag stikket ud af stikkontakten.

TRIN 9: Lad laget sta abent, sa det kan kgle af.

BEMZRK: Forvarm altid varmepladerne, inden du pabegynder bagningen. Lad vaffeljernet kgle af, for du monterer de
andre vaffelplader. Under brug teender og slukker indikatoren for at angive, at vaffeljernet opretholder temperaturen.
Undlad at overfylde varmepladerne, da ingredienserne kan haeve under tilberedningen. Hvis du laver flere portioner
vafler, skal du lukke laget efter hver bagning for at opretholde varmen.

ADVARSEL: Vaffeliernet og varmepladerne bliver meget varme under brug.
Brug altid grillhandsker for at undga skader.

I> <}‘5| i

Fjernelse af vaffelpladerne

TRIN 1: Lad vaffeljernet kgle helt af, for du forsgger at fierne varmepladerne.
TRIN 2: Tryk pa varmepladernes udlgserknapper. Vaffelpladerne vil springe en smule op, hvilket gor det nemmere at lofte dem af.
TRIN 3: Fjern hver varmeplade ved at holde godt fast i den med to haender, og skub og loft den derefter ud af vaffeljernet.

>

Opbevaring

For opbevaring pé et koligt, tart sted skal du kontrollere, at vaffeljernet er afkglet, rent og tert.
Rul aldrig ledningen stramt omkring vaffeljernet. Rul den Igst sammen for at undga skader.

Specifikationer
Produktkode: PT6730ACTCO

Input: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Output: 550 W

Opskrifter
Klassiske vafler
Ingredienser

120 g hvedemel
Teeg

235 ml maelk

2 spsk. smeltet smar



1spsk. sukker
2 tsk. bagepulver
En knivspids salt

Fremgangsmade

Sigt mel og bagepulver i en stor skal, og rer derefter sukker og salt i.

Bland aeg, maelk og smeltet smor i en anden skal, og haeld derefter blandingen ned i midten af de terre ingredienser. Bland godt, sa du far en jeevn, tyk dej.
Smer varmepladerne let, og forvarm vaffeljernet.

Haeld forsigtigt dejen i vaffeljernet, og fyld hver fordybning %5 op. Luk vaffeljernet, og tilbered, indtil vaflen er gylden.

Fjern forsigtigt vaflen med en varmebestandig plastik- eller treespatel, og lad den kale af pa en rist.

Gentag med resten af dejen.

BEMZERK: Tilseet madfarve til dejen, for du tilbereder den, sa den far et sjovt twist.

Ga til petra-electric.com/instruction-manuals.html, og seg efter PT6730 for at fa adgang til brugervejledningen samt flere opskrifter til dit produkt.

SE | Spara instruktionerna for framtida bruk.

Att gora och inte gora

DU SKA:

Stdnga av apparaten och koppla bort den fran elnétet innan du byter eller monterar tillbehér.
DU SKA INTE:

Anvénda tillbehor som &r 16sa, skadade eller trasiga.

Skotsel och underhall

STEG 1: Innan du pabdrjar rengdring eller underhall av véffeljarnet maste du koppla bort det frén elnatet och kontrollera att det har svalnat helt.
STEG 2: Torka av huvudenheten pa vaffeljarnet med en mjuk fuktig trasa och lat det torka.

STEG 3: Rengdr tillbehdren i varmt vatten och diskmedel och skdlj och torka den sedan noggrant.

STEG 4: Ta bort vaffelrester som har fastnat genom att halla pa lite varmt vatten med milt diskmedel p4 tillagningsplattorna och torka dem sedan
rena med hushallspapper eller en icke-slipande skursvamp.

Anvénd inte starka eller slipande rengdringsmedel eller skursvampar for att rengéra vaffeljarnet, eftersom de kan skada ytan.

Obs! Du maste rengora vaffeljarnet omedelbart efter varje anvandning.

Bruksanvisning
Fore forsta anvandning

Innan du ansluter vaffeljarnet till elnatet ska du rengéra det enligt instruktionerna i avsnittet "Skétsel och underhall”.

Obs! N&r du anvédnder véffeljarnet forsta gangen kan det avge svag rok eller lukt. Detta & normalt och avtar snabbt. Se
till att det finns tillrdcklig ventilation runt vaffeljarnet.

Installera eller byta tillagningsplattorna

STEG 1: Oppna vaffeljarnet genom att lyfta locket.

STEG 2: Vilj de nédvandiga tillagningsplattorna och kontrollera att bada plattorna matchar varandra.

STEG 3: Placera den nedre vaffelplattan i vaffeljdrnets nedre del och lagg den jamnt pa varmeelementet. Tryck forsiktigt tills den klickar fast pa
plats. Upprepa detta fér den dvre delen.

Obs! Dessa tillagningsplattor passar endast in pa ett satt in i vaffeljarnet.

Anvénda vaffeljarnet

STEG 1: Fore varje anvandning applicerar du ett tunt lager matolja pé tillagningsplattorna. Gnugga in oljan med hushéllspapper. Genom att géra det
bidrar du till att forlanga livslangden pa non-stick-belaggningen och férhindrar mat fran att fastna.

STEG 2: Forbered de ingredienser som ska tillagas.

STEG 3: Installera de nédvandiga tillagningsplattorna enligt instruktionerna i avsnittet "Installera eller byta tillagningsplattorna”.

STEG 4: Koppla in och sl pa vaffeljarnet vid eluttaget och forvarm cirka fem minuter. Indikatorlampan ténds for att ange forvarmningen av vaffeljarnet.
Indikatorlampan sldcks nar den énskade temperaturen har uppnatts och vaffeljarnet &r klar att anvéndas.

STEG 5: Oppna locket forsiktigt med ugnsvantar. Hall den forberedda vaffelsmeten pa den nedre véffelplattan och sténg sedan locket forsiktigt.
STEG 6: Gradda under 6nskad tiden och kontrollera regelbundet genom att dppna locket forsiktigt.

STEG 7: Né&r vafflorna &r grdddade anvander du ugnsvantar till att forsiktigt 6ppna locket och sedan tar du bort vafflor med en vdarmebestandig
stekspade i plast eller tra.

STEG 8: N&r du har anvént vaffeljarnet stdnger du av det och kopplar ifran det fran elnétet.

STEG 9: L4t locket vara 6ppet och vénta tills det har svalnat.

Obs! Forvarm alltid tillagningsplattorna innan du bérjar gradda. Lat vaffeljdrnet svalna innan du installerar de andra
vaffelplattorna. N&r du anvander vaffeljarnet tdnds och slacks indikatorlampan, vilket anger att det haller temperaturen.
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Overfyll inte tillagningsplattorna. Ingredienserna kan expandera under graddning. N&r du graddar flera satser med
vafflor stanger du locket efter att ha tagit bort varje sats for att behalla varmen.

VARNING! Vaffeljarnet och tillagningsplattorna blir mycket varma under
anvandning. Anvand alltid ugnsvantar for att undvika skador.

Ta ut vaffelplattorna

STEG 1: Lat vaffeljarnet svalna helt innan du férsoker ta ut tillagningsplattorna.
STEG 2: Tryck pa frigéringsknapparna for tillagningsplattor. Vaffelplattorna hoppar upp en aning, vilket gor det léttare att lyfta ut dem.
STEG 3: Ta ut varje tillagningsplatta genom att hélla den stadigt med bada handerna och sedan skjuta och lyfta ut den ur vaffeljarnet.

AN e T ™

Forvaring

Innan du férvarar vaffeljarnet pa en sval, torr plats ska du kontrollera att det &r svalt, rent och torrt.
Linda aldrig sladden hart runt vaffeljarnet. Linda den Idst for att undvika att den skadas.

Specifikationer

Produktkod: PT6730ACTCO
Ineffekt: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Uteffekt: 550 W

Recept
Klassiska vafflor
Ingredienser

120 g vetemjol
14gg

235 ml mjolk

2 msk smalt smor
1msk socker

2 tsk bakpulver
En nypa salt

Metod

Sikta mjél och bakpulver i en stor skél och rér sedan i socker och salt.

Blanda &gg, mjolk och smalt smor i en separat skal och hall sedan 6ver blandningen i mitten av de torra ingredienserna. Blanda ordentligt for att
bilda en jamn, tjock smet.

Smérj tillagningsplattorna en aning och férvarm vaffeljarnet.

Hall bver smeten forsiktigt i vaffeljarnet. Fyll varje grop till %s. Sténg vaffeljarnet och gradda tills vafflan &r gyllenbrun.

Lyft ut vafflan forsiktigt med en varmebesténdig plast- eller tréspatel och 1&t den svalna pé ett bakgaller.

Upprepa med den aterstaende smeten.

Obs! Tillsatt karamellfarg till smeten innan du graddar for att skapa en trevlig twist.

Om du vill & tillgéng till instruktionshandboken och mer recept fér din produkt gar du till petra-electric.com/instruction-manuals.html och séker
efter "PT6730".

NO | Ta vare pa brukerhandboken til fremtidig bruk.

Forholdsregler

JA:

Sla av apparatet og koble det fra nettstramforsyningen for du bytter eller setter inn tilbehar.
NEI:

Bruk tilbehar hvis de er lgse, skadet eller gdelagt.

Stell og vedlikehold

TRINN 1: For du prever a rengjere eller vedlikeholde vaffeljernet, ma du koble det fra nettstremforsyningen og vente til det er helt avkjolt.

TRINN 2: Tork av vaffeljernets hovedenhet med en myk og fuktig klut, og la det terke godt.

TRINN 3: Rengjer tilbehgret i varmt sapevann, og skyll og terk det godt.

TRINN 4: Fjern fastbrent mat pa stekeplatene ved a bruke litt varmt vann blandet med et mildt vaskemiddel, og terk deretter av stekeplatene med
et papirh&ndkle eller en gryteskrubb som ikke sliper.

Bruk aldri sterke eller slipende rengjeringsmidler eller skuremidler til & rengjore vaffeljernet eller det medfelgende tilbeheret, da dette kan skade overflaten.
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MERK: Vaffeljernet skal rengjeres etter hver bruk.

Bruksanvisning
For forste gangs bruk

For du kobler vaffeljernet til strem, m& du rengjere vaffeljernet i henhold til instruksjonene i avsnittet «Vedlikehold>.

MERK: Nar vaffeljernet brukes for farste gang, kan du se litt royk eller merke en lukt. Dette er normalt og vil snart avta.
Sarg for tilstrekkelig ventilasjon rundt vaffeljernet.

)
Montere eller bytte stekeplatene

TRINN 1: Apne vaffeljernet ved 4 Iofte lokket.

TRINN 2: Velg stekeplatene du vil bruke, og kontroller at platene passer sammen.

TRINN 3: Plasser den nedre vaffelplaten inne i bunnen av vaffeljernet, og juster den etter varmeelementet. Trykk forsiktig til den Klikker p& plass.
Gjenta for lokket.

MERK: Stekeplatene passer bare den ene veien i vaffeljernet.

Bruke vaffeljernet

TRINN 1: For hver bruk ma du pafere et tynt lag med matolje pa stekeplatene. Gni oljen inn med et papirhandkle. Dette bidrar til & forlenge levetiden
pa slippbelegget og hindrer at maten setter seg fast.

TRINN 2: Tilbered ingrediensene som skal stekes.

TRINN 3: Sett inn de passende stekeplatene ved a felge anvisningene i delen «Sette inn eller bytte stekeplatene».

TRINN 4: Koble til vaffeljernet, sl& det pa, og forvarm det i ca. fem minutter. Indikatorlampen lyser for & vise at vaffeljernet forvarmes. Indikatorlampen
slukkes nér gnsket temperatur er n&dd, og vaffeljernet er klart til bruk.

TRINN 5: Apne lokket forsiktig med varmebestandige grytevotter. Tilsett den tilberedite vaffelraren i den nedre stekeplaten, og lukk deretter lokket forsiktig.
TRINN 6: Stek dem til de er ferdige. Kontroller med jevne mellomrom ved & apne lokket forsiktig.

TRINN 7: Nar vaflene er ferdig stekt, ma du bruke varmebestandige grytevotter til 8 &pne lokket forsiktig og deretter fierne vaflene med en stekespade
i tre eller varmebestandig plast.

TRINN 8: SIa av vaffeljernet, og koble det fra stramforsyningen.

TRINN 9: La lokket sta apent for & avkjgle vaffeljernet.

MERK: Forvarm alltid stekeplatene fer du begynner a lage mat. Gi vaffeljernet god tid til & kjgle seg ned for du setter
inn de andre stekeplatene. Under bruk slas indikatorlampen av og pa for & vise at vaffeljernet holder temperaturen.
Ikke legg for mye pa stekeplatene. Ingrediensene utvider seg kanskje mens de stekes. Nar du lager flere partier med
vafler, lukker du lokket etter at du har fiernet hvert parti for & beholde varmen.

ADVARSEL: Vaffeljernet og stekeplatene blir svaert varme under bruk. Bruk
alltid varmebestandige grytevotter for & unnga skade.
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Fjerne vaffelplatene

TRINN 1: La vaffeljernet kjole seg helt ned for du prever a fierne stekeplatene.
TRINN 2: Trykk pa knappene for stekeplateutlgsing. Vaffelplatene vil sprette litt opp, noe som gjer det lettere & ta dem av.
TRINN 3: Fjern hver av stekeplatene ved a holde dem med to hender og dra og lgfte dem ut av vaffeljernet.

>

Oppbevaring

For du oppbevarer vaffeljernet pa et kjolig og tert sted, ma du kontrollere at det er kaldt, rent og tert.
Du ma aldri surre ledningen stramt rundt vaffeljernet. Legg den lgst rundt for & unnga & skade den.

Spesifikasjoner

Produktkode: PT6730ACTCO
Inngangseffekt: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Utgangseffekt: 550 W

Oppskrifter
Klassiske vafler
Ingredienser
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120 g vanlig mel
1egg

235 ml melk

2 ss smeltet smar
1ss sukker

2 ts bakepulver
En klype salt

Fremgangsmate

Sikt melet og bakepulveret i en stor bolle, og rer deretter inn sukker og salt.

Bland sammen egg, melk og smeltet smer i en separat bolle, og hell blandingen i midten av de terre ingrediensene. Bland godt for & danne en
jevn og tykk rare.

Smer stekeplatene lett, og forvarm vaffeljernet.

Hell rgren forsiktig inn i vaffeljernet. Fyll hver stekeplate %5 fullt. Lukk vaffeljernet og stek til de er gylne.

Ta vaflene forsiktig ut med en stekespade i tre eller varmebestandig plast, og avkjel dem pé en rist.

Gjenta med resten av rgren.

MERK: For en morsom vri pa de klassiske vaflene, kan du legge konditorfarge til reren for vaflene stekes.

Ga til petra-electric. i i 1als.html og sek etter PT6730 for & fa tilgang til bruksanvisningen i tillegg til flere oppskrifter for produktet.

F1 | S&ilyta ohjeet tulevaa kayttoa varten.

Miten toimia ja miten ei

TOIMI NAIN:

Sammuta laite ja irrota sen virtajohto pistorasiasta, ennen kuin vaihdat tai kiinnitat lisdosia.

ALA:
kayta lisdosia, jos ne eivat ole tiukasti kiinni tai ne ovat vaurioituneita tai rikkinaisia.

Huolto ja kunnossapito

VAIHE 1: Irrota vohveliraudan virtajohto pistorasiasta ennen puhdistusta tai huoltoa ja varmista, ettd laite on jadhtynyt kunnolla.

VAIHE 2: Pyyhi vohveliraudan paalaite pehmealld, kostealla liinalla ja kuivaa huolellisesti.

VAIHE 3: Pese lisdvarusteet [ampimalld saippuavedelld ja huuhtele ja kuivaa huolellisesti.

VAIHE 4: Poista paistolevyihin tarttuneet ruoankappaleet kayttamalla pientd maaraa lamminté vettd, johon on sekoitettu mietoa puhdistusainetta.
Pyyhi puhtaaksi talouspaperilla tai hellévaraisella sienella.

Ala koskaan kayta vohveliraudan tai sen lisdvarusteiden puhdistamiseen voimakkaita tai naarmuttavia puhdistusaineita tai naarmuttavia vélineita,
koska ne voivat vahingoittaa laitteen pintaa.

HUOMAUTUS: Vohvelirauta on puhdistettava aina kayton jélkeen.

Kayttoohjeet
Ennen ensimmaistd kayttokertaa

Ennen kuin kytket vohveliraudan pistorasiaan, puhdista se noudattamalla kohdassa ‘Huolto ja kunnossapito’ annettuja ohjeita.

HUOMAUTUS: Kun vohvelirautaa kéytetdan ensimmaéisen kerran, se voi padstaa hieman savua tai hajua. Tama on
normaalia ja menee nopeasti ohi. Varmista, ettd vohveliraudan ympaéristdssa on riittédva ilmanvaihto.

Paistolevyjen asentaminen tai vaihtaminen

VAIHE 1: Avaa vohvelirauta nostamalla kansi yl6s.

VAIHE 2: Valitse haluamasi paistolevyt ja varmista, ettd ne ovat samaa paria.

VAIHE 3: Aseta alempi paistolevy vohveliraudan kotelon alaosaan ja kohdista se lammityselementtiin. Paina levya varovasti, kunnes se napsahtaa
paikalleen. Toista sama prosessi kotelon yldosan paistolevylle.

HUOMAUTUS: Paistolevyt voi asettaa vohvelirautaan vain yhdensuuntaisesti.

Vohveliraudan kadyttadminen

VAIHE 1: Levita paistolevyille ohut kerros ruokadljya ja hankaa sitd varovasti ympaériinsa talouspaperilla. T&mé pidentaa tarttumattoman pinnoitteen
kayttoikaa ja estdd ruoankappaleita tarttumasta kiinni.

VAIHE 2: Valmistele paistettavat ainekset.

VAIHE 3: Asenna haluamasi paistolevyt noudattamalla kohdassa ‘Paistolevyjen asentaminen tai vaihtaminen’ annettuja ohjeita.

VAIHE 4: Liitd vohveliraudan virtajohto pistorasiaan ja anna laitteen esildmmeta noin 5 minuuttia. Merkkivalo syttyy merkiksi siitd, ettd vohvelirauta
kuumenee. Merkkivalo sammuu, kun [&mpétila on sopiva, minka jalkeen vohvelirauta on valmis kayttéon.

VAIHE 5: Avaa kansi varovasti lammonkestavilld kintailla. Kaada vohvelitaikina alemmalle paistolevylle ja sulje kansi varovasti.

VAIHE 6: Paista vohveleita halutun ajan ja tarkista kypsyystaso saannéllisesti avaamalla kantta varovasti.

VAIHE 7: Kun vohvelit ovat valmiita, avaa kansi varovasti limmonkestéavilld kintailla ja poista vohvelit lammdnkestévélla muovi- tai puulastalla.
VAIHE 8: Katkaise vohveliraudan virta ja irrota virtajohto pistorasiasta.

VAIHE 9: J&ta kansi auki ja anna raudan jaéghtya.
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HUOMAUTUS: Esilammita paistolevyt aina ennen ruoanvalmistuksen aloittamista. Anna vohveliraudan jaahtya kunnolla
ennen paistolevyjen vaihtamista. Vohveliraudan merkkivalo syttyy ja sammuu ajoittain kdyton aikana merkiksi siitd, etta
lampétila pysyy tasaisena. Ald kaada paistolevyille likaa taikinaa, koska taikina saattaa paisua paistamisen aikana. Jos
valmistat useita vohvelierid, sulje kansi niiden valissd, jotta lamp6 ei padse karkaamaan.

VAROITUS: Vohvelirauta ja parilalevyt kuumenevat kayton aikana. Kéyta aina
[ammonkestavia kasineita loukkaantumisen valttamiseksi.

I> Cfl i

Paistolevyjen irrottaminen

VAIHE 1: Anna vohveliraudan jadhtya kunnolla ennen paistolevyjen irrottamista.
VAIHE 2: Paina paistolevyjen vapautuspainikkeita. Levyt ponnahtavat ylos, mika helpottaa niiden irrottamista.
VAIHE 3: Irrota kumpikin paistolevy pitamalla levysta tiukasti kiinni kaksin késin ja vetdmalla ja nostamalla se irti vohveliraudasta.

AN

Sailytys

Tarkista, ettd vohvelirauta on jaahtynyt, puhdas ja kuiva, ennen kuin siirrét sen sailytykseen viiledan ja kuivaan paikkaan.
Al& koskaan kierra johtoa liian tiukalle vohveliraudan ymparille. K&éri johto 16yhasti, jotta se ei vahingoitu.

Tekniset tiedot

Tuotekoodi: PT6730ACTCO
Tulo: 220-240 V ~ 50-60 Hz
L&hto: 550 W

Reseptit
Perinteiset vohvelit
Ainekset

120 g vehné&jauhoja
1kananmuna

235 ml maitoa

2 rkl sulatettua voita
1rkl sokeria

2 tl leivinjauhetta
Ripaus suolaa

Valmistus

Siiviléi jauhot ja leivinjauhe suureen kulhoon. Sekoita mukaan sokeri ja suola.

Sekoita erillisessa kulhossa kananmuna, maito ja sulatettu voi ja kaada seos kuivien ainesten keskelle. Sekoita tasaiseksi ja paksuksi taikinaksi.
Lisaa paistolevyille hieman ruokadljya ja esilammita vohvelirauta.

Kaada taikina varovasti vohvelirautaan siten, ettd kukin muotti on %4 tdynna. Sulje vohveliraudan kansi ja paista vohvelit kullanruskeiksi.

Poista vohvelit varovasti lammonkestavélla muovi- tai puulastalla ja anna niiden jadhtya ritilan paalla.

Toista, kunnes taikina on loppu.

HUOMAUTUS: Voit tehdd vohveleista hauskemman nakaisia lisaamalla taikinaan hieman elintarvikevaria.

Siirry osoitteeseen petra-electric.com/instruction-manuals.html ja hae tuotekoodia PT6730, jotta I6ydat tuotteen kdyttdoppaan ja lisda resepteja.




Petra Guarantee
UK CUSTOMERS ONLY

EN | Subject to the care and use being followed, the Petra guarantee promises to replace, substitute or refund any product
that fails due to faulty workmanship or materials. This guarantee does not cover any damage caused by accident or misuse
and is in addition to your statutory rights. Should any defects due to faulty workmanship or materials appear within 12 months
from the date of purchase, please return the goods with proof of purchase to the retailer. For any further queries, visit
www.petra-electric.com. To be eligible for the extended guarantee, go to guarantee.upplc.com/petra and register your
product within 30 days of purchase.

EU CUSTOMERS ONLY

EN | Should any defects due to faulty workmanship or materials appear within 2 years from the date of purchase, please return the goods
with proof of purchase to the retailer. For any further queries, visit www.petra-electric.com. To be eligible for the extended guarantee, go to
guarantee.upplc.com/petra and register your product within 30 days of purchase.

FR | Si des défauts dus a un probleme de fabrication ou aux matériaux apparaissent dans les deux ans suivant la date d’achat,
veuillez renvoyer les articles avec la preuve d’achat au détaillant. Pour toute autre question, veuillez nous contacter a I'adresse
petrasupport@upplc.com. Pour bénéficier de I'extension de garantie, rendez-vous sur guarantee.upplc.com/petra et enregistrez
votre produit dans les 30 jours suivant I'achat.

DE | Sollten in den ersten 2 Jahren nach dem Kauf Verarbeitungs- oder Materialméngel auftreten, senden Sie die Ware bitte
samt Kaufbeleg an den Einzelhé@ndler zuriick. Wenn Sie weitere Fragen haben, kontaktieren Sie uns unter petrasupport@upplc.
com. Um Anspruch auf die erweiterte Garantie zu haben, gehen Sie zu guarantee.upplc.com/petra und registrieren Sie Ihr
Produkt innerhalb von 30 Tagen ab dem Kaufdatum.

NL | Indien er binnen 2 jaar na de aankoopdatum defecten optreden als gevolg van een productiefout of gebrekkig materiaal,
kunt u het product met het aankoopbewijs retourneren. Neem voor verdere vragen contact met ons op via petrasupport@
upplc.com. Om in aanmerking te komen voor de verlengde garantie, gaat u naar guarantee.upplc.com/petra en registreert u
uw product binnen 30 dagen na aankoop.

PL | W przypadku pojawienia sie wad robocizny lub wad materiatowych w ciggu 2 lat od daty zakupu produktu nalezy
zwréci¢ go sprzedawcy wraz z dowodem zakupu. W przypadku dalszych pytan prosimy o kontakt pod adresem
petrasupport@upplc.com. Aby skorzystac¢ z przedtuzonej gwarancji, w ciggu 30 dni od daty zakupu otwérz strone
guarantee.upplc.com/petra i zarejestruj swdj produkt.

IT | Se dovessero presentarsi problemi dovuti a difetti di fabbricazione o dei materiali impiegati entro 2 anni dalla data di
acquisto, restituire il prodotto con la prova di acquisto al rivenditore. Per ulteriori domande, & possibile contattarci all'indirizzo
petrasupport@upplc.com. Per usufruire della garanzia estesa, accedere alla pagina guarantee.upplc.com/petra e registrare
il prodotto entro 30 giorni dalla data di acquisto.

ES | Si aparece cualquier defecto debido a un acabado o materiales defectuosos en un plazo de 2 afios a partir de la fecha de
compra, devuelva el producto con el justificante de compra al distribuidor. Para cualquier otra consulta, péngase en contacto
con nosotros en petrasupport@upplc.com. Para acceder a la garantia ampliada, vaya a guarantee.upplc.com/petra y registre
el producto en un plazo de 30 dias a partir de la fecha de compra.

PT | Caso surjam quaisquer avarias devido a defeitos de fabrico ou materiais no prazo de 2 anos apds a data de compra,
devolva os produtos com um comprovativo de compra ao comerciante. Para outras questdes, contacte-nos através do e-mail
petrasupport@upplc.com. Para ser elegivel para a garantia prolongada, aceda a guarantee.upplc.com/petra e registe o seu
produto até 30 dias apds a compra.

SK | Ak sa v priebehu 2 rokov od ddtumu zakupenia vyskytnu akékolvek nedostatky v désledku chybného spracovania alebo
materidlov, vratte tovar spolu s dokladom o kipe predajcovi. V pripade akychkolvek dal$ich otdzok nas kontaktujte na adrese
petrasupport@upplc.com. Ak chcete ziskat nérok na predizent zaruku, prejdite na strénku guarantee.upplc.com/petra a
zaregistrujte svoj vyrobok do 30 dni od ndkupu.

CZ | Pokud se do 2 let od data ndkupu objevi jakékoli zavady zpUsobené vadnym zpracovanim nebo materidlem, vratte zbozi
spolu s dokladem o koupi prodejci. V pfipadé jakychkoli dal$ich dotaz(i nds kontaktujte na petrasupport@upplc.com. Abyste
ziskali ndrok na prodlouzenou zdruku, jdéte na guarantee.upplc.com/petra a zaregistrujte svij vyrobek do 30 dni od ndkupu.

RO | Daca in decurs de 2 ani de la data achizitiei apar defecte din cauza materialelor sau a manoperei deficitare, returnati
produsele catre distribuitor impreuna cu dovada achizitiei. Pentru orice intrebari suplimentare, contactati-ne la petrasupport@
upplc.com. Pentru eligibilitate pentru garantia extinsa, accesati guarantee.upplc.com/petra si inregistrati-va produsul in termen
de 30 de zile de la achizitie.
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TR | Satin alma tarihinden itibaren 2 yil icinde hatali iscilik veya malzemelerden kaynaklanan herhangi bir kusur ortaya ¢ikarsa
lutfen satin alma kanitr ile birlikte driinleri bayiye iade edin. Baska sorulariniz olursa petrasupport@upplc.com adresinden bizimle
iletisime gecin. Genisletilmis garanti icin uygunlugu saglamak tizere guarantee.upplc.com/petra adresine giderek satin alimdan
sonraki 30 glin icinde Urlinlinlizu kaydedin.

§L | Ce se v 2 letih od datuma nakupa pojavijo napake v izdelavi ali materialu, vrnite blago trgovcu skupaj s potrdilom o nakupu.
Ce imate dodatna vprasanja, nam pisite na petrasupport@upplc.com. Da boste upravi¢eni do podalj$ane garancije, obis¢ite
guarantee.upplc.com/petra in izdelek registrirajte v 30 dneh od nakupa.

HR | Ako dode do ostecenja zbog nezadovoljavajuce izrade ili nedovoljne kvalitete materijala u roku od 2 godine od
datuma kupnje, robu zajedno s dokazom kupnje vratite prodavacu. Ako imate dodatna pitanja, kontaktirajte nas na
petrasupport@upplc.com. Kako biste mogli upotrijebiti produzeno jamstvo, otvorite guarantee.upplc.com/petra i registrirajte
svoj proizvod u roku od 30 dana nakon kupnje.

BG | B cnyyait ye fedekTi, Ab/mkallm ce Ha HernpaBsWwiHa 13paboTka Uan MaTepuani, ce NosBAT B PaMKUTE Ha 2 FOAMHM OT AaTaTa
Ha nokynkata, Mo/si, BbpHeTe cTokaTa C oKa3aTesICTBO 3a NoKynka Ha Tbproseua Ha Ape6HO. 3a BCAKAKBU AOMbHUTENHN
BBLMPOCU Ce CBbPXETE C Hac Ha petrasupport@upplc.com. 3a Aa OTrOBOPUTE Ha YC/IOBUATA 3@ YAb/IXKEHA rapaHLms, oTugeTte
Ha guarantee.upplc.com/petra 1 peructpupaiite npoaykta cu B pamkute Ha 30 AHM OT NOKynkarTa.

LT | Jei defektai dél nekokybisko pagaminimo ar medziagy iSryskéty per 2 metus nuo jsigijimo dienos, grazinkite prekes su pirkimo jrodymu
pardavejui. Jei turite daugiau klausimuy, susisiekite su mumis adresu petrasupport@upplc.com. Kad galétumete pasinaudoti pratesta garantija, eikite j
guarantee.upplc.com/petra ir uzregistruokite savo produkta per 30 dieny nuo jsigijimo.

HU | Amennyiben a vésarldstdl szdmitott két éven bellll anyag- vagy megmunkaldsi hibat észlel, kérjik, kildje
vissza az arut a vasarldst igazold bizonylattal egyltt a kereskedbének. Tovdbbi kérdésekkel keressen minket a
petrasupport@upplc.com cimen. Hogy jogosult legyen a kiterjesztett garanciara, regisztralja a termékét a vésarlast kovets 30
napon beliil a guarantee.upplc.com/petra oldalon.

LV Ja 2 gadu laika no iegades datuma tiek konstatéti jebkadi defekti, kas ir radusies montazas vai materialu dél, Itdzu, atgrieziet preci
mazumtirgotajam kopa ar iegadi apliecinoSo dokumentu. Lai sanemtu atbildes uz citiem jautajumiem, sazinieties ar mums, rakstot uz e-pasta adresi
petrasupport@upplc.com. Lai varétu izmantot pagarinato garantiju, apmeklgjiet vietni guarantee.upplc.com/petra un registréjiet
savu ierici 30 dienu laika péc tas iegades.

EE | Kui kahe aasta jooksul alates ostukuupédevast ilmnevad defektid, mis on tingitud tootmisvigadest voi puudulikest
materjalidest, tagastage kaup koos ostutdendiga jaemiitjale. Téiendavate kiisimuste korral v8tke meiega Gihendust aadressil
petrasupport@upplc.com. Laiendatud garantii saamiseks minge aadressile guarantee.upplc.com/petra ja registreerige toode
30 péeva jooksul parast ostu.

GR | Z& mepimTwon Mo TAPOLGIACTOLV EAATTWHATA eEQITIAG EAATTWHATIKWY EPYACIWV f LAIKWVY EVTOG 2 ETWV armo T
nUepopnvia ayopdg, EMoTPEYPTE Ta TTPOIOVTA HE TNV AOSEIEN AyopAs 0TO KATACTNHUA ANAVIKAG. IMa OTTOIEGEATIOTE TIEPATEPW
EPWTNOELG, ETMKOWWVAOTE Hadi pag oto petrasupport@upplec.com. Ma va Pmopeite va SIKAOVOTE EMEKTACHN EYYONONG, LETABREITE
otn SievOLVoN guarantee.upplc.com/petra kal SNAWOTE To TPOIOV oag evtog 30 NUEPWV Ao TV ayopd.

DK | Hvis der inden for 2 ar fra kebsdatoen viser sig defekter, der skyldes mangelfuld udferelse eller materialer,
skal du returnere varerne med kgbsbevis til forhandleren. Hvis du har yderligere spgrgsmal, kan du kontakte os pa
petrasupport@upplc.com. For at veere berettiget til den udvidede garanti skal du ga til guarantee.upplc.com/petra og registrere
dit produkt inden for 30 dage efter kgbet.

SE | Om defekter pd grund av tillverknings- eller materialfel uppstar inom tva ar fran inkdpsdatumet returnerar du varorna
med inkdpsbevis till dterforsaljaren. Om du har nagra andra fragor kontaktar du oss pé petrasupport@upplc.com. Ga till
guarantee.upplc.com/petra och registrera produkten inom 30 dagar efter kdpet for att bli berattigad till den utékade garantin.

NO | Hvis det oppstar feil pa grunn av handverks- eller materialfeil innen to ar fra kjgpsdatoen, returnerer du varen med kjgpsbevis
til forhandleren. For flere spgrsmal kan du kontakte oss pa petrasupport@upplc.com. Ga til guarantee.upplc.com/petra og
registrer produktet ditt innen 30 dager etter kjgp for & kvalifisere for den utvidede garantien.

Fl| Jos huomaat tuotteessa sen valmistuksesta tai materiaaleista johtuvia virheitd 2 vuoden sisélld ostohetkestd, palauta tuote
ja ostotosite jalleenmyyijalle. Jos sinulla on vield kysyttavaa, laheta meille séhkopostia osoitteeseen petrasupport@upplc.com.
Laajennettu takuu: siirry osoitteeseen guarantee.upplc.com/petra ja rekisterdi tuote 30 péivén sisalld ostotapahtumasta.







A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilésies I rénaratinn ou la dan de untre annareil |

Manufactured by:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin D02 X658. ROI.

MADE IN CHINA.
©Petra trademark. All rights reserved.
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