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Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe apparaat.
U hebt gekozen voor een product van hoge kwaliteit.

Deze gebruiksaanwijzing maakt deel uit van het product en bevat belangrijke
informatie over veiligheid, gebruik en verwijdering. Lees deze handleiding
zorgvuldig door voordat u het apparaat gebruikt. Gebruik het product uitsluitend
zoals beschreven en alleen voor de aangegeven toepassingen. Geef deze handle-
iding ook door aan een eventuele volgende eigenaar.

Doel van het apparaat

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor het bereiden (koken en hakken) van

voedsel.

Het is ontworpen voor gebruik in particuliere huishoudens en niet voor

commercieel gebruik.

Inhoud van de verpakking

6-in-1 soepmaker/blender

Deksel met bedieningspaneel

Gebruiksaanwijzing

Controleer direct na het uitpakken of de levering compleet is.

Beschrijving van het apparaat

Afbeelding A

1. Contactstekker

2. Veiligheidscontact
3. Connector

4. Ingebouwde stekker
5, Mengbeker

6. Messen

7. Sensor

8. Afdichtring

9. Deksel

10. Bedieningspaneel

Afbeelding B

1.

12.
13.
14,
15.
16.

17.

18.

MODE-knop
Programma-indicator
Programma-indicator
Programma-indicator
Programma-indicator
Programma-indicator
Programma-indicator
START/STOP-knop
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: PUREED SOUP
: CHUNKY SOUP
: COMPOTE

: SMOOTHIE

: BLEND

: KEEP WARM






Technische gegevens

Spanning: 220-240 V~, 50-60 Hz
Inhoud van de kan: 3,9 liter
Vulniveau: max. 1,6 | / min. 1,3 |
Vermogensverbruik:
Verwarming: 800-1000 W

Motor: 140-160 W

Stand-by: < 0,5 W
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Alle delen die met voedsel in contact komen, zijn voedselveilig.
Het keurmerk bevestigt dat het product voldoet aan de veilig- I:l
heidsvoorschriften van het Verenigd Koninkrijk.

Veiligheidsinformatie

A

GEVAAR - RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK

Dompel de motorunit, het netsnoer en de stekker nooit onder in water of
andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis en in droge ruimtes.

Zorg dat het snoer niet nat of vochtig wordt tijdens gebruik.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact na gebruik. Alleen uitschakelen is
niet voldoende.

Controleer véér gebruik of het apparaat in goede staat verkeert. Gebruik het
niet bij schade.

Haal direct de stekker eruit bij vreemde geuren, geluiden of storingen.

WAARSCHUWING - RISICO OP LETSEL

Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.

Niet geschikt voor brandbare, explosieve of agressieve stoffen.

Alleen binnenshuis bewaren.

Houd apparaat en snoer uit de buurt van kinderen.

Het apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte fysieke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens, mits zij toezicht hebben of geinstrueerd
zijn.

Trek altijd aan de stekker, niet aan het snoer.

De behuizing en inhoud kunnen heet worden - pas op voor stoom!

De messen zijn zeer scherp - wees voorzichtig bij reiniging.

Verwijder het deksel altijd van u af zodat stoom kan ontsnappen.

Gebruik ovenwanten bij het openen tijdens of na koken.

03



/\ LET OP - BRANDGEVAAR

Niet gebruiken onder keukenkastjes of bij gordijnen.
Plaats het apparaat op een hittebestendig, vlak oppervlak.
Houd voldoende afstand tot muren en kasten.

Gebruik geen externe tijdschakelaar of afstandsbediening.

Voor het eerste gebruik

«  Verwijder alle verpakkingsmaterialen en beschermfolie.

»  Wees voorzichtig met de messen.

«  Veeg het deksel, de messen, sensor en buitenzijde van de mengbeker af met
een vochtige doek.

«  Spoel de mengbeker eerst met sop, daarna met schoon water en droog gron-
dig af.

Programma'’s

PUREED SOUP
Voor romige soepen (bijv. pompoen- of aardappelsoep).
Verwarmt en pureert - duurt 21 minuten.

CHUNKY SOUP
Voor soepen met stukjes (bijv. groentesoep).
Verwarmt en mengt licht - duurt 28 minuten.

COMPOTE
Voor compote (bijv. perencompote).
Verwarmt zonder pureren - duurt 13 minuten.

SMOOTHIE
Voor koude dranken zoals smoothies of milkshakes.
Zonder verwarming - duurt 2 minuten.

BLEND
Mengfunctie zonder verwarming (handmatig max. 20 sec).

KEEP WARM
Houdt soep tot 60 minuten warm op ca. 90 °C.
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Het apparaat bedienen

Tijdens het eerste gebruik kan lichte rook of geur ontstaan - dit is normaal.
Zorg voor voldoende ventilatie.

Vul altijd minimaal tot het MIN-teken (1,3 1) en nooit boven MAX (1,6 1).
Laat het apparaat 5 minuten afkoelen tussen verwarmingsprogramma'’s.

Soepen bereiden

Snijd groenten in stukken van + 2 cm.

Voeg vloeistof toe (tussen MIN en MAX).

Plaats het deksel correct.

Steek de connector in de ingebouwde stekker en sluit aan op netstroom.
Kies een programma (PUREED SOUP of CHUNKY SOUP).

Druk op START/STOP.

oo s N =

Het apparaat verwarmt en mengt automatisch.
U kunt het programma op elk moment stoppen door START/STOP 2 sec inged-
rukt te houden.

Na afloop klinkt een pieptoon.
Gebruik eventueel KEEP WARM om de soep warm te houden.

Verwijder daarna voorzichtig het deksel - pas op voor hete stoom!
Reinig het apparaat na elk gebruik.

Compote bereiden

Snijd fruit/groenten in stukken van £+ 2 cm.
Vul met vloeistof tussen MIN en MAX.
Plaats het deksel en sluit correct aan.
Kies COMPOTE en druk op START/STOP.

ISR

Na 13 minuten is het programma klaar.
Gebruik eventueel BLEND om compote fijner te maken.
Wees voorzichtig bij het openen van het deksel - hete stoom!
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Blenden (mengen zonder verwarming)

Gebruik de BLEND-functie om kort te mengen (max. 20 sec).
Houd START/STOP ingedrukt zolang u wilt mengen.
Laat het apparaat daarna afkoelen.

Veiligheidsvoorzieningen

Oververhittingsbeveiliging
Het apparaat schakelt automatisch uit bij oververhitting.
Trek de stekker uit en wacht = 5 minuten tot afkoeling.

Overvul- en overloopsensor
Bij te veel vloeistof hoort u een pieptoon en start het programma niet.
Bij overloop schakelt het apparaat uit - verwijder wat vloeistof.

Beveiliging tegen te laag vloeistofniveau
Het apparaat start niet zonder voldoende vloeistof.

Reiniging en onderhoud

Reinig het apparaat direct na gebruik.

A GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK

Laat er geen vocht komen bij de stekkers of aansluitingen.
Dompel het deksel nooit onder in water.

/\ LET OP - SNIJGEVAAR
De messen zijn scherp!

Snelreiniging:

1. Voeg warm water + een druppel afwasmiddel toe.
Plaats deksel, sluit aan en gebruik BLEND 20 sec.

2.
3. Spoel schoon met water.
4. Reinig buitenkant met vochtige doek, droog goed af.

Opslag

Bewaar het apparaat schoon, droog en stofvrij.

06




Probleemoplossing

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Apparaat werkt niet

Geen stroomaansluiting

Sluit aan op stopcontact

Apparaat beschadigd

Interne fout

Neem contact op met service

Deksel niet goed geplaatst

Controleer en plaats juist

Ingrediénten niet gaar

Te grote stukken

Snijd kleiner (£ 2 cm)

Niet goed gemengd

Te weinig vloeistof

Voeg vloeistof toe

Verkeerd programma

Kies juiste functie

Voedsel verbrand

Resten in kan

Reinig kan voor gebru

Afvalverwerking

Apparaat

Dit product valt onder EU-richtlijn 2012/19/EU en mag niet bij het huishoudelijk

afval.

Breng het naar een inzamelpunt voor elektrische apparaten.

Verpakking

De gebruikte materialen zijn recyclebaar.
Volg de lokale afvalvoorschriften en scheid materialen (plastic, papier, karton).

Deze soepmaker heeft 2 jaar garantie vanaf aankoopdatum.
Bewaar uw aankoopbewijs zorgvuldig.

Wat valt onder de garantie:
Materiaal- of fabricagefouten.
«  Reparatie, vervanging of terugbetaling (naar keuze van de fabrikant).

Wat valt niet onder de garantie:

Slijtageonderdelen (zoals messen of glasdelen).

Schade door verkeerd gebruik of onderhoud.

Commercieel gebruik.

«  Zelf uitgevoerde reparaties.
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Correcte verwijdering van dit product

Dit product is gemarkeerd met dit symbool van een doorgekruiste vuilnisbak
in overeenstemming met de Europese Richtlijn 2012/19/EC om aan te geven
dat het niet weggegooid mag worden met uw andere huishoudelijke afval.
Door de aanwezigheid van gevaarlijke stoffen, mengsels en derivaten,
elektrische en elektronische apparaten die niet selectief worden gesorteerd,
kunnen gevaarlijk zijn voor het milieu en de menselijke gezondheid. Raadpleeg
uw gemeente of de afvalverwijderingsdienst voor het inleveren en recyclen
van dit product.

NEXXT
is hét innovatieve merk met hoogwaardige gadgets voor in en rond het huis.
Ga voor duurzaam comfort met onze inspirerende artikelen en maak je leven
makkelijker, eenvoudiger of relaxter. Altijd voor een scherpe prijs. Want wij
geloven in betaalbare innovatie voor het moderne leven. NEXXT, the new
ease.

Dankjewel voor het kiezen van een van onze NEXXT producten!
Voordat je aan de slag gaat, raden we je ten zeerste aan om deze volledige
handleiding zorgvuldig te lezen om mogelijke lichamelijke schade en schade
aan het product te voorkomen. We kunnen niet verantwoordelijk worden
gehouden voor de gevolgen van verkeerde of foutieve installatie als de
instructies in deze handleiding niet nauwgezet worden gevolgd. Als je vragen
hebt, problemen ondervindt met de installatie of twijfels hebt over de
veiligheid, neem dan gerust contact met ons op via
info@conceptonlinebv.nl.

Importeur:

Concept Online BV

De Kreek 28

NL -3871 MM Hoevelaken
info@conceptonlinebv.nl
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NEXXT
6-in-1 Soupmake / Blender

C0240925

User’s Manual
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new appliance.
You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product. They contain important
information about safety, usage and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all operating and safety instructions. Use the product only
as described and for the range of applications specified. Please also pass these
operating instructions on to any future owner.

Intended use

This appliance is intended exclusively for the preparation (cooking and chop-
ping) of food.

This appliance is intended solely for use in private households. Do not use it
for commercial purposes.

Package contents

6-in-1 soup maker / blender
Lid with control panel
Operating instructions

Check the delivery contents for completeness immediately after unpacking.

Appliance description

Figure A Figure B

1. Contact plug 11.  MODE button

2. Safety socket 12. Programme indicator PUREED SOUP
3. Connector 13. Programme indicator CHUNKY SOUP
4, Built-in plug 14. Programme indicator COMPOTE

5. Blender jug 15. Programme indicator SMOOTHIE

6. Blades 16. Programme indicator BLEND

7. Sensor 17.  Programme indicator KEEP WARM

8. Lid 18. START/STOP button

9. Sealing Ring

10. Control






Technical details

Voltage: 220-240 V~ (alternating current), 50-60 Hz
Capacity: 3.9

Fill capacity: max. 1.6 I; min. 1.3 |

Power consumption:

Heat output: 800-1000 W

Motor: 140-160 W

Standby Mode: < 0.5 W

QIP All of the parts of this appliance that come into contact with food
are food-safe. I:l

Safety information
A DANGER! RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

Ensure that the motor unit, the power cable and the power plug are never
immersed in water or other liquids.

Use the appliance only in dry rooms; never use it outdoors or in moist
environments.

Ensure that the power cable never becomes wet or damp when the appliance
is in use. Route the cable so that it cannot be trapped or damaged in any way.
Do not allow any liquid to run over the appliance’s plug connections

Always remove the plug from the mains power socket after use. Switching the
appliance off is not sufficient; it will remain live for as long as the plug is
connected to the power socket.

A WARNING! RISK OF INJURY!

Never leave the appliance unattended.

Not suitable for flammable, explosive, or aggressive substances.

Store indoors only.

Keep the appliance and cord away from children.

This appliance may be used by persons with limited physical, sensory, or
mental capabilities, provided they are supervised or have been instructed in
its use.

Always pull the plug, not the cord.

The housing and contents may become hot - beware of steam!

The blades are very sharp - be careful when cleaning.

Always remove the lid away from you to allow steam to escape.

Use oven mitts when opening the lid during or after cooking.
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/\ ATTENTION! RISK OF FIRE!

Do not use under kitchen cabinets or near curtains.

Place the appliance on a heat-resistant, flat surface.
Maintain sufficient distance from walls and cabinets.
Do not use an external timer or remote control.

Before first use

«  Remove all packaging materials and protective film.

« Handle the blades with care.

«  Wipe the lid, blades, sensor, and outside of the blender jar with a damp cloth.

«  Rinse the blender jar first with soapy water, then with clean water and dry
thoroughly.

Programs

PUREED SOUP
For creamy soups (e.g., pumpkin or potato soup).
Heats and blends - takes 21 minutes.

CHUNKY SOUP
For soups with chunks (e.g., vegetable soup).
Heats and blends gently - takes 28 minutes.

COMPOTE
For compote (e.g., pear compote).
Heats without puréeing - takes 13 minutes.

SMOOTHIE
For cold drinks like smoothies or milkshakes.
No heating required - takes 2 minutes.

BLEND
Blending function without heating (manual max. 20 sec).

KEEP WARM
Keeps soup warm for up to 60 minutes at approximately 90°C.



Operating the appliance

During initial use, a slight smoke or odor may appear - this is normal.
Ensure adequate ventilation.

Always fill to the MIN mark (1.3 L) and never above the MAX mark (1.6 L).
Allow the appliance to cool for 5 minutes between heating programs.

Preparing soups

Cut vegetables into approximately 2 cm pieces.

Add liquid (between the MIN and MAX settings).

Replace the lid correctly.

Insert the connector into the built-in plug and connect to the power supply.
Select a program (PURED SOUP or CHUNKY SOUP).

Press START/STOP.
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The appliance heats and mixes automatically.
You can stop the program at any time by pressing START/STOP for 2 seconds.

A beep will sound when finished.
If necessary, use the KEEP WARM button to keep the soup warm.

Then carefully remove the lid - beware of hot steam!
Clean the appliance after each use.

Preparing compote

1. Cut fruit/vegetables into pieces of approximately 2 cm.
2. Fill with liquid between the MIN and MAX levels.

3. Replace the lid and close it properly.

4, Select COMPOTE and press START/STOP.

After 13 minutes, the program is finished.
If necessary, use BLEND to make the compote finer.
Be careful when opening the lid - hot steam!



Blending (mixing without heating)

Use the BLEND function to blend briefly (max. 20 seconds).
Press and hold START/STOP for as long as you want to blend.
Then let the appliance cool down.

Safety features

Overheating protection
The appliance automatically switches off if it overheats.
Unplug the appliance and wait approximately 5 minutes for it to cool down.

Overfill and overflow sensor
If there is too much liquid, you will hear a beep and the program will not start.
If there is an overflow, the appliance switches off - remove some of the liquid.

Low liquid level protection
The appliance will not start without sufficient liquid.

Cleaning and maintenance

Clean the appliance immediately after use.

/\ RISK OF ELECTRIC SHOCK
Do not allow moisture to come into contact with the plugs or connections.
Never immerse the lid in water.

/\ CAUTION - CUTTING HAZARD

The knives are sharp!

Quick Clean:

1. Add warm water and a drop of dish soap.

2. Replace the lid, connect, and use BLEND for 20 seconds.
3. Rinse with water.

4.  Wipe the exterior with a damp cloth and dry thoroughly.

Store the appliance clean, dry and dust-free.



Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

Device not working

No power connection

Connect to wall socket

Device damaged

Internal error

Contact service

Lid not placed properly

Check and place correctly

Ingredients not cooked

Too large pieces

Cut smaller (£ 2 cm)

Not mixed well

Not enough fluid

Add liquid

Wrong program

Choose correct function

Food burnt

Remains in can

Clean can before use

Waste processing

Appliance
This product falls under EU Directive 2012/19/EU and may not be disposed of with
household waste.

Take it to a collection point for electrical appliances.

Packaging
The materials used are recyclable.
Follow local waste regulations and separate materials (plastic, paper, cardboard).

This soup maker has a 2-year warranty from the date of purchase.
Please keep your proof of purchase in a safe place.

What is covered by the warranty:
Material or manufacturing defects.
Repair, replacement, or refund (at the manufacturer's discretion).

What is not covered by the warranty:
Consumable parts (such as blades or glass parts).
Damage due to improper use or maintenance.

Commercial use.
Self-service repairs.



Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment
or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to
promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device,
please use the return and collection systems or contact the retailer where the
[ ] product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.

NEXXT
is the innovative brand with high-quality gadgets for in and around the house. Opt for
sustainable comfort with our inspiring articles and make your life easier, simpler, or
more relaxed. Always at a competitive price. Because we believe in affordable
innovation for modern living. NEXXT, the new ease.

Thank you for choosing one of our NEXXT products!

Before you get started, we strongly recommend reading this entire manual carefully
to prevent possible physical injury and damage to the product. We cannot be held
responsible for the consequences of incorrect or faulty installation if the instructions
in this manual are not followed meticulously. If you have any questions, encounter
installation problems, or have doubts about safety, please feel free to contact us at
info@conceptonlinebv.nl.

Importer:

Concept Online BV

De Kreek 28

NL -3871 MM Hoevelaken
info@conceptonlinebv.nl
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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres neuen Gerats.
Sie haben sich flir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthalt wichtige
Informationen zu Sicherheit, Verwendung und Entsorgung. Bitte machen Sie sich
vor der Inbetriebnahme mit allen Bedienungs- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Verwenden Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir den angegebenen
Anwendungsbereich. Bitte geben Sie diese Bedienungsanleitung auch an einen

zuklinftigen Besitzer weiter.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerit ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung (Kochen und Zerkleinern)

von Lebensmitteln bestimmt.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch in Privathaushalten vorg-

esehen. Verwenden Sie es nicht fiir gewerbliche Zwecke.

Lieferumfang

6-in-1 Suppenbereiter / Mixer

Deckel mit Bedienfeld
Bedienungsanleitung

Uberpriifen Sie den Lieferumfang sofort nach dem Auspacken auf Vollstandigkeit.

Geratebeschreibung
Abbildung A

1. Netzstecker

2. Sicherheitsbuchse
3. Anschluss

4. Integrierter Stecker
5.  Mixbehalter

6. Messer

7. Sensor

8. Deckel

9. Dichtungsring

10. Bedienfeld

Abbildung B

1.

12.
13.
14,
15.
16.

17.

18.

MODE-Taste

Programmanzeige PURIERTE SUPPE
Programmanzeige STUCKIGE SUPPE
Programmanzeige KOMPOTT
Programmanzeige SMOOTHIE
Programmanzeige MIXEN
Programmanzeige WARMHALTEN
START/STOP-Taste







Technische Details

Spannung: 220-240 V~ (Wechselstrom), 50-60 Hz
Fassungsvermogen: 3,9 |

Fillmenge: max. 1,6 I; min. 1,31
Leistungsaufnahme:

Heizleistung: 800-1000 W

Motor: 140-160 W

Standby-Modus: < 0,5 W
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Alle Teile dieses Geréts, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, sind lebensmittelecht. D

Sicherheitshinweise

A

ACHTUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

Achten Sie darauf, dass die Motoreinheit, das Netzkabel und der Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Fllssigkeiten getaucht werden.

Verwenden Sie das Gerat nur in trockenen Raumen; niemals im Freien oder in
feuchten Umgebungen.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel wahrend des Betriebs nicht nass oder
feucht wird. Verlegen Sie das Kabel so, dass es nicht eingeklemmt oder
beschadigt werden kann.

Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit in die Steckerverbindungen des Gerats
gelangt.

Ziehen Sie den Stecker nach Gebrauch immer aus der Steckdose. Das Auss-
chalten des Gerats reicht nicht aus; es steht weiterhin unter Strom, solange der
Stecker in der Steckdose steckt.

WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.

Nicht geeignet flir brennbare, explosive oder aggressive Substanzen.

Nur in Innenraumen lagern.

Halten Sie das Geréat und das Kabel von Kindern fern.

Dieses Gerat darf von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder
in der Bedienung unterwiesen wurden.

Ziehen Sie immer am Stecker, nicht am Kabel.

Das Gehause und der Inhalt konnen heiB werden - Vorsicht vor Dampf!

Die Klingen sind sehr scharf - seien Sie beim Reinigen vorsichtig.

Offnen Sie den Deckel immer von sich weg, damit der Dampf entweichen kann.
Verwenden Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel wahrend oder nach dem
Kochen offnen.

21




/\ ACHTUNG! BRANDGEFAHR!

Nicht unter Kiichenschranken oder in der Nahe von Vorhangen verwenden.
Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige, ebene Flache.

Halten Sie ausreichend Abstand zu Wanden und Schranken.

Verwenden Sie keine externe Zeitschaltuhr oder Fernbedienung.

Vor der ersten Benutzung

«  Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.

«  Gehen Sie vorsichtig mit den Klingen um.

«  Wischen Sie den Deckel, die Klingen, den Sensor und die AuBenseite des
Mixbehélters mit einem feuchten Tuch ab.

»  Spiilen Sie den Mixbehalter zuerst mit Seifenwasser, dann mit klarem Wasser
aus und trocknen Sie ihn griindlich ab.

Programme

PURIERTE SUPPE
Fiir cremige Suppen (z. B. Kiirbis- oder Kartoffelsuppe).
Erhitzt und plriert - dauert 21 Minuten.

SUPPE MIT STUCKCHEN
Fiir Suppen mit Stiickchen (z. B. Gemlsesuppe).
Erhitzt und mixt schonend - dauert 28 Minuten.

KOMPOTT
Fiir Kompott (z. B. Birnenkompott).
Erhitzt ohne zu pirieren - dauert 13 Minuten.

SMOOTHIE
Fur kalte Getranke wie Smoothies oder Milchshakes.
Kein Erhitzen erforderlich - dauert 2 Minuten.

MIXEN
Mixfunktion ohne Erhitzen (manuell max. 20 Sek.).

WARMHALTEN
Halt Suppen bis zu 60 Minuten bei ca. 90 °C warm.
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Bedienung des Gerits

Bei der ersten Benutzung kann es zu leichter Rauchentwicklung oder Geruchsbil-
dung kommen - dies ist normal.

Sorgen Sie fiir ausreichende Belliftung.

Fillen Sie das Gerat immer bis zur MIN-Markierung (1,3 I) und niemals Uber die
MAX-Markierung (1,6 I).

Lassen Sie das Gerat zwischen den Heizvorgangen 5 Minuten abkuhlen.

Zubereitung von Suppen

1. Schneiden Sie das Gemiise in ca. 2 cm groRe Stlicke.

2. Fillen Sie Flussigkeit (zwischen der MIN- und MAX-Markierung) ein.

3. Setzen Sie den Deckel korrekt auf.

4, Stecken Sie den Stecker in die integrierte Buchse und schlieBen Sie das Gerét
an die Stromversorgung an.

5. Wahlen Sie ein Programm (Plrierte Suppe oder Suppe mit Stiickchen).

6. Drucken Sie START/STOP.

Das Gerat heizt und mixt automatisch.
Sie konnen das Programm jederzeit durch Driicken von START/STOP fiir 2
Sekunden beenden.

Nach Programmende ertont ein Signalton.
Verwenden Sie bei Bedarf die Warmhaltefunktion, um die Suppe warm zu halten.

Nehmen Sie anschlieBend den Deckel vorsichtig ab - Vorsicht vor heiBem Dampf!
Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Zubereitung von Kompott

1. Schneiden Sie Obst/Gemiise in ca. 2 cm grof3e Stiicke.
2. Fillen Sie Flussigkeit zwischen der MIN- und MAX-Markierung ein.
3. Setzen Sie den Deckel richtig auf und schlieBen Sie ihn.
4. Wabhlen Sie ,Kompott” und driicken Sie START/STOP.

Nach 13 Minuten ist das Programm beendet.

Verwenden Sie bei Bedarf die Taste ,Mixen", um das Kompott feiner zu plrieren.
Seien Sie vorsichtig beim Offnen des Deckels - heiBer Dampf!
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Mischen (Mischen ohne Erhitzen)

Verwenden Sie die MIXEN-Funktion, um kurz zu mixen (max. 20 Sekunden).
Halten Sie die START/STOP-Taste so lange gedriickt, wie Sie mixen mochten.
Lassen Sie das Gerat anschlieBend abkiihlen.

Sicherheitsfunktionen

Uberhitzungsschutz )
Das Gerat schaltet sich bei Uberhitzung automatisch ab.
Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie ca. 5 Minuten, bis das Gerat abgekiihlt ist.

Uberfiill- und Uberlaufsensor
Bei zu viel lflijssigkeit ertont ein Signalton und das Programm startet nicht.
Bei einem Uberlauf schaltet sich das Gerat ab - entfernen Sie etwas Fliissigkeit.

Schutz vor zu niedrigem Fliissigkeitsstand
Das Gerat startet nicht, wenn nicht gentigend Flissigkeit vorhanden ist.

Reinigung und Wartung

Reinigen Sie das Gerat sofort nach Gebrauch.

/\ GEFAHR EINES STROMSCHLAGS

Vermeiden Sie den Kontakt von Feuchtigkeit mit den Steckern oder
Anschlissen.
Tauchen Sie den Deckel niemals in Wasser.

/\ VORSICHT - SCHNITTGEFAHR

»  Die Messer sind scharf!

Schnellreinigung:

1. Geben Sie warmes Wasser und einen Tropfen Spulmittel hinzu.

2. Setzen Sie den Deckel auf, schlieBen Sie das Gerat an und verwenden Sie die

Funktion BLEND fiir 20 Sekunden.

Splilen Sie es mit Wasser aus.

4. Wischen Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie es
grundlich.

Aufbewahrung

Bewahren Sie das Gerat sauber, trocken und staubfrei auf.

w
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Fehlerbehebung

Problem

Mdgliche Ursache

Losung

Gerat funktioniert nicht

Keine Stromverbindung

An die Steckdose anschlieBen

Gerat beschadigt

Interner Fehler

Kundendienst kontaktieren

Deckel nicht richtig aufgesetzt

Zutaten priifen und korrekt einlegen

Zutaten nicht gar

Zu groB3e Stlicke

Kleiner schneiden (ca. 2 cm)

Nicht gut vermischt

Zu wenig Flussigkeit

Flussigkeit hinzufigen

Falsches Programm

Richtige Funktion wahlen

Essen angebrannt

Reste im Behalter

Behalter vor Gebrauch

Abfallentsorgung

Gerat

Dieses Produkt unterliegt der EU-Richtlinie 2012/19/EU und darf nicht mit dem
Hausmdiill entsorgt werden.

Bringen Sie es zu einer Sammelstelle fiir Elektrogerate.

Verpackung

Die verwendeten Materialien sind recycelbar.

Beachten Sie die ortlichen Abfallvorschriften und trennen Sie die Materialien
(Kunststoff, Papier, Karton).

Fir diesen Suppenbereiter gilt eine 2-jahrige Garantie ab Kaufdatum.
Bitte bewahren Sie lhren Kaufbeleg gut auf.

Was die Garantie abdeckt:
Material- oder Herstellungsfehler.
Reparatur, Austausch oder Rickerstattung (nach Ermessen des Herstellers).

Was die Garantie nicht abdeckt:
»  VerschleiBteile (wie Klingen oder Glasteile).
«  Schaden durch unsachgemaBe Verwendung oder Wartung.

Gewerbliche Nutzung.

Selbst durchgefiihrte Reparaturen.
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Korrekte Entsorgung dieses Produkts

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EC unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende seiner
Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmdill entsorgen durfen, sondern in speziell eingerichtet-
en Sammelstellen, Wertstoffhofen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen. Aufgrund des
Vorhandenseins von gefahrlichen Stoffen, Gemischen oder Komponenten kénnen elektrische und
elektronische Geréte, die nicht selektiv sortiert werden, eine Gefahr fiir die Umwelt und die menschliche
[ ] Gesundheit darstellen. Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an Ihren Handler
zurilickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeraten mit einer Verkaufsflache von mindestens
400 gm sowie Lebensmittelhdndler mit einer Verkaufsflaiche von mindestens 800 gm, die regelméaRig
Elektro- und Elektronikgerate verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgerédte unentgeltlich zuriickzu-
nehmen, auch ohne dass ein Neugerat gekauft wird, wenn die Altgeréate in keiner Abmessung groRBer
sind als 25 cm. Client Name bietet Ihnen Riicknahmemaglichkeiten direkt in den Filialen und Méarkten an.
Informieren Sie sich auch bei lhrem Handler tber die Rlicknahmemaglichkeiten vor Ort.

Sofern Ihr Altgerat personenbezogene Daten enthélt, sind Sie selbst fiir deren Léschung verantwortlich,
bevor Sie es zuriickgeben. Sofern dies ohne Zerstérung des Altgerates mdglich ist, entnehmen Sie die
alten Batterien oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerat zur Entsorgung zuriickgeben und
fiihren Sie sie einer separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung darauf
hinzuweisen, dass das Gerat einen Akku enthalt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedient-
en Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

NEXXT
ist die innovative Marke mit hochwertigen Gadgets fiir drinnen und drauf3en.
Entscheiden Sie sich fiir nachhaltigen Komfort mit unseren inspirierenden Artikeln
und machen Sie lhr Leben leichter, einfacher oder entspannter. Immer zu einem
wettbewerbsfahigen Preis. Denn wir glauben an erschwingliche Innovation flir
modernes Wohnen. NEXXT, die neue Leichtigkeit.

Wir danken lhnen, dass Sie sich fiir eines unserer NEXXT-Produkte entschieden
haben, und empfehlen lhnen dringend, die gesamte Bedienungsanleitung sorgfaltig
zu lesen, um mogliche Verletzungen und Schaden am Produkt zu vermeiden. Wir
konnen nicht flir die Folgen einer falschen oder fehlerhaften Installation verant-
wortlich gemacht werden, wenn die Anweisungen in dieser Anleitung nicht sorgfaltig
befolgt werden. Wenn Sie Fragen haben, Probleme bei der Installation auftreten oder
Sie Zweifel an der Sicherheit haben, kontaktieren Sie uns bitte unter
info@conceptonlinebv.nl.

Importeur:
Concept Online BV
De Kreek 28
NL -3871 MM Hoevelaken
info@conceptonlinebv.nl
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Introduction

Félicitations pour I'achat de votre nouvel appareil.
Vous avez choisi un produit de haute qualité.

Ce mode d'emploi fait partie intégrante du produit. Il contient des informations
importantes concernant la sécurité, I'utilisation et I'élimination. Avant d'utiliser le
produit, veuillez lire attentivement toutes les instructions d'utilisation et de sécu-
rité. Utilisez le produit uniguement comme décrit et pour les applications spéci-
fiées. Veuillez également transmettre ce mode d'emploi a tout futur propriétaire.

Utilisation prévue

Cet appareil est exclusivement destiné a la préparation (cuisson et mixage)

d'aliments.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique. Ne l'utilisez pas

a des fins commerciales.

Contenu de I'emballage

Robot culinaire 6 en 1/ Blender

Couvercle avec panneau de commande

Mode d'emploi

Vérifiezimmédiatement le contenu de I'emballage aprés le déballage.

Description de I'appareil

Figure A

1. Fiche de contact
2. Prise de sécurité
3. Connecteur

4. Prise intégrée

5. Bol mixeur

6. Lames

7. Capteur

8. Couvercle

9. Joint d'étanchéité
10. Commandes

Figure B

1.

12.
13.

14,
15.
16.

17.

18.

Bouton MODE

Indicateur de programme SOUPE MIXEE
Indicateur de programme SOUPE AVEC
MORCEAUX

Indicateur de programme COMPOTE
Indicateur de programme SMOOTHIE (©
Indicateur de programme MIXAGE
Indicateur de programme MAINTIEN AU
CHAUD

Bouton MARCHE/ARRET
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Caractéristiques techniques

Tension : 220-240 V~ (courant alternatif), 50-60 Hz
Capacité: 3,9 |

Capacité de remplissage : max. 1,6 | ; min. 1,3 |
Consommation électrique :

Puissance de chauffe : 800-1000 W

Moteur : 140-160 W

Mode veille : < 0,5 W

QIP Toutes les pieces de cet appareil en contact avec les aliments
sont conformes aux normes alimentaires. I:l

Consignes de sécurité

/\ DANGER ! RISQUE D'ELECTROCUTION !

Veillez a ne jamais immerger le bloc moteur, le cable d'alimentation ni la fiche
dans I'eau ou tout autre liquide.

Utilisez I'appareil uniquement dans des piéces seches ; ne l'utilisez jamais a
l'extérieur ni dans des environnements humides.

Assurez-vous que le cable d'alimentation ne soit jamais mouillé ou humide
lorsque l'appareil est en fonctionnement. Disposez le cable de maniere a ce
qu'il ne puisse pas étre coincé ou endommagé.

Evitez tout contact de liquide avec les connexions de la fiche de I'appareil.
Débranchez toujours l'appareil de la prise secteur apres utilisation. Eteindre
I'appareil ne suffit pas ; il reste sous tension tant que la fiche est branchée a la
prise.

AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURE !

Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance.
Ne convient pas aux substances inflammables, explosives ou corrosives.
A conserver a l'intérieur uniquement.
Tenez |'appareil et le cordon hors de portée des enfants.
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, a condition gu'elles soient
surveillées ou qu'elles aient regu des instructions concernant son utilisation.
Tirez toujours sur la fiche, et non sur le cordon.
Le boitier et son contenu peuvent devenir chauds - attention a la vapeur !
Les lames sont trés tranchantes - soyez prudent lors du nettoyage.
Retirez toujours le couvercle en I'éloignant de vous pour laisser la vapeur
s'échapper.
Utilisez des gants de cuisine pour ouvrir le couvercle pendant ou aprés la
cuisson.
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/\ ATTENTION ! RISQUE D'INCENDIE !

Ne pas utiliser sous les placards de cuisine ni a proximité des rideaux.
Placez I'appareil sur une surface plane et résistante a la chaleur.
Maintenez une distance suffisante par rapport aux murs et aux meubles.
N'utilisez pas de minuterie externe ni de télécommande.

Avant la premiére utilisation

«  Retirez tous les matériaux d'emballage et les films de protection.

«  Manipulez les lames avec précaution.

«  Essuyezle couvercle, les lames, le capteur et I'extérieur du bol du mixeur avec
un chiffon humide.

» Rincez le bol du mixeur d'abord a I'eau savonneuse, puis a l'eau claire et
séchez-le soigneusement.

Programmes

SOUPE VELOUTEE
Pour les soupes crémeuses (par exemple, soupe de potiron ou de pommes de
terre).
Chauffe et mixe - durée : 21 minutes.

SOUPE AVEC MORCEAUX
Pour les soupes avec des morceaux (par exemple, soupe de légumes).
Chauffe et mixe délicatement - durée : 28 minutes.

COMPOTE
Pour les compotes (par exemple, compote de poires).
Chauffe sans mixer - durée : 13 minutes.

SMOOTHIE
Pour les boissons froides comme les smoothies ou les milkshakes.
Pas de chauffage - durée : 2 minutes.

MIXER
Fonction de mixage sans chauffage (manuel, max. 20 secondes).

MAINTIEN AU CHAUD
Maintient la soupe au chaud pendant 60 minutes maximum a environ 90 °C.

31



Utilisation de I'appareil

Lors de la premiére utilisation, une Iégere fumée ou une odeur peut se dégager - c'est
normal.

Assurez une ventilation adéquate.

Remplissez toujours jusqu'au niveau MIN (1,3 L) et jamais au-dessus du niveau MAX
(1,6 L).

Laissez l'appareil refroidir pendant 5 minutes entre chaque programme de chauffage.

Préparation des soupes

1. Coupez les [égumes en morceaux d'environ 2 cm.

2. Ajoutez du liquide (entre les niveaux MIN et MAX).

3. Remettez le couvercle correctement en place.

4. Insérez le connecteur dans la prise intégrée et branchez l'appareil sur le
secteur.

5. Sélectionnez un programme (SOUPE MIXEE ou SOUPE AVEC MORCEAUX).

6. Appuyez sur MARCHE/ARRET.

L'appareil chauffe et mixe automatiquement.
Vous pouvez arréter le programme a tout moment en appuyant sur MARCHE/AR-
RET pendant 2 secondes.

Un signal sonore retentit lorsque le programme est terminé.
Si nécessaire, utilisez le bouton MAINTIEN AU CHAUD pour garder la soupe au
chaud.

Retirez ensuite le couvercle avec précaution - attention a la vapeur chaude !
Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.

Préparation de la compote

1. Coupez les fruits/légumes en morceaux d'environ 2 cm.

2. Remplissez de liquide entre les niveaux MIN et MAX.

3. Remettez le couvercle et fermez-le correctement.

4, Sélectionnez COMPOTE et appuyez sur MARCHE/ARRET.

Aprés 13 minutes, le programme est terminé.

Si nécessaire, utilisez la fonction MIXER pour obtenir une compote plus fine.
Soyez prudent(e) en ouvrant le couvercle - attention a la vapeur chaude !
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Mixage (mélange sans chauffage)

Utilisez la fonction MIXAGE pour mélanger brievement (max. 20 secondes).
Appuyez et maintenez enfoncé le bouton MARCHE/ARRET aussi longtemps que
vous souhaitez mélanger.

Laissez ensuite l'appareil refroidir.

Fonctions de sécurité

Protection contre la surchauffe
L'appareil s'éteint automatiquement en cas de surchauffe.
Débranchez l'appareil et attendez environ 5 minutes qu'il refroidisse.

Capteur de niveau et de débordement
S'ily a trop de liquide, un signal sonore retentit et le programme ne démarre pas.
En cas de débordement, I'appareil s'éteint - retirez une partie du liquide.

Protection contre le manque de liquide
L'appareil ne démarre pas sans une quantité suffisante de liquide.

Nettoyage et entretien

Nettoyez 'appareil immédiatement apres utilisation.

/\ RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE
Evitez tout contact entre I'humidité et les prises ou les connexions.
Ne plongez jamais le couvercle dans I'eau.
/\ ATTENTION - RISQUE DE COUPURE
Les lames sont tranchantes !
Nettoyage rapide :
1. Ajoutez de I'eau chaude et une goutte de liquide vaisselle.
2. Remettez le couvercle, branchez l'appareil et utilisez la fonction MIXAGE
pendant 20 secondes.

3. Rincez al'eau.
4. Essuyez l'extérieur avec un chiffon humide et séchez soigneusement.

Rangez l'appareil propre, sec et a l'abri de la poussiere.
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Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne pas

Absence de branchement électrique

Brancher a une prise murale

Appareil endommagé

Erreur interne

Contacter le service aprés-vente

Couvercle mal positionné

Verifier et positionner correctement

Ingrédients non cuits

Morceaux trop gros

Couper enmorceaux plus petits (environ 2 cm)

Mal mélangé

Pas assez de liquide

Ajouter du liquide

Mauvais programme

Choisir la bonne fonction

Aliments brilés

Résidus dans le récipient

Nettoyer le récipient avant utilisation

Traitement des déchets

Appareil

Ce produit est conforme a la directive européenne 2012/19/UE et ne doit pas étre
jeté avec les ordures ménageres.
Déposez-le dans un point de collecte pour appareils électriques.

Emballage

Les matériaux utilisés sont recyclables.
Respectez la réglementation locale en matiere de gestion des déchets et triez les
matériaux (plastique, papier, carton).

Cet appareil a soupe bénéficie d'une garantie de 2 ans a compter de la date

d'achat.

Veuillez conserver votre preuve d'achat en lieu sdr.

Ce qui est couvert par la garantie :
«  Défauts de matériaux ou de fabrication.
«  Réparation, remplacement ou remboursement (a la discrétion du fabricant).

Ce qui n'est pas couvert par la garantie :
«  Pieces d'usure (telles que les lames ou les pieces en verre).

«  Dommages dus a une utilisation ou un entretien inappropriés.
«  Utilisation commerciale.

«  Réparations effectuées par | I'utilisateur.
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Elimination correcte de ce produit

Ce produit est étiqueté avec ce symbole de poubelle barrée conformément a
la directive européenne 2012/19/EC pour indiquer qu'il ne doit pas étre éliminé
avec vos autres déchets ménagers. En raison de la présence de substances,
de mélanges ou de composants dangereux, les appareils électriques et
électroniques qui ne sont pas soumis a un tri sélectif sont potentiellement
[ | dangereux pour I'environnement et la santé humaine. Veuillez consulter votre
bureau municipal local ou votre service d'élimination des déchets pour plus de
détails sur le retour et le recyclage de ce produit.

NEXXT
est la marque innovante qui propose des gadgets de haute qualité pour la maison et ses
alentours. Optez pour un confort durable avec nos articles inspirants et rendez votre vie
plus facile, plus simple ou plus détendue. Toujours a un prix compétitif. Parce que nous
croyons en l'innovation abordable pour la vie moderne. NEXXT, la nouvelle facilité.

Merci d'avoir choisi I'un de nos produits NEXXT !
Avant de commencer, nous vous recommandons vivement de lire attentivement l'intégral-
ité de ce manuel afin d'éviter tout risque de blessure physique et de dommage au produit.
Nous ne pouvons étre tenus responsables des conséquences d'une installation incorrecte
ou défectueuse si les instructions de ce manuel ne sont pas suivies méticuleusement. Si
vous avez des questions, si vous rencontrez des problemes d'installation ou si vous avez
des doutes sur la sécurité, n'hésitez pas a nous contacter a l'adresse at
info@conceptonlinebv.nl.

Importateur:
Concept Online BV
De Kreek 28
NL -3871 MM Hoevelaken
info@conceptonlinebv.nl
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