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Before using this appliance, please read the following instructions
carefully. We recommend that you keep these instructions. For your
own safety, you must follow these safety instructions when using
electrical appliances.

1) GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS
DANGER
1.

This appliance can be used by children aged from 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory, or mental

capabilities or lack of experience and knowledge if they have

been given supervision or instruction concerning use of the

appliance in a safe way and understand the hazards involved.

Children cannot play with the appliance.

3. Cleaning and user maintenance should not be done by
children unless they are older than 8 and supervised.

4.  Keep the appliance and its power cord out of reach of children
less than 8 years.

5. CAUTION: Hot surface. The accessible

surfaces may become hot during use.

6. Also be careful of hot steam and hot air when you remove the
basket from the appliance.

7. The surface below the appliance may become hot during use.

8.  Immediately unplug the appliance if you see dark smoke
coming out of the appliance. Wait until the smoke has
disappeared before you remove the basket from the
appliance.

CAUTION: Place the appliance on a stable,

horizontal, and level surface.

9. This appliance is intended for normal household use only. It
is not intended for use in environments such as staff kitchens
of shops, offices, farms or other work environments, nor is
it intended to be used by clients in hotels, motels, bed and
breakfasts and other residential environments.

10. Do not use the appliance for any purpose other than
described in this manual.

11. Ifthe appliance is used improperly or for professional or semi
professional purposes or if it is not used according to the
instructions in the user manual, the warranty becomes invalid
and refuses any liability for damage caused.

12. Do not plug in the appliance or operate the control panel with
wet hands.

13.  Check whether the voltage indicated on the appliance
corresponds to the local mains voltage in your country before
you connect the appliance.

14. Do not use the appliance if the power plug, power cord or the
appliance itself is damaged.

15.  If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified
person to avoid a hazard.

16.  Keep the power cord away from hot surfaces.

17.  Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always
make sure that the power plug is inserted into the wall socket
properly.

18.  Never connect this appliance to an external timer switch or
separate remote-control system.
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19. Do not place the appliance against a wall or against other
appliances. Leave at least 10 cm free space at the back and
sides and 10 cm free space above the appliance. Do not place
anything on top of the appliance.

20. Do not let the appliance operate when unattended.

21.  Always put the ingredients in the basket, to prevent it from
getting into contact with the heating elements.

22. Do not cover the air in- and outlet while the airfryer is
operating.

23. During the airfrying, hot steam is released through the air
outlets. Keep your hands and face at a safe distance from the
steam and from the air outlets.

24. Always unplug the appliance after use.

25. Let the appliance cool own for approximately 30 minutes
before you handle or clean it.

26. Remove burnt remnants.

27. Never immerse the housing, which contains electrical
components and never immerse the heating elements in
water, nor rinse it under the tap.

28. Do not let any water or other liquid enter the appliance to
prevent an electric shock.

2) DESCRIPTION OF PARTS

@ Control panel @ Basket handle

@ Airfryer body @ Air outlet openings
@ Basket @ Power cord

@ Crisping tray

BEFORE FIRST USE

. Remove all packaging material.

. Remove any stickers or labels from the appliance other than
the rating label.

e Thoroughly clean the crisping tray and frying basket with hot
water, some washing up liquid and a non-abrasive sponge.

. NOTE: You can also clean the crisping tray and frying
basket in the dishwasher.

e Wipe the outside of the appliance with a moist cloth and dry
afterwards. Use a dry cloth to clean the inside.

e The airfryer works on hot air. Do not fill the basket with oil or
frying fat.

PREPARING FOR USE

. Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface.

. Do not place the appliance on non-heat resistant surfaces.

e Place the crisping tray in the basket properly.

. Do not fill the basket with oil or any other liquid.

. Do not put anything on top of the appliance. This disrupts the
airflow and affects the air frying resuit.

. NOTE: when using the airfryer for the first time, some
smoke or slight odor may come out of the airfryer. This is
normal and will soon subside. Ensure that there is sufficient
ventilation around the airfryer.



USE

8 preset programs fries, chicken, chicken wings, steak, bake, fish,
meat, vegetables

® (A) Temperature @ (E) Delay start timer
G | @ minus @ ® Pus
(C) Time (G) Menu
@ (D) Start/Pause ::: (H) Fan
@_“) () Heating

Power on: put the power plug into the wall socket, you will
hear a sound. The display will light up for a second. After that
it goes back to the standby mode: all lights will be switched off
except the Start/Pause button.

Menu selection/temperature/time: Press the start/pause
button (D) and all the button lights will be switched on, the
start/pause button will flicker. The default temperature will be
on 180°C and the default timer will be on 15 minutes. You can
adjust the time and temperature by pressing the time button
(C) or temperature (A) button and press the plus button (F) or
minus (B) button. You can also press the menu (G) button to
select a preset program. When you press the menu button,
the program will light up. Keep pressing the menu button until
your preferred program lights up and press the start/pause (D)
button to start the program. Each program has it's own default
temperature. You can adjust the time and temperature freely
by pressing the timer or temperature button first and then
pressing the plus or minus button.

The temperature control range is 35-200°C. By pushing the
plus or minus button, the temperature will in- or decrease by
steps of 5°C.

The time range is 1 up to 60 minutes. By pushing the plus

or minus button, the time will in- or decrease by steps of 1
minute.

Delay start timer: if you don't want to start your airfrying
immediately, you can use the delay start function. Just after
you finish the menu selection, press the delay start button (E).
It will show 1H which means one hour. By pressing the plus
(F) button you can delay the start up to 24 hours. Then press
the start/pause button (D) and the delay start function will be
activated. The temperature, cooking time and delayed start
time will be shown alternately on the screen. You can cancel
the delay start program by pressing the delay start button (E)
for 3 seconds.

Start/Pause/Stop: After you selected the program and set the
right time and temperature, press the start/pause (D) button.
The start/pause button will stop flickering after you hear a
sound and the program will start. When the airfryer is working,
press the start/pause (D) button to pause the program. You
will hear a beep and the start/pause button will flicker. When
the airfryer is working, press the start/pause (D) button for 3
seconds to stop the program. You will hear a beep and the
airfryer will be back to standby mode.

TROUBLESHOOTING

NOTE: during the airfrying, the temperature and time
will be shown alternately on the screen. When you can take
the frying basket out, the machine will stop working and you
can check your cooking result or shake your ingredients. The
airfryer will continue with the selected program when you put
the basket back into the airfryer.

When the power is being cut off or you take the plug out off
the wall socket, the airfryer will stop working. The airfryer will
be back in standby mode when the power is back or you put
the plug in again. You will need to select your program again.
During the airfrying you can also adjust the time and
temperature freely by pressing the time (C) or temperature (A)
button first and then the plus (F) or minus (B) button.

End of program: the heating element will stop working when
the time of the program is finished. You will see the word END
on the screen. If the ingredients are not ready yet, simply slide
the basket back into the airfryer and cook it for some extra
minutes. After your program is finished, the motor will continue
to run for about 30 seconds to cool down the machine. The
you will hear a beep and the airfryer will be back to standby
mode.

Do not turn the frying basket upside down, as any excess oil
which might be on the bottom of the basket, will spill out and
leak on the ingredients. After airfrying, the basket, crisping tray
and ingredients are hot. Depending on the type of ingredients
in the airfryer, steam may escape from the frying basket.

Tip: to remove large or fragile ingredients, use a pair of tongs
to lift the ingredients out of the frying basket.

When a batch of ingredients is ready, the airfryer is instantly
ready for preparing another batch.

TIPS

Smaller ingredients usually require a slightly shorter
preparation time than larger ingredients.

A larger amount of ingredients only requires a slightly longer
preparation time, a smaller amount of ingredients only requires
a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation
time optimizes the result and can help prevent unevenly fried
ingredients.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your
ingredients in the airfryer within a few minutes after you add
the oil.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as
sausages in the airfryer.

Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared
in the airfryer.

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and
easily. Pre-made dough also requires a shorter preparation
time than home-made dough.

Place a baking tin or oven dish in the basket if you want to
bake a cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients
or filled ingredients.

You can also use the airfryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

Problem Possible cause

Solution

The airfryer does not work.

The appliance is not plugged in.

Put the power plug in an earthed power socket.

The ingredients fried with the

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller batches are
fried more evenly.

airfryer are not cooked-through. | The set temperature is too low.

Adjust the temperature.

The preparation time is too short.

Adjust the time.

The ingredients are fried
unevenly in the airfryer.

Certain types of ingredients need
to be shaken halfway through the
preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries) need to
be shaken approximately halfway through the preparation time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
airfryer.

You used a type of snack which
is meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks for a
crispier result.

| cannot slide the basket into
the appliance properly.

There are too many ingredients in
the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX. indication.




You are preparing greasy
White smoke comes out of the |ingredients.
appliance.

When you fry greasy ingredients in the airfryer, a large amount
of oil will leak into the basket. The oil produces white smoke, and
the basket may heat up more than usual. This does not affect the
appliance or the end result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the basket. Make
sure you clean the basket properly after each use.

Fresh fries are fried unevenly in | The fresh potato fries are not
the airfryer. rinsed well before frying.

Rinse the fresh potato fries properly to remove starch from the outside
of the sticks.

Make sure you dry the potato sticks properly before you add the oil.

Fresh fries are not crispy when The crispiness of the fries

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

depends on the amount of oil and

they come out of the air fryer. water in the fries.

Wipe a small amount of oil directly onto the fries to achieve a crispier
result.

3) MAINTENANCE AND CLEANING

Clean the appliance after every use.

e  The crisping tray and basket have a non-stick coating. Do not
use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to
clean them, as this may damage the non-stick coating.

. Remove the power plug from the wall socket and let the
appliance cool down.

. NOTE Remove the basket to let the airfryer cool down
more quickly.

e Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.

e Clean the crisping tray and basket with hot water, some
washing-up liquid, and a non-abrasive sponge. You can use a
degreasing liquid to remove any remaining dirt.

. NOTE The crisping tray and basket are dishwasher
safe.

e Tip: If dirtis stuck to the crisping tray and basket, fill the basket
with hot water with some washing-up liquid. Put the crisping
tray in the basket and let the crisping tray and the basket soak
for approximately 10 minutes.

e Clean the inside of the appliance with a dry cloth or non-
abrasive sponge.

e Clean the heating element with a cleaning brush to remove
any food residues.

4) STORAGE

. Do not store the airfryer with metal utensils or sharp items, as
this may lead to scratches or damage to the surface.

e Always ensure your airfryer and all parts are clean and dry
before storing it. Store your airfryer in a dry cupboard.

5) SPARE PARTS

Please note that no spare parts are available for this appliance.

6) DISPOSAL OF THE APPLIANCE

This appliance is marked according to the European
E directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic

Equipment (WEEE). The product may not be treated as
== household waste. Instead bring it to a central collection point
for the recycling of electrical and electronic household appliances.
For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where you purchased
the product. Correct disposal helps prevent adverse consequences
for the environment and human health. By reusing, recycling and/or
other use of old appliances, you make an important contribution to
protecting our environment.

ONLY VALID FOR UNITED KINGDOM:

According to The Waste Electrical and Electronic Equipment
Regulations 2013 (SI 2013/3113) (as amended), products that are
no longer usable must be collected separately and disposed of in
an environmentally friendly manner.

7) WARRANTY

For products sold within the European Economic Area and UK,

you benefit from a 24-month warranty on the product as protection

against a lack of conformity in accordance with Directive (EU)

2019/771 and the Consumer Rights Act 2015 (UK).

The warranty only applies if you use the product for non-

professional use.

We are in any event not liable for any defects caused due to:

e non-compliance with the care and use instructions;

e  normal wear and tear (e.g. discolorations or scratches); and/or

e impact of external factors, e.g. weather damage, transport
damage, damage caused by knocks or shocks.

In the event of a lack of conformity, depending on the

circumstances,

. the product will be repaired;

e the product will be replaced;

e aproportionate part of the price paid for the product will be
repaid; or

e the entire price paid for the product will be repaid.

Please do retain proof of purchase or delivery of the product

mentioning the purchase or delivery date. You will need such proof

of purchase or delivery if you wish to exercise the remedies for a

lack of conformity.

These provisions do not affect any statutory rights you as a

customer have under applicable national regulations (e.g., on

the sale of consumer goods), which may vary from country

to country. These provisions are for information purposes

only and do not constitute a commercial warranty giving you

different rights than those you have under applicable national

regulations.

If you have any questions about the product, you can contact our

customer service by email at: hello@greenchef-cookware.com

The customer service will inform you of the steps to follow.

Enjoy using your appliance!

For UK: the warranty as set forth above is provided by

The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Lees de volgende instructies zorgvuldig door vooraleer je het toestel
in gebruik neemt. We raden aan om deze instructies te bewaren.
Neem voor je eigen veiligheid deze veiligheidsvoorschriften in acht
bij het gebruik van elektrische toestellen.

1) ALGEMENE VEILIGHEIDS-
VOORSCHRIFTEN

GEVAAR
1.

Dit toestel mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met een fysieke, zintuiglijke of geestelijke
beperking of een gebrek aan kennis en ervaring als dat
onder toezicht gebeurt, of als ze de nodige instructies hebben
gekregen om dit toestel veilig te gebruiken, en zich bewust zijn
van de mogelijke gevaren.

Dit toestel is geen speelgoed.

3. Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

4. Houd het toestel en het snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

5. PAS OP Heet opperviak. De toegankelijke
oppervlakken kunnen heet worden tijdens het

gebruik.

6.  Pas ook op voor hete stoom en hete lucht wanneer je de
mand uit het toestel haalt.

7. Hetopperviak onder het toestel kan heet worden tijdens het
gebruik.

8.  Haal onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als je donkere
rook uit het toestel ziet komen. Wacht tot de rook verdwenen
is voordat je de mand uit het toestel haalt.

PAS OP Plaats het toestel op een stabiele, viakke en
gelijkmatige ondergrond.

9. Dittoestel is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet bedoeld voor gebruik in omgevingen zoals
personeelskeukens van winkels, kantoren, boerderijen of
andere werkomgevingen, en evenmin voor gebruik door
gasten in hotels, motels, bed & breakfasts en andere
residentiéle omgevingen.

10. Gebruik het toestel niet voor andere doeleinden dan
beschreven in deze handleiding.

11.  Als het toestel verkeerd of voor professionele of
semiprofessionele doeleinden wordt gebruikt of als
het niet wordt gebruikt volgens de instructies in de
gebruikershandleiding, vervalt de garantie en wordt elke
aansprakelijkheid voor veroorzaakte schade afgewezen.

12. Steek de stekker nooit met natte handen in het stopcontact en
bedien het toestel nooit met natte handen.

N

13.  Controleer of de op het toestel aangegeven spanning
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voor je het
toestel aansluit.

14. Gebruik het toestel niet als de stekker, het netsnoer of het
toestel zelf beschadigd is.

15.  Als het stroomsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, zijn onderhoudsdienst of
een persoon met vergelijkbare kwalificaties, om gevaar te
voorkomen.

16. Houd het netsnoer uit de buurt van hete opperviakken.

17.  Sluit het toestel alleen aan op een geaard stopcontact. Zorg er
altijd voor dat de stekker goed in het stopcontact zit.

18.  Sluit dit toestel nooit aan op een externe tijdschakelaar of een
apart afstandsbedieningssysteem.

19. Plaats het toestel niet tegen een muur of tegen andere
apparaten. Laat altijd minstens 10 cm ruimte vrij rondom en
boven het toestel. Plaats niets op het toestel.

20. Laat het toestel nooit onbeheerd achter terwijl het in gebruik is.

21. Doe de ingrediénten altijd in de mand, zodat ze niet in contact
komen met de verwarmingselementen.

22. Dek de luchtroosters niet af terwijl de airfryer in gebruik is.

23. Tijdens het airfryen komt er hete stoom uit de luchtroosters.
Houd je handen en gezicht op veilige afstand van de stoom en
van de luchtroosters.

24. Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact.

25. Laat het toestel ongeveer 30 minuten afkoelen voor je het
aanraakt of schoonmaakt.

26. Verwijder verbrande etensresten.

27. Dompel de behuizing, die elektrische onderdelen bevat, niet
onder in water en spoel de verwarmingselementen niet af
onder de kraan.

28. Laat geen water of andere vioeistoffen in het toestel komen
om een elektrische schok te voorkomen.

2) BESCHRIJVING VAN DE ONDERDELEN

(D Bedieningspaneel () Handgreep

@ Behuizing van de airfryer @ Luchtuitlaten

@ Mand @ Netsnoer

@ Rooster

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

Verwijder alle stickers en etiketten van het toestel, behalve
het typeplaatje.

Maak het rooster en de mand grondig schoon met heet water,
afwasmiddel en een niet-schurende spons.

OPM ERKI N G + Je kunt het rooster en de
frituurmand ook in de vaatwasser reinigen.

Veeg de buitenkant van het toestel schoon met een vochtige
doek en droog het daarna af. Maak de binnenkant schoon
met een droge doek.

De airfryer werkt met hete lucht. Doe geen olie of frituurvet in
de mand.



KLAARMAKEN VOOR GEBRUIK

Plaats het toestel op een stabiele, viakke en gelijkmatige
ondergrond.

Plaats het toestel nooit op niet-hittebestendige opperviakken.
Plaats het rooster op de juiste manier in de mand.

Doe geen olie of andere vioeistof in de mand.

Plaats niets op het toestel. Dat verstoort de luchtstroom en
beinvloedt het eindresultaat.

OPM ERKI NG wanneer je de airfryer voor

het eerst gebruikt, kan er wat rook of een lichte geur uit de
airfryer komen. Dat is normaal en duurt maar kort. Zorg voor
voldoende ventilatie rond de airfryer.

GEBRUIK

8 vooringestelde programma's: fries (friet), chicken (kip), chicken
wings (kippenvleugels), steak (biefstuk), bake (bakken), fish (vis),
meat (vlees), vegetables (groenten)

®

(E) Delay start timer
(Timer voor
uitgestelde start)

(A) Temperature
(Temperatuur)

©)

(B) Minus (Min) (F) Plus (Plus)

®

(C) Time (Tiid) (G) Menu (Menu)

©
®
®

© (Sstfa"rfﬂ';,a;jfe) 32 (H) Ventiator (Ventiator)
w () Heating

(Verwarming)

Inschakelen: steek de stekker in het stopcontact, er klinkt
een geluid. Het display licht een seconde op. Daarna gaat het
toestel in de stand-bymodus: alle lampjes gaan uit, behalve
die van de start-pauzeknop (D).

Selectie menu/temperatuur/tijd: Druk op de start-pauzeknop
(D) en alle knoppen lichten op; de knop Start/Pauze knippert.
Standaard staan de temperatuur op 180°C en de timer

op 15 minuten ingesteld. Je kunt de tijd en temperatuur
aanpassen door op de tijdknop (C) of de temperatuurknop

(A) te drukken en daarna op de plus-knop (F) of de min-knop
(B) te drukken. Je kunt ook op de menuknop (G) drukken

om een vooringesteld programma te selecteren. Als je op

de menuknop drukt, licht het programma op. Blijf op de
menuknop drukken totdat het gewenste programma oplicht en
druk op de start-pauzeknop (D) om het programma te starten.
Elk programma heeft zijn eigen standaardtemperatuur. Je
kunt de tijd en temperatuur aanpassen door eerst op de

tijd- of temperatuurknop te drukken en daarna op de plus- of
min-knop.

Het temperatuurbereik is van 35 tot 200°C. Druk op de

plus- of min-knop om de temperatuur in stappen van 5°C te
verhogen of verlagen.

Het tijdbereik is van 1 tot 60 minuten. Druk op de plus- of
min-knop om de tijd in stappen van 1 minuut te verlengen of
verkorten.

Timer voor uitgestelde start: als je niet meteen wilt
beginnen met airfryen, kun je de uitgestelde startfunctie
gebruiken. Druk na het voltooien van de menuselectie op de
knop voor uitgestelde start (E). Er verschijnt 1H, wat één uur
betekent. Druk op de plus-knop (F) om de start maximaal 24
uur uit te stellen. Druk vervolgens op de start-pauzeknop (D)
om de uitgestelde startfunctie te activeren. De temperatuur,
kooktijd en uitgestelde starttiid worden afwisselend op het
display weergegeven. Je kunt de uitgestelde start annuleren
door de knop voor uitgestelde start (E) 3 seconden ingedrukt
te houden.

Start/Pauze/Stop: Nadat je het programma hebt
geselecteerd en de juiste tijld en temperatuur hebt ingesteld,
druk je op de start-pauzeknop (D). Er klinkt een geluid, het
programma wordt gestart en de knop stopt met knipperen.
Terwijl de airfryer werkt, kun je op de start-pauzeknop (D)
drukken om het programma te pauzeren. Er klinkt een geluid
en de start-pauzeknop (D) knippert. Terwijl de airfryer werkt,
kun je het programma stoppen door de start-pauzeknop (D) 3
seconden ingedrukt houden. Er klinkt een geluid en de airfryer
gaat terug naar de stand-bymodus.

OPM ERKI N G + tiidens het airfryen worden

de temperatuur en de tijd afwisselend op het scherm
weergegeven. Wanneer je de mand uit het toestel haalt,
stopt het met werken en kun je het bakresultaat controleren
of je ingrediénten schudden. De airfryer gaat verder met het
geselecteerde programma wanneer je de mand terugplaatst.
Als de stroom uitvalt of je de stekker uit het stopcontact

trekt, stopt de airfryer met werken. Wanneer er weer stroom
is of je de stekker weer in het stopcontact steekt, staat de
airfryer in de stand-bymodus. Je moet je programma opnieuw
selecteren.

Tijdens het airfryen kun je de tijd en temperatuur aanpassen
door eerst op de tijdknop (C) of de temperatuurknop (A) te
drukken en daarna op de knop plus (F) of min (B).

Einde programma: het verwarmingselement wordt
uitgeschakeld wanneer de geprogrammeerde tijd is
verstreken. Je ziet het woord END op het display. Als de
ingrediénten nog niet klaar zijn, schuif je de mand gewoon
terug in de airfryer en bak je ze een paar minuten extra.
Nadat je programma klaar is, blijft de motor nog ongeveer 30
seconden draaien om het toestel af te koelen. Er klinkt een
geluid en de airfryer gaat terug naar de stand-bymodus.
Draai de frituurmand niet ondersteboven om te voorkomen
dat overtollige olie van de bodem van de mand op de
ingrediénten lekt. Na het airfryen zijn de mand, het rooster en
de ingrediénten heet. Afhankelijk van het type ingrediénten in
de airfryer kan er stoom uit de frituurmand ontsnappen.

Tip: gebruik een voedseltang om grote of kwetsbare
ingrediénten uit de frituurmand te halen.

Wanneer de ingrediénten klaar zijn, kun je de airfryer meteen
opnieuw gebruiken.

TIPS

Kleinere ingrediénten zijn meestal wat sneller klaar dan
grotere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten vereist slechts een iets
langere bereidingstijd, een kleinere hoeveelheid ingrediénten
vereist slechts een iets kortere bereidingstijd.

Het schudden van kleinere ingrediénten halverwege de
bereidingstijd geeft een beter resultaat en kan voorkomen dat
ingrediénten ongelijkmatig worden gebakken.

Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor een knapperig
resultaat. Bereid je ingrediénten binnen een paar minuten
nadat je de olie hebt toegevoegd.

Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worstjes in de
airfryer.

Snacks die in de oven kunnen worden bereid, kunnen ook in
de airfryer worden bereid.

Gebruik kant-en-klaar deeg om snel en gemakkelijk gevulde
snacks te maken. Kant-en-klaar deeg heeft ook een kortere
bereidingstijd nodig dan zelfgemaakt deeg.

Zet een bakblik of ovenschaal in de mand als je een cake,
quiche of kwetsbare of gevulde ingrediénten wilt bereiden.
Je kunt de airfryer ook gebruiken om ingrediénten opnieuw
op te warmen. Om ingrediénten op te warmen, stel je de
temperatuur in op 150°C en maximaal 10 minuten.



PROBLEMEN OPLOSSEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De airfryer werkt niet

De stekker zit niet in het stopcontact.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

De ingrediénten zijn niet
gaar.

De mand is te vol.

Doe minder ingrediénten tegelijk in de mand. Kleinere hoeveelheden
worden gelijkmatiger gebakken.

De ingestelde temperatuur is te laag.

Pas de temperatuur aan.

De voorverwarming duurt te kort.

Pas de tijd aan.

De ingrediénten worden
ongelijkmatig gebakken.

Sommige ingrediénten moeten
halverwege de bereidingstijd worden
geschud.

Ingrediénten die op of over elkaar liggen (bijvoorbeeld frieten) moeten
halverwege de bereidingstijd worden geschud.

Gefrituurde snacks zijn
niet knapperig als ze uit
de airfryer komen.

Je hebt een soort snack gebruikt die
in een traditionele frituurpan moet
worden bereid.

Gebruik ovensnacks of bestrijk de snacks met wat olie voor een
knapperiger resultaat.

Ik kan de mand niet goed
in het toestel schuiven.

De mand is te vol.

Vul de mand niet tot boven de aanduiding.

Er komt witte rook uit het
toestel.

Je bereidt vette ingrediénten.

Als je vette ingrediénten in de airfryer bakt, lekt veel olie in de mand. De
olie produceert witte rook en de mand kan heter worden dan normaal.
Dat heeft geen invloed op het toestel of het eindresultaat.

De mand bevat nog vetresten van
een vorig gebruik.

De witte rook wordt veroorzaakt door de verhitting van vet in de mand.
Maak de mand na elk gebruik goed schoon.

Verse friet wordt
ongelijkmatig gebakken.

Je hebt de rauwe friet niet goed
afgespoeld voor het bereiden.

Spoel de rauwe friet goed af om het zetmeel van de buitenkant te
verwijderen.

Verse friet wordt niet
knapperig.

De knapperigheid van de friet hangt
af van de hoeveelheid olie die je
gebruikt en hoe nat de friet is.

Droog rauwe friet goed af voor je de olie toevoegt.

Shijd de friet kleiner voor een knapperiger resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor een krokanter resultaat.

3) ONDERHOUD EN REINIGING

Maak het toestel altiid schoon na gebruik.
. Het rooster en de mand hebben een antiaanbaklaag.
Gebruik geen metalen keukengerei of schurende

schoonmaakmiddelen om ze schoon te maken, want dat kan

de antiaanbaklaag beschadigen.

. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het toestel afkoelen.

6) HET TOESTEL AFDANKEN
Dit apparaat valt onder de Europese richtlijn 2012/19/EU
E betreffende afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA). Het toestel mag niet worden behandeld
= als huishoudelifk afval. Breng het naar een centraal
inzamelpunt voor de recyclage van elektrische en elektronische
huishoudelijke apparaten. Voor meer informatie over het verwerken,

terugwinnen en recycleren van dit product kun je contact opnemen
met je gemeente, je afvalverwerkingsbedrijf of de winkel waar je het

. OPM ERKI NG: Verwijder de mand om de airfryer

sneller te laten afkoelen.

e Veeg de buitenkant van het toestel schoon met een vochtige
doek.

e Maak het rooster en de mand schoon met heet water,
afwasmiddel en een niet-schurende spons. Je kunt een
ontvetter gebruiken om achtergebleven vuil te verwijderen.

. OPM ERKI NG Het rooster en de mand zijn
vaatwasbestendig.

e Tip: Als er etensresten aan het rooster en de mand blijven
zitten, vul je de mand met heet water en wat afwasmiddel. Zet
het rooster in de mand en laat ongeveer 10 minuten weken.

e Reinig de binnenkant van het toestel met een droge doek of
een niet-schurende spons.

. Reinig het verwarmingselement met een borsteltje om
etensresten te verwijderen.

OPBERGEN

. Bewaar de airfryer niet bij metalen keukengerei of scherpe
voorwerpen, om krassen of schade aan het opperviak te
voorkomen.

e Zorg er altiid voor dat de airfryer en alle onderdelen schoon

en droog zijn voordat je ze opbergt. Bewaar de airfryer op een

droge plaats.

5) RESERVEONDERDELEN

Voor dit toestel zijn geen reserveonderdelen verkrijgbaar.

hebt gekocht. Als je dit toestel op de juiste manier afdankt, voorkom
je een negatieve impact op het milieu en de volksgezondheid. Door
oude toestellen te hergebruiken, te recycleren en/of anderszins te
gebruiken lever je een belangrijke bijdrage aan de bescherming van
ons milieu.

ALLEEN GELDIG VOOR HET VERENIGD
KONINKRIJK:

Volgens de Waste Electrical and Electronic Equipment Regulations
2013 (S12013/3113) (zoals gewijzigd) moeten producten die

niet meer bruikbaar zijn, apart worden ingezameld en op een
milieuvriendelijke manier worden afgedankt.

7) GARANTIE

Voor producten die binnen de Europese Economische Ruimte

en het VK worden verkocht, heb je 24 maanden garantie

op het product als bescherming tegen non-conformiteit in

overeenstemming met Richtlijn (EU) 2019/771 en de Consumer

Rights Act 2015 (VK).

De garantie geldt alleen als je het product gebruikt voor niet-

professioneel gebruik.

Wij zijn in ieder geval niet aansprakelijk voor gebreken veroorzaakt

door:

. niet-naleving van de instructies voor onderhoud en gebruik;

. normale slijtage (bv. verkleuringen en krassen); en/of

e invloed van externe factoren, bv. schade door het weer,
transport, of stoten en schokken.



Bij non-conformiteit zal, afhankelijk van de omstandigheden,

. het product hersteld worden;

e het product vervangen worden;

e een evenredig deel van de aankoopprijs terugbetaald worden;
of

e  de volledige aankoopprijs terugbetaald worden.

Houd het aankoopbewijs of de leverbon van het product met

vermelding van de aankoop- of leverdatum goed bij. Je hebt dit

bewijs van aankoop of levering nodig om bij non-conformiteit

aanspraak te maken op de garantie.

Deze bepalingen doen geen afbreuk aan de wettelijke rechten

die je als klant hebt op grond van de toepasselijke nationale

regelgeving (bv. inzake de verkoop van consumptiegoederen),

die van land tot land kan verschillen. Deze bepalingen dienen

uitsluitend ter informatie en vormen geen commerciéle

garantie die je andere rechten geeft dan de rechten die je op

grond van de toepasselijke nationale regelgeving hebt.

Als je vragen hebt over het product, kan je via e-mail

contact opnemen met onze klantenservice op:

hello@greenchef-cookware.com

Onze klantenservice helpt je graag verder.

We wensen je veel plezier met je nieuwe toestel!

Voor het VK: de hierboven vermelde garantie wordt verleend door

The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Veuillez lire attentivement les instructions suivantes avant d'utiliser
I'appareil. Nous vous recommandons de conserver ces instructions.
Pour votre propre sécurité, veuillez respecter ces consignes de
seécurité lors de l'utilisation d’appareils électriques.

1) INSTRUCTIONS GENERALES DE
SECURITE

DANGER
1.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8
ans et par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou intellectuelles sont réduites ou par des
personnes manqguant d’expérience et de connaissances, a
condition que ce soit sous la surveillance d’une personne
responsable ou aprés avoir regu des instructions sur la
maniére d'utiliser cet appareil en toute sécurité et avoir pris
connaissance des dangers encourus.

2. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

3.  Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants agés de moins de 8 ans et sans surveillance.

4.  Veuillez garder 'appareil et son cordon d’alimentation hors de
portée des enfants 4gés de moins de 8 ans.

5. ATTENTION : surface chaude. Les

surfaces accessibles peuvent chauffer pendant

l'utilisation.

6.  Faites également attention a la vapeur et a l'air chauds en
retirant le panier de 'appareil.

7.  Lasurface sous I'appareil peut chauffer pendant I'utilisation.

8.  Débranchez immédiatement 'appareil si de la fumée noire
s’en dégage. Attendez jusqu’a ce qu'il n'y ait plus de fumée
pour retirer le panier de 'appareil.

ATTENTION + Placez 'appareil sur une surface

stable, horizontale et plane.

9.  Cet appareil est destiné a un usage domestique normal
uniquement. Il n'est pas destiné a étre utilisé dans des
environnements tels que les cuisines pour le personnel dans
des magasins, bureaux, fermes ou autres environnements
professionnels, ni par des clients dans des hotels, motels,
chambres d’hotes et autres environnements résidentiels.

10. Ntilisez pas I'appareil & d'autres fins que celles décrites dans
ce manuel.

11.  Silappareil est utilisé de maniere incorrecte ou a des fins
professionnelles ou semi-professionnelles, ou s'il n'est pas
utilisé conformément aux instructions du manuel d'utilisation,
la garantie devient caduque et nous déclinons toute
responsabilité pour les dommages causés.

12.  Ne branchez pas 'appareil et ne manipulez pas le panneau
de commande si vous avez les mains mouillées.

13. Vérifiez, avant de le brancher, que la tension indiquée sur
I'appareil correspond a la tension du réseau local.

14. Nutilisez pas I'appareil si la prise de courant, le cable
d'alimentation ou I'appareil lui-méme est endommageé.

15.  Sile cordon d’alimentation est endommagg, il doit étre
remplacé par le fabricant ou son agent de service ou toute
personne diiment qualifiée de maniére a éviter tout danger.

16. Eloignez le cable d’alimentation des surfaces chaudes.

17. Branchez I'appareil uniquement sur une prise raccordée
a la terre. Vérifiez toujours que la prise de courant est
correctement insérée dans la prise murale.

18. Ne connectez jamais cet appareil a une minuterie externe ou
a un systeme distinct de contréle a distance.

19. Ne placez pas I'appareil contre un mur ou a cété d'autres
appareils. Laissez au moins 10 cm d’'espace dégagé a
l'arriére, sur les cotés et au-dessus de 'appareil. Ne posez
rien sur le dessus de I'appareil.

20. Ne laissez pas 'appareil sans surveillance lors de son
utilisation.

21. Placez toujours les ingrédients dans le panier, pour éviter
qu'ils nentrent en contact direct avec les éléments chauffants.

22.  Ne couvrez pas les orifices d'arrivée et d’évacuation d'air
lorsque lairfryer est utilisé.

23. Lors de la friture sans huile, de la vapeur chaude s’échappe
des orifices d’évacuation d'air. Tenez les mains et le visage
a une distance de sécurité de la vapeur et des orifices
d'évacuation d'air.

24. Débranchez toujours I'appareil aprés utilisation.

25. Laissez I'appareil refroidir environ 30 minutes avant de le
manipuler ou de le nettoyer.

26. Eliminez les restes brlés.

27. Nimmergez jamais le boitier qui contient les composants
électriques dans I'eau ni les éléments chauffants, et ne les
rincez pas sous le robinet.

28. Ne versez jamais de 'eau ou tout autre liquide a l'intérieur de
l'appareil afin d'éviter tout risque d’électrocution.

2) DESCRIPTION DES DIFFERENTS
ELEMENTS

(@) Panneau de commande
@ Corps de [airfryer

@ Panier

@ Plateau a frire
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() Poignée du panier
@ Orifices d’évacuation d'air
@ Céble d'alimentation

Qﬁ

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

. Retirez l'intégralité de 'emballage.

. Retirez tous les autocollants ou étiquettes de 'appareil, a
I'exception de la plague signalétique.

. Nettoyez soigneusement le plateau a frire et le panier de
friture avec de 'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et une
éponge non abrasive.

. REMARQUE + Vous pouvez également nettoyer

le plateau a frire et le panier de friture au lave-vaisselle.



Essuyez I'extérieur de 'appareil avec un chiffon humide

et séchez-le ensuite. Utilisez un chiffon sec pour nettoyer
lintérieur.

L'airfryer fonctionne & I'air chaud. Ne remplissez pas le panier
d’huile ou de graisse de friture.

PREPARATION AVANT UTILISATION

Placez 'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.
Ne placez pas 'appareil sur des surfaces non résistantes a

la chaleur.

Placez correctement le plateau a frire dans le panier.

Ne remplissez pas le panier avec de I'huile ou tout autre
liquide.

Ne posez rien sur le dessus de I'appareil. Cela perturbe la
circulation de l'air et affecte le résultat de la friture a air chaud.

REMARQU E » lors de sa premiére utilisation,

l'airfryer peut dégager de la fumée ou une légere odeur. Ce
phénoméne est normal et s’estompe rapidement. Veillez a
suffisamment aérer la piéce.

UTILISATION

8 programmes prédéfinis : fries (frites), chicken (poulet), chicken
wings (ailes de poulet), steak (steak), bake (patisserie), fish
(poisson), viande (meat), légumes (vegetables)

®

(E) Delay start timer
(Minuterie de
départ différé)

(A) Temperature
(Température)

©)

S)

(B) Minus (Moins)

@

(F) Plus (Plus)

®

(C) Time (Durée) (G) Menu (Menu)

(D) Start/Pause
(Départ/Pause)

=== (H) Fan (Ventilateur)
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sy | (1) Heating
o (Chauffage)

Mise sous tension : insérez la prise de courant dans la prise
murale, vous entendez un signal sonore. L'écran s’allume
pendant une seconde. Ensuite, il repasse en mode veille :
tous les voyants lumineux sont éteints, sauf le bouton Start/
Pause (Départ/Pause).

Sélection du menu/de la température/de la durée :
Appuyez sur le bouton Start/Pause (Départ/Pause - D), tous
les voyants lumineux s'allument et le bouton Start/Pause
(Départ/Pause) clignote. La température et la minuterie sont
réglés par défaut sur respectivement 180 °C et 15 minutes.
Vous pouvez régler la durée et la température en appuyant
sur le bouton Time (Durée - C) ou Temperature (Température
- A), puis sur le bouton Plus (Plus - F) ou Minus (Moins - B).
Vous pouvez également appuyer sur le bouton Menu (Menu
- G) pour sélectionner un programme prédéfini. Lorsque
vous appuyez sur le bouton Menu (Menu), le programme
s'allume. Maintenez le bouton Menu (Menu) enfoncé jusqu’a
ce que le programme de votre choix s’allume, puis appuyez
sur le bouton Start/Pause (Départ/Pause -D) pour démarrer
le programme. La température de chaque programme est
réglée par défaut. Vous pouvez régler librement la durée

et la température en appuyant d'abord sur le bouton de la
minuterie ou de la température, puis sur le bouton Plus (Plus)
ou Minus (Moins).

La plage de réglage de la température est comprise entre 35
et 200 °C. En appuyant sur le bouton Plus (Plus) ou Minus
(Moins), la température augmente ou diminue de 5 °C.
L'intervalle de temps va de 1 a 60 minutes. En appuyant sur
le bouton Plus (Plus) ou Minus (Moins), la durée augmente ou
diminue de 1 minute.

Delay start timer (Minuterie de départ différé) : si vous

ne souhaitez pas lancer immédiatement la cuisson, vous
pouvez utiliser la fonction Delay Start (Départ différé). Apres
avoir sélectionné le menu, appuyez sur le bouton Delay Start
(Départ différé - E). Il affiche 1H, ce qui signifie une heure. En
appuyant sur le bouton Plus (plus - F), vous pouvez retarder
le départ jusqu'a 24 heures. Appuyez ensuite sur le bouton

Start/Pause (Départ/Pause - D) pour activer la fonction de
départ différé. La température, le temps de cuisson et 'heure
de départ différé s’affichent alternativement a I'écran. Pour
annuler la fonction de départ différé, appuyez sur le bouton
Delay Start (Départ différé - E) pendant 3 secondes.
Départ/Pause/Arrét : Aprés avoir sélectionné le programme
et réglé le temps de cuisson et la température, appuyez sur
le bouton Start/Pause (Départ/Pause - D). Le bouton Start/
Pause (Départ/Pause - D) arréte de clignoter lorsque vous
entendez un signal sonore et le programme démarre. Lorsque
l'airfryer est en fonctionnement, appuyez sur le bouton Start/
Pause (Départ/Pause - D) pour mettre le programme en
pause. Vous entendez un signal sonore (bip) et le bouton
Start/Pause (Départ/Pause - D) clignote. Lorsque lairfryer
est en fonctionnement, appuyez sur le bouton Start/Pause
(Départ/Pause - D) pendant 3 secondes pour arréter le
programme. Vous entendez un signal sonore (bip) et I'airfryer
repasse en mode veille.

REMARQUE + lors de la friture sans huile, 'écran

affiche alternativement la température et la durée de cuisson.
Lorsque vous retirez le panier de friture, 'appareil s'arréte
pour vous permettre de vérifier le résultat de la friture ou de
secouer les ingrédients. Il suffit de remettre le panier en place
pour poursuivre le programme prédéfini.

L'airfryer cesse de fonctionner lorsque le courant est coupé
ou la prise est débranchée. L'airfryer repasse en mode veille
lorsque le courant est rétabli ou que vous rebranchez la prise.
Vous devez a nouveau sélectionner votre programme.
Pendant la friture sans huile, vous pouvez également régler
librement la durée et la température en appuyant d’abord sur
le bouton Time (Temps - C) ou Temperature (température -
A), puis sur le bouton Plus (Plus - F) ou Minus (Moins - B).
Fin du programme : 'élément chauffant arréte de fonctionner
a la fin du programme. Le mot END s’affiche a I'écran. Siles
ingrédients ne sont pas suffisamment cuits, il suffit de replacer
le panier dans l'airfryer et de poursuivre la cuisson pendant
quelques minutes supplémentaires. Une fois le programme
terminé, le moteur continue de tourner pendant environ 30
secondes pour refroidir 'appareil. Apres quoi, vous entendez
un signal sonore (bip) et l'airfryer repasse en mode veille.

Ne retournez pas le panier a friture, afin d'éviter que
I'excédent d’huile qui pourrait se trouver au fond du panier ne
s'écoule sur les ingrédients. Aprés I'utilisation de I'appareil,

le panier, le plateau a frire et les ingrédients sont chauds. En
fonction du type d'ingrédients contenus dans l'airfyer, de la
vapeur peut s'échapper du panier de friture.

Conseil : pour retirer les aliments volumineux ou fragiles,
sortez-les du panier a 'aide d’une pince.

Lorsqu’une fournée d’aliments est préte, l'airfryer est
instantanément prét a préparer une autre fournée.

CONSEILS

Les aliments de petite taille nécessitent généralement un
temps de préparation un peu plus court que les aliments de
grande taille.

Une plus grande quantité d’aliments nécessite un temps de
préparation légérement plus long, et une plus petite quantité
d'aliments nécessite un temps de préparation légérement
plus court.

Le fait de secouer les petits aliments a la moitié du temps de
préparation permet d'optimiser le résultat et d’éviter que les
aliments ne soient pas frits uniformément.

Ajoutez un peu d’huile aux pommes de terre fraiches pour
un résultat croustillant. Aprés avoir ajouté de I'huile, attendez
quelques minutes pour faire frire vos ingrédients.

Ne préparez pas d'aliments trés gras, tels que des saucisses,
dans l'airfryer.

Les en-cas qui peuvent étre préparés au four peuvent
également étre préparés dans l'airfryer.

Utilisez des pates prétes a I'emploi pour préparer rapidement
et facilement des en-cas avec garniture. Les pates prétes a
'emploi nécessitent également un temps de préparation plus
court que les pétes faites maison.



e Sivous souhaitez faire cuire un gateau ou une quiche, ou si
vous souhaitez faire frire des aliments fragiles ou farcis, placez
un moule ou un plat a four adapté sur le plateau a frire.

RESOLUTION DE PROBLEMES

e Vous pouvez également utiliser l'airfryer pour réchauffer des
aliments. Pour ce faire, il suffit de régler la température sur
150 °C pendant 10 minutes maximum.

Probléme

Cause possible

Solution

L’airfyer ne fonctionne
pas

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche d’alimentation dans une prise murale reliée a
la terre.

Les aliments frits avec
l'airfryer ne sont pas cuits
aceeur.

La quantité d’aliments dans le panier est
trop importante.

Mettez de plus petites quantités d’aliments dans le panier. Les
petites quantités permettent une friture plus uniforme.

La température réglée est trop basse.

Ajustez la température.

Le temps de préparation est trop court.

Ajustez le temps de préparation.

Les aliments sont frits de
maniére irréguliere dans
lairfryer.

Certains types d’aliments doivent
étre secoués a la moitié du temps de
préparation.

Les aliments qui se superposent ou se croisent (comme les frites)
doivent étre secoués a la moitié du temps de préparation.

Les en-cas frits ne sont
pas croustillants lorsqu'ils
sortent de l'airfryer.

Vous avez utilisé un type d’en-cas
destiné a étre préparé dans une friteuse
traditionnelle.

Utilisez des en-cas au four ou badigeonnez-les Iégérement d’huile
pour obtenir un résultat plus croustillant.

Je ne parviens pas a
glisser correctement le
panier dans 'appareil.

Il'y a trop d’aliments dans le panier.

Ne remplissez pas le panier au-dela de l'indication MAX.

De la fumée blanche
s’échappe de 'appareil.

Vous préparez des aliments gras.

Lorsque vous faites frire des aliments gras dans l'airfryer, une
grande quantité d’huile s’écoule dans le panier. L’huile produit de
la fumée blanche et le panier peut chauffer plus que d’habitude.
Cela n’affecte ni 'appareil ni le résultat final.

Le panier contient encore des résidus de
graisse de ['utilisation précédente.

La fumée blanche est due a I'échauffement de la graisse dans
le panier. Veillez a nettoyer correctement le panier apres chaque
utilisation.

Les frites crues sont frites
de maniere irréguliére
dans l'airfryer.

Vous n’avez pas correctement rincé les
batonnets de pommes de terre avant de
les frire.

Rincez correctement les batonnets de pommes de terre afin
d’éliminer 'amidon a I'extérieur des batonnets.

Les frites crues ne
sont pas croustillantes
lorsqu’elles sortent de

lairfryer.

Le croustillant des frites dépend de
la quantité d’huile et d'eau qu’elles
contiennent.

Veillez a bien sécher les batonnets de pommes de terre avant
d'ajouter I'huile.

Coupez les batonnets de pommes de terre plus petits pour un
résultat plus croustillant.

Ajoutez un peu plus d’huile pour un résultat plus croustillant.

3) ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.

. Le plateau a frire et le panier sont dotés d’'un revétement
antiadhésif. N'utilisez pas d’'ustensiles de cuisine métalliques
ou de produits de nettoyage abrasifs pour les nettoyer, car
cela pourrait endommager le revétement antiadhésif.

. Retirez la fiche d’alimentation de la prise murale et laissez

I'appareil refroidir.

. REMARQU E + Retirez le panier pour que lairfryer
refroidisse plus rapidement.
. Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

. Nettoyez le plateau a frire et le panier avec de I'eau chaude,
un peu de liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Vous
pouvez utiliser un liquide dégraissant pour éliminer toute

saleté résiduelle.

. REMARQUE + Le plateau a frire et le panier

résistent au lave-vaisselle.

e  Conseil : si des saletés sont collées au plateau a frire et au
panier, remplissez le panier d'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle. Placez le plateau a frire dans le panier et
laissez-le tremper pendant environ 10 minutes.

. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec un chiffon sec ou une

éponge non abrasive.

e Nettoyez 'élément chauffant & I'aide d’'une brosse de
nettoyage afin d’éliminer tout résidu alimentaire.

RANGEMENT

e Nerangez pas l'airfryer a coté d'ustensiles en métal ou
d'objets tranchants, ces derniers risquent de rayer ou d’abimer

la surface.

o  Veérifiez toujours que votre airfryer et toutes ses pieces sont
propres et secs avant de les ranger. Rangez votre airfryer
dans un placard a I'abri de 'humidité.

5) PIECES DE RECHANGE

Veuillez noter qu'aucune piéce de rechange n'est disponible pour
cet appareil.

6) MISE AU REBUT DE L’APPAREIL

Cet appareil est marqué conformément a la Directive
E 2012/19/EU du Parlement européen relative aux déchets

d’équipements électriques et électroniques (DEEE). Ce
Em  produit ne peut pas étre traité comme un déchet ménager.
Apportez-le dans un point de collecte central destiné au recyclage
des appareils électroménagers et électriques. Pour plus
d'informations sur le recyclage de ce produit, veuillez vous
renseigner auprés de votre commune, de votre service de
traitement des déchets ménagers ou du magasin ol vous l'avez
acheté. En éliminant correctement ce produit, vous contribuez a
prévenir les conséquences négatives pour 'environnement et la
santé humaine. En réutilisant, en recyclant et/ou en réaffectant

d’anciens appareils usagés, vous contribuez de maniére importante
a la protection de notre environnement.

UNIQUEMENT APPLICABLE AU ROYAUME-UNI :
En vertu de la réglementation « Waste Electrical and Electronic
Equipment Regulations 2013 » (S12013/3113) (telle que
modifiée), les produits qui ne sont plus utilisables doivent étre
collectés séparément et éliminés d’'une maniére respectueuse de
I'environnement.

POUR LA FRANCE:

A DEPOSER
EN DECHETERIE

A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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7) GARANTIE

Les produits vendus dans 'Espace économique européen et au

Royaume-Uni sont couverts par une garantie de conformité de 24

mois en application de la Directive (UE) 2019/771 et de la loi sur les

droits du consommateur (« Consumer Rights Act » - R.-U.).

Cette garantie ne s'applique que si le produit est utilisé a des fins

non professionnelles.

Nous ne sommes en aucun cas responsables des éventuels

défauts résultant :

. du non-respect des consignes d’entretien et d'utilisation ;

e d'une usure normale (par exemple décolorations ou rayures);
et/ou

e  dune incidence de facteurs externes (par exemple
dommages causés par les conditions météorologiques, par le
transport ou par des chocs et des coups).

Dans le cas d'un défaut de conformité, et selon les circonstances :

. le produit sera réparé ;

. le produit sera remplacé ;

. une partie proportionnelle du prix du produit sera remboursée ;
ou

e e prix total du produit sera remboursé.

Veuillez conserver la preuve d’achat/de livraison du produit

mentionnant la date d’achat ou de livraison. Cette preuve d’achat

ou de livraison vous sera utile si vous souhaitez exercer un recours

en cas de défaut de conformité.

Les présentes dispositions n’affectent en rien les droits

statutaires dont vous bénéficiez en vertu des réglementations

nationales en vigueur (relatives par exemple aux biens de

consommation), qui peuvent varier d'un pays a l'autre. Les

présentes dispositions sont données a titre indicatif seulement

et ne constituent pas une garantie commerciale vous

donnant des droits différents de ceux dont vous bénéficiez en

application des réglementations nationales en vigueur.

Si vous avez des questions concernant le produit,

contactez le service clientéle par e-mail a l'adresse :

hello@greenchef-cookware.com

Le service clientéle vous indiquera les étapes a suivre.

Profitez de votre appareil !

Pour le Royaume-Uni : la garantie telle qu'établie ci-dessus est
fournie par The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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GEBRAUCHSANLEITUNG & " Sofriiem Se nasse tinganapon -+ oo 42
GARANTI E B ESTI M M U N G E N " gg:ii%i:éﬂﬁ:rlz ?;ft (cjieeTS(;Z:]ar:lﬁ%ggg:bS?fmnetzes in lhrem
Land Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerét anschlieRen.

Al RFRYER | 4,7L 14.  Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn der Netzstecker, das

Netzkabel oder das Gerét selbst beschadigt ist.

INHALT 15. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus
Sicherheitsgriinden vom Hersteller, einem Servicetechniker
1)  WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE 13 des Herstellers oder einer anderen qualifizierten Person
2) GERATEUBERSICHT 3 16 iiuTth e%SC: , W;TC:(Z?:- bel heilten Oberflachen fi
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH 14 o Datensiedas etzkabetvon hetsen Lberachen fem.
17. SchlieRen Sie das Gerét grundsétzlich nur an eine geerdete
VORBEREITUNG 14 Netzsteckdose an. Achten Sie immer darauf, dass der
GEBRAUCH 14 Netzstecker ordnungsgemal in die Netzsteckdose eingesteckt
3) PFLEGE UND REINIGUNG 15 ist.
4) LAGERUNG 15  18. Das Gerétist nicht fiir die Benutzung mit einer externen
%) ERSATZTEILE 16 Zeitschaltuhr oder einer Fernbedienung konzipiert.
— 19. Stellen Sie das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe zu einer
6) ENTSORGUNG DES GERATS 16 Wand oder anderen Geréaten auf. Halten Sie an der Riickseite,
7) GARANTIEBESTIMMUNGEN 16 an den Seiten und oberhalb des Gerats immer einen Abstand

von mindestens 10 cm ein. Legen Sie keine Gegenstande auf

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanleitung vor der Benutzung des dem Gerét ab.

Geréts aufmerksam durch. Es wird empfohlen, diese Anleitung 20. Lassen Sie das Gerat nicht ohne Aufsicht, wenn es in Betrieb
aufzubewahren. Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten ist.
Sie zu lhrem eigenen Schutz die folgenden Sicherheitshinweise 21. Legen Sie die zu garenden Lebensmittel immer in den
beachten. Garkorb, damit sie nicht in direkten Kontakt mit den
Heizelementen kommen.
1) WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE 22. Decken Sie die Lufteinlass-/Luftauslasséffnungen nicht ab,
W ARN U N G wahrend das Gerét in Betrieb ist.
23. Beim Garen mit heiRer Luft tritt heiRer Dampf durch die
1. Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren, Personen mit Luftauslasséffnungen aus. Halten Sie Hande und Gesicht vom
kérperlichen, sensorischen oder kognitiven Beeintrachtigungen Dampf und von den Luftauslasséffnungen fern.
und Personen ohne die erforderlichen Kenntnisse nur dann 24. Ziehen Sie nach Gebrauch des Geréats immer den Netzstecker.
benutzt werden, wenn sie unter Aufsicht stehen oder genaue 25. Lassen Sie das Geréat etwa 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es

Anweisungen zur sicheren Benutzung des Geréts erhalten
haben und verstanden haben, welche Gefahren von dem
Gerét ausgehen kdnnen.

2. Dieses Gerét ist kein Spielzeug fiir Kinder.

3. Die Reinigung und Pflege des Gerats darf nicht durch Kinder
erfolgen, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
dabei beaufsichtigt.

4. Achten Sie darauf, dass sich das Gerét und das Netzkabel
stets auRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren

anfassen oder reinigen.

26. Entfernen Sie evtl. verbrannte Lebensmittelriickstande aus
dem Garkorb.

27. Dasich im Gerét elektrische Bauteile und Heizelemente
befinden, diirfen Sie es auf keinen Fall in Wasser tauchen oder
unter flieRendem Wasser absplilen.

28. Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere
Fliissigkeiten in das Geréteinnere gelangen -

befinden. Stromschlaggefahr!
5. & VORSICHT: Verbrennungsgefahr. 2) GERATEUBERSICHT
po— thggr%glighe Fljéchen am Gerét kdnnen im @ Bedienfeld @ Korbgriff
eratebetrieb heild werden. ) .
6.  AuRerdem sollten Sie, wenn Sie den Garkorb aus dem Gerat @ Airfryer @ Luftauslassofinungen
nehmen, darauf achten, sich nicht mit heiBem Dampf oder ® Garkorb (@ Netzkabel
heiRer Luft zu verbriihen. @ Siebboden
7. Die Stellfidche unter dem Geréat kann wahrend des
Gerétebetriebs heil werden.
8.  Sollte dunkler Rauch aus dem Gerat austreten, ziehen Sie q)
sofort den Netzstecker. Warten Sie, bis kein Rauch mehr

austritt, bevor Sie den Garkorb aus dem Gerat nehmen.

VORSICHT Stellen Sie das Gerat auf eine stabile,

waagerechte und ebene Flache.

9. Dieses Gerét ist ausschlieflich fir den Haushaltsgebrauch
bestimmt. Es ist NICHT fiir den Einsatz in den folgenden
Bereichen oder Situationen vorgesehen: in Per-sonalkiichen
von Geschéften, Blros, landwirtschaftlichen oder anderen
Betrieben und durch Kunden in Hotels, Motels, Pensionen oder
anderen Wohnunterkinften.

10. Verwenden Sie das Gerat ausschlieRlich fir die in dieser
Anleitung beschriebenen Zwecke.

11.  Wird das Gerat unsachgemal?, fiir gewerbliche/
halbgewerbliche Zwecke oder nicht entsprechend dieser
Gebrauchsanleitung verwendet, erlischt die Garantie, und
jegliche Haftung firr entstandene Schéden ist ausgeschlossen.
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VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial

und alle Aufkleber/Etiketten (auRer dem Typenschild) vom
Gerét.

Reinigen Sie den Siebboden und den Garkorb sorgféltig
mit heilem Wasser, etwas Spulmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

HINWEIS Der Siebboden und der Garkorb kénnen
auch in der Spiilmaschine gereinigt werden.

Wischen Sie die Aulenseite des Geréts mit einem
angefeuchteten Tuch ab und trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach. Verwenden Sie ein trockenes Tuch, um
das Innere des Geréts zu reinigen.

Der Airfryer gart mit HeiRluft. Geben Sie kein Ol oder
Frittierfett in den Garkorb.

VORBEREITUNG

Stellen Sie das Gerét auf eine stabile, waagerechte und
ebene Flache.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine hitzeempfindliche Flache.
Legen Sie den Siebboden ordnungsgemaf in den Garkorb
ein.

Geben Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in den Korb.
Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat ab. Hierdurch
werden der Luftstrom und in der Folge das Frittierergebnis
beeintrachtigt.

HINWEIS Wenn Sie den Airfryer zum ersten Mal

benutzen, kann es sein, dass Sie etwas Rauch oder einen
leichten Geruch wahrnehmen. Das ist jedoch normal und legt
sich bald. Achten Sie auf eine ausreichende Beliiftung rund
um den Airfryer.

GEBRAUCH

8 Garprogramme: Fries (Pommes frites), Chicken (Huhn), Chicken
Wings (Hahnchenfliigel), Steak (Steak), Bake (Backen), Fish
(Fisch), Meat (Fleisch), Vegetables (Gemiise)

(A) Temperature @ (E) Delay start timer

(Gartemperatur) (Startverzdgerung)

(B) Minus (Minus) @ (F) Plus (Plus)

. G) M
(C) Time (Gardauer) ( )(Gear:grogramme)

@e@DO®

D) StartP N
©® %ta:rfu;:jsee) 3% | () Fan (Geblase)

14

O | (1) Heating (Heizen)

Einschalten: Sobald Sie den Netzstecker in eine
Netzsteckdose einstecken, gibt das Gerét einen Signalton
aus. Dann leuchtet die Anzeige kurz auf. AnschlieRend kehrt
das Gerat in den Standby-Modus zuriick und alle Leuchten
mit Ausnahme der Kontrollleuchte der Taste Start/Pause
gehen aus.

Garprogramm/Gartemperatur/Gardauer auswahlen:
Wenn Sie die Taste Start/Pause (D) driicken, gehen die
Kontrollleuchten samtlicher Tasten an, wahrend Taste Start/
Pause blinkt. Die Standardwerte fiir die Gartemperatur
betragt 180 °C und die Gardauer 15 Minuten. Sie kdnnen die
Gardauer und die Gartemperatur anpassen, indem Sie die
Taste Time (C) oder die Taste Temperature (A) driicken und
dann die Taste Plus (F) oder Minus (B) driicken. Sie kénnen
auch die Taste Menu (G) driicken, um ein Garprogramm
auszuwahlen. Wenn Sie die Taste Menu driicken, leuchtet
das Symbol eines Garprogramms auf. Driicken Sie die
Taste Menu so lange, bis das Symbol des gewiinschten
Garprogramms aufleuchtet. Driicken Sie dann die Taste
Start/Pause (D), um das Garprogramm zu starten. Jedes
Garprogramm hat eine eigene Standardtemperatur. Sie
konnen die Garzeit und die Gartemperatur frei einstellen,
indem Sie zuerst die Taste Time (C) oder Temperature (A)
driicken und dann die Taste Plus (F) oder Minus (B).

Die Temperatursteuerung erfolgt in einem Bereich von 35 bis
200 °C. Durch Driicken der Taste Plus oder Minus wird die
Temperatur in 5-Grad-Schritten erhdht oder gesenkt.

Der Gardauerbereich liegt zwischen 1 und 60 Minuten. Durch
Driicken der Taste Plus oder Minus wird die Garzeit in
1-Minute-Schritten erhéht oder gesenkt.

Startverzégerung: Wenn Sie nicht sofort mit dem
HeiRluftfrittieren beginnen mdchten, kénnen Sie die
Startverzégerungsfunktion verwenden. Driicken Sie dazu
direkt nach der Auswahl des Garprogramms die Taste

Delay start timer (E). Darauthin wird auf der Anzeige die
Meldung 1H (eine Stunde) ausgegeben. Durch Driicken

der Taste Plus (F) kénnen Sie den Garbeginn um bis zu

24 Stunden verschieben. Wenn Sie dann die Taste Start/
Pause (D) driicken, wird die Startverzogerungsfunktion
aktiviert. Daraufhin werden auf der Anzeige abwechselnd

die Gartemperatur, die Gardauer und die Dauer der
Startverzégerung angezeigt. Wenn Sie die Taste Delay start
timer (E) 3 Sekunden lang driicken, wird das Programm fiir
die Startverzégerung beendet.

Garvorgang starten/unterbrechen/abbrechen: Nachdem
Sie das Garprogramm ausgewahlt und die gewlinschte
Gardauer und -temperatur eingestellt haben, driicken Sie die
Taste Start/Pause (D). Sobald ein Signalton ausgegeben
wird, hort die Taste Start/Pause auf zu blinken, und das
Garprogramm wird gestartet. Wenn Sie das laufende
Garprogramm unterbrechen méchten, driicken Sie die Taste
Start/Pause (D). Daraufhin wird ein Signalton ausgegeben
und die Taste Start/Pause blinkt. Wenn Sie das laufende
Garprogramm abbrechen méchten, driicken Sie 3 Sekunden
lang die Taste Start/Pause (D). Es wird ein Signalton
ausgegeben, und der Airfryer kehrt in den Standby-Modus
zuriick.

HINWEIS Wahrend des Garvorgangs werden die

Gartemperatur und die Gardauer im Wechsel auf der Anzeige
angezeigt. Wenn Sie den Garkorb herausnehmen, schaltet
das Gerat ab, und Sie kénnen das Garergebnis tberpriifen
oder die Zutaten schiitteln. Sobald Sie den Garkorb wieder

in das Gerat einsetzen, setzt der Airfryer das eingestellte
Garprogramm fort.

Wenn die Stromzufuhr unterbrochen oder der Netzstecker
aus der Steckdose gezogen wird, schaltet sich der Airfryer ab.
Sobald die Stromversorgung wiederhergestellt ist oder der
Netzstecker wieder eingesteckt wird, kehrt der Airfryer in den
Standby-Modus zuriick. Sie miissen dann Ihr Garprogramm
erneut auswahlen.

Sie kénnen die Gardauer und -temperatur auch wahrend des
Garvorgangs frei einstellen, indem Sie zuerst die Taste Time
(C) oder Temperature (A) driicken und dann die Taste Plus
(F) oder Minus (B).

Programmende: Das Heizelement schaltet sich ab, sobald
das Programm beendet ist. Die Meldung END wird auf der
Anzeige ausgegeben. Wenn die Lebensmittel noch nicht
fertiggegart sind, schieben Sie den Garkorb einfach zuriick

in das Gerat und garen Sie sie noch ein paar Minuten

weiter. Nach Programmende l&uft das Geblase noch etwa

30 Sekunden lang weiter, um das Gerat abzukuhlen. Dann
wird ein Signalton ausgegeben, und der Airfryer kehrt in den
Standby-Modus zurtick.

Drehen Sie den Garkorb nicht auf den Kopf, da hierdurch
Uberschissiges Ol, das sich am Boden des Korbs
gesammelt haben konnte, auslaufen und auf die zubereiteten
Lebensmittel laufen kann. Nach dem Frittieren sind der
Garkorb, der Siebboden und die Lebensmittel sehr heild. Je
nach Art der Lebensmittel kann auch Dampf aus dem Garkorb
aufsteigen.

Tipp: GroRRe oder empfindliche Lebensmittel heben Sie am
besten mit einer Zange aus dem Garkorb.

Wenn eine Portion der Lebensmittel fertiggegart ist, kann

der Airfryer sofort mit der Zubereitung einer weiteren Portion
beginnen.



TIPPS .
e Kleinformatige Lebensmittel haben in der Regel eine etwas
kiirzere Gardauer als grofiformatige Lebensmittel. .

. Bei groleren Mengen an Lebensmitteln ist die Gardauer
nur geringfugig langer, bei kleineren Mengen nur geringfligig
kirzer.

e Durch Schiitteln/Wenden kleinformatiger Lebensmittel nach
der Halfte der Gardauer wird das Ergebnis verbessert, und die
Lebensmittel werden gleichmaRiger gegart.

e Streichen Sie rohe Kartoffeln mit etwas Speisedl ein, damit sie
schon knusprig werden. Nach dem Zufiigen des Ols sollten
die Kartoffeln nur wenige Minuten bendtigen, bis sie frittiert
sind.

e Bereiten Sie keine stark fetthaltigen Lebensmittel (wie z. B.
Wirstchen) im Airfryer zu.

Snacks, die fiir den Backofen geeignet sind, kénnen auch im
Airfryer zubereitet werden.

Mit Fertigteig konnen Sie schnell und einfach Snacks mit
Fullung zubereiten. Fertigteig hat zudem eine kiirzere
Gardauer als selbstgemachter Teig.

Wenn Sie einen Kuchen oder eine Quiche backen oder
empfindliche/gefiilite Lebensmittel frittieren méchten, sollten
Sie eine passende Back- oder Auflaufform in den Garkorb
einlegen.

Sie kénnen mit dem Airfryer auch Speisen aufwarmen. Stellen
Sie zum Aufwarmen von Speisen eine Temperatur von

150 °C und eine Dauer von bis zu 10 Minuten ein.

STORUNGSBESEITIGUNG
Storung Mogliche Ursache AbhilfemaRnahme

Das Gerat geht nicht an. \I?;zﬁedr;: ist nicht mit dem Stromnatz Stecken Sie den Stecker in eine geerdete Netzsteckdose.
Die Lebensmittelmenge im Garkorb ist Geben Sie kleinere Mengen an Lebensmitteln in den Korb.

Die mit dem Airfryer zu groB. Kleinere Mengen werden zudem gleichméaRiger gegart.

zubereiteten Lebensmittel sind | Die eingestelite Gartemperatur ist zu -

nicht durchgegart. niedrig. Passen Sie die Temperatur an.
Die Gardauer ist zu kurz. Passen Sie die Gardauer an.

Die mit dem Airfryer Bestimmte Arten von Lebensmitteln Lebensmittel, die auf- und tbereinander liegen, wie z. B.

zubereiteten Lebensmittel sind | missen nach der Halfte der Gardauer
ungleichmaRig durchgegart. geschiittelt/gewendet werden.

Pommes frites, missen nach der Halfte der Gardauer
einmal geschlittelt werden.

Sie haben Produkte verwendet, die fiir
die Zubereitung in einer herkdmmlichen
Fritteuse bestimmt sind.

Mit dem Airfryer zubereitete
Snacks sind nicht knusprig.

Verwenden Sie fir eine HeiRluftfritteuse geeignete
Produkte oder bepinseln Sie die Snacks mit etwas Ol, damit
sie knuspriger werden.

Der Garkorb Iasst sich
nicht richtig in das Geréat
einschieben.

Die Lebensmittelmenge im Garkorb ist
zu groR.

Fillen Sie den Garkorb nicht ber die MAX.-Markierung
hinaus.

Sie bereiten fetthaltige Lebensmittel zu.
Weiler Rauch tritt aus dem

Wenn Sie fetthaltige Lebensmittel im Airfryer frittieren, tritt

reichlich Ol in den Garkorb aus. Das Ol verursacht weien
Rauch, und der Garkorb kann sich starker als gewohnlich

erhitzen. Dies hat jedoch keinen Einfluss auf das Gerat

Kartoffeln sind ungleichmaRig |Garen nicht richtig abgespiilt.
durchgegart.

Gerét aus. oder die Qualitat der zubereiteten Speisen.
. Durch die Erhitzung dieses Fettes im Garkorb entsteht
Peﬁfgtgegﬁ?o?ﬁzzdﬁ g‘;ﬁgﬁ:‘ weiller Rauch. Denken Sie daran, den Korb nach jedem
9 i Gebrauch griindlich zu reinigen.
Mit dem Airfryer zubereitete . ) .
Pommes frites aus rohen Sie haben die Pommes frites vor dem Spiilen Sie Pommes fites aus rohen Kartoffeln gut ab, um

die Uiberschiissige Stérke von der Aulenseite der Pommes
frites zu entfernen.

Mit dem Airfryer zubereitete Wie knusprig die Pommes frites werden,
Pommes frites aus rohen héngt vom Ol- und Wassergehalt der
Kartoffeln sind nicht knusprig. | Pommes frites ab.

Achten Sie darauf, die Pommes frites gut zu trocknen,
bevor Sie das Ol hinzufiigen.

Schneiden Sie die Pommes frites etwas kleiner, damit sie
knuspriger werden.

Geben Sie etwas mehr Ol hinzu, damit die Pommes frites
knuspriger werden.

3) PFLEGE UND REINIGUNG °

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

e Der Siebboden und der Garkorb haben eine
Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie zur Reinigung keine
Kiichenhelfer aus Metall oder Scheuermittel, da hierdurch die .
Antihaftbeschichtung beschédigt werden kann.

e Ziehen Sie zunachst den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat ganz abkiihlen.

.« HINWEIS: Nehmen sie den Garkorb heraus, damit
der Airfryer schneller abkhit. 4)

e Wischen Sie die AuRenseite des Geréts mit einem o
angefeuchteten Tuch ab.

. Reinigen Sie den Siebboden und den Garkorb mit heiRem
Wasser, etwas Spul-mittel und einem nicht scheuernden
Schwamm. Eventuell verbleibende Schmutz-reste kénnen mit
einem geeigneten Fettioser entfernt werden.

. HINWEIS: Der Siebboden und der Garkorb sind

spiilmaschinengeeignet.

Tipp: Bei hartnackig anhaftenden Lebensmittelriickstanden
am Siebboden oder dem Garkorb kdnnen Sie heiles Wasser
und etwas Splimittel in den Korb geben. Legen Sie dann den
Siebboden in den Garkorb ein und lassen Sie die Spiilmittel-
lauge etwa 10 Minuten lang einwirken.

Reinigen Sie das Gerateinnere mit einem trockenen Tuch
oder einem nicht scheuernden Schwamm.

Benutzen Sie eine Reinigungsblirste, um das Heizelement
von eventuell noch an-haftenden Lebensmittelresten zu
befreien.

LAGERUNG

Bewahren Sie den Airfryer nicht zusammen mit Kochbesteck
aus Metall oder scharfkantigen Gegensténden auf, da
hierdurch die Oberfldche des Geréts verkratzt/beschadigt
werden kann.

Vergewissern Sie sich, dass der Airfryer und alle Zubehérteile
sauber und trocken sind, bevor sie sie wegrdumen. Bewahren
Sie den Airfryer in einem trockenen Schrank auf.
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5) ERSATZTEILE

Fur dieses Gerat sind keine Ersatzteile erhaltlich.

6) ENTSORGUNG DES GERATS

Dieses Gerét ist nach der europaischen WEEE-Richtlinie
ﬁ 2012/19/EU uber Elektro- und Elektronik-Altgerate

gekennzeichnet. Das Produkt darf nicht als Haushaltsabfall
= entsorgt werden, sondern muss zur sachgemaRen
Entsorgung zu einer zentralen Sammelstelle, die elektrische und
elektronische Haushaltsgeréate annimmt, gebracht werden. Nahere
Auskiinfte zur Behandlung, zur Verwertung und zum Recycling
dieses Produkts erteilt die zusténdige Stadtverwaltung, das rtliche
Entsorgungsunternehmen fiir Haushaltsabfall oder der Handler, bei
dem das Produkt gekauft wurde. Eine sachgemale Entsorgung
tragt dazu bei, schadliche Auswirkungen auf Umwelt und
Gesundheit zu vermeiden. Durch die Wiederverwendung, das
Recycling und/oder eine anderweitige Nutzung von Altgeréten wird
ein wichtiger Beitrag zum Umweltschutz geleistet.

NUR FUR DAS VEREINIGTE KONIGREICH GILT:

GemaB der Richtlinie tiber Elektro- und Elektronik-Altgeréte (Waste
Electrical and Electronic Equipment Regulations) von 2013 (SI
2013/3113) (in der jeweils giiltigen Fassung) sind Produkte, die
nicht mehr verwendet werden, getrennt zu sammeln und auf
umweltfreundliche Weise zu entsorgen.

7) GARANTIEBESTIMMUNGEN

Fur Produkte, die im Européischen Wirtschaftsraum und im

Vereinigten Konigreich verkauft werden, erhalten Sie gemal der

Richtlinie (EU) 2019/771 und dem Consumer Rights Act 2015

(UK) zum Schutz gegen Konformitatsmangel eine Garantie von 24

Monaten auf das Produkt.

Diese Garantie ist nur unter der Voraussetzung gliltig, dass das

Produkt nicht gewerblich genutzt wird.

Wir haften in keinem Fall fiir Mangel, die die folgenden Ursachen

haben:

e Nichtbeachtung der Pflege- und Gebrauchshinweise,

. Normaler Verschleilt (wie z. B. Verfarbungen oder Kratzer)
bzw.

e Schéaden durch auRere Einwirkungen wie z. B. Witterung,
StéRe oder Erschitterungen und Transportschaden.

Bei einem Konformitatsmangel wird je nach Sachlage entweder

. Das Produkt repariert,

. Das Produkt ausgetauscht,

. Ein Teil des Kaufpreises erstattet oder

e dervolle Kaufpreis erstattet.

Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg oder den Lieferschein fir das

Produkt auf, aus dem das Kauf- oder Lieferdatum hervorgeht. Sie

bendtigen einen solchen Kaufbeleg oder Liefernachweis, wenn Sie

Anspriiche aufgrund von Konformitatsméangeln geltend machen

wollen.

Die gesetzlichen Rechte, die Ihnen nach den jeweiligen

geltenden nationalen Vorschriften (z. B. liber den

Verbrauchsgiiterkauf) als Verbraucher zustehen,

bleiben von diesen Bestimmungen unberiihrt. Diese

Bestimmungen dienen nur der Information und stellen keine

Gewahrleistungserklarung dar, die lhnen andere Rechte

einrdumt als diejenigen, die lhnen nach den geltenden

nationalen Vorschriften zustehen.

Wenn Sie Fragen zum Produkt haben, konnen Sie

sich per E-Mail an unseren Kundenservice wenden:

hello@greenchef-cookware.com

Der Kundenservice wird Sie (iber die weiteren Schritte informieren.

Wir wiinschen lhnen viel SpaR® mit Ihrem Gerat!

Fiir das Vereinigte Konigreich: Die vorstehende Garantie wird

von The Cookware Company UK & Ireland Ltd gewahrt.

16



INSTRUKCJA OBSLUGI
| GWARANCJA
FRYTKOWNICA
BEZTLUSZCZOWA | 4,7L

SPIS TRESCI
1) OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA 17
2) OPIS ELEMENTOW 17
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM 17
PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA 18
UZYTKOWANIE 18
3) KONSERWACJA | CZYSZCZENIE 19
4) PRZECHOWYWANIE 19
5) CZESCIZAMIENNE 19
6)  UTYLIZACJA URZADZENIA 19
7) GWARANCJA 19

Zanim zaczniesz uzywacé tego urzadzenia, przeczytaj uwaznie
ponizsze informacje. Zalecamy zachowac te instrukcje. Dla
wlasnego bezpieczenstwa nalezy przestrzegac ponizszych zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa podczas korzystania z urzadzen
elektrycznych.

1) OGOLNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

NIEBEZPIECZENSTWO

Ninigjsze urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci powyzej

8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych mozliwosciach

fizycznych, sensorycznych lub umystowych, badz

uzytkownikow bez wymaganego doswiadczenia i wiedzy

tylko wtedy, gdy osoby te sg pod nadzorem lub otrzymaty

wskazowki na temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i

rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Urzadzenie nie stuzy do zabawy.

3. Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba ze ukonczyly one 8 lat i sg nadzorowane.

4. Urzadzenie i przewdd zasilajgcy przechowuj w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

5 & PRZESTROGA: corsca

powierzchnia. Podczas uzytkowania dostepne

powierzchnie moga stac sie bardzo gorace.

6. Podczas wyjmowania kosza z urzadzenia malezy réwniez
uwazaé na gorgca pare i gorgce powietrze.

7. Podczas uzytkowania powierzchnia pod urzadzeniem moze
sta¢ sie bardzo goraca.

8.  Jesli zauwazysz ciemny dym wydobywajacy sie z urzadzenia,
natychmiast odtgcz urzadzenie od gniazdka $ciennego. Przed
wyjeciem kosza z urzadzenia zaczekaj, az dym zniknie.

PRZESTROGA: Ustawiaj urzadzenie na

ptaskiej, poziomej i réwnej powierzchni.

9.  Urzadzenie to przeznaczone jest wytgcznie do typowego
uzytku domowego. Nie powinno by¢ uzytkowane w miejscach
takich jak kuchnie dla pracownikéw w skle-pach, biurach,
farmach i innych strefach roboczych; nie jest przeznaczone
réwniez do uzywania przez klientéw hoteli, moteli,
pensjonatéw ani innych osrodkéw noc-legowych.

10. Nie uzywaj urzadzenia w zadnym innym celu niz ten opisany
W niniejszej instrukgji.

11. W razie uzytkowania urzadzenia w niewtasciwy sposob
lub w celach profesjonal-nych lub pdtprofesjonalnych badz
niezgodnie z niniejszg instrukcja, gwarancja straci waznos¢, a
producent odméwi jakiejkolwiek odpowiedzialno$ci za spowo-
dowane szkody.

N

12.  Nie podtaczaj urzadzenia do pradu ani nie obstuguj panelu
sterowania mokrymi rekoma.

13.  Przed poditgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie wskazane na urzadzeniu jest zgodne z napieciem w
sieci lokalnej w Twoim kraju.

14.  Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, kabel zasilajacy lub
samo urzadzenie sq uszkodzone.

15.  Ze wzgledoéw bezpieczenstwa uszkodzony kabel zasilajacy
musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w autoryzowanym
serwisie lub przez wykwalifikowang osobg.

16.  Trzymaj kabel zasilajacy z dala od gorgcych powierzchni.

17.  Urzadzenie nalezy podtaczac¢ wytgcznie do gniazdka
$ciennego z uziemieniem. Wtyczka przewodu zasilajagcego
zawsze musi by¢ prawidtowo wiozona do gniazdka $ciennego.

18. Nigdy nie podtaczaj urzadzenia do zewngtrznego timera ani
osobnego systemu zdalnego sterowania.

19. Nie umieszczaj urzadzenia przy $cianie ani w poblizu innych
urzadzen. Z tylu, po bokach i nad urzgdzeniem powinno by¢
co najmniej 10 cm wolnego miejsca. Nie umieszczaj zadnych
przedmiotoéw na urzadzeniu.

20. Nie pozostawiaj dziatajgcego urzadzenia bez nadzoru.

21. Skfadniki nalezy zawsze umieszczaé w koszu, uwazajac, aby
nie stykaty sie z elementami grzewczymi.

22. Nie zakrywaj otworéw wlotu i wylotu powietrza, gdy
frytkownica bezttuszczowa pracuije.

23. Podczas smazenia goracym powietrzem przez wyloty
wydostaje sig gorgca para. Zachowaj bezpieczng odlegtosé
rak i twarzy od unoszacej sig pary i otworéw wylotowych.

24. Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia zawsze odtaczaj je
od zasilania.

25.  Przed przenoszeniem lub czyszczeniem urzadzenie nalezy
pozostawi¢ na okoto 30 minut, aby ostygto.

26. Usuwaj przypalone resztki potraw.

27. Nigdy nie zanurzaj obudowy, ktéra zawiera elementy
elektryczne, ani nigdy nie zanurzaj elementéw grzejnych w
wodzie ani nie sptukuj ich pod biezgca woda.

28. Nie dopus¢, by woda badz inne ptyny dostaty sig do $rodka
urzadzenia, aby zapobiec porazeniu pradem.

2) OPIS ELEMENTOW

@ Panel sterowania @ Tacka do opiekania

@ Korpus frytkownicy @ Uchwyt kosza
beztluszczowe;j () Otwory wylotu powietrza

(®Kosz @) Kabel zasilajacy

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Usun wszystkie elementy opakowania.

e Usun z urzadzenia wszelkie naklejki lub etykiety, oprocz
tabliczki znamionowej.

e Doktadnie wyczys¢ tacke do opiekania i kosz w goracej
wodzie z ptynem, uzywajac w tym celu miekkiej ggbki.

. UWAGA: Tacke do opiekania i kosz mozesz réwniez
umy¢ w zmywarce.

. Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka i jg osusz.
Do wyczyszczenia $rodka urzgdzenia uzyj suchej szmatki.
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Frytkownica bezttuszczowa dziata na gorace powietrze. Nie
wlewaj do kosza oleju ani nie dodawaj ttuszczu do smazenia.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, poziomej i rownej powierzchni.
Nie umieszczaj urzadzenia na niezaroodpornej powierzchni.
Prawidtowo umie$¢ tacke do opiekania w koszu.

Nie wlewaj do kosza oleju ani zadnego innego ptynu.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.
Zakioca to przeptyw powietrza i wptywa na rezultat smazenia
powietrzem.

UWAGA podczas pierwszego uzycia frytkownicy
beztluszczowej moze sie z niej wydobywac troche dymu
lub lekki zapach. Jest to normalne i wkrétce minie. Upewnij
sie, ze wokot frytkownicy bezttuszczowej jest odpowiednia
wentylacja.

UZYTKOWANIE

8 programow: fries (frytki), chicken (kurczak), chicken wings
(skrzydetka kurczaka), steak (stek), bake (ciasto), fish (ryba), meat
(mieso), vegetables (warzywa)

(E) Delay start timer
(Timer op6znienia
startu)

(A) Temperature
(Temperatura)

©)

(B) Minus (Minus) (F) Plus (Plus)

)

(C) Time (Czas)

(G) Menu (Menu)

@@0O ®

18

D) Start/P; !
® (Staart/v?/l;ts;ymanie) =z= (H) Fan (Termoobieg)
sy, | (1) Heating
@ (Podgrzewanie)

Wiaczenie: podtacz wtyczke do gniazdka $ciennego,
ustyszysz sygnat dzwigkowy. Wyswietlacz na chwile sie
pods$wietli. Nastepnie wrdci do trybu czuwania: wszystkie
lampki kontrolne zgasna z wyjatkiem przycisku Start/
Wstrzymanie.

Wybor menu/temperatury/czasu: Nacisnij przycisk start/
wstrzymanie (D). Wtedy wigczg sig wszystkie lampki,

a przycisk start/wstrzymanie bedzie migaé. Domysina
temperatura to 180°C, a domysIne ustawienie timera to 15
minut. Mozesz wyregulowaé czas i temperature, naciskajac
przycisk czasu (C) lub temperatury (A) i naciskajac przyciski
plus (F) lub minus (B). Mozesz réwniez nacisna¢ przycisk
menu (G), by wybra¢ program. Po naci$nigciu przycisku menu
zadwieci sig program. Naciskaj przycisk menu do momentu
podswietlenia wybranego programu i nacisnij przycisk
start/wstrzymanie (D), by uruchomi¢ ten program. Kazdy
program ma swojg domysing temperature. Mozesz dowolnie
wyregulowaé czas i temperature, naciskajac najpierw przycisk
czasu lub temperatury i naciskajac przyciski plus lub minus.
Zakres temperatur wynosi od 35 do 200°C. Po nacis$nieciu
przyciskéw plus lub minus, temperatura bedzie rosna¢ lub
male¢ w krokach co 5°C.

Zakres czasu wynosi od 1 do 60 minut. Po naci$nigciu
przyciskéw plus lub minus czas bedzie rosnagé¢ lub male¢ w
krokach co 1 minute.

Timer opéznienia startu: jesli nie chcesz natychmiast
rozpoczaé smazenia gorgcym powietrzem, mozesz uzy¢
funkcji opdznienia startu. Po wybraniu programu z menu
naciénij przycisk opdznienia startu (E). Na wyswietlaczu
pojawi si¢ napis 1H oznaczajacy jedng godzine. Naciskajac
przycisk plus (F), mozesz opdzni¢ start o maksymalnie 24
godziny. Nastepnie nacisnij przycisk start/wstrzymanie (D),
by aktywowacé funkcje op6znienia startu. Temperatura,

czas gotowania i opdznienie startu beda sie naprzemiennie
pokazywac¢ na wys$wietlaczu. Program opdznienia startu
mozna anulowaé, naciskajac przycisk opdznienia startu (E)
przez 3 sekundy.

Start/Wstrzymanie/Stop: Po wybraniu programu i ustawieniu
odpowiedniego czasu i temperatury nacisnij przycisk start/

wstrzymanie (D). Przycisk start/wstrzymanie zacznie

migac, po czym ustyszysz sygnat dzwigkowy i program sie
rozpocznie. Gdy frytkownica beztluszczowa pracuje, nacisnij
przycisk start/wstrzymanie (D), by wstrzyma¢ program.
Uslyszysz sygnat dzwigkowy, a przycisk start/wstrzymanie
zacznie migac. Gdy frytkownica bezttuszczowa pracuije,
nacisnij przycisk start/wstrzymanie (D) na 3 sekundy,

by zatrzymac program. Uslyszysz sygnat dzwiekowy, a
frytkownica bezttuszczowa wrdci do trybu czuwania.

UWAGA podczas smazenia gorgcym powietrzem

temperatura i czas beda naprzemiennie wys$wietlane na
wyswietlaczu. Gdy wyjmiesz kosz z frytkownicy, urzadzenie
przestanie pracowac, umozliwiajac Ci sprawdzenie wyniku
gotowania lub potrzasnigcie sktadnikami. Frytkownica bedzie
kontynuowaé wybrany program, gdy wiozysz do niej z
powrotem kosz.

Gdy nastapi przerwa w dostawie pradu lub gdy wyciggniesz
wtyczke z gniazdka, frytkownica przestanie pracowac.
Urzadzenie wrdci do trybu czuwania, gdy wroci prad lub gdy
ponownie wiozysz wtyczke do gniazdka. Konieczne bedzie
ponowne wybranie programu.

W trakcie smazenia gorgcym powietrzem mozesz takze
dowolnie wyregulowac czas i temperature, naciskajac
najpierw przycisk czasu (C) lub temperatury (A) i naciskajac
przyciski plus (F) lub minus (B).

Koniec programu: element grzejny przestanie pracowac,
gdy czas danego programu dobiegnie konca. Na
wys$wietlaczu pojawi sie stowo END (KONIEC). Jesli
sktadniki nie beda jeszcze gotowe, wsun kosz z powrotem
do frytkownicy i opiekaj je jeszcze przez kilka minut. Po
zakonczeniu programu silnik bedzie jeszcze pracowac
przez okoto 30 sekund, by schtodzi¢ urzadzenie. Nastepnie
uslyszysz sygnat dzwigkowy, a frytkownica beztluszczowa
wrdci do trybu czuwania.

Nie obracaj kosza dnem do gory, gdyz ewentualny nadmiar
oleju, ktéry moze znajdowac sie na dnie kosza, wyleje si¢ i
sptynie na sktadniki. Po smazeniu gorgcym powietrzem kosz,
tacka do opiekania i sktadniki sg gorace. Zaleznie od rodzaju
sktadnikéw we frytkownicy, z kosza moze sie wydobywac
para.

Wskazowka: by wyjaé duze lub delikatne sktadniki, uzyj
szczypiec, by podnies¢ sktadniki i wyjac je z kosza.

Gdy partia sktadnikow jest gotowa, frytkownica beztluszczowa
jest od razu gotowa do przygotowania nastepnej porcji.

WSKAZOWKI

Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagaja krotszego czasu
przygotowywania niz te wieksze.

Wigksza ilo$¢ sktadnikéw wymaga tylko troche diuzszego
czasu przygotowania, a mniejsza ilo$¢ sktadnikéw wymaga
tylko troche krétszego czasu przygotowania.

Potrza$nigcie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu
przygotowywania poprawia rezultat i pomaga zapobiec
nieréwnomiernemu wysmazeniu sktadnikow.

Do $wiezych ziemniakéw dodaj nieco oleju, by nada¢ im
chrupkosci. Zacznij smazy¢ sktadniki we frytkownicy w ciggu
kilku minut po dodaniu oleju.

Nie przygotowuj we frytkownicy bezttuszczowej wyjatkowo
thustych rzeczy, takich jak kietbaski.

Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna
réwniez przygotowac we frytkownicy bezttuszczowe;.

Uzyj gotowego ciasta do szybkiego i tatwego
przygotowywania nadziewanych przekgsek. Gotowe ciasto
wymaga réwniez krétszego czasu przygotowania niz ciasto
domowe.

Wi6z blache lub forme do pieczenia do kosza, jesli chcesz
upiec ciasto lub quiche, badz jesli chcesz smazy¢ delikatne
albo nadziewane sktadniki.

Frytkownicy beztluszczowej mozna réwniez uzywac do
odgrzewania skfadnikéw. By odgrzaé sktadniki, ustaw
temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica bezttuszczowa
nie dziafa.

Urzadzenie nie jest podigczone do pradu.

Wi6z wtyczke do uziemionego gniazdka $ciennego.

Sktadniki smazone we W koszu jest za duzo sktadnikow.

Wktadaj do kosza mniejsze partie sktadnikéw. Mniejsze
partie smazg sie bardziej rownomiernie.

frytkownicy nie sg do konca

Ustawiona temperatura jest za niska.

Wyreguluj temperature.

ugotowane. Czas przygotowania jest za krotki.

Wyreguluj czas.

Niektérymi rodzajami sktadnikow
nalezy potrzasna¢ w pofowie czasu
przygotowania.

Sktadniki we frytkownicy sg
usmazone nieréwnomiernie.

Sktadnikami, ktdre lezg na sobie (np. frytki), nalezy
potrzasnaé w potowie czasu przygotowania.

Smazone przekaski nie
s3 chrupiace po wyjeciu z

frytkownicy. w tradycyjnej frytkownicy.

Uzyto przekaski, ktdra nalezy przygotowac

Uzywaj przekasek do przygotowywania w piekarniku lub
lekko smaruj je olejem, by uzyskac chrupiacg skorke.

Nie moge poprawnie wsuna¢

kosza do urzadzenia. W koszu jest za duzo sktadnikow.

Nie napetniaj kosza powyzej oznaczenia MAX.

Przygotowujesz tluste sktadniki.
Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Gdy do frytkownicy bezttuszczowej wiozysz tluste sktadniki,
duza ilo$¢ oleju sptywa do kosza. Olej wydziela biaty dym,
a kosz moze sig nagrza¢ bardziej niz zwykle. Nie ma to
wplywu na urzadzenie ani rezultat koricowy.

poprzedniego gotowania.

W koszu nadal znajduijg sie ttuste resztki z

Biaty dym powodowany jest przez nagrzewajacy sie w
koszu tluszcz. Pamigtaj, by doktadnie czy$ci¢ kosz po
kazdym uzyciu.

Swieze frytki smaza sie we

frytkownicy nieréwnomiernie. | surowych frytek.

Przed smazeniem nie wyptukano doktadnie

Nalezy doktadnie wyptuka¢ surowe frytki, by usna¢ z ich
powierzchni skrobig.

Swieze frytki nie sa chrupigce

po wyjeciu z frytkownicy. wody we frytkach.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju i

Pam|¢taj, by przed smazeniem doktadnie osuszy¢ surowe
frytki.

Kroj ziemniaki na mniejsze frytki, by byty bardziej chrupiace.
Dodaj nieco wiecej oleju, by frytki byly bardziej chrupiagce.

3) KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Czy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

e  Tacka do opiekania i kosz pokryte sg powioka zapobiegajaca
przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych
ani ostrych materiatow do czyszcze-nia, gdyz mozesz w ten
sposob uszkodzi¢ powtoke zapobiegajaca przywieraniu.

e Wyjmij wtyczke z gniazdka Sciennego i poczekaj, az
urzgdzenie ostygnie.

. UWAGA Wyjmij kosz, by frytkownica szybciej
ostygta.

. Przetrzyj obudowe urzgdzenia wilgotng szmatka.

e Wyczys¢ tacke do opiekania i kosz w gorgcej wodzie z
ptynem, uzywajac w tym celu migkkiej gabki. Do usunigcia
pozostatych zabrudzen mozesz uzy¢ odttuszcza-cza.

. UWAGA: Tacke do opiekania i kosz mozna my¢ w

zmywarce.

e Wskazoéwka: Jesli do tacki lub kosza przywarly resztki,
napetnij kosz goracq wodg z ptynem. Wiz do kosza tacke do
opiekania i namaczaj cato$¢ przez okoto 10 mi-nut.

e Whnetrze urzgdzenia wyczy$¢ suchg szmatka lub miekkg
gabka.

e Element grzejny wyczy$¢ szczotka, by usunaé wszelkie
resztki jedzenia.

PRZECHOWYWANIE

. Nie przechowuj frytkownicy bezttuszczowej razem
z metalowymi przyborami kuchennymi ani z ostrymi
przedmiotami, gdyz moga one doprowadzi¢ do zarysowan lub
uszkodzi¢ powierzchnieg.

. Przed schowaniem frytkownicy bezttuszczowej i wszystkich
jej czesci nalezy sprawdzi¢, czy na pewno sg czyste.
Frytkownice bezttuszczowg przechowuj w suchej szafce.

5) CZESCI ZAMIENNE

Do tego urzadzenia nie ma zadnych czesci zamiennych.

6) UTYLIZACJA URZADZENIA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejskg
H dyrektywa 2012/19/EU w sprawie zuzytego sprzetu

elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Produkt ten nie
mmm  moze byc¢ traktowany jako odpad komunalny. Urzagdzenie
nalezy oddac¢ do punktu zbiérki organizujacego recykling
elektrycznych i elektronicznych urzadzen gospodarstwa
domowego. Aby uzyskaé wiecej szczegdtowych informacji na temat
postepowania, odzyskiwania i recyklingu tego produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem miejskim, przedsigbiorstwem
zajmujgcym sie utylizacjg odpadéw lub punktem, w ktdrym
zakupiono produkt. Prawidtowa utylizacja pomaga zapobiec
negatywnym skutkom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.
Ponownie wykorzystujac, oddajac do recyklingu lub wykorzystujac
w inny sposéb stare urzgdzenia wnosisz wazny wktad w ochrone
$rodowiska.

DOTYCZY TYLKO ZJEDNOCZONEGO
KROLESTWA:

Zgodnie z przepisami dotyczacymi zuzytego sprzetu elekirycznego
i elektronicznego z 2013 r. (SI 2013/3113) (z poézniejszymi
zmianami), produkty, ktére nie nadajq sig juz do uzytku nalezy
oddzielnie odbierad i utylizowa¢ w sposéb przyjazny dla
Srodowiska.

7) GWARANCJA

W przypadku produktéw sprzedawanych na terenie Europejskiego
Obszaru Gospodarczego i Zjednoczonego Krolestwa, kupujacy
otrzymuje 2-letnig gwarancje na produkt jako ochroneg przed
brakiem zgodnosci zgodnie z dyrektywg (UE) 2019/771 i ustawg o
prawach konsumenta z 2015 r. (Zjednoczone Krélestwo).

19



Gwarancja ma zastosowanie tylko wtedy, gdy produkt uzytkowany

jest w warunkach domowych.

W zadnym wypadku nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody

powstate w wyniku:

. postgpowania niezgodnego z instrukcjg konserwacii i
uzytkowania

. normalnego zuzycia produktu (np. odbarwienia lub
zarysowania)

e wplywu czynnikdw zewnetrznych, np. szkody powstate w
wyniku warunkéw atmosferycznych, szkody powstate w
transporcie lub na skutek uderzen badz upadkéw.

W przypadku braku zgodnosci, zaleznie od okolicznosci:

. produkt zostanie naprawiony

. produkt zostanie wymieniony

e zwrdcona zostanie proporcjonalna czes¢ kwoty zaptaconej
za produkt

e zwrocona zostanie cata kwota, jakg zaptacono za produkt.

Nalezy koniecznie zachowa¢ dowdd zakupu produktu, na ktérym

widnieje data zakupu lub dostawy. Dowdd zakupu lub dostawy

bedzie potrzebny w razie checi egzekwowania $rodkéw zaradczych

z tytutu braku zgodnosci.

Niniejsze postanowienia nie majg wptywu na prawa

ustawowe, jakie ma kupujacy jako klient zgodnie z

obowigzujacymi przepisami krajowymi (dotyczacymi np.

sprzedazy dobr konsumenckich), ktére moga sig réznic,
zaleznie od kraju. Niniejsze postanowienia maja charakter
wylacznie informacyjny i nie stanowiag gwarancji handlowej,
zapewniajacej kupujacemu inne prawa niz te, ktére mu
przystuguja zgodnie z obowigzujacymi przepisami krajowymi.

W razie jakichkolwiek pytan dotyczacych produktu, nalezy

kontaktowa¢ sig z naszym dziatem obstugi klienta, piszac na adres:

hello@greenchef-cookware.com

Biuro obstugi klienta przekaze informacje na temat nastgpnych

krokow.

Zyczymy mitego korzystania z zakupionego urzadzenia!

Dla Zjednoczonego Krolestwa: gwarancja okreslona powyzej jest

udzielana przez The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Pred pouzitim tohoto spotfebice se peclivé seznamte s nize
uvedenymi pokyny. Tyto pokyny doporu€ujeme uschovat. Tyto
bezpecnostni pokyny je pfi pouzivani elektrickych spotfebict nutné
dodrZovat v zéjmu vasi vlastni bezpecnosti.

1)
N
1.

N

VSEOBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY

EBEZPECI

Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi a osoby bez potfebnych znalosti a zkusenosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpe¢ném
pouzivani spotfebice a pokud rozumi nebezpecim, které
pouzivani spotfebice obnasi.

Nedovolte détem, aby si se spotrebicem hraly.

Déti smi provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu tohoto
spotfebice, pouze pokud jsou starsi 8 let a jsou pod
dohledem.

Spotebi¢ a jeho napgjeci kabel uchovavejte mimo dosah déti
mladsich 8 let.

& U POZO RN E N i: Horky povrch.

Pristupné plochy mohou byt béhem pouzivani horké.
Na horkou paru a horky vzduch davejte pozor také pfi
vyjiméni fritovaciho koSe ze spotfebice.
Povrch pod spotfebicem se mize béhem pouzivani zahrat.
Pokud zjistite, Ze ze spotfebice vychazi tmavy kouf, okamzité
spotiebi¢ odpojte ze zasuvky. Pfed vyjmutim fritovaciho kose
ze spotiebice vyckejte, nez se ze spotfebice prestane kourfit.

UPOZORN E N i: Spotfebit umistéte na stabilni,

vodorovny a hladky povrch.

Tento spotfebi¢ je uréen pouze k béZnému pouziti v
domacnosti. Neni urcen k po-uziti v prostfedi, jako jsou
kuchyrky pro zaméstnance v obchodech, kancelarich, na
farmach nebo na jinych pracovistich, ani k pouZiti hosty

v hotelech, motelech, penzionech a jinych ubytovacich
zarizenich.

Nepouzivejte spotfebi¢ k jinym Uceldm, nez které jsou
uvedeny v tomto navodu.

Pokud je spotfebi¢ pouzivan nespravné nebo k
profesionalnim ¢i poloprofesional-nim Gcelim nebo pokud
neni pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v navodu k
pouziti, zaruka pozbyva platnosti a je vyloucena jakakoli
odpovédnost za zplisobe-né $kody.

Nezapojujte spotfebi¢ do zasuvky ani neobsluhujte oviadaci
panel mokryma rukama.

20.
21.

22.

23.

24.
25.

26.
27.

28.

2)

(@) Oviadaci panel

(@) Télo horkovzdusné fritézy
@ Fritovaci ko$

(@ Vyjimatelny tac

Pred pfipojenim spotfebice zkontrolujte, zda napéti uvedené
na spotebici odpovida napéti v mistni siti ve vasi zemi.
Spotfebi¢ nepouzivejte, pokud je poskozena zastrcka,
napajeci kabel nebo samotny spotfebic.

Pokud je napéjeci kabel poskozen, musi jej vymeénit vyrobce
nebo jeho servisni zastupce ¢i podobné kvalifikovana osoba,
aby se predeslo nebezpeci.

Dbejte na to, aby se napajeci kabel nenachazel v blizkosti
horkych povrch.

Spotrebic pfipojujte pouze do uzemnéné zasuvky. Vzdy se
ujistéte, Ze je zastrcka spravné zasunuta do zasuvky.

Nikdy tento spotfebi€ nepfipojujte k externimu ¢asovému
spinaci nebo samostatnému systému dalkového ovladani.
Spotfebi¢ nestavte ke sténé ani k jinym spotrebicim. Na
zadni strané a po stranach ponechte alespon 10 cm volného
prostoru a 10 cm volného prostoru by mélo zustat také nad
spotiebi¢em. Na spotfebi¢ nic nepokladejte.

Nenechaveijte spotrebic v provozu bez dozoru.

Potraviny vzdy vkladejte do fritovaciho koSe tak, aby se
nemohly dostat do pfimého kontaktu s topnymi télesy.

Pokud je horkovzdu$na fritéza v provozu, ponechte otvory pro
privod a odvod vzduchu volné a nezakryveite je.

Pri horkovzdusném fritovani z otvorti pro odvod vzduchu
vystupuje horka para. Dbejte na to, aby vase ruce i tvar
zUstavaly v bezpecné vzdalenosti od pary vystupujici z
pristroje a od otvord pro odvod vzduchu.

Po pouZiti spotfebi€ vzdy odpojte ze zasuvky.

Nez zacnete se spotfebicem manipulovat nebo jej Cistit,
nechte jej pfiblizné 30 minut vychladnout.

Odstrarite spalené zbytky.

Nikdy neponoruite topna télesa ani kryt spotfebice, ktery
obsahuje elektrické soucasti, do vody ani je neoplachuijte pod
tekouci vodou.

Do vnitfniho prostoru spotfebiCe se nesmi dostat voda ani jiné
kapaliny, jinak hrozi nebezpe¢i Urazu elektrickym proudem.

POPIS SOUCASTI VYROBKU

(®) Rukojet fritovaciho kose
@ Otvory pro odvod vzduchu
(@) Napajeci kabel

PRED PRVNIM POUZITIM

Odstrarite veskery obalovy material.
Odstrarite ze spotfebic¢e vSechny nalepky a stitky kromé
typového Stitku.

Duikladné vycistéte vyjimatelny tac a fritovaci ko horkou
vodou, trochou prostfedku na myti nadobi a neabrazivni
houbickou.

POZNAM KA: Vyjimatelny tac a fritovaci ko$
mUzete myt také v mycce nadobi.

Otrete vnéjsi stranu spotfebice vihkym hadfikem a osuste ji. K
Cisténi vnitfku pouZijte suchy hadrik.
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Horkovzdusna fritéza funguje na principu horkého vzduchu.
Nenaplriujte fritovaci ko$ olejem ani tukem na smazeni.

PRIPRAVA K POUZITi

Spotebi¢ umistéte na stabilni, vodorovny a hladky povrch.
Nepokladejte spotfebi¢ na povrchy z materiald, které nejsou
odolné vici teplu.

Umistéte vyjimatelny tac spravné do fritovaciho koSe.
Nenaplriujte fritovaci ko$ olejem ani jinou tekutinou.

Na spotfebi¢ nic nepokladejte. Jakékoli predméty umisténé na
spotfebici by narusily proudéni vzduchu a ovlivnily vysledek
horkovzdusného fritovani.

POZNAMKA: pii prvnim pouZiti mize z
horkovzdus$né fritézy vychazet kour nebo mirny zapach.

To je normalni a jedna se o prechodny jev. Zajistéte v okoli
horkovzdu$né fritézy dostatecné vétrani.

POUZITI

8 prednastavenych program: fries (hranolky), chicken (kure),
chicken wings (kufeci kfidylka), steak (steak), bake (peceni), fish
(ryby), meat (maso), begetables (zelenina)

(E) Delay start timer

(A) Temperature @ (Casovac
(Teplota) odlozeného
startu)

(B) Minus (Minus)

)

(F) Plus (Plus)

(C) Time (Cas) (G) Menu (Nabidka)

@b ®

(D) Start/Pause

22

(Spusteni/ 8% |+ Fan (Ventiton)
pozastaveni)
&% | (1) Heating (Ohfev)

Zapnuti: zasunte zastréku do zasuvky; uslysite zvukovy
signal. Displej se na jednu sekundu rozsviti. Poté se spotfebi¢
vrati do pohotovostniho rezimu: vechny kontrolky kromé
tlacitka Start/Pause (Spusténi/pozastaveni) zhasnou.

Vybér nabidky/teplota/€as: Stisknéte tlacitko spusténi/
pozastaveni (D) a rozsviti se vSechny kontrolky tlacitek;
tlacitko spusténi/pozastaveni bude blikat. Vychozi teplota
bude 180 °C a €asovac bude nastaven na 15 minut. Cas

a teplotu miZete nastavit stisknutim tlacitka ¢asu (C)

nebo teploty (A) a stisknutim tlacitka plus (F) nebo minus
(B). Stisknutim tlacitka nabidky (G) muzete také vybrat
prednastaveny program. Po stisknuti tlacitka nabidky se
rozsviti aktualné zvoleny program. Tisknéte tlacitko nabidky,
dokud se nerozsviti pozadovany program, a stisknutim tlacitka
spusténi/pozastaveni (D) program spustte. Kazdy program
ma vlastni prednastavenou teplotu. Cas a teplotu mizete
libovolné nastavit tak, Ze nejprve stisknete tlacitko casovace
nebo teploty a poté tlacitko plus nebo minus.

Rozsah regulace teploty je 35 az 200 °C. Stisknutim tlacitka
plus nebo minus se teplota zvysi nebo snizi o 5 °C.

Casové rozmezi je 1 az 60 minut. Stisknutim tlagitka plus
nebo minus se ¢as prodlouzi nebo zkrati v krocich po 1
minuté.

Casovac odlozeného startu: Pokud nechcete
horkovzdusnou fritézu spustit okamZité, mizete pouzit funkci
odloZeného startu. Hned po dokonceni vybéru nabidky
stisknéte tlacitko odlozeného startu (E). Zobrazi se 1H, coz
znamend jednu hodinu. Tisknutim tlacitka plus (F) muzete
start odloZit az 0 24 hodin. Poté stisknéte tlacitko spusténi/
pozastaveni (D) a funkce odloZzeného startu se aktivuje. Na
displeji se stfidavé zobrazuije teplota, doba pfipravy pokrmu a
doba odloZeného startu. Program odloZeného startu muzete
zrusit stisknutim tlacitka odloZeného startu (E) na 3 sekundy.

TIPY

Spusténi/Pozastaveni/Zastaveni: Po vybéru programu

a nastaveni spravného ¢asu a teploty stisknéte tlacitko
spusténi/pozastaveni (D). Po zaznéni zvukového signalu
prestane tladitko spusténi/pozastaveni blikat a program

se spusti. V pribéhu pfipravy pokrmu miizete probihajici
program pozastavit stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni
(D). Uslysite pipnuti a tlacitko spusténi/pozastaveni zatne
blikat. V prabéhu pfipravy pokrmu mUiZete probihajici program
ukongit stisknutim tlacitka spusténi/pozastaveni (D) na 3
sekundy. UslySite pipnuti a horkovzdu$na fritéza se prepne do
pohotovostniho rezimu.

POZNAM KA: Béhem horkovzdusného

fritovani se na displeji stfidavé zobrazuje teplota a ¢as. Kdyz
vyjmete fritovaci ko$, chod pistroje se zastavi a vy mizete
zkontrolovat vysledek pfipravy pokrmu nebo protiepat
suroviny. Po vloZeni ko$e zpét do horkovzdusné fritézy bude
fritéza pokracovat ve zvoleném programu.

Pokud dojde k vypadku napajeni nebo vytahnete zastréku

ze zasuvky, horkovzdusna fritéza se vypne. Po obnoveni
napéjeni nebo kdyz znovu zapojite zastréku se horkovzdusna
fritéza prepne do pohotovostniho rezimu. Budete muset znovu
zvolit program.

Béhem horkovzdusného fritovani mlzete takeé libovolné
nastavit ¢as a teplotu tak, ze nejprve stisknete tlacitko ¢asu
(C) nebo teploty (A) a poté tlaitko plus (F) nebo minus (B).
Konec programu: Po uplynuti doby nastavené v programu
se topné téleso vypne. Na obrazovce se zobrazi END
(KONEC). Pokud pokrm jesté neni hotovy, jednoduse zasurite
ko$ zpét do horkovzdu$né fritézy a nechte pokrm pfipravovat
nékolik dalSich minut. Po dokonceni programu zlistane
motor v chodu jesté asi 30 sekund, aby se spotfebi¢ ochladil.
Poté uslysite pipnuti a horkovzdusna fritéza se pfepne do
pohotovostniho rezimu.

Neobracejte fritovaci kos dnem vzh(iru, protoze by se zbytky
oleje zachycené na dné koSe mohly vylit a vytéci na pokrm.
Po horkovzdusném fritovani jsou koS, vyjimatelny tac a
pokrm horké. V zavislosti na typu potravin pfipravovanych v
horkovzdusné fritéze mlze z fritovaciho koe unikat para.
Tip: K vyjmuti velkych nebo kiehkych kousk potravin z
fritovaciho koSe pouzijte kleste.

Po dokonceni pripravy jedné davky je horkovzdusna fritéza
okamzité pripravena k pfiprave dalsi davky potravin.

Mensi kousky potravin obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu
pripravy nez vétsi kousky.

Vétsi objem potravin vyZzaduje pouze o néco delSi dobu
pripravy, mensi objem potravin vyZaduje pouze o néco kratsi
dobu pfipravy.

Protiepani mensich kousku v poloviné doby pfipravy
optimalizuje vysledek a miZe pomoci zabranit
nerovnomeérnému osmazeni.

K syrovym bramboram piidejte trochu oleje, aby byly kfupavé.
Pfipravované potraviny zacnéte v horkovzdusné fritéze smazit
do nékolika minut po doliti oleje.

V horkovzdusné fritéze nepfipravujte extrémné mastné
potraviny, jako jsou napriklad klobasy.

Drobné pokrmy, které Ize pripravit v troubé, Ize pfipravit i v
horkovzdusné fritéze.

Z predpfipraveného tésta snadno a rychle pfipravite kousky

s naplni. Predpfipravené tésto také vyzaduje kratsi dobu
pripravy nez doméci tésto.

Pokud chcete upéct kola¢ nebo quiche nebo pokud chcete
fritovat kfehké nebo pInéné pokrmy, viozZte do koSe plech
nebo nadobu na peceni.

Horkovzdusnou fritézu mizZete pouzit také k ohfivani pokrma.
Chcete-li pokrm ohrét, nastavte teplotu na 150 °C a ¢as az
na 10 minut.



RESENi PROBLEMU

Problém

Mozna pricina

Reseni

Horkovzdusna fritéza nefunguje

Spotebi¢ neni zapojen do zasuvky.

Zasurite sitovou zastréku do uzemnéné zasuvky.

Potraviny smazené v
horkovzdus$né fritéze nejsou
propecené.

Objem potravin v kosi je prilis velky.

Vkladejte do koSe potraviny po mensich davkach. Mensi
davky se smazi rovnomérnéji.

Nastavena teplota je prilis nizka.

Upravte teplotu.

Doba pripravy je prilis kratka.

Upravte Cas.

Potraviny se v horkovzdu$né
fritéze smazi nerovhomémé.

Nékteré druhy potravin je tfeba v poloviné

doby pfipravy protfepat.

Kousky potravin, které leZi na sobé nebo pres sebe (napf.
hranolky), je tfeba v poloviné doby pfipravy protrepat.

Usmazené kousky nejsou po
vyjmuti z horkovzdusné fritézy
kfupavé.

Pouzili jste druh pokrmu, ktery je uréen k

pripravé v tradicni fritéze.

Pro kiupavéjsi vysledek pouzijte pokrm uréeny pro pfipravu
v troubé nebo jednotlivé kousky lehce potiete olejem.

KoS nelze do spotrebice
spravné zasunout.

Kosi je pfilis napinén.

Nenaplfiujte ko$ nad rysku MAX.

Ze spotebiCe vychazi bily kour.

Pripravujete mastné potraviny.

Pokud v horkovzdu$né fritéze smazite mastné potraviny,
do kose nakape velké mnozstvi oleje. Olej vytvafi bily kout
a ko$ se mlize zahtat vice nez obvykle. To nema viiv na
spotiebic ani na konecny vysledek.

V kosi jsou stale zbytky tuku z pfedchoziho

pouziti.

Bily kour je zplisoben zahfivanim tuku v kosi. Po kazdém
pouziti ko$ fadné vycistéte.

Hranolky ze syrovych
brambor se ve fritéze smazi
nerovnomeérne.

Nakrajené brambory jste pfed smazenim

fadné neoplachli.

Nakrajené kousky brambor fadné oplachnéte, abyste z
jejich povrchu odstranili Skrob.

Hranolky pfipravované ze
syrovych brambor nejsou po
vyjmuti z horkovzdusné fritézy
kfupavé.

Kfupavost hranolk( zavisi na mnozstvi

oleje a vody v hranolcich.

Pred pfidanim oleje se uijistéte, Ze jste nakrajené kousky
brambor fadné osusili.

Aby byly hranolky kfupavéjsi, nakréjejte brambory na mensi
kousky.

Pro kiupavéjsi vysledek pridejte trochu vice oleje.

3) UDRZBA A CISTENI

Po kazdém pouziti spotiebi¢ vycistéte.

e Vyjimatelny tac a ko$ jsou opatfeny nepfilnavym povrchem.
K ¢isténi nepouzivejte kovové kuchyriské nacini ani abrazivni
Cistici prostfedky, protoze by mohly posko-dit nepfilnavy

povrch.

e Vytahnéte zastréku ze zasuvky a nechte spotrebic

vychladnout.

«  POZNAMKA: vyiméte kos, aby horkovzdusna

fritéza rychleji vychladla.

e Vnéjsi plast spotfebice otfete vihkym hadfikem.

e Umyjte vyjimatelny tac a ko$ horkou vodou, trochou
prostfedku na myti nadobi a neabrazivni houbickou. K
odstranéni zbylych necistot muzete pouzit tekuty od-

mastovac.

. POZNAMKA: Vyjimatelny tac a kos Ize myt v

mycce nadobi.

e Tip: Pokud se na vyjimatelny tac a ko$ prichyti zbytky jidla,
naplite ko$ horkou vo-dou s trochou prostfedku na myti
nadobi. Vlozte vyjimatelny tac do koSe a nechte vyjimatelny
tac i kos priblizné 10 minut odmogit.

e Vnitfek spotebice Cistéte suchym hadfikem nebo neabrazivni

houbickou.

e  Topneé téleso vycCistéte kartatkem, abyste odstranili pfipadné

zbytky potravin.
ULOZENI

e Neukladejte horkovzdusnou fritézu spolecné s kovovym
kuchynskym nacinim nebo ostrymi predméty, protoze by
mohlo dojit k poskrabani nebo poskozeni povrchu.

. Pred ulozenim vzdy zkontrolujte, zda jsou horkovzdusna
fritéza a vSechny dalsi soucasti Cisté a suché. Horkovzdusnou
fritézu skladujte v suché skfifice na nadobi.

5) NAHRADNI DILY
Upozorfiujeme, Ze pro tento spotfebi¢ nejsou dostupné zadné
nahradni dily.

6) LIKVIDACE SPOTREBICE

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smémici
E 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych

zafizenich (WEEE). S vyrobkem se nesmi nakladat jako s
" komunalnim odpadem. Vyrobek namisto toho odvezte na
sbérné misto uréené k recyklaci elektrickych a elektronickych
domécich spotiebicd. Podrobnéjsi informace o dal$im zpracovani,
vyuZziti a recyklaci tohoto vyrobku ziskate na mistnim méstském
uradé, u poskytovatele sluzeb pro likvidaci odpadu z domécnosti
nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili. Spravny zpusob
likvidace pomahé predchazet nepfiznivym dopadiim na Zivotni
prostredi a lidské zdravi. Opétovnym pouZitim, recyklaci a/nebo
jinym vyuZitim starych spotiebi¢t vyznamné piispivate k ochrané
Zivotniho prostredi.

PLATi POUZE PRO SPOJENE KRALOVSTVi:

Podle nafizeni o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich z roku 2013 (SI 2013/3113) (v platném znéni) musi byt
jiz nepouzitelné vyrobky shromazdovany oddélené a likvidovany
zpUsobem Setrnym k Zivotnimu prostredi.

7) ZARUKA

Na vyrobky prodavané v Evropském hospodarském prostoru a ve

Spojeném kralovstvi se vztahuje 24mésicni zéruka jako ochrana

proti neshodé v souladu se smérnici (EU) 2019/771 a zakonem o

pravech spotfebitelli z roku 2015 (Spojené kralovstvi).

Zaruka plati pouze v pfipadé, Ze vyrobek slouzi k

neprofesionalnimu pouZiti.

V zadném pripadé neodpovidame za vady zplisobené:

e nedodrzenim pokyn( pro péci a pouzivani;

e b&Znym opotfebenim (napf. zménou barvy nebo
poskrabanim) a/nebo
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e vlivem vnéjSich faktorti, napt. poskozenim vlivem pocasi,
poskozenim pii preprave, poskozenim zplisobenym narazy
nebo otfesy.

V pfipadé nesouladu bude v zavislosti na okolnostech

. produkt opraven;

e produkt vyménén;

e vracena pomeérna ¢ast ceny zaplacené za produkt, nebo

e vracena cela cena zaplacena za vyrobek.

Uschovejte si prosim doklad o nakupu nebo dodani vyrobku s

uvedenim data nakupu nebo dodani. Pokud budete chtit uplatnit

opravné prostiedky z divodu nesouladu, budete potiebovat doklad

o koupi nebo dodani.

Témito ustanovenimi nejsou dotéena zadna zakonna

prava, ktera vam jako zakaznikovi nalezi podle platnych

vnitrostatnich predpisti (napf. o prodeji spotiebniho zbozi),

které se mohou v jednotlivych zemich lisit. Tato ustanoveni
maji pouze informativni charakter a nepredstavuji obchodni
zaruku, ktera by vam poskytovala jina prava, nez jaka mate
podle platnych vnitrostatnich predpisti.

Méate-li jakékoli dotazy k produktu, muzete kontaktovat

nas zakaznicky servis e-mailem na adrese:

hello@greenchef-cookware.com

Z&kaznicky servis vas bude informovat o dal$im postupu.

Uzivejte si svého spotfebice!

Pro Spojené kralovstvi: vySe uvedend zaruka je poskytovana

spole¢nosti The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Pred pouzitim tohto spotrebica si pozorne precitajte nasledujice
pokyny. Odporticame vam, aby ste si tieto pokyny uschovali. Pre
va$u vlastni bezpecnost je pri pouzivani elektrickych spotrebicov
nevyhnutné dodrZiavat' tieto bezpecnostné pokyny.

1) VSEOBECNE BEZPECNOSTNE POKYNY
NEBEZPECENSTVO

Tento spotrebi¢ mozu pouzwat deti vo veku od 8 rokov a
starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
duSevnymi schopnostami alebo nedostatkom skisenosti
a znalosti, ak st pod dohladom alebo st poucené o
bezpe¢nom pouzivani spotrebic¢a a rozumeju stvisiacim
nebezpecenstvam.

2.  Deti sa so spotrebicom nesmu hrat'.

3. Cistenie a pouzivateisku Udrzbu nesmu vykonavat' deti, pokial
nie su starsie ako 8 rokov a nie st pod dohladom.

4.  Spotrebi¢ a jeho napéjaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.

5. UPOZORNENIE: Horici povrch.

Pristupné povrchy sa mozu pocas pouzivania

zohriat'.

6.  Pri vyberani ko$a zo spotrebica davaijte pozor aj na horticu
paru a hortci vzduch.

7. Povrch pod spotrebicom sa moze pocas pouzivania zahriat'.

8.  Akuvidite, Ze zo spotrebi¢a vychadza tmavy dym, okamzite
spotrebi¢ odpojte. Pred vybratim koSa zo spotrebica pockajte,
kym dym nezmizne.

UPOZORNENIE: Spotrebi¢ umiestnite na

stabilny, vodorovny a rovny povrch.

9.  Tento spotrebi¢ je ureny iba na pouzitie v beznej doméacnosti.
Nie je uréeny na pouZitie v prostrediach, ako st kuchyne
pre zamestnancov obchodov, kancelarii, fariem alebo
inych pracovnych prostredi, ani nie je uréeny na pouzivanie
klientmi v hoteloch, moteloch, penziénoch a inych obytnych
prostrediach.

10. Spotrebi¢ nepouzivajte na iny Ucel, ako je opisané v tomto
navode.

11. Ak sa spotrebi¢ pouziva nespravne alebo na profesionalne
Ci poloprofesionalne Ucely alebo v pripade, Ze sa nepouZiva
podla pokynov v navode na pouZitie, straca zaruka platnost' a
odmietame akukolvek zodpovednost' za spdsobené Skody.

12.  Spotrebi¢ nezapdjajte ani ovladaci panel neobsluhujte
mokrymi rukami.

13.  Pred pripojenim spotrebi¢a skontrolujte, ¢i napatie uvedené
na spotrebi¢i zodpovedéa napétiu v miestnej sieti vadej krajiny.

14. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodena zastrcka, napajaci
kabel alebo samotny spotrebic.

15. Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit' vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo podobne vyskolena osoba, aby
sa predislo nebezpecenstvu.

16. Napajaci kabel nepriblizujte k horticim povrchom.

17.  Spotrebic pripajajte len do uzemnenej elektrickej zasuvky.
Vzdy sa uistite, Ze je zastrtka spravne zasunuta do elektrickej
Zasuvky.

18. Tento spotrebi¢ nikdy nepripajajte k externému casovému
spinacu alebo samostatnému systému dialkového ovladania.

19.  Spotrebi¢ neopierajte o stenu ani o iny spotrebi€. Ponechajte
volny priestor aspor 10 cm za zadnou stranou a po bokoch
a volny priestor 10 cm nad spotrebicom. Na spotrebi¢ ni¢
nekladte.

20. Pocas pouzivania nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.

21. Suroviny vzdy vkladajte do koSa, aby sa nedostali do kontaktu
s vykurovacimi telesami.

22. Ked je teplovzdusna fritéza v prevadzke, nezakryvajte vstup
a vystup vzduchu.

23. Pocas teplovzdusného fritovania sa cez vystupy vzduchu
uvolriuje hortica para. Ruky a tvar drzte v bezpecnej
vzdialenosti od pary a vystupov vzduchu.

24. Po pouziti spotrebi¢ vzdy odpojte z elektricke;j siete.

25.  Pred manipulaciou so spotrebi¢om alebo pred jeho Eistenim
ho nechajte aspori 30 minut vychladnut.

26. Odstrarite pripalené zvysky.

27. Nikdy neponarajte kryt, ktory obsahuje elektrické komponenty,
a nikdy neponarajte vykurovacie telesa do vody, ani ich
neoplachuijte pod teclcou vodou.

28. Nedovolte, aby do spotrebica vnikla voda alebo ina kvapalina,
aby nedoslo k zasahu elektrickym prudom.

2) POPIS SUCASTI

@ Ovladaci panel

@ Telo teplovzdusne;j fritézy

®)kos

@ Priehradka na fritovanie
dochrumkava

7

(®) Rukovt kosa
@ Otvory pre vystup vzduchu
(@ Napéijaci kabel

PRED PRVYM POUZITIM

e  Odstrante vSetok obalovy material.

e  Zo spotrebica odstrante vSetky nalepky alebo Stitky okrem
Stitku s technickymi tdajmi.

. Dékladne vycistite priehradku na fritovanie dochrumkava
a fritovaci kd$ horucou vodou, trochou saponatu a
neabrazivnou $pongiou.

.« POZNAMKA: prichradku na friovanie

dochrumkava a fritovaci ko$ mézete Cistit’ aj v umyvacke riadu.

e Vonkajsiu Cast spotrebica utrite vihkou handrickou a osuste
ju. Na cistenie vnutra pouzite sucht handricku.

e  Teplovzdusna fritéza pracuje s hordcim vzduchom. Nepliite
koS olejom ani tukom na vyprazanie.

PRIPRAVA NA POUZITIE

. Spotrebi¢ umiestnite na stabilny, vodorovny a rovny povrch.

25



Spotrebi¢ neumiestriujte na povrchy, ktoré nie st odolné vodi
teplu.

Vlozte priehradku na fritovanie do ko$a spravnym spdsobom.
Neplrite koS olejom ani inou tekutinou.

Na spotrebi¢ ni¢ neukladajte. Narisa to prudenie vzduchu a
ovplyvriuje vysledok teplovzdusného fritovania.

POZNAM KA: Pri prvom pouziti teplovzdusnej

fritézy z nej mdze vychadzat' dym alebo mierny zapach. Je
to normalne a po ¢ase to ustdpi. V okoli teplovzdusne;j fritézy
zabezpecte dostatocné vetranie.

POUZITIE

8 predvolenych programov: fries (hranolceky), chicken (kurca),
chicken wings (kuracie kridelka), steak (steak), bake (pecenie), fish
(ryba), meat (maso), vegetables (zelenina)

(E) Delay start timer

(A) Temperature @ (Casovac
(Teplota) neskorsieho
spustenia)

(B) Minus (Minus)

@

(F) Plus (Plus)

(C) Time (Cas)

(G) Menu (Ponuka)

@0 ©
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&% | (1) Heating (Ohrev)

Zapnutie: zapojte zastrcku do elektrickej zasuvky, budete
pocut’ zvukovy signdl. Displej sa na sekundu rozsvieti. Potom
sa vrati do pohotovostného rezimu: v3etky kontrolky okrem
tlagidla Start/Pauza zhasnu.
Vyber ponuky/teplotal¢as: Stlacte tlacidlo StartIPauza (D)
a véetky kontrolky tlagidiel sa rozsvietia, tlacidlo Start/Pauza
bude blikat'. Predvolena teplota bude 180 °C a predvoleny
¢as bude 15 minut. Cas a teplotu mézete upravit' stlacenim
tlacidla Casu (C) alebo tlacidla teploty (A) a stlacenim tlacidla
plus (F) alebo minus (B). Predvoleny program mdzete vybrat’
aj stlacenim tlacidla ponuky (G). Ked' stladite tlaCidlo ponuky,
program sa rozsvieti. Tlacidlo ponuky drZte stlacené, kym sa
nerozsvieti vami preferovany program, a program spustite
stlacenim tlacidla Start/Pauza (D). KaZdy program mé svoju
vlastnu predvolenu teplotu. Casa teplotu mozete voine
nastavit tak, Ze najskor stlacite tlacidlo ¢asovaca alebo teploty
a potom stlacite tlacidlo plus alebo minus.
Rozsah regulacie teploty je 35— 200 °C. Stlatenim tlacidla
plus alebo minus sa teplota bude zvySovat' alebo znizovat' v
krokoch po 5 °C.
Casovy rozsah je 1 a2 60 mintt. Stiadenim tlagidla plus alebo
minus sa ¢as bude zvySovat' alebo znizovat' v krokoch po
1 minGte.
Casovac neskorsieho spustenia: ak nechcete okamzite
spustit' teplovzdusné fritovanie, mozete pouzit' funkciu
neskorsieho spustenia. Hned po dokon&eni vyberu z ponuky
stlacte tlacidlo neskorSieho spustenia (E). Zobrazi sa text 1H,
¢o znamena Jednu hodinu. Stlacenim tlacidla plus (F) méZete
odlozit $tart aZ o 24 hodin. Potom stlaéte tlagidlo Start/Pauza
(D) a funkcia neskorsieho spustenia sa aktivuje. Na obrazovke
sa bude striedavo zobrazovat' teplota, doba pripravy jedla a
Cas neskorsieho spustenia. Program neskorsieho spustenia
moZzete zrusit' podrzanim stlaceného tlacidla neskorsieho
spustenia (E) na 3 sekundy.
StartIPauzaIStop Po vybere programu a nastaveni
spravneho ¢asu a teploty stlacte tlacidio Start/Pauza (D).
Ked zadujete zvuk, tlagidlo Start/Pauza prestane blikat a
spusti sa program. Ked je teplovzdusna fritéza v prevadzke,
stlacenim tlacidla Start/Pauza (D) program pozastavite.
Budete pocut’ pipnutie a tlacidlo Start/Pauza zacne blikat. Ked
je teplovzdusna fritéza v prevadzke, podrzanim stlaceného
tlacidla Start/Pauza (D) na 3 sekundy program zastavite.
Budete pocut’ pipnutie a teplovzdusna fritéza sa vrati do
pohotovostného rezimu.

POZNAM KA: pocas teplovzdusného fritovania

sa na obrazovke bude striedavo zobrazovat' teplota a ¢as.
Ked bude mozné vybrat fritovaci kds, spotrebi¢ prestane
fungovat' a mdzete skontrolovat vysledok pripravy jedla alebo
ingredienciami zatriast. Teplovzdusna fritéza bude pokracovat
vo zvolenom programe, ked' vloZite koS spat’ do ne;j.

Ked' sa prerusi napajanie alebo vytiahnete zastréku z
elektrickej zasuvky, teplovzdusnej fritéza prestane fungovat'.
Ked' sa obnovi napajanie alebo ked' znova zapojite zastrcku,
teplovzdusna fritéza sa vrati do pohotovostného rezimu.
Budete musiet’ znova vybrat’ svoj program.

Pocas teplovzdusného fritovania mézete Cas a teplotu
nastavit’ lubovolne tak, Ze najskor stlacite tlacidlo casovaca
(C) alebo teploty (A) a potom stlacite tlacidlo plus (F) alebo
minus (B).

Koniec programu: ked' sa skonci ¢as programu, vykurovacie
teleso prestane fungovat Na obrazovke uvidite slovo END.
Ak jedlo este nie je hotové, Jednoducho zasunte ko$ spét do
teplovzdusnej fritézy a pokracujte v priprave este niekolko
minut. Po dokon¢eni vasho programu bude motor ete bezat’
asi 30 sekund, aby sa spotrebi¢ ochladil. Potom budete pocut’
pipnutie a teplovzdusna fritéza sa vrati do pohotovostného
rezimu.

Neprevracaijte fritovaci ko$ hore dnom, pretoZe prebytocny
olej, ktory by mohol byt' na jeho dne, vytecie a vyleje sa na
jedlo. Po teplovzdusnom fritovani su ké$, priehradka na
fritovanie dochrumkava a jedlo hortce. V zavislosti od typu
ingrediencii v teplovzdusne;j fritéze mdZze z fritovacieho kosa
unikat' para.

Tip: Ak chcete vybrat' velké alebo krehké jedlo, na ich vybratie
z fritovacieho kosa pouzite klieste.

Ked je davka jedla hotova, fritéza je okamZite pripravena na
pripravu dalSej davky.

TIPY

Mensie suroviny si zvy¢ajne vyzaduijl o nieco kratsi ¢as
pripravy ako vacsie suroviny.

Vacsie mnozstvo surovin vyzaduije len o nieco dihsi ¢as
pripravy, mensie mnozstvo surovin len o nieco kratsi ¢as
pripravy.

Zatrasenie mensimi surovinami v polovici ¢asu pripravy
optimalizuje vysledok a méze pomdct zabranit' nerovnomerne
fritovanému jedlu.

Pre chrumkavy vysledok pridajte do Cerstvych zemiakov
trochu oleja. Suroviny fritujte vo fritéze do niekolkych mint po
pridani oleja.

V teplovzdusnej fritéze nepripravujte extrémne mastné
suroviny, ako su klobasy.

Pochutiny, ktoré sa daju pripravit' v rire, sa daju pripravit' aj v
teplovzdusne;j fritéze.

Na rychlu a jednoduchu pripravu plnenych jedal pouzite
vopred pripravené cesto. Vopred pripravené cesto si vyzaduje
aj kratSi Cas pripravy ako domace cesto.

Ak chcete upiect kola¢ ¢i quiche alebo ak chcete fritovat’
krehké ¢i plnené jedla, viozte do kosa formu na pecenie alebo
nadobu na pecenie.

Teplovzdusnu fritézu méZete pouzit' aj na zohrievanie jedal.
Ak chcete jedla zohriat', nastavte teplotu na 150 °C na ¢as do
10 mindt.



RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozna pricina

Riesenie

Teplovzdusna fritéza nefunguje | Spotrebic nie je zapojeny.

Zapojte zastréku do uzemnenej elektrickej zasuvky.

Jedla pripravované v Mnozstvo jedla v kosi je prili§ velké.

Do kosa vkladajte mensie davky jedla. MensSie davky sa
frituji rovnomernejsie.

teplovzdugnej fitéze nie su Nastavena teplota je prili§ nizka.

Upravte teplotu.

prepecené. Cas pripravy je prili kratky.

Upravte Cas.

Jedlo sa vo fritéze pripravuje

nerovnomerne. Casu pripravy zatriast’.

Ur¢ité druhy surovin je potrebné v polovici

Surovinami, ktoré leZia na sebe alebo krizom cez seba
(napr. hranolceky), je potrebné v polovici asu pripravy
zatriast'.

Fritované pochutiny nie st
chrumkavé, ked' ich vyberiem
z fritézy.

Pouzili ste typ pochutin, ktoré st uréené na
pripravu v tradicnej fritéze (s olejom).

Pre chrumkavejsi vysledok pouzite pochutiny uréené na
poutzitie v rdre alebo ich jemne potrite trochou oleja.

Nemd&zem spravne zasunut’

k&5 do spotrebica. V kosi je prili§ vela ingrediencii.

Neplrite kés nad oznacenie MAX.

Zo spotrebi¢a vychadza biely Pripravujete mastné jedlo.

dym.

Ked v teplovzdusnej fritéze fritujete mastné jedla, do koSa
vytecie velké mnoZstvo oleja. Olej vytvara biely dym a
ko$ sa moze zahriat’ viac ako zvy€ajne. Nema to vplyv na
spotrebi¢ ani na konec¢ny vysledok.

predchadzajiiceho pouzivania.

Ko$ este obsahuje zvysky mastnoty z

Biely dym je sposobeny zahrievanim tuku v kosi. Po
kazdom pouziti sa uistite, Ze ste kos riadne vyCistili.

Cerstvo pripravené hranolceky
sa v teplovzdusnej fritéze

. " fritovanim poriadne neoplachli.
pripravuju nerovhomerne. P P

Surové zemiakové hranolceky ste pred

Surové hranolCeky riadne oplachnite, aby ste z ich
vonkajsej strany odstranili Skrob.

Cerstvo pripravené hranoléeky
nie st chrumkavé, ked ich
vyberiem z fritézy.

Chrumkavost’ hranoléekov zavisi od

mnozstva oleja a vody v hranol¢ekoch.

Pred pridanim oleja sa uistite, ze ste surové zemiakové
hranol¢eky riadne vysusili.

Surové zemiakové hranoléeky nakrajajte na mensie kusky,
aby bol vysledok chrumkavejsi.

Pre chrumkavejsi vysledok pridajte trochu viac oleja.

3) UDRZBA A CISTENIE

Po kazdom poutZiti spotrebi¢ vydistite.

. Priehradka na fritovanie dochrumkava a k&s$ maju neprilnavy
povrch. Na ich Gistenie nepouzivaijte kovové kuchynské
nacinie ani abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze m6zu
neprilnavy povrch poskodit’

e Vytiahnite zastréku z elektrickej zasuvky a nechajte spotrebic
vychladnut.

. POZNAM KA: Vyberte kéS, aby sa teplovzdusna

fritéza rychlejSie ochladila.

e VonkajSiu Cast spotrebica utrite vihkou handri¢kou.

e Vygistite priehradku na fritovanie dochrumkava a ké$ horticou
vodou, trochou saponatu a neabrazivnou Spongiou. Na
odstranenie zvyskov necistét mézete pouzit’ odmastovaciu
kvapalinu.

. POZNAMKA: prichradia na fritovanie

dochrumkava a kd$ st vhodné do umyvacky riadu.

e Tip: Ak je na priehradke na fritovanie dochrumkava a kosi
prilepena necistota, napliite kd$ horticou vodou s trochou
Cistiaceho prostriedku. VioZte priehradku do koSa a nechajte
ich namocené priblizne 10 minut.

e Vycistite vnutro spotrebi¢a suchou handrickou alebo
neabrazivnou $pongiou.

e Vykurovacie teleso ogistite Cistiacou kefkou, aby ste odstranili
vSetky zvysky jedal.

SKLADOVANIE

e Teplovzdusnu fritézu neskladujte spolu s kovovym nacinim
ani ostrymi predmetmi, pretoZze by mohlo dojst’ k poskriabaniu
alebo poskodeniu povrchu.

e  Pred odloZenim sa uistite, Ze teplovzdusna fritéza a vietky jej
sUcasti su Cisté a suché. Teplovzdusnu fritézu uskladriujte v
suchej skrinke.

5) NAHRADNE DIELY
Upozormiujeme, Ze pre tento spotrebi¢ nie st k dispozicii Ziadne
nahradné diely.

6) LIKVIDACIA SPOTREBICA

Tento spotrebic je oznaceny podla eurépskej smernice
E 2012/19/EU o odpade z elektrickych a elektronickych

zariadeni (OEEZ). S vyrobkom sa nesmie zaobchadzat' ako
mm= s doméacim odpadom. Prineste ho na centralne zberné
miesto na recyklaciu elektrickych a elektronickych domécich
spotrebicov. Podrobnejsie informacie o spracovani, zhodnocovani a
recyklacii tohto vyrobku vam poskytne vas miestny mestsky trad,
urad na likvidaciu domaceho odpadu alebo obchod, kde ste
vyrobok zakup||| Spravna likvidacia pomaha predchadzat’
nepriaznivym nasledkom na Zivotné prostredle aludské zdravie.
Opétovnym pouzitim, recyklaciou a/alebo inym pouzitim starych

spotrebicov vyznamne prispievate k ochrane nasho Zivotného
prostredia.

PLATi LEN PRE SPOJENE KRALOVSTVO:

Podia predpisov o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni
z roku 2013 (SI 2013/3113) (v zneni zmien a doplneni) sa vyrobky,
ktoré uz nie st pouzitelné, musia zbierat' oddelene a likvidovat'
spbsobom Setrnym k Zivotnému prostrediu.

7) ZARUKA

V pripade vyrobkov predavanych v ramci Eurépskeho
hospodarskeho priestoru a Spojeného kralovstva mate narok na,
24-mesacnu zaruku na vyrobok ako ochranu proti nestladu podia
smernice (EU) 2019/771 a zékona o pravach spotrebitela z roku
2015 (Spojené kralovstvo).

Zaruka plati len vtedy, ak vyrobok pouzivate na iné ako
profesionalne pouzitie.
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V Ziadnom pripade nenesieme zodpovednost’ za akékolvek chyby

sposobené:

. nedodrziavanim pokynov na starostlivost’ a pouZitie;

e beznym opotrebovanim (napr. sfarbenie alebo Skrabance) a/
alebo

e vplyvom vonkajsich faktorov, napr. poskodenie pocasim,
poskodenie pri preprave, poskodenie spdsobené udermi
alebo nérazmi.

V pripade nesuladu, v zavislosti od okolnosti,

e vyrobok bude opraveny;

e vyrobok bude vymeneny;

e vratena bude prislusna cast ceny zaplatenej za vyrobok alebo

e vratena bude Uplna cena zaplatena za vyrobok.

Uschovaijte si doklad o nékupe alebo dodani vyrobku, na ktorom

je uvedeny datum nakupu alebo dodania. Tento doklad o nakupe

alebo dodani vyrobku budete potrebovat’, ak si chcete uplatnit’

prostriedky napravy z dévodu nesuladu.

Tieto ustanovenia nemaju vplyv na Ziadne zakonné prava,

ktoré mate ako zakaznik podia platnych narodnych predpisov

(napr. o predaji spotrebného tovaru), ktoré sa mézu v

jednotlivych krajinach lisit’. Tieto ustanovenia sluzia len na

informacné Gcely a nepredstavuju obchodnu zaruku, ktora

vam poskytuje iné prava ako tie, ktoré mate podla platnych

narodnych predpisov.

Ak méte akékolvek otazky tykajtice sa vyrobku, mozete

kontaktovat’ nas zakaznicky servis e-mailom na adrese:

hello@greenchef-cookware.com

Z&kaznicky servis vas bude informovat’ o dal$ich krokoch.

UZite si pouzivanie vasho spotrebical

Pre Spojené kralovstvo: Zaruku uvedenu vyssie poskytuje

spolo¢nost’ Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Prima di utilizzare l'apparecchio, leggere attentamente le seguenti
istruzioni. Si consiglia di conservare le istruzioni. Per la vostra
sicurezza, seguite queste istruzioni quando utilizzate apparecchi
elettrici.

1)
P
1.

10.

11.

12.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA GENERALI

ERICOLO

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di
almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, o da persone prive di esperienza o della
necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure
dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni per 'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i pericoli
connessi.

| bambini non devono giocare con 'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono
essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano piti di 8
anni e non siano sorvegliati.

Tenere |'apparecchio e il cavo di alimentazione lontano dalla
portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

ATTENZIONE: Superficie calda. La

superficie dell'apparecchio pud scaldarsi durante
l'utilizzo.
Fare inoltre attenzione al vapore e all'aria calda quando si
rimuove il cestello dall'apparecchio.
La superficie sottostante I'apparecchio pud scaldarsi durante
l'uso.
Scollegare immediatamente I'apparecchio se si nota la
fuoriuscita di fumo scuro. Prima di rimuovere il cestello
dall'apparecchio, attendere che il fumo sia scomparso.

ATTENZION E: Posizionare 'apparecchio su

una superficie stabile, orizzontale e piana.

Questo apparecchio & destinato unicamente al normale uso
domestico. Non & de-stinato all'uso in ambienti come l'area
cucina di attivita commereciali, uffici, aziende agricole o altri
ambienti di lavoro, né ai clienti di alberghi, motel, bed and
breakfast e altre strutture residenziali.

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi dalla funzione
descritta nel manuale.

Se I'apparecchio viene utilizzato in modo improprio o per scopi
professionali o semi-professionali o se non viene utilizzato
secondo le istruzioni del manuale d'uso, la garanzia decade e
si declina ogni responsabilita per i danni causati.

Non utilizzare 'apparecchio o azionare il pannello di controllo
con le mani bagnate.

20.
21.

22.

23.

24,
25.

26.
27.

28.

2)
@ Pannello di controllo
@ Corpo della friggitrice

@ Cestello

@ Vassoio per frittura

Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione
indicata corrisponda a quella della rete locale del Paese di
utilizzo.

Non utilizzare l'apparecchio se la spina, il cavo di
alimentazione o I'apparecchio stesso sono danneggiati.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal suo addetto all'assistenza o da
una persona di pari qualifica per evitare rischi.

Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.
Collegare I'apparecchio solo a una parete di corrente con
messa a terra. Assicurarsi sempre che il cavo di alimentazione
sia inserito correttamente nella presa a muro.

Non collegare mai I'apparecchio a un timer esterno o a un
sistema di controllo a distanza separato.

Non posizionare I'apparecchio contro una parete o contro un
altro apparecchio. Lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul
retro e sui lati e 10 cm di spazio libero sopra I'apparecchio.
Non posizionare nulla sopra I'apparecchio.

Non lasciare I'apparecchio incustodito mentre € in funzione.
Inserire gli ingredienti solo nel cestello per evitare che entrino
in contatto diretto con gli elementi riscaldanti.

Non coprire le aperture di ingresso e di uscita dell'aria mentre
la friggitrice ad aria € in funzione.

Durante la frittura ad aria, viene rilasciato del vapore caldo
attraverso le aperture di uscita dell'aria. Tenere mani e viso

a distanza di sicurezza dal vapore e dalle aperture di uscita
dell'aria.

Scollegare sempre l'apparecchio dopo l'uso.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 30 minuti prima di
maneggiarlo o pulirlo.

Rimuovere il cibo bruciato.

Non immergere mai l'involucro, che contiene componenti
elettrici, e gli elementi riscaldanti in acqua, né sciacquarli sotto
il rubinetto.

Non far entrare acqua o altri liquidi all'interno del prodotto per
evitare scosse elettriche.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

(&) Maniglia del cestello
@Aperture di uscita dell'aria
@ Cavo di alimentazione

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette presenti
sull'apparecchio, ad eccezione dell'etichetta informativa.

Pulire accuratamente il vassoio e il cestello per frittura con
acqua calda, un po' di detersivo e una spugna non abrasiva.

NOTA: Il vassoio e il cestello per frittura possono
essere lavati anche in lavastoviglie.

Pulire la parte esterna dell'apparecchio con un panno umido e
asciugarlo. Utilizzare un panno asciutto per pulire I'interno.

La friggitrice ad aria funziona ad aria calda. Non riempire il
cestello con olio o grasso di frittura.
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PREPARAZIONE PER L’'USO

Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile,
orizzontale e piana.

Non collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al
calore.

Posizionare correttamente il vassoio per frittura nel cestello.
Non riempire il cestello con olio o altri liquidi.

Non mettere nulla sopra I'apparecchio. Questo interrompe il
flusso d'aria e influisce sul risultato della frittura ad aria.

NOTA: quando si utilizza la friggitrice ad aria per la
prima volta, & possibile che fuoriesca del fumo o un leggero
odore. Questo & normale e si attenuera presto. Assicurarsi
che la ventilazione intorno alla friggitrice ad aria sia sufficiente.

UTILIZZO

8 programmi preimpostati per fries (patatine), chicken (pollo),
chicken wings (ali di pollo), steak (bistecca), bake (pane e dolci),
fish (pesce), meat (carne), vegetables (verdure)

(E) Delay start
timer (timer di
awvio ritardato)

(A) Temperature
(temperatura)

®

@

(B) Minus (meno) (F) Plus (pit)

(C) Time (tempo) (G) Menu (menu)

@0 ®

30

©) (Sat\z/‘vnii)?s:j:a) }:{ (H) Fan (ventilatore)
sy | (1) Heating
hd (riscaldamento)

Accensione: inserire il cavo di alimentazione nella presa

di corrente: si udira un suono. Il display si accende per un
secondo, dopodiché torna alla modalita standby: tutte le luci si
spengono, tranne quella del pulsante di avvio/pausa (D).
Selezione del menu/temperatura/tempo: Premendo

il pulsante di avvio/pausa (D) tutte le spie dei pulsanti si
accendono e il pulsante di avvio/pausa lampeggia. La
temperatura predefinita sara di 180 °C e il timer predefinito
sara di 15 minuti. E possibile regolare il tempo e la
temperatura premendo il pulsante del timer (C) o della
temperatura (A) e premendo il pulsante pit (F) o meno (B).

E anche possibile premere il tasto menu (G) per selezionare
un programma preimpostato. Quando si preme il pulsante
del menu, il programma si accende. Continuare a premere

il pulsante del menu finché non si accende il programma
preferito e premere il pulsante di avvio/pausa (D) per avviare
il programma. Ogni programma ha una propria temperatura
predefinita. E possibile regolare liberamente il tempo e la
temperatura premendo prima il pulsante del timer o della
temperatura e poi il pulsante piti o meno.

L'intervallo di regolazione della temperatura & di 35-200 °C.
Premendo il pulsante piti 0 meno, la temperatura aumenta o
diminuisce a intervalli di 5 °C.

L'intervallo di tempo va da 1 a 60 minuti. Premendo il pulsante
pitl 0 meno, il tempo aumenta o diminuisce a intervalli di 1
minuto.

Timer di avvio ritardato: se non si desidera avviare
immediatamente la friggitrice ad aria, & possibile utilizzare

la funzione di awvio ritardato. Al termine della selezione

del menu, premere il pulsante di avvio ritardato (E). Verra
visualizzato 1H, che significa un'ora. Premendo il pulsante piu
(F) & possibile ritardare I'avvio fino a 24 ore. Quindi premere

il pulsante di avvio/pausa (D) per attivare la funzione di avvio
ritardato. Sullo schermo vengono visualizzati alternativamente
la temperatura, il tempo di cottura e l'ora di avvio ritardato. E
possibile annullare il programma di avvio ritardato premendo il
pulsante di avvio ritardato (E) per 3 secondi.
Avvio/PausalArresto: Dopo aver selezionato il programma
e impostato il tempo e la temperatura giusti, premere il
pulsante di avvio/pausa (D). Il pulsante di avvio/pausa smette
di lampeggiare dopo aver udito un suono e il programma si

awvia. Quando la friggitrice ad aria € in funzione, premere

il pulsante di avvio/pausa (D) per mettere in pausa il
programma. Si udira un segnale acustico e il pulsante di
awvio/pausa lampeggera. Quando la friggitrice ad aria & in
funzione, premere il pulsante di avvio/pausa (D) per 3 secondi
per interrompere il programma. Si udira un segnale acustico e
la friggitrice ad aria tornera in modalita standby.

NOTA durante la cottura ad aria, sullo schermo
vengono visualizzati alternativamente la temperatura e il
tempo. Quando si estrae il cestello di frittura, la macchina
smette di funzionare e si puo controllare il risultato della
cottura o scuotere gli ingredienti. Quando si rimette il cestello
nella friggitrice, questa continua a eseguire il programma
selezionato.

Quando I'alimentazione viene interrotta o si toglie il cavo di
alimentazione dalla presa di corrente, la friggitrice ad aria
smette di funzionare. La friggitrice ad aria tornera in modalita
standby quando tornera la corrente o quando si riattacchera la
spina. E necessario selezionare nuovamente il programma.
Durante la frittura ad aria e possibile regolare liberamente il
tempo e la temperatura premendo prima il pulsante del timer
(C) o della temperatura (A) e poi il pulsante piu (F) o meno (B).
Fine programma: l'elemento riscaldante smette di funzionare
al termine del programma. Sullo schermo apparira la parola
END (fine). Se gli ingredienti non sono ancora pronti, &
sufficiente reinserire il cestello nella friggitrice ad aria e cuocerli
per qualche minuto in piu. Al termine del programma, il motore
continua a funzionare per circa 30 secondi per far raffreddare
la macchina. Si udira un segnale acustico e la friggitrice ad
aria tornera in modalita standby.

Non capovolgere il cestello per frittura, perché l'olio in eccesso
che potrebbe trovarsi sul fondo potrebbe fuoriuscire e
riversarsi sugli ingredienti. Dopo la frittura ad aria, il cestello, il
vassoio per frittura e gli ingredienti sono caldi. A seconda del
tipo di ingredienti presenti nella friggitrice ad aria, & possibile
che dal cestello per frittura fuoriesca del vapore.
Suggerimento: per rimuovere ingredienti di grosse dimensioni
o delicati, utilizzare un paio di pinze per estrarli dal cestello
per frittura.

Quando una mandata di ingredienti & pronta, la friggitrice ad
aria € immediatamente pronta per prepararne un‘altra.

SUGGERIMENTI

Gli ingredienti pit piccoli di solito richiedono un tempo di
preparazione leggermente inferiore rispetto a quelli pitl grandi.
Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo

di preparazione solo leggermente pili lungo, una quantita
minore di ingredienti richiede un tempo di preparazione solo
leggermente piu breve.

Scuotere gli ingredienti piti piccoli a meta del tempo di
preparazione ottimizza il risultato e pud contribuire a evitare
una frittura non uniforme.

Aggiungere un po' di olio alle patate fresche per ottenere un
risultato croccante. Friggere gli ingredienti nella friggitrice ad
aria entro pochi minuti dall'aggiunta dell'olio.

Nella friggitrice ad aria non preparare ingredienti troppo grassi
come le salsicce.

Gli spuntini che si possono preparare in forno possono essere
preparati anche nella friggitrice ad aria.

Utilizzare un impasto preconfezionato per preparare snack
ripieni in modo semplice e veloce. L'impasto preconfezionato
richiede anche un tempo di preparazione piti breve rispetto a
quello dellimpasto fatto in casa.

Inserire nel cestello una teglia o una pirofila se si desidera
cuocere una torta o una quiche o se si desidera friggere
ingredienti delicati o ripieni.

E possibile utilizzare la friggitrice ad aria anche per riscaldare
gli ingredienti. Per riscaldare gli ingredienti, impostare la
temperatura a 150 °C per un massimo di 10 minuti.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria non

funziona elettrica.

L’apparecchio non € collegato alla presa

Inserire il cavo di alimentazione in una presa di corrente con
messa a terra.

Gli ingredienti fritti con la troppo grande.

La quantita di ingredienti nel cestello &

Mettere nel cestello piccole quantita di ingredienti. Le
quantita pit piccole vengono fritte in modo pit uniforme.

friggitrice ad aria non sono cotti.

La temperatura impostata € troppo bassa.

Regolare la temperatura.

Il tempo di preparazione & troppo breve.

Regolare il tempo.

Gli ingredienti vengono fritti
in modo non uniforme nella
friggitrice ad aria.

Alcuni tipi di ingredienti devono essere
scossi a meta del tempo di preparazione.

Gli ingredienti che si trovano uno sopra I'altro o uno di fronte
all'altro (ad esempio, le patatine fritte) devono essere scossi
a meta del tempo di preparazione.

Gli snack fritti non sono
croccanti quando escono dalla

friggitrice ad aria. tradizionale.

E stato utilizzato un tipo di snack che
deve essere preparato in una friggitrice

Per ottenere un risultato piti croccante, utilizzare snack da
forno o spennellarli leggermente di olio.

Non riesco a far scorrere
correttamente il cestello
nell'apparecchio.

Ci sono troppi ingredienti nel cestello.

Non riempire il cestello oltre l'indicazione MAX.

Dall'apparecchio esce del fumo

Si stanno utilizzando ingredienti grassi.

Quando si friggono ingredienti grassi nella friggitrice ad
aria, una grande quantita di olio fuoriesce nel cestello. L'olio
produce fumo bianco e il cestello puo riscaldarsi pit del
solito. Cio non influisce sull'apparecchio o sul risultato finale.

bianco.

dovuti all'uso precedente.

Il cestello contiene ancora residui di grasso

Il fumo bianco & causato dal riscaldamento del grasso nel
cestello. Assicuratevi di pulire bene il cestello dopo ogni
utilizzo.

Le patatine fresche vengono
fritte in modo non uniforme

nella friggitrice ad aria. patate prima di friggeri

Non si sono sciacquato bene i bastoncini di

Sciacquare bene i bastoncini di patate per eliminare I'amido
sulle parti esterne.

Le patatine fresche non sono
croccanti quando escono dalla

friggitrice ad aria. nelle patatine.

La croccantezza delle patatine dipende
dalla quantita di olio e di acqua presenti

Assicurarsi di asciugare bene i bastoncini di patate prima di
aggiungere ['olio.

Tagliare i bastoncini di patate piu piccoli per ottenere un
risultato piu croccante.

Per un risultato piu croccante, aggiungere un po' piu di olio.

3) MANUTENZIONE E PULIZIA

Pulire sempre I'apparecchio dopo l'uso.

. Il vassoio per frittura e il cestello sono dotati di un rivestimento
antiaderente. Non utilizzare utensili da cucina metallici
o materiali abrasivi per la pulizia, per-ché potrebbero
danneggiare il rivestimento antiaderente.

. Rimuovere il cavo di alimentazione dalla presa e lasciar
raffreddare I'apparecchio completamente.

. NOTA Rimuovere il cestello per far raffreddare piu
rapidamente la friggitrice ad aria.
. Pulire la parte esterna dell'apparecchio con un panno umido.

. Pulire il vassoio per frittura e il cestello con acqua calda, un po
di detersivo e una spugna non abrasiva. E possibile utilizzare
un liquido sgrassante per rimuovere lo sporco residuo.

. NOTA Il vassoio per frittura e il cestello sono lavabili in
lavastoviglie.

e Suggerimento: Se lo sporco & rimasto attaccato al vassoio
per frittura e al cestel-lo, riempire il cestello con acqua calda e
un po' di detersivo. Mettere il vassoio per frittura nel cestello e
lasciarli entrambi in ammollo per circa 10 minuti.

. Pulire linterno dell'apparecchio con un panno asciutto o una
spugna non abrasi-va.

. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per rimuovere
eventuali residui di cibo.

4) CONSERVAZIONE

. Non riporre la friggitrice ad aria con utensili di metallo o oggetti
appuntiti per evitare la formazione di graffi o danni sulla
superficie.

e Assicurarsi sempre che la friggitrice ad aria e tutte le sue parti
siano pulite e asciutte prima di riporla. Conservare la friggitrice
ad aria in un mobile asciutto.

5) PARTI DI RICAMBIO

Per questo apparecchio non sono disponibili parti di ricambio.

6) SMALTIMENTO DELL’APPARECCHIO
Questo apparecchio € contrassegnato secondo la direttiva
E europea 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE). Il prodotto non pud essere trattato
= come rifiuto domestico. Portarlo invece a un punto di
raccolta centrale per il riciclo degli elettrodomestici e delle
apparecchiature elettroniche. Per informazioni piu dettagliate sul
trattamento, il recupero e il riciclaggio di questo prodotto, rivolgersi
all'ufficio comunale locale, al servizio di smaltimento dei rifiuti
domestici o al negozio in cui € stato acquistato il prodotto. Un
corretto smaltimento aiuta a prevenire conseguenze negative per
I'ambiente e la salute umana. Riutilizzando, riciclando e/o facendo

altro uso di vecchi elettrodomestici, viene dato un importante
contributo alla protezione dell'ambiente.

SOLO PER IL REGNO UNITO:

In base al regolamento del 2013 sui rifiuti elettrici ed elettronici
(Waste Electrical and Electronic Equipment Regulations 2013 - S|
2013/3113) (e successive modifiche), i prodotti che non sono piu
utilizzabili devono essere raccolti separatamente e smaltiti in modo
rispettoso dell'ambiente.

7) GARANZIA

Per i prodotti venduti nello Spazio economico europeo e nel Regno

Unito, & disponibile una garanzia di 24 mesi sul prodotto a tutela

della mancanza di conformita a norma della direttiva (UE) 2019/771

e della legge sui diritti dei consumatori del 2015 (Regno Unito).

La garanzia & valida solo se si utilizza I'apparecchio per uso non

professionale.

In nessun caso siamo responsabili per difetti causati da:

e mancato rispetto delle istruzioni per I'utilizzo e la
manutenzione;

e  normale deterioramento (ad esempio scolorimento e graffi);
elo

. impatto di fattori esterni, come danni dovuti alle condizioni
meteo, danni da trasporto, danni provocati da urti e colpi.
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In caso di mancata conformita, in base alle circostanze,

. il prodotto sara riparato;

. il prodotto sara sostituito;

e  sararimborsata una percentuale del prezzo del prodotto;

. sara rimborsato l'intero prezzo del prodotto.

Mantenere la ricevuta d'acquisto o di consegna del prodotto
recanti la data di acquisto o di consegna. La prova d'acquisto o di
consegna & necessaria per esercitare il diritto al risarcimento per
mancanza di conformita.

Le presenti disposizioni non riguardano diritti statutari che il
cliente possieda ai sensi dei regolamenti nazionali applicabili
(ad es. la vendita di beni di consumo), che possono variare
da paese a paese. Le presenti disposizioni sono fornite
unicamente a scopo informativo e non costituiscono garanzia
commerciale che offre diritti diversi da quelli applicabili a
norma dei regolamenti nazionali.

Per qualsiasi domanda sul prodotto, contattare il nostro servizi
scrivendo a: hello@greenchef-cookware.com

Il servizio clienti vi indichera la procedura da seguire.
Buon divertimento con I'utilizzo del vostro apparecchio!

Per il Regno Unito: la garanzia come qui descritta & fornita da
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Antes de utilizar este aparato, lea atentamente estas instrucciones.
Recomendamos que conserve estas instrucciones. Por su
seguridad, siga estas instrucciones de seguridad cuando utilice
aparatos eléctricos.

1) INSTRUCCIONES GENERALES DE
SEGURIDAD

PELIGRO

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de ocho
afios y por personas con capacidad fisica, sensorial o mental
reducidas, o falta de experiencia y conocimientos, siempre
que estén supervisados o se les haya instruido sobre el uso
del aparato de forma segura y comprendan los peligros que
conlleva.

2. Los nifios no deben jugar con el aparato.

3. Lalimpieza y el mantenimiento que corresponde al usuario no
deben ser realizados por nifios, a menos que sean mayores
de ocho afios y estén supervisados.

4. Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del
alcance de los nifios menores de ocho afios.

5. ATENC ION - superficie caliente. Las

superficies accesibles pueden calentarse durante el
uso.

6.  Asimismo, tenga cuidado con el vapor y el aire calientes al
extraer la cesta del aparato.

7.  Lasuperficie debajo del aparato puede calentarse durante
el uso.

8.  Desenchufe inmediatamente el aparato si observa que sale
humo oscuro del aparato. Espere a que desaparezca el humo
antes de extraer la cesta del aparato.

S

ATENCION . coloque el aparato sobre una

superficie estable, horizontal y nivelada.

9.  Este aparato esta destinado Unicamente a un uso doméstico
normal. No esta pensado para utilizarse en entornos como
cocinas del personal en tiendas, ofici-nas, granjas u otros
entornos de trabajo, ni para ser utilizado por clientes de ho-
teles, moteles, hostales u otros entornos residenciales.

10. No utilice el aparato para fines distintos de los descritos en
este manual.

11.  Sielaparato se utiliza de forma inadecuada o para fines
profesionales o semiprofesionales, o si no se utiliza de
acuerdo con las instrucciones del manual de usuario, la
garantia quedara invalidada y se rechazara cualquier
responsabilidad por dafios causados.

12.  No enchufe el aparato ni manipule el panel de control con las
manos himedas.

20.

21.

22.

23.

24,
25.

2)

@ Panel de control

Compruebe si el voltaje indicado en el aparato se
corresponde con el voltaje de red local de su pais antes de
conectar el aparato.

No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacion o
el propio aparato estan dafiados.

Para evitar peligros, si el cable de alimentacion esta dafiado,
debera ser sustituido por el fabricante, su agente de servicio
técnico o personas con cualificacion similar.

Mantenga el cable de alimentacion lejos de superficies
calientes.

Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente

de pared con toma de tierra. Asegurese siempre de que el
enchufe esté bien insertado en la toma de corriente.

No conecte nunca este aparato a un temporizador externo ni
a un sistema de control remoto independiente.

No coloque el aparato contra una pared o contra otros
aparatos. Deje al menos 10 cm de espacio libre alrededor de
la parte posterior y los laterales, y otros 10 cm de espacio libre
por encima del aparato. No coloque nada encima del aparato.
No deje el aparato desatendido mientras esté en
funcionamiento.

Coloque siempre los ingredientes en la cesta antes de
insertarla en el aparato, para evitar que entren en contacto
con las resistencias.

No cubra las entradas ni las salidas de aire mientras la
freidora de aire esté en funcionamiento.

Al freir con aire caliente, se libera vapor caliente a través de
las salidas de aire. Por tanto, mantenga las manos y la cara a
una distancia segura del vapor y las salidas de aire.

Al terminar de usar el aparato, desenchufelo siempre.

Deje que el aparato se enfrie unos 30 minutos antes de
manipularlo o limpiarlo.

Retire los restos quemados.

No sumerja nunca en agua ni enjuague bajo el grifo la
carcasa del aparato, que contiene componentes eléctricos, ni
las resistencias.

Para evitar sufrir una descarga eléctrica, asegurese de que en
el aparato no entre agua ni ningun otro liquido.

DESCRIPCION DE LAS PIEZAS
() Asadelacesta

(@) Cuerpo de la freidora de aire  (§) Aberturas de salida de aire

@ Cesta

@ Bandeja para dorar

@ Cable de alimentacion

ANTES DEL PRIMER USO

Retire todo el material de embalaje.

Retire cualquier pegatina o etiqueta del aparato, salvo la
etiqueta de caracteristicas.

Limpie a fondo la bandeja para dorar y la cesta de la freidora
con agua caliente, un poco de liquido de lavar la vajilla y una
esponja no abrasiva.

NOTA también puede limpiar la bandeja para dorar y

la cesta en el lavavajillas.

Limpie el exterior del aparato con un pafio hiumedo y séquelo
después. Utilice un pafio seco para limpiar el interior. 33



La freidora de aire funciona con aire caliente. No llene la cesta
con aceite o grasa pa-ra freir.

PREPARACION PARA EL USO

Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal
y nivelada.

No coloque el aparato sobre superficies no resistentes al
calor.

Coloque correctamente la bandeja para dorar en la cesta.
No llene la cesta con aceite ni con ningun otro liquido.

No coloque nada encima del aparato, ya que interrumpiria el
flujo de aire, afectando al resultado de la coccion.

NOTA' cuando utilice la freidora de aire por primera
vez, es posible que se desprenda algo de humo o un ligero
olor del aparato. Esto es normal y pronto desaparecera.
Asegurese de que haya suficiente ventilacion alrededor de la
freidora de aire.

uso

Ocho programas predeterminados: fries (patatas fritas), chicken
(pollo), wings (alitas de pollo), steak (bistec), bake (reposteria), fish
(pescado), meat (carne), vegetables (verduras)

(E) Delay start timer

(A) Temperature @ (Temporizador de
(Temperatura) inicio
programado)

(B) Minus (Menos)

@

(F) Plus (Més)

(C) Time (Tiempo)

(G) Menu (Menu)
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© (Slﬁg(’;:;::a) 8% | (1) Fan (Ventiador)
sy | (1) Heating
<@ (Calentamiento)

Encendido: inserte el enchufe en la toma de corriente; se
oira un sonido. La pantalla se iluminara durante un segundo.
A continuacion, vuelve al modo de espera: todas las luces se
apagaran excepto el botdn de inicio/pausa.

Seleccion de menu/temperatura/tiempo: pulse el botén

de inicio/pausa (D) y se encenderan todas las luces de

los botones, y el boton de inicio/pausa parpadeara. La
temperatura por defecto es de 180 °C y el tiempo por defecto
es de 15 minutos. Puede ajustar el tiempo y la temperatura
pulsando el botén del tiempo (C) o el botdn de la temperatura
(A) y pulsando el boton de mas (F) o menos (B). También
puede pulsar el botén de menu (G) para seleccionar un
programa predeterminado. Al pulsar el botén de mend, el
programa se iluminard. Siga pulsando el botdn de menu hasta
que se ilumine el programa que desee. Luego, pulse el boton
de inicio/pausa (D) para iniciar el programa. Cada programa
tiene su propia temperatura por defecto. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura libremente pulsando primero el boton
del tiempo o de la temperatura y, a continuacién, el boton de
mas 0 menos.

El rango de temperatura es de 35 a 200 °C. Pulsando

el botdn de mas o menos, la temperatura aumentara o
disminuira en intervalos de 5 °C.

El intervalo de tiempo es de 1 a 60 minutos. Pulsando el
botén de mas o menos, el tiempo aumentara o disminuira en
intervalos de 1 minuto.

Temporizador de inicio programado: si no quiere empezar
a freir inmediatamente, puede utilizar la funcién de inicio
programado. Justo después de finalizar la seleccion del
menU, pulse el boton de inicio programado (E). Mostrara

1H, que significa una hora. Pulsando el botén de mas (F),
puede retrasar el inicio hasta 24 horas. A continuacion, pulse
el botén de inicio/pausa (D) y se activar la funcién de inicio
programado. La temperatura, el tiempo de coccién y el tiempo
para el inicio programado se mostraran alternativamente en
la pantalla. Puede cancelar el programa de inicio programado
pulsando el botdn de inicio programado (E) durante 3
segundos.

Inicio/pausalparada: después de seleccionar el programa
y ajustar el tiempo y la temperatura, pulse el boton de inicio/
pausa (D). Se oira un sonido, el botén de inicio/pausa dejara
de parpadear y el programa se iniciara. Cuando la freidora
de aire esté funcionando, si desea pausar el programa pulse
el boton de inicio/pausa (D). Se oira un pitido y el botén de
inicio/pausa parpadeara. Cuando la freidora de aire esté
funcionando, si desea detener completamente el programa
pulse el botén de inicio/pausa (D) durante tres segundos. Se
oira un pitido y la freidora de aire volvera al modo de espera.

NOTA: durante la coccion, la temperatura y el tiempo
se mostraran alternativamente en la pantalla. Cuando extraiga
la cesta, el aparato dejara de funcionar y podra comprobar el
resultado de la coccion o sacudir los alimentos. La freidora de
aire continuara con el programa seleccionado cuando vuelva
a colocar la cesta en el aparato.

Si se corta la corriente o se desconecta el enchufe de la
toma de corriente, la freidora de aire dejara de funcionar.
Cuando vuelva la corriente o vuelva a enchufarla, la freidora
de aire volvera al modo de espera, por lo que debera volver a
seleccionar el programa.

Durante la coccion, también puede ajustar el tiempo y la
temperatura libremente pulsando primero el botdn del tiempo
(C) o la temperatura (A) y luego el botén de mas (F) o menos
(B).

Fin de programa: cuando finalice el tiempo del programa,

la resistencia dejara de funcionar. En la pantalla aparecera

la palabra END (FIN). Si los alimentos aun no estan listos,
simplemente vuelva a introducir la cesta en la freidora de aire
y péngala en marcha durante unos minutos més. Una vez
finalizado el programa, el motor seguira funcionando durante
unos 30 segundos para enfriar el aparato. Luego, se oird un
pitido y la freidora de aire volvera al modo de espera.

No extraiga los alimentos volteando la cesta, ya que el

aceite sobrante que pueda haber en el fondo de la cesta

se derramara y goteara sobre los alimentos. Después de

la coccion, la cesta, la bandeja para dorar y los alimentos
estaran calientes. Dependiendo del tipo de alimentos que
ponga en la freidora de aire, puede salir vapor de la cesta.
Consejo: para retirar alimentos grandes o frégiles, utilice
unas pinzas.

Cuando una tanda de alimentos esté lista, la freidora de aire
estara lista al instante para preparar otra tanda.

CONSEJOS

Los ingredientes mas pequefios suelen requerir un tiempo de
preparacion ligeramente inferior al de los ingredientes méas
grandes.

Una mayor cantidad de ingredientes solo necesitara un
tiempo de preparacion ligeramente mayor, mientras que una
menor cantidad de ingredientes solo necesitara un tiempo de
preparacion ligeramente menor.

Sacudir los ingredientes mas pequefios a mitad del tiempo de
preparacion optimiza el resultado y puede ayudar a evitar que
se frian de forma desigual.

Ponga un poco de aceite a las patatas frescas para obtener
un resultado crujiente. Ponga el aceite a los ingredientes
pocos minutos antes de freirlos.

No prepare en la freidora de aire ingredientes extremada-
mente grasientos, como salchichas.

Los aperitivos que pueden prepararse en el horno también
pueden prepararse en la freidora de aire.

Si compra masa ya hecha, podra preparar unos aperitivos
rellenos de forma rapida y sencilla, ahorrandose el tiempo y el
trabajo que lleva hacer masa casera.

Coloque un molde o una fuente de horno en la cesta si desea
hornear un pastel o una quiche o freir ingredientes delicados
o rellenos.

También puede utilizar la freidora de aire para recalentar
alimentos. Para ello, utilice una temperatura de 150 °C y un
tiempo de como maximo 10 minutos.



RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema
La freidora de aire no
funciona.

Solucién
Conecte el enchufe a una toma de corriente de pared con
toma de tierra.
Ponga cantidades mas pequefias de ingredientes en la cesta.
Las tandas mas pequefias se frien de manera mas uniforme.
Ajuste la temperatura.
Ajuste el tiempo.

Posible causa

El aparato no esta enchufado.

. " . |Hay demasiados ingredientes en la cesta.
Los ingredientes no estan

cocinados del todo.

La temperatura marcada es demasiado baja.
El tiempo de preparacion es demasiado corto.

Los ingredientes se frien Algunos tipos de ingredientes deben

de forma desigual. preparacion.

sacudirse o removerse a mitad del tiempo de

Los ingredientes que vayan unos encima de otros (por
ejemplo, las patatas fritas) deben sacudirse o removerse a
mitad del tiempo de preparacion.

Los aperitivos fritos no
salen crujientes.

Ha utilizado un tipo de aperitivo que se
prepara en una freidora tradicional.

Utilice aperitivos para horno o untelos ligeramente con un
poco de aceite para obtener un resultado mas crujiente.

No consigo insertar
la cesta en el aparato
correctamente.

Hay demasiados ingredientes en la cesta.

No llene la cesta por encima de la indicacion MAX.

Sale humo blanco del
aparato.

Esta preparando ingredientes grasientos.

Si frie ingredientes grasientos en la freidora de aire, se
depositara una gran cantidad de grasa o aceite en la cesta.
Esta grasa o aceite produce humo blanco y la cesta puede
calentarse mas de lo normal. Sin embargo, esto no afecta al
aparato ni al resultado final.

uso anterior.

La cesta aun contiene restos de grasa de un

El humo blanco se debe al calentamiento de la grasa que
hay en la cesta. Asegurese de limpiar bien la cesta después
de cada uso.

Las patatas fritas frescas

se frien de forma desigual. |freirlas.

No ha enjuagado bien las patatas antes de

Tras cortarlas, enjuague bien las patatas para eliminar el
almidén presente en su superficie.

Las patatas fritas frescas
no salen crujientes.

El crujiente de las patatas fritas depende de la
cantidad de aceite y agua que contengan.

Asegurese de secar bien las patatas antes de ponerles el
aceite.

Corte las patatas en palitos mas pequefios para obtener un
resultado mas crujiente.

Afada un poco mas de aceite para obtener un resultado mas
crujiente.

3) CUIDADO Y LIMPIEZA

Limpie el aparato después de cada uso.

. La bandeja para dorar y la cesta tienen un revestimiento
antiadherente. Por ello, no utilice utensilios de cocina
metalicos ni materiales de limpieza abrasivos para limpiarlas,
ya que podrian dafar el revestimiento.

e Antes de limpiar, desenchufe el aparato de la toma de
corriente y deje que se enfrie por completo.

. NOTA retire la cesta para que la freidora de aire se
enfrie con mas rapidez.

. Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo.

. Limpie la bandeja para dorar y la cesta con agua caliente, un
poco de liquido de la vajilla y una esponja no abrasiva. Para
eliminar restos de suciedad que queden, puede utilizar un
liquido desengrasante.

. NOTA: la bandeja para dorar y la cesta se pueden
lavar en el lavavajillas.

e  Consejo: si hay suciedad pegada a la bandeja para dorary la
cesta, llene la cesta de agua caliente con un poco de liquido
para la vajilla. Coloque la bandeja para dorar en la cesta y
deje la bandeja y la cesta en remojo durante unos 10 minutos.

. Limpie el interior del aparato con un pafio seco o una esponja
no abrasiva seca.

. Para eliminar restos de comida que queden en la resistencia,
limpiela con un cepillo.

ALMACENAJE

e Noguarde la freidora de aire con utensilios metalicos
o elementos afilados, ya que podrian arafar o dafiar la
superficie.

e Asegurese siempre de que la freidora de aire y todas sus
partes estén limpias y secas antes de guardarla. Guarde la
freidora de aire en un armario seco.

5) PIEZAS DE REPUESTO

Tenga en cuenta que no hay piezas de repuesto para este aparato.

ELIMINACION DEL APARATO

6)

Este aparato esta marcado segun la directiva europea
E 2012/19/EU sobre residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos (RAEE). El producto no debe desecharse junto
R 2 los residuos domésticos. En su lugar, liévelo a un punto
de recogida para el reciclaje de electrodomésticos y similares. Si
desea obtener informacion mas detallada sobre el tratamiento, la
recuperacion y el reciclaje de este producto, péngase en contacto
con la oficina local de su ciudad, el servicio de eliminacién de
residuos domésticos o el establecimiento donde adquirié el
producto. Su correcta eliminacion evitara consecuencias adversas
para el medio ambiente y la salud humana. Al reutilizar, reciclar o
dar otro uso a los aparatos viejos, contribuira de manera importante
a la proteccion de nuestro medio ambiente.

SOLO VALIDO PARA EL REINO UNIDO:

Segun el Reglamento sobre residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos britanico de 2013 (SI 2013/3113) (en su version
modificada), los productos que ya no se pueden utilizar deben
recogerse por separado y eliminarse de forma respetuosa con el
medio ambiente.

7) GARANTIA

Los productos vendidos en el Espacio Econdmico Europeo y Reino

Unido, poseen una garantia de 24 meses por falta de conformidad,

en virtud de la Directiva (UE) 2019/771 y la Ley de Derechos del

Consumidor de 2015 (Reino Unido).

Esta garantia solo se aplica si utiliza el producto para fines no

profesionales.

No nos hacemos responsables de los defectos derivados de:

e Elincumplimiento de las instrucciones de cuidado y uso.

. El desgaste normal (por ejemplo, decoloraciones o arafiazos).

e  Elimpacto de factores externos, como los dafios causados
por las condiciones meteorolégicas, el transporte o los golpes.

En caso de falta de conformidad, y segun las circunstancias:

. El producto sera reparado.

. El producto sera sustituido.

. Se reembolsara una parte proporcional del precio pagado por
el producto
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e O sereembolsara el precio integro pagado por el producto.
Conserve un justificante de compra o entrega del producto en el
que se indique la fecha de compra o entrega. Necesitara dicho
comprobante de compra o entrega para poder ejercer los recursos
por falta de conformidad.

Estas disposiciones no afectan a ninguiin derecho legal que
usted, como cliente, tenga en virtud de la normativa nacional
aplicable (por ejemplo, sobre la venta de bienes de consumo),
que puede variar de un pais a otro. Estas disposiciones

son meramente informativas y no constituyen una garantia
comercial que le otorgue derechos distintos de los que le
otorga la normativa nacional aplicable.

Si tiene alguna pregunta sobre el producto, puede ponerse en
contacto con nuestro servicio de atencién al cliente por correo
electrénico en hello@greenchef-cookware.com

El servicio de atencion al cliente le indicara como proceder.
Esperamos que disfrute de su aparato.

Para Reino Unido: la garantia indicada anteriormente es prestada
por The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Antes de utilizar este aparelho, leia atentamente as seguintes
instrucoes. Recomendamos que conserve estas instrucoes. Para
sua propria seguranga, deve seguir estas instrugdes de seguranca
quando utilizar aparelhos elétricos.

1) INSTRUGOES GERAIS DE SEGURANGA
PERIGO

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos

8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que tenham recebido supervisdo ou
instrugdes sobre como utilizar o aparelho de forma segura e
compreendam os perigos envolvidos.

e Ascriangas ndo podem brincar com o aparelho.

e  Alimpeza e a manuteng&o ndo devem ser efetuadas por
criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas.

. Manter o aparelho e o respetivo cabo de alimentagéo fora do
alcance de criangas com idade inferior a 8 anos.

. CUIDADO: Superficie quente. As

superficies acessiveis podem ficar quentes durante a

utilizagdo.

e  Tenhatambém cuidado com o vapor quente e o ar quente
quando retirar o cesto do aparelho.

e Asuperficie por baixo do aparelho pode aquecer durante a
utilizagdo.

. Desligue imediatamente o aparelho se vir fumo escuro a sair
do aparelho. Aguarde até que o fumo se dissipe antes de
retirar o cesto do aparelho.

CUIDADO: Coloque o aparelho sobre uma

superficie estavel, horizontal e plana.

. Este aparelho destina-se exclusivamente a uma utilizagéo
doméstica normal. N&o se destina a ser utilizado em
ambientes como cozinhas de funcionarios de lojas,
escritdrios, quintas ou outros ambientes de trabalho, nem se
destina a ser utilizado por clientes em hotéis, motéis, pensdes
e outros ambientes residenci-ais.

. N&o utilize o aparelho para outros fins que ndo os descritos
neste manual.

e Seoaparelho for utilizado de forma incorreta ou para fins
profissionais ou semi-profissionais ou se nao for utilizado de
acordo com as instrugdes do manual de instrugdes, a garantia
torna-se invalida e exclui qualquer responsabilidade por
danos causados.

. Nao ligue o aparelho a corrente nem utilize o painel de
controlo com as méos molhadas.

e Antes de ligar o aparelho, verifique se a tensdo indicada no
aparelho corresponde a tensao de rede local do seu pais.

Nao utilize o aparelho se a ficha de alimentagao, o cabo de
alimentacgéo ou o proprio aparelho estiverem danificados.

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, pelo seu agente de assisténcia ou
por uma pessoa com qualificagdes semelhantes, para evitar
riscos.

Mantenha o cabo de alimentagao afastado de superficies
quentes.

Ligue o aparelho apenas a uma tomada de parede com
ligagdo a terra. Certifique-se sempre de que a ficha de
alimentacgéo esta corretamente inserida na tomada da parede.
Nunca ligue este aparelho a um interrutor temporizador
externo ou a um sistema de comando a distancia separado.
N&o cologue o aparelho contra uma parede ou contra outros
aparelhos. Deixe pelo menos 10 cm de espago livre na parte
de tras e nos lados e 10 cm de espago livre por cima do
aparelho. Nao coloque nada em cima do aparelho.

N&o deixe o aparelho em funcionamento sem vigilancia.
Coloque sempre os ingredientes no cesto, para evitar que
entrem em contacto com as resisténcias.

Né&o tape a entrada e a saida de ar enquanto a airfryer estiver
a funcionar.

Durante a preparagao, ¢ libertado vapor quente através das
saidas de ar. Mantenha as mé&os e o rosto a uma distancia
segura do vapor e das saidas de ar.

Desligue o aparelho da tomada depois de o utilizar.

Deixe o aparelho arrefecer durante cerca de 30 minutos antes
de o manusear ou limpar.

Elimine os restos queimados.

Nunca mergulhe a estrutura, que contém componentes
elétricos, nem mergulhe as resisténcias em agua, nem lave
estes componentes debaixo da torneira.

Nao deixe entrar agua ou outro liquido no aparelho para evitar
choques elétricos.

2) DESCRIGAO DAS PEGAS

@ Painel de controlo
(@) Estrutura da airfryer

) Cesto

@ Pega do cesto
(6) Aberturas de saida de ar
(@) Cabo de alimentagéo

@ Tabuleiro para batatas fritas

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Retire todo o material de embalagem.

Retire todos os autocolantes e etiquetas do aparelho, exceto
a etiqueta de poténcia.

Limpe bem o tabuleiro de fritar e o cesto de fritar com agua
quente, um pouco de detergente para a loiga € uma esponja
nao abrasiva.

NOTA O tabuleiro para batatas fritas e o cesto para
fritar também podem ser lavados na maquina de lavar louga.

Limpe o exterior do aparelho com um pano himido e seque
em seguida. Utilize um pano seco para limpar o interior.

A airfryer funciona com ar quente. N&o encha o cesto com
6leo ou gordura para fritar.
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PREPARAGAO PARA A UTILIZAGAO

Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal
e plana.

N&o coloque o aparelho sobre superficies ndo resistentes

ao calor.

Coloque corretamente o tabuleiro para batatas fritas no cesto.
N&o encha o cesto com 6leo ou qualquer outro liquido.

N&o coloque nada em cima do aparelho. Isto perturba o fluxo
de ar e afeta o resultado da fritura.

NOTA: quando utilizar a airfryer pela primeira vez, o
aparelho pode produzir algum fumo ou um ligeiro odor. Isto
é normal e desaparece rapidamente. Certifique-se de que
0 espago em redor da airfryer se encontra suficientemente
ventilado.

UTILIZAGAO

8 programas predefinidos: fries (batatas fritas), chicken (frango),
chicken wings (asas de frango), steak (bife), bake (pastelaria), fish
(peixe), meat (carne), vegetables (legumes)

(E) Delay start timer

(A) Temperature @ (Temporizador de
(Temperatura) arranque
retardado)

(B) Minus (Menos)

@

(F) Plus (Mais)

@@ ®
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(C) Time
(Temporizador) (G) Menu (Menu)
D) Start/P; .
® (A?rancful‘gliausa) ::: (H) Fan (Ventoinha)
sy | (1) Heating
< (Aquecimento)

Ligar: coloque a ficha de alimentagao na tomada de parede,
ouvird um som. O ecra ilumina-se durante um segundo.
Depois disso, volta ao modo de espera: todas as luzes serdo
desligadas, exceto o botdo Start/Pause (Arranque/Pausa).
Selegao de menu/temperatura/tempo: Prima o botdo
Arranque/Pausa (D) e todas as luzes dos botdes se acendem,
o botao de Arranque/Pausa fica intermitente. A temperatura
predefinida esta configurada para 180 °C e o temporizador
predefinido para 15 minutos. Pode ajustar a hora e a
temperatura premindo o botdo do temporizador (C) ou o
bot&o de temperatura (A) e premindo o botdo mais (F) ou
menos (B). Também pode premir o botédo de menu (G) para
selecionar um programa predefinido. Ao premir o botao de
menu, o programa iré acender-se. Continue a premir o botdo
de menu até que o seu programa preferido se ilumine e prima
o botéo de Arranque/Pausa (D) para iniciar o programa. Cada
programa tem a sua propria temperatura predefinida. Pode
ajustar livremente o tempo e a temperatura premindo primeiro
0 botéo do temporizador ou da temperatura e, em seguida,
premindo o botdo mais ou menos.

O intervalo de controlo da temperatura é de 35-200 °C. Ao
premir o botdo mais ou menos, a temperatura aumenta ou
diminui em passos de 5 °C.

O intervalo de tempo é de 1 a 60 minutos. Ao premir o botdo
mais ou menos, o tempo aumenta ou diminui em passos de

1 minuto.

Temporizador de arranque retardado: se ndo quiser
comegar a fritar imediatamente, pode utilizar a fungéo de
arranque retardado. Logo ap6s terminar a sele¢éo do menu,
prima o botdo de arranque retardado (E). Aparecera 1H, que
significa uma hora. Ao premir o botdo Mais (F), pode atrasar
o arranque até 24 horas. Em seguida, prima o botéo de
Arranque/Pausa (D) e a fungéo de arranque retardado sera
ativada. A temperatura, o tempo de cozedura e o tempo de
arranque retardado estao visiveis alternadamente no ecra.
Pode cancelar o programa de arranque retardado premindo o
botdo de arranque retardado (E) durante 3 segundos.
Arranque/Pausa/Paragem: Depois de ter selecionado o
programa e definido a hora e a temperatura certas, prima

o botdo Arranque/Pausa (D). O botdo de Arranque/Pausa
deixaréa de piscar depois de ouvir um som e o programa

sera langado. Quando a fritadeira estiver a funcionar, prima

0 bot&o de inicio/pausa (D) para pausar o programa. Ira
ouvir um sinal sonoro e o botdo de Arranque/Pausa fica
intermitente. Quando a fritadeira estiver a funcionar, prima o
bot&do de Arranque/Pausa (D) durante 3 segundos para parar
o programa. Ouvird um sinal sonoro e a airfryer voltara ao
modo de stand-by.

NOTA durante a fritura, a temperatura e o tempo estéo
visiveis alternadamente no ecra. Ao retirar o cesto de fritura,

a maquina deixara de funcionar e podera verificar o resultado
da cozedura ou agitar os ingredientes. A fritadeira continuara
com o programa selecionado quando voltar a colocar o cesto
na fritadeira.

Se nao houver eletricidade ou se retirar a ficha da tomada,

a airfryer para de funcionar. A airfryer voltara ao modo de
espera quando a energia for restabelecida ou quando voltar
aligar a ficha a tomada. Tera de selecionar novamente o seu
programa.

Durante a preparagao, € possivel ajustar a hora e a
temperatura premindo o botdo do temporizador (C) ou o
botéo de temperatura (A) e premindo o botdo Mais (F) ou
Menos (B).

Fim do programa: a resisténcia para de funcionar quando

o tempo do programa terminar. Aparecera no ecra a palavra
END (final). Se os ingredientes ainda nao estiverem prontos,
basta voltar a colocar o cesto na airfryer e prepara-los durante
mais alguns minutos. Apés a concluséo do programa, o
motor continuard a funcionar durante cerca de 30 segundos
para arrefecer a maquina. Ouvird um sinal sonoro e a airfryer
voltara ao modo de stand-by.

Nao vire o cesto da airfryer ao contrario, pois qualquer
excesso de 6leo que possa estar no fundo do cesto derramar-
se-a sobre os ingredientes. Depois de preparar os alimentos,
o cesto, o tabuleiro para fritar e os ingredientes estdo quentes.
Dependendo do tipo de ingredientes na airfryer, é possivel
que o cesto de fritura liberte vapor.

Sugestao: para retirar ingredientes grandes ou frageis, utilize
um par de pingas para levantar os ingredientes do cesto de
fritar.

Quando uma porgéo de ingredientes estiver pronta, a airfryer
fica imediatamente pronta para preparar a préxima porgao.

DICAS

Os ingredientes mais pequenos requerem normalmente

um tempo de preparagéo ligeiramente mais curto do que os
ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer apenas

um tempo de preparacéo ligeiramente mais longo, uma
quantidade menor de ingredientes requer um tempo de
preparacao ligeiramente mais curto.

Para os melhores resultados, interrompa o programa a meio
e agite os ingredientes. Isto também contribui para que os
ingredientes fiquem fritos mais uniformemente.

Adicione um pouco de 6leo as batatas frescas para obter um
resultado estaladico. Frite os seus ingredientes na airfryer
alguns minutos depois de adicionar o dleo.

N&o prepare ingredientes extremamente gordurosos, como
salsichas, na airfryer.

Os shacks que podem ser preparados no forno também
podem ser preparados na airfryer.

Utilize massa pronta a usar para preparar snacks recheados
de forma rapida e facil. A massa pronta a usar também requer
um tempo de preparagéo mais curto do que a massa caseira.
Coloque uma forma ou um prato de forno no cesto se quiser
fazer um bolo ou uma quiche ou se quiser fritar ingredientes
frageis ou ingredientes recheados.

Também pode utilizar a airfryer para reaquecer ingredientes.
Para reaquecer os ingredientes, regule a temperatura para
150 °C durante um méaximo de 10 minutos.



RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema Causa possivel

Solucédo

A airfryer ndo esta a funcionar elétrica.

O aparelho nao esta ligado a corrente

Insira a ficha de alimentagéo numa tomada de parede com
ligacdo a terra.

Os ingredientes fritos

f - = demasiado grande.
com a airfryer ndo estdo 9

A quantidade de ingredientes no cesto é

Coloque pequenas quantidades de ingredientes no cesto.
As quantidades mais pequenas s&o fritas de forma mais
uniforme.

completamente cozinhados.

A temperatura definida é demasiado baixa.

Ajuste a temperatura.

O tempo de preparacao é demasiado curto.

Ajuste a duracdo.

Os ingredientes séo fritos
na airfryer de forma pouco
uniforme.

Alguns tipos de ingredientes devem ser
agitados a meio do tempo de preparagéo.

Os ingredientes que se encontram em cima ou em cima
uns dos outros (por exemplo, batatas fritas) precisam de ser
agitados a meio do tempo de preparacéo.

Os aperitivos fritos ndo estao
estaladicos quando saem da
airfryer.

Utilizou um tipo de snack que se destina a
ser preparado numa fritadeira tradicional.

Utilize snacks para preparagéo no forno ou pincele
ligeiramente um pouco de dleo nos snacks para obter um
resultado mais estaladico.

Néo consigo introduzir
corretamente o cesto no
aparelho.

Ha demasiados ingredientes no cesto.

Nao encha o cesto para além da indicagdo MAX.

O aparelho liberta um fumo

Esta a preparar ingredientes gordurosos.

Quando se fritam ingredientes gordurosos na airfryer, uma
grande quantidade de 6leo escorre para o cesto. O 6leo
produz fumo branco e o cesto pode aquecer mais do que o
habitual. Isto néo afeta o aparelho nem o resultado final.

branco.

da utilizagao anterior.

O cesto ainda contém vestigios de gordura

O fumo branco é causado pelo aquecimento da gordura no
cesto. Certifique-se de que limpa corretamente o cesto apés
cada utilizagao.

Os ingredientes fritos na
airfryer ndo estéo preparados

uniformemente. antes de os fritar.

N&o enxaguou bem os palitos de batata

Enxague bem os palitos de batata para retirar a camada de
amido de batata do exterior dos palitos.

As batatas fritas ndo estdo A quantidade de dleo e de agua nas
estaladicas quando saem da

airfryer. menos crocante.

batatas fritas determina o resultado mais ou

Certifique-se de que seca bem os palitos de batata antes de
adicionar o 6leo.

Corte as batatas em palitos mais pequenos para obter um
resultado mais estaladico.

Adicione um pouco mais de 6leo para obter um resultado
mais estaladico.

3) MANUTENGAO E LIMPEZA

Limpe o aparelho apds cada utilizagao.

. O tabuleiro e o cesto para batatas fritas tém um revestimento
antiaderente. N&o utilize utensilios de cozinha metalicos ou
materiais de limpeza abrasivos para os limpar, pois podem
danificar o revestimento antiaderente.

. Retire a ficha de alimentagao da tomada e deixe arrefecer o
aparelho.

. NOTA Retire o cesto para que a airfryer arrefeca mais
rapidamente.

. Limpe o exterior do aparelho com um pano himido.

. Limpe bem o tabuleiro e o cesto de fritar com &dgua quente,
um pouco de deter-gente para a loica e uma esponja nao
abrasiva. Pode utilizar um liquido desen-gordurante para
remover qualquer sujidade remanescente.

. NOTA O tabuleiro para batatas fritas e o cesto podem
ser lavados na maquina de lavar loica.

. Dica: Se houver residuos de alimentos ou gordura
incrustados no tabuleiro e no cesto de fritar, encha o cesto
com agua quente e detergente liquido. Coloque o tabuleiro
de fritar dentro do cesto e deixe-os de molho durante cerca
de 10 minu-tos.

. Limpe o interior do aparelho com um pano seco ou uma
esponja hao abrasiva.

. Limpe a resisténcia com uma escova para remover quaisquer
residuos de alimen-tos.

ARMAZENAMENTO

e Né&o guarde a airfryer com utensilios de metal ou objetos
afiados, pois isso pode provocar riscos ou danos na
superficie.

e  Certifique-se sempre de que a sua airfryer e todas as pegas

estdo limpas e secas antes de a guardar. Guarde a sua

airfryer num armario seco.

5) PECAS SOBRESSELENTES

N&o estdo disponiveis pegas sobresselentes para este aparelho.

6) ELIMINAGAO DO APARELHO

Este aparelho estd marcado em conformidade com a
E Diretiva Europeia 2012/19/EU relativa aos residuos de

equipamentos elétricos e eletrénicos (REEE). O produto
W= n3o pode ser tratado como lixo doméstico. Entregue-o num
ponto de recolha central para a reciclagem de eletrodomésticos e
equipamentos eletronicos. Para obter informagdes mais detalhadas
acerca do tratamento, recuperagao e reciclagem deste produto,
contacte as autoridades locais, o servigo de eliminagéo de residuos
domeésticos ou a loja onde adquiriu o produto. A sua correta
eliminag&o ajuda a evitar consequéncias negativas para o
ambiente e a satide humana. Ao reutilizar, reciclar e/ou fazer outra
utilizagéo dos aparelhos antigos, da um importante contributo para
a protegédo do ambiente.

VALIDO APENAS PARA O REINO UNIDO:

De acordo com os Regulamentos sobre Residuos de
Equipamentos Elétricos e Eletronicos de 2013 (SI 2013/3113) (com
as alteracdes que lhe foram introduzidas), os produtos que ja nao
s&o utilizaveis devem ser recolhidos separadamente e eliminados
de forma ambientalmente responsavel.

7) GARANTIA

Para produtos vendidos no Espago Econédmico Europeu e no
Reino Unido, beneficia de uma garantia de 24 meses sobre o
produto como protegdo contra uma falta de conformidade, de
acordo com a Diretiva (UE) 2019/771 e a Lei dos Direitos do
Consumidor de 2015 (Reino Unido).
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A garantia s6 se aplica se o utilizador utilizar o produto para fins

nao profissionais.

N&o nos responsabilizamos, em qualquer caso, por quaisquer

avarias causadas pelo:

. nao cumprimento das instrugdes de manutengao e utilizagéo;

e desgaste normal (tais como descoloragdes, riscos); e/ou

. impacto de fatores externos, por exemplo, danos causados
pelo clima, pelo transporte, danos causados por impactos ou
choques.

Em caso de falta de conformidade, consoante as circunstancias,

e o produto sera reparado;

e 0o produto sera substituido;

e  serareembolsada uma parte proporcional do preco pago pelo
produto; ou

e  serareembolsada a totalidade do prego pago pelo produto.

Por favor conserve a prova de compra ou entrega do produto,

indicando a data de compra ou entrega. Iré necessitar de uma tal

prova de compra ou entrega se desejar exercer a remediacao por

falta de conformidade.

Estas provisoes nao afetam quaisquer direitos estatutarios

que, enquanto cliente, possa ter no ambito das

regulamentagdes nacionais aplicaveis (p. ex., na venda de

bens ao consumidor), que podem variar consoante o pais.

Estas disposigoes tém um caracter meramente informativo

e nao constituem uma garantia comercial que Ihe confira

direitos diferentes dos previstos nas regulamentagoes

nacionais aplicaveis.

Se tiver alguma pergunta relativamente ao produto, pode

contactar o nosso servigo de apoio ao cliente através do e-mail:

hello@greenchef-cookware.com

O servigo de apoio ao cliente ira informa-lo acerca dos passos a

seguir.

Desfrute do seu aparelho!

Para o Reino Unido: a garantia acima referida é fomecida pela

The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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Tnainte de a utiliza acest aparat, vé rugam s cititi cu atentie
urmatoarele instructiuni. Va recomandam sa pastrati instructiunile.
Pentru siguranta dumneavoastra, trebuie sa respectati aceste
instructiuni de siguranta atunci cand utilizati electrocasnice.

1) INSTRUCTIUNI GENERALE iN MATERIE

DE SIGURANTA

PERICOL

N

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta peste 8
ani si de catre persoane cu capacitti fizice, senzoriale sau
mintale reduse ori de catre persoane care nu detin experienta
si cunostintele necesare numai daca acestea beneficiaza de
supraveghere sau instruire in privinta utilizarii aparatului intr-o
maniera sigura si daca inteleg pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

Curétarea si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de copii
decéat daca au peste 8 ani si sunt supravegheati.

Nu Iasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la
indemana copiilor cu varsta sub 8 ani.

ATENTI E Suprafete fierbinti. Suprafetele

accesibile pt deveni fi ierbinti in timpul utilizzrii,
Aveti grija la aburul si aerul fierbinte atunci cand scoateti cosul
din aparat.
Suprafata de sub aparat poate deveni fierbinte in timpul
utilizarii.
Scoateti imediat aparatul din prizé daca observati ca din
acesta iese fum negru. Asteptati ca fumul s& dispara inainte
sa scoateti cosul din aparat.

ATENTIE Asezati aparatul pe o suprafata stabila,

orizontala si pIana

Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic. Nu este destinat
utilizarii in medii precum spatiile de bucatarie pentru personal
din magazine, birouri, ferme si alte medii de lucru, nici utilizarii
de catre clientii din hoteluri, moteluri, unitéti de cazare cu mic
dejun si alte medii rezidentiale.

Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele descrise in acest
manual.

Daca aparatul nu este utilizat corect sau este utilizat in scopuri
profesionale sau semiprofesionale ori intr-un mod care nu
respecta instructiunile din manualul de utilizare, garantia
devine nula si nu acopera daunele rezultate.

Nu conectati aparatul si nu utilizati panoul de comanda cu
maéinile ude.

13. Verificati daca tensiunea indicaté pe aparat corespunde
tensiunii retelei locale din tara dumneavoastra inainte de a
conecta aparatul.

14.  Nu utilizati aparatul daca stecarul, cablul de alimentare sau
aparatul in sine este deteriorat.

15. T cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie sa fie inlocuit de catre producator, de catre agentul de
service al acestuia sau de catre persoane cu calificari similare,
pentru a evita pericolele.

16. Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

17.  Conectati aparatul numai la o prizé de perete impamantata.
Asigurati-va intotdeauna ca stecarul este introdus corect in
priza de perete.

18.  Nu conectati niciodata aparatul la un temporizator extern sau
la un sistem cu telecomanda separat.

19.  Nu sprijiniti aparatul pe perete sau pe alte aparate. Lasati
un spatiu liber de cel putin 10 cm in partea din spate si in
partile laterale si un spatiu liber de cel putin 10 cm deasupra
aparatului. Nu puneti niciun obiect pe aparat.

20. Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

21.  Puneti intotdeauna ingredientele in cos, pentru a evita
contactul acestora cu elementele de incalzire.

22.  Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in
timpul functionarii friteuzei.

23, In timpul gatitului, prin orificiile de evacuare a aerului iese abur
fierbinte. Tineti mainile si fata la o distanta sigura fata de abur
si de orificiile de evacuare a aerului.

24.  Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

25. Lasati aparatul sa se raceasca timp de circa 30 de minute
nainte de a-I manipula sau curata.

26. Indepartati resturile arse de alimente.

27.  Nu scufundati niciodata carcasa, care contine componente
electrice si elementele de incalzire, in apa si nu le clatiti sub
jetul de apa de la robinet.

28. Nu lasati apa sau alte lichide sa patrunda in aparat, pentru a
preveni electrocutarea.

2) DESCRIEREA PIESELOR

@ Panou de comanda @ Ménerul cogului

(@) Corpul fiiteuzei

@ Cos

@ Tava de deshidratare

(6) Orificii de evacuare a aerului
@ Cablu de alimentare

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Indepartati toate materialele de ambalare.

indepértati toate autocolantele sau etichetele de pe aparat,
mai putin eticheta cu valorile nominale.

Curatati bine tava de deshidratare si cosul pentru prajit cu apa
fierbinte, detergent de vase si un burete neabraziv.

NOTA Puteti sa curatati tava de deshidratare si cosul
pentru prajit si in masina de spélat vase.

Stergeti partea exterioara a aparatului cu o laveta umeda si
apoi uscati-l. Utilizati o laveta uscata pentru a sterge partea
interioara.
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Friteuza functioneaza cu aer fierbinte. Nu umpleti cosul cu ulei
sau cu grasime pentru prajit.

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si plana.

Nu asezati aparatul pe suprafete care nu sunt termorezistente.
Asezati corect tava de copt in cos.

Nu umpleti cosul cu ulei sau alte lichide.

Nu puneti nimic pe aparat. Aceasta afecteaza circulatia aerului
si rezultatul prajirii cu aer.

<
NOTA' Cand utilizati friteuza cu aer cald pentru prima
datd, este posibil ca aceasta sa emane un oarecare fum sau
miros. Acest lucru este normal si ele vor disparea in curand.
Asigurati-va ca friteuza cu aer cald are suficient spatiu pentru
ventilatie.

UTILIZARE

8 programe presetate pentru fries (cartofi prajiti),chicken ( pui),
chicken wings (aripioare de pui), steak (friptura), bake (coacere),
fish (peste), meat (carne), vegetables (legume)

(E) Delay start timer
(Temporizator de
pornire intarziata)

(A) Temperature
(Temperatura)

©)

(B) Minus (Minus) (F) Plus (Plus)

@

(C) Time (Durata)

(G) Menu (Meniu)

@0 ®
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(D) Start/Pause s '
(Pornirefintrerupere) | 8™ (H) Fan (Ventiator)
&% | (1) Heating (incalzire)

Pornirea: introduceti stecarul in priza de perete si veti auzi
un sunet. Afisajul se va aprinde timp de o secunda. Apoi va
reveni in modul de repaus: toate indicatoarele luminoase se
vor stinge, mai putin cel al butonului Start/Pause (Pornire/
Intrerupere).

Selectarea meniului/temperatura/durata: apasati butonul
Start/Pause (Pomire/intrerupere) (D) si toate indicatoarele
luminoase se vor aprinde. Butonul Start/Pause (Pornire/
Intrerupere) va lumina intermitent. Temperatura implicita va

fi de 180 °C si temporizatorul implicit va fi setat la 15 minute.
Puteti ajusta durata si temperatura apasand butonul Time
(Durata) (C) sau butonul Temperature (Temperatura) (A) si
butonul Plus (F) sau Minus (B). Puteti si s& apasati butonul
Menu (Meniu) (G) pentru a selecta un program presetat.
Cand apasati butonul Menu (Meniu), se va aprinde indicatorul
unui program. Apasati in continuare butonul Menu (Meniu)
pana cand se aprinde indicatorul programului dorit si apasati
butonul Start/Pause (Pornire/intrerupere) (D) pentru a

initia programul. Fiecare program are propria temperatura
implicita. Puteti ajusta durata si temperatura dupa cum doritj,
apasand mai intai butonul Time (Durata) sau Temperature
(Temperatura), apoi butonul Plus sau Minus.

Intervalul de control al temperaturii este de 35-200 °C. Daca
apasati butonul Plus sau Minus, temperatura va creste sau va
scadea in trepte de cate 5 °C.

Intervalul de timp este intre 1 si 60 de minute. Daca apasati
butonul Plus sau Minus, durata va creste sau va scadea in
trepte de cate 1 minut.

Temporizatorul de pornire intarziata: daca nu doriti sa
ncepeti imediat sa gatiti, puteti utiliza functia de pornire
intarziata. Imediat dupa ce ati selectat meniul, apasati butonul
Delay start (Pornire intarziata) (E). Se va afisa 1H, ceea ce
nseamna o ora. Daca apasati butonul Plus (F), puteti amana
pornirea cu pana la 24 de ore. Ap0| apasati butonul Start/
Pause (Pomire/intrerupere) (D) si se va activa functia de
pornire intarziata. Temperatura, timpul de gatit si ora pornirii
intarziate se vor afisa alternativ pe afisaj. Puteti anula pornirea
intarziata a programului apasand butonul Delay Start (Pornire
ntarziata) (E) timp de 3 secunde.

Pornirealintreruperealoprirea: dupa ce ati selectat
programul si ati setat durata si temperatura dorite, apasati
butonul Start/Pause (Pornlre/lntrerupere) (D). Butonul Start/
Pause (Pomnire/intrerupere) (D) va inceta s& mai lumineze
intermitent dupa ce auziti un sunet si programul va incepe.
in timpul functionérii friteuzei, apasatl butonul Start/Pause
(Porn|re/|ntrerupere) (D) pentru a intrerupe programul. Veti
auzi un bip si butonul Start/Pause (Pornire/intrerupere) va
lumina intermitent. in timpul functionarii friteuzei, apasati
butonul Start/Pause (Pornlre/lntrerupere) (D) timp de 3
secunde pentru a opri programul. Veti auzi un bip si friteuza va
reveni in modul de repaus.

NOTA Tn timpul gatitului, temperatura si durata se vor
afisa alternativ pe afisaj. Cand puteti sa scoateti cosul pentru
prajit, aparatul se va opri din functionare si veti putea verifica
rezultatul gatitului sau agita ingredientele. Friteuza va continua
programul selectat atunci cand introduceti la loc cosul in
friteuza.

Cand alimentarea este intrerupta sau scoateti stecarul din
priza de perete, friteuza nu va mai functiona. Friteuza va
reveni in modul de repaus cand alimentarea este reluata sau
introduceti din nou stecarul in priza. Va trebui sa selectati din
nou programul.

Tn timpul gatitului, puteti ajusta si durata si temperatura dupa
cum doriti, apasand mai intai butonul Time (Durata) (C) sau
Temperature (Temperatura) (A), apoi butonul Plus (F) sau
Minus (B).

incheierea programului: elementul de incélzire nu va mai
functiona dupa incheierea programului. Veti vedea cuvantul
END (Finalizat) pe afisaj. Daca ingredientele nu sunt inca
gata, introduceti cosul inapoi in friteuza si mai gatiti-le cateva
minute. Dupa terminarea programului, motorul va continua sa
functioneze timp de aproximativ 30 de secunde pentru a raci
aparatul. Apoi veti auzi un bip si friteuza va reveni in modul
de repaus.

Nu intoarceti cosul pentru préjit invers, deoarece uleiul in
exces de pe fundul cosului se va varsa si va curge peste
ingrediente. Dupa gatitul cu aer, cosul, tava de deshidratare si
ingredientele sunt fierbinti. In functie de tipul ingredientelor din
friteuza, este posibil sa iasa abur din cosul pentru prajit.

Sfat: pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, folositi un
cleste pentru a le ridica din cosul pentru préjit.

Cand ati terminat de gatit o serie de ingrediente, friteuza este
imediat gata pentru prepararea unei alte serii.

SFATURI

Alimentele mai mici necesita, de obicei, un timp de preparare
mai scurt decat cele mai mari.

Cantitétile mai mari de ingrediente necesita un timp de
pregatire putin mai lung decat cantitatile mai mici.

Agitarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de
preparare contribuie la obtinerea de rezultate optime si poate
ajuta la prevenirea prepararii neuniforme.

Adaugati putin ulei peste cartofii proaspeti pentru ca acestia
sa devina crocanti. Gétiti ingredientele in friteuza la cateva
minute dupa ce ati adaugat uleiul.

Nu gatiti in friteuza alimente cu multé grasime, cum ar fi
camatii.

Preparatele care pot fi gatite in cuptor pot fi preparate si in
friteuza.

Folositi aluat cumparat pentru a pregati rapid si usor preparate
cu umplutura. Aluatul cumparat necesita un timp de coacere
mai scurt decét cel facut in casa.

Asezati o forma de copt sau un vas de copt in cos daca doriti
sa preparati un tort sau un quiche sau daca vreti sa gatiti
ingrediente fragile ori cu umplutura.

Puteti folosi friteuza si pentru a reincalzi alimente. Pentru a
reincalzi alimente, setati temperatura la 150 °C timp de cel
mult 10 minute.



REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema Cauza posibila

Solutie

Friteuza nu functioneaza Aparatul nu este conectat la priza.

Conectati stecarul la o priza de perete impamantata.

Ingredientele preparate in mare.

Cantitatea de ingrediente din cos este prea

Adaugati o cantitate mai mica de ingrediente in cos.
Cantitatile mai mici sunt gatite mai uniform.

Temperatura setata este prea mica.

Ajustati temperatura.

friteuza nu sunt gétite suficient.

Timpul de preparare este prea scurt.

Ajustati durata.

Ingredientele sunt gatite

neuniform in friteuza. jumatatea timpului de preparare.

Anumite tipuri de ingrediente trebuie agitate la

Ingredientele asezate unele peste altele (de exemplu,
cartofii prajiti) trebuie agitate la jumatatea timpului de
preparare.

Preparatele prajite nu sunt

crocante la scoaterea din M - 2
intr-o friteuza obisnuita.

Ati folosit un tip de preparat care trebuie gatit

Folositi ingrediente care se gatesc in mod obisnuit in
cuptor sau ungeti-le cu ulei folosind o pensula pentru a

friteuza. deveni mai crocante.
Tl\rl]uapp))c;tr;r:troduce corect cosul Ati adaugat prea multe ingrediente in cos. Nu umpleti cosul peste marcajul MAX.

Preparati ingrediente cu grasime.
Aparatul emana fum alb.

Cand gatiti ingrediente cu grasime in friteuza, o
cantitate mare de ulei se va scurge in cos. Uleiul
produce fum alb si cosul se poate incalzi mai mult
decat de obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul sau
rezultatul final.

utilizare.

Cosul are inca urme de grasime de la ultima

Fumul alb este produs de incalzirea grasimii din cos.
Curatati corect cosul dupa fiecare utilizare.

Cartofii proaspeti sunt gatiti
neuniform in friteuza.

Nu ati clatit bine cartofii taiati inainte de a-i praji.

Clatiti bine cartofii pentru a indeparta amidonul de la
exterior.

Cartofii proaspeti nu sunt
crocanti la scoaterea din

friteuza cantitatea de ulei si apa din cartofi.

Cét de crocanti vor fi cartofii prajiti depinde de

Uscati bine cartofii taiati inainte sa addugati ulei.

Taiati cartofii in bucati mai mici pentru a deveni mai
crocanti.

Adaugati putin mai mult ulei pentru a obtine cartofi mai
crocanti.

3) INTRETINERE S| CURATARE

Curatati aparatul dupa f iecare utlllzare

e  Tavade deshidratare si cosul au un strat antiaderent. Nu
utilizati ustensile de bucatarie metalice sau materiale de
curatare abrazive pentru a le curata, deoarece acestea pot
deteriora stratul antiaderent.

e Scoateti stecarul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.

. NOTA: Scoateti cosul pentru ca friteuza sa se raceasca
mai rapid.

e Stergeti partea exterioara a aparatului cu o laveta umeda.

e  Curatati tava de deshidratare si cosul cu apa fierbinte,
detergent de vase si un burete neabraziv. Puteti folosi o
solutie degresanta pentru a indeparta murdaria ramasa.

. NOTA Tava de deshidratare si cosul pot fi spalate in
masina de spalat vase.

e  Sfat: Daca existd murdarie intarita pe tava de deshidratare si
pe cos, umpleti cosul cu apa fierbinte si detergent de vase.
Punetl tava de deshidratare in COS Si Iasan le sa se inmoaie
timp de aproximativ 10 minute.

e  Curatati partea interioara a aparatului cu o laveta moale sau
un burete neabraziv.

e Curatati elementul de incalzire cu o perie de curatare, pentru
a indeparta resturile de alimente.

4) DEPOZITARE

¢ Nudepozitati friteuza cu ustensile din metal sau articole
ascutite, deoarece acest lucru poate provoca zgarieturi sau
deteriorarea suprafetei.

e Asigurati-va intotdeauna ca friteuza si toate piesele acesteia
sunt curate si uscate inainte de a le depozita. Pastrati friteuza
intr-un dulap uscat.

5) PIESE DE SCHIMB
Va rugam sa retineti ca nu sunt disponibile piese de schimb pentru
acest aparat.

6) ELIMINAREA APARATULUI

Acest aparat este marcat conform Directivei europene
E 2012/19/UE privind deseurile de echipamente electrice si

electronice (DEEE). Produsul nu trebuie tratat ca deseu

menajer. In schimb, duceti-I la un centru de colectare pentru
reciclarea electrocasnicelor. Pentru informatii mai detaliate privind
tratarea, recuperarea si reciclarea acestui produs, va rugam sa
contactati biroul municipalitatii locale, serviciul dvs. de colectare a
deseurilor menajere sau magazinul din care ati cumparat produsul.
Prin eliminarea corecta sunt evitate consecintele adverse pentru
mediul inconjurator si sanatatea umana. Prin refolosirea, reciclarea
si/sau folosirea in alt scop a electrocasnicelor vechi, aduceti o
contributie importanta la protejarea mediului.

VALABIL DOAR PENTRU REGATUL UNIT:

Conform Regulamentului privind deseurile de echipamente electrice
si electronice din 2013 (S| 2013/3113) (cu modificarile ulterioare),
produsele care nu mai sunt utilizabile trebuie colectate separat si
eliminate intr-un mod ecologic.

7) GARANTIE

Pentru produsele comercializate in Spatiul Economic European

si Regatul Unit, beneficiati de o garantie de 24 de luni pentru

produs ca protectie impotriva neconformitatii, conform prevederilor

Directivei (UE) 2019/771 si Legii privind drepturile consumatorilor

din 2015 (Regatul Unit).

Garantia se aplica numai daca utilizati produsul pentru uz

neprofesional.

in nicio circumstanta, nu suntem raspunzatori pentru niciun defect

cauzat de:

e nerespectarea instructiunilor de ingrijire si utilizare;

e uzura normala (de exemplu, decolorari sau zgérieturi); si/sau

e impactul factorilor externi, de exemplu, daune cauzate de
intemperii, daune de transport, daune cauzate de loviri sau
socuri.

In cazul unei neconformitéti, in functie de circumstante,

e produsul va fi reparat;

. produsul va fi inlocuit;

e vafirambursata o parte proportionala din pretul platit pentru
produs; sau
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e vafirambursat integral pretul platit pentru produs.

Va rugam sa pastrati dovada achizitiei sau livrarii produsului, care
mentioneaza data achizitiei sau livrarii. Veti avea nevoie de o astfel
de dovada de achizitie sau livrare daca doriti s& beneficiati de
masurile reparatorii in cazul neconformitatii.

Aceste prevederi nu afecteaza niciun drept legal pe care il
aveti in calitate de client conform reglementérilor nationale
aplicabile (de exemplu, in ceea ce priveste vanzarea bunurilor
de larg consum), care pot varia de la o tara la alta. Aceste
prevederi au doar scop informativ si nu constituie o garantie
comerciala care sa va ofere drepturi diferite fata de cele pe
care le aveti conform reglementérilor nationale aplicabile.
Daca aveti intrebari despre produs, puteti contacta serviciul nostru
pentru clienti prin e-mail la: hello@greenchef-cookware.com
Serviciul pentru clienti va va informa cu privire la pasii de urmat.
Bucurati-va din plin de utilizarea aparatului dvs.!

Pentru Regatul Unit: Garantia mentionata mai sus este oferita de
The Cookware Company UK & Ireland Ltd.
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